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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique.
Il n'a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au Personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hétes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme a I'extérieur de ['appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
l'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de 'appareil.
Cet appareiln'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente PFR

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée,

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indi(1ués sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition
u'elles aient recu une supervision ou des instructions concemnant ['utilisation

ge l'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Maintenir I appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a 'intérieur,

A faire

Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brlure et appelez un
médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur
les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte
que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles
ont été congues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).
Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de
I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.
Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique
ou en bois.

N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil & I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer 'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére & gaz...).

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plague chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

o Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement a un usage domestique.

o Pourvotre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommeé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons a la protection de I’environnement !
E ® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.
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Description

A Tableau de bord A4 Mode manuel de B  CorpsdeI'appareil
4 réglages de température Poiané
A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique C  Poignee
3 mode manuel D Plaques de cuisson
A2 Mode surgelé A5 Bouton OK - P )
) E Tiroir de récupération de jus
A3 Programmes de cuisson A6 Indicateur de niveau de . )
cuisson F  Cordon d'dlimentation
Guide de couleur des diodes (DEL)
préchauffage début de la cuisson
1T ,
% % % F
4 4
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Fin du préchauffage. ~ Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir I'utilisateur que

le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bientdt atteint.

maintien au chaud
30 min. environ

—~— - 1T 1
& F 4 E
1 | 5 A 3

cuisson - prét & consommer

JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT
Cuisson « saignant ». Cuisson « @ point ». Cuisson « bien cuit ». Fin de cuisson « bien cuit ».
&
B
VERT FIXE BLANC AVEC CLIGNOTEMENT
La fonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »
reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service a la clientéle...)
ala page 14.

Guide des programmes de cuisson automatique

. Steack haché . Poisson

9 Viande rouge Volaille Mode manuel :

= - ) G Froii gril traditionnel pour le fonctionnement manuel,
Panini/Sandwich Fruit de mer comportant 4 réglages de température différents
@ Saucisses/agneau @ Porc (de 110°Ca285°C)



1 Réglage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a l'intérieur comme
al'extérieur de I'appareil.
Selon la langue, le sticker couleur autour
de 'indicateur de niveau de cuisson peut
étre changé. 1l suffit de le remplacer
par celui qui se trouve a I'intérieur de
I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du détergent a vaisselle, rincez
et séchez soigneusement.

3-4 Installez le tiroir amovible de
récupération de jus a I'avant de
I"appareil.

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson a I'aide
d’un essuie-tout imprégné d’un peu
d’huile de cuisson pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive.

5bis Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile @ I'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchez I'appareil sur le secteur. (Notez
que le cordon doit étre entiérement
déroulé).

8 Appuyez sur l'interrupteur.
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9 Sil'dliment & cuire est congelé, appuyez
sur le bouton correspondant.

10 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type d'aliment
acuire.

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre
réglages de température différents

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson
sivous voulez faire cuire des fruits de mer.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire des paninis/sandwichs.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du bacon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc, des saucisses ou de |'agneau.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du poisson, des pavés de saumon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire de la volaille.

Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur sera vert et vous pourrez régler
manuellement le temps de cuisson.

Ce mode manuel comporte 4 réglages de
température différents (vert, jaune, orange
etrouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-
dessus, reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

11 Appuyez sur le bouton « OK » :
I'appareil commence le préchauffage et
I'indicateur de niveau de cuisson dlignote
enviolet.

Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez
I'étape 8.

12 Attendez 4 & 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson cesse de clignoter
en violet pour signaler que le mode de
préchauffage est terminé.
Commentaire : si I'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension.



3 Cuisson

@@

saignant a point bien cuit

14-15 Aprés le préchauffage, I'appareil est

prét a étre utilisé. Soulevez le couvercle
du gril et mettez la nourriture sur la
plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I’appareil hors tension
automatiquernent

16-17 L'appareil sélectionne
automatiquement le cycle de cuisson
(temps et température) selon la quantité
et'épaisseur des aliments.

Fermez I'appareil pour que commence
le cycle de cuisson. L'indicateur du degré
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer que la cuisson est en cours (pour
obtenir de meilleurs résultats, évitez
d’ouvrir I'appareil ou de déplacer vos
adliments pendant la cuisson).

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit I'utilisateur chaque fois qu’un
degré de cuisson est atteint (p. ex.,
saignant/jaune).

Remarque : pour les aliments trés
minces, fermez I'appareil et attendez
que le bouton « OK » clignote et que
I'indicateur demeure « violet fixe ».
Appuyez alors sur « OK » pour permettre
a I'appareil de reconnditre I'aliment et
lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de 'aliment est
a point, lorsqu’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume
envert.

Notez, notamment pour la viande, qu’il
est normal que les résultats de cuisson
varient selon le type, la qualité et I'origine
de la nourriture.



3 Cuisson

19-20 Lorsque la couleur correspondant
a votre choix du degré de cuisson
apparait, ouvrez I'appareil et retirez vos
dliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commande s'allume et se met en mode
« Sélection de programme ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra |'appareil hors
tension automatiquement si aucun
programme n’est sélectionné.

Cuisson de plus grandes quantités d’aliments
Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez faire
préchauffer a nouveau I'appareil (reportez-vous a la
section 2. « Préchauffage », @ partir du point 9), méme s'il
s’agit du méme type d’aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments
est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas
d’dliments al'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou pr gramme de cuisson approprié
(cette étape est nécessaire méme si le mode de cuisson est
le méme que pour les dliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en
violet.

5. L'appareil est prét a utiliser une fois le préchauffage
terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments
al'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour
chaque nouvelle quantité d’aliments.
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4 Commentaires

cee®eee

Rappel : avant de lancer le
préchauffage, assurez-vous que
I'appareil est fermé et qu’il n’y a pas
d’aliments & I'intérieur.
Attendez ensuite que le
préchauffage soit terminé avant
d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments al'intérieur.
Remarque : si le nouveau cycle
de préchauffage est lancé
immédiatement apres la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage
sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et
retirez les aliments ayant atteint le degré
de cuisson souhaité, puis refermez le gril
pour poursuivre la cuisson des autres
aliments. Le programme poursuivra le
cycle de cuisson jusqu’au degré « bien
cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur
devient rouge et un signal sonore se
fait entendre toutes les 20 secondes.
Si I'aliment est laissé sur le gril,
il continuera a cuire pendant le
refroidissement des plaques de
cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
« OK »,

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors
tension automatiquement aprés un
certain laps de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter & la
section 21.
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5 Nettoyage et entretien

§¥ s
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26 Appuyez sur I'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brllures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder & son nettoyage.



6 Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d’endommager la
surface de cuisson.

30 Le tiroir de récupération de jus et les plaques
de cuisson peuvent aller au lave-vaisselle.
L'appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (c.-a-d. les parties visibles et
accessibles) ne doivent jamais étre nettoyés
apres que les plaques ont été enlevées. S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les a
I'aide d'un chiffon sec. Si vous ne voulez pas
mettre les plaques au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de détergent
@ vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un essuie-
tout.

31-32 Sivous ne voulez pas mettre les plaques
au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et
un peu de détergent G vaisselle pour les laver,
puis rincez-les abondamment pour enlever
tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec
un essuie-tout.

N’utilisez pas de tampon & récurer
métallique, de laine d’acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le tiroir de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneusement
al'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d’eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le boitier du gril dans 'eau
outout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant de le ranger.

36 Toute autre réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons (@ allumé

+ @ Indicateur vert fixe
+ Bouton (@ clignotant
+ Bouton @R clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement
mis en marche).

o 2 options possibles :

— Sélectionnez la température en appuyant sur
le bouton @ puis sur « OK ». Laissez cuire
tout en surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

— Arrétez 'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil s’arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

ou de cuisson.

L’appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours de
cuisson.

L'appareil est demeuré au
repos trop longtemps aprés
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise, attendez
2 @ 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez a I'ouvrir et  le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Sile probléme persiste, contactez votre service
clientele Tefal local.

O Indicateur blanc clignotant

+ bouton @/ O 1@ 1 B[

clignotant
+ bip intermittent

L"appareil ne produit plus de

signaux sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

o Débranchez , rebranchez immédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

Aprés la préchauffe , j’ai mis en
place la nourriture et fermé
I"appareil, I'indicateur reste
violet @ et la cuisson ne démarre|®

pas.

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure & 4 cm.

o L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

Vous n’avez pas entiérement
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

o Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Aliment non détecté
L’aliment est trop mince,
« 0K » clignote.

o Confirmez le début de la cuisson en appuyant

sur le bouton @8).

Lappareil se met en mode
manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

Le temps de préchauffage
n'est pas compléetement
écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)
ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez a nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

O Indicateur blanc clignotant
+ bouton @ clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

o Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientéle.

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon I'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 1,5 po/4 cm d’épaisseur.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Programme dédié dicuteur de couleur du degré de cuisson

@ Viande rouge Saignant A point Bien cuit
Steak haché Saignant A point Bien cuit
@ Panini/Sandwich Légerement cuit Bien cuit Croustillant
Poisson Légérement cuit A point Bien cuit
@ Volaille Trés cuit
@ Saucisses/agneau Trés cuit
Porc Trés cuit
% Bacon Légérement cuit Bien cuit

@ Fruit de mer A point Bien cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue),vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

. Programme
Aliment degcuisson 2 @
saignant @ point  bien cuit

Pain Tranches de pain, sandwichs grillés

Hamburger : (aprés précuisson de la viande) @ O
Viandes et Agneau (désossé) O
volailles - N

Tranche de jambon & cuire O

Pépites de poulet congelées @ ,

Poitrine de poulet marinée O

Filet de porc (désossé), flanc de porc O

Magret de canard @ O
Poissons Truite entiére ’

Darne de thon O

Grosses crevettes (non décortiquées et

décortiquées)

Crevettes décortiquées &3 O

Gambas
Mﬁg’jﬂg,’ggﬂe Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés = 4 réglages de température
specifique mode manuel | de la méme facon et de la méme épaisseur) E différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.
Dieses Gercit ist ausschlieBlich flr den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKiichenecken fiir Verkaufs-und Buroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- inlandwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fur deren Gdste,

- in Pensionen und Privatunterkiinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehdrteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlielich
Kindern) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder mssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gercit spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

A\ zugangliche Fiichenkonnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit heiBen Gerditeteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gerctt ist nicht dafiir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerun%ssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstdndig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
E’grson ausgetauscht werden.



Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert. (DE
Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlief3en.
Sicherstellen, dass é]ie Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrainkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdits eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefthrt werden, aufer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Threm Gerdit gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verlangerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Vogel, kdnnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschlieBlich mit dem Gerdt, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

« Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehdr.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

« Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
« Thr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fléiche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mdbelstiick...) oder auf eine

17



Plastiktischdecke stellen.

o Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

o Ihr Gerdt nicht auf oder in der Nahe einer rutschigen oder heiBen Oberfléche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidche nicht zu beschddigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdit bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

o Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt tiblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heif ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung miissen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wéhrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschédigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstéibe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill gedffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es méglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spiilmittel.

« Unsere Gruppe behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo x gekennzeichneten Teilen in Beriihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstdndig
abgekiihlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
= < Geben Sie Ihr Gerdt zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

Manueller Modus 4

A Bedienfeld Ay lemperatureinstellungen” C Griff

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung

fir den manuellen Modus.
A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
A2 Tiefkihlkost- A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale

Modus

A3 Grillprogramme B Haupteinheit F  Netzkabel
ErkI&rung der LED-Farben

Vorheizen Grillvorgang startet

o @ e (@

LILA BLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN GRUN
Warten. Ende des Vorheizens Grlllvorgung startet  Beim Start des Grillvorgangs ertént
Wartet, dass Grillgut ein Piepton, um dem Benutzer

aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
: . Warmhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungefdhr
— . 1T 1
(L a “
3 - - £
3 0%
GELB ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus ,blutig"”. Grillmodus ,halb durch® Grillmodus durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet

7/
#
STETIG GRUN LEUCHTEND WEISSES BLINKEN
Manuelle Funktion wurde gewdhlt oder automatisch Siehe ,Fehlerbehebung
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung" Seite 28. Kundendienst kontaktieren

Erkldrung der automatischen Grillprogramme

Hamburger @ Fisch % Speck

@ Rotes Fleisch Geflugel Manueller Modus:
Klassischer Grill fiir den manuellen Betrieb mit

<) Panini/Sandwich E7) Meeresfriicht
aninif>andwic eeresirucnte 4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von
% Wirstchen/Lamm =) Schweinefleisch 110 °C bis 285 °C)

20



1 Einstellung

@

3

2 Vorheizen

1Entfernen Sie sdmtliche m
Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Zubehdr aus dem Inneren und von der
AuBenseite des Gerdtes. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kdnnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spilen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gerdites auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessem.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Gercit
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie tiberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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ORUGHI®XL ¢ <o 9 Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,
driicken Sie den , Tiefkiihlkost“Knopf.

10 Wéhlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten méchten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen

Wadbhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie @ Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Hamburger grillen mochten. Meeresfriichte grillen mochten.
Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Sch- Wdhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie rotes
weinefleisch grillen méchten. @ Fleisch grillen m&chten.
Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa- Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
nini/Sandwiches grillen mochten. — | Speck grillen méchten.

@006

Wadbhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
Wirstchen/Lamm grillen méchten. die Anzeige griin und Sie kénnen die Garzeit manuel
Whlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Fisch | (&= | kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
grillen mochten. i gen stehen fiir diesen manuellen Modus zur Auswahl
Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ge- (grtin, gelb, orange und rot).

&2 fliigel grillen machten. Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung fiir den

manuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fir hier nicht aufgefiihrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die , Zubereitungstabelle fiir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 29.
N

4-7
Minuten

11 Dricken Sie den ,0K"-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lila.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhlt haben, gehen Sie zuriick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

13 Ein akustisches Signal ertont und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
gedffnet wird.




3 Grillen

blutig

@@

3

halb  durchge-
durch  braten

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gerditf
einsatzbereit.
Offnen Sie den Grill und legen Sie das
Grillgut auf die Grillplatten.
Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das Gert automatisch aus.

16-17 Doas Gerit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang léuft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Gerdit
oder wenden Sie die Lebensmittel wahrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertont zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: Schliefen Sie das
Gercit, daraufhin blinkt der , OK"*Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Drlicken Sie
,OK", umssicherzustellen, dass das Gerdt das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertdnt, ist Ihre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertdnt, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Ihre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
madgen, nehmen Sie das Fleisch vom Girill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitat und Herkunft der Lebensmittel
variiert. 23



3 Grillen

19-20 Wenn die Farbe, die Threr
gewlinschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerdt und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Grill.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdhlt wird.

Weitere Lebensmittel grillen

Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen mdchten, heizen Sie das

Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen® ab Punkt

9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen

machten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:

Nachdem Sie Ihren ersten Grillvorgang beendet haben:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gertit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdilt.

2. Wahlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.
(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen
Grillmodus wie fir den ersten Grillvorgang benutzen
machten.)

3. Driicken Sie den ,0K*-Knopf: Das Gerdt beginnt
vozuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

4. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches
Signal zu horen ist und die Garstufenanzeige aufhort, lila zu
blinken.

5. Nach dem Vorheizen ist das Geréit einsatzbereit. Offnen
Sie den Grill und legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:
Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerdt fir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen miissen.
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4 Anmerkungen

PP @ s Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut m
stets geschlossen zu halten, damit das

Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
6ffnen und das Grillgut hineinlegen.

NB: Wenn unmittelbar nach Ende des

vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,

reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewtinschte Garstufe
erreicht haben, und schlieBen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten” errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Gerdt automatisch in den
Warmhaltemodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertént ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Girill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kénnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den , 0K"-Knopf
drlicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen mdchten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.
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5 Reinigung und Instandhaltung

) &l 26 Driicken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens zwei
Stunden abkhlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu
vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkdihlen.
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6 Reinigung

29 Losen und entfernen Sie vor dem m
Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberflache zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
spllmaschinenfest.

30 Das Gerdt und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrsplilmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekiihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrspilmaschine reinigen maéchten,
kénnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrspllmittel abwaschen
und dann griindlich abspiilen, um alle
Riickstnde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgfdiltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahiwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Thres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspiilmittel ab. Schale
anschlieBend grindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmem, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.
35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn

wegstellen.

36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden. 27



Fehlerbehebung

Problem:

Ursache

Losung

Knopf (@) leuchtet
+ O stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf (@) blinkt
+ Knopf @K blinkt

Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wdhrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automnatisch aktiviert).

o Zwei mdgliche Losungen:

- Temperatureinstellung durch Driicken
des Knopfes wahlen, dann OK
drlicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie mssen allerdings den Grillvorgang
iiberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen, Gerdt
neu programmieren und warten, bis es
vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wéhrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

Das Gerdt war zu lange
gedffnet wahrend des
Grillens.

Das Gerdat war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchsten Mal benutzen, 6ffnen und
schliefen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn das
Problem erneut auftritt, wenden Sie sich
an Ihren értlichen Tefal-Kundendienst.

O Blinkende weif leuchtende Anzeige
+ ©/8 /868 Knopf blinkt
+ Piepton ertont nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

Gerdteausfall

o Gerdt wird in einem zu

kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4em.

o Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstdndig gedffnet.

e Grill vollstdndig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
,OK“ blinkt.

o Start des Grillvorgangs durch Driicken
des @) Knopfes bestiitigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ @ Die Anzeige blinkt rot.

Vorheizen wurde
abgebrochen.

e Grillen regelmdBig Uberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weiB
+ @ Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

Gerdteausfall

Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Thren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und
gepriift.

Genauso muss die Dicke der Fleischstticke wahrend des Grillens berticksichtigt werden; Sie kdnnen keine Lebensmittel
grillen, die dicker als 4 cm sind.
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Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Spezielles Programm Farbe der Garstufenanzeige

@ Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten
Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten
@ Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebrdunt Knusprig
Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten
@ Geflugel Gar
Wiirstchen/Lamm Gar
Schweinefleisch Gar

% Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

@ Meeresfriichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mdgen, kénnen Sie es bei @ vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

Ganze Forelle

Thunfischsteak

Riesengarnelen (mit und ohne Schale)

Garnelen ohne Schale

Gambas

®@ @ 90 @

il Garstufe

q rilipro-

SLLLT gru:1m @ '

blutig halb durch durchgebraten

Brot Brotscheiben, getoastete Sandwiches @ O
Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches)

zle;ffh ll”"d Lamm (ohne Knochen) & O

etluge Schinkenscheibe zum Grillen O

Tief gefrorene Héhnchenstiicke ,
Marinierte Hiihnerbrust O
Schweinefilet (ohne Knochen), O
Schweinebauch
Entenbrust O

Fisch ,

Manueller Modus

Lesen Sie die spezielle
Kurzanleitung fiir den
manuellen Modus.

Gegrilltes Gemuse und Obst
(mssen die gleiche Form und Dicke
haben)

teme

8

4 verschiedene
Temperatureinstellungen

Fur Tiefkiihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

e This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

o Never leave the appliance unattended when in use.

o /\ Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the apgliance.

» This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by thelEX
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

e Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

onlﬁ use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

» Always plug the appliance into an earthed socket.

o Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

o Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill

Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

e Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

« To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

« Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

« For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

e On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

« Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

9 Lleaveit at alocal civic waste collection point.
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Description

Manual mode “4 temperature settings”

A Control panel A4 See specific manual quick start guide. C Handle
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Drip tray
A3 Cooking programs B Body F  Power cord
Guide of LED colors
preheating starting of cooking
LI | I
G 0 Q
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating  Starting of cooking. DU””? thebstqrt Ofllthe c%otklng
cycle, a beep will sound to
Waiting for food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
keep warm

cooking - ready to eat «30’ approximutely"

@ @ ew o

YELLOW ORANGE RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done cookmg. End of cooking

for “Well done”.
b/
Q

SOLID GREEN WHITE FLASHING

Manual function selected or Refer to “Trouble shooting quide”.
automatically activated, refer to Contact customer services

“Trouble shooting quide p. 42".
Guide of automatic cooking programs

Burger @ Fish Bacon

@ Red meat Poultry Manual mode:

2 panini / Sandwich 62 Sea food Traditional grill for manual operation with
4 different temperature settings
Sausage/lamb Pork (from 110°Cto 285°C)
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1 Setting

2 Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

Sbis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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OptiGRIl®XL «

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

9 10

9 automatic cooking programs and a manual mode with 4 different temperature settings

Select this cooking program if you want to
cook burgers.

\ | Select this cooking program if you want to

cook seafood.

Select this cooking program if you want to
cook pork.

Select this cooking program if you want to
cook red meat.

Select this cooking program if you want to
cook a panini/sandwich

Select this cooking program if you want to
cook bacon

Select this cooking program if you want to
cook sausage/lamb.

@006

Select this cooking program if you want to
cook fish.

Select this cooking program if you want to
cook poulltry.

If you select Manual mode the indicator
light is green and you have manual control
of the cooking time. 4 different temperature
settings are available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).

See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 43.

N

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.



3 Cooking

Qe

rare medium  well-
done

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator turns
blue and then becomes green to
indicate the cooking is in progress (for
the best results do not open or move
your food during the cooking process).
During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food: dose
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the
cooking cycle starts.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.
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3 Cooking

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat

the appliance again (see section 2. “Pre-heating’, starting from

point 9) even if you want to cook the same type of food.
How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is dosed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step
is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).

3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The
pre-heating is symbolized by the cooking level indicator
that flashes purple.

4. The pre-heating is complete when an audible beep is
heard and the cooking level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open
the grilland place the food inside the appliance.

Important:
Please note that any new batch of food, the pre-heating
phase is mandatory.
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19-20 When the color corresponding to

your choice of cooking level appears,
open the appliance and remove your
food.

21 Close the appliance. The control panel

will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.



4 Comments

oo @ oo Remember to always have the grill
dosed and no food inside in order for the
pre-heating to effectively function.
Then wait for the pre-heating to be m
complete before opening the grill
and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the end
of the preceding cycle, the pre-heating
23 time will be reduced.

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dlose the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
When the cooking process has ended
the appliance will automatically go on
the keep warm setting and the cooking
level indicator will automatically go
red and an audible tone will sound
every 20 seconds. If food is left on the
grill it will continue to cook, while the
cooking plates are cooling. You can stop
the audible tone by pressing the “OK”
button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
Second cooking
If you want to cook more food, please
refer to section 21.

39



5 Cleaning and maintenance

§¥ s

40

26 Press the on/off button to tumn off the
appliance.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before deaning.



6 Cleaning

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cookingm
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry doth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metdllic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do not immerse the body of grillin water
orany other liquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

36 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting quide
Problem Cause Solution
Button @ lit e Switching on the|e 2possible options:

+ O Solid green indicator light
+ Button (@ flashing
+ Button @ flashing

appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

- Choose the temperature setting by
pressing the & button and then
press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

O Flashing white indicator light.
+ ©/8 /@ /8 button flashing

+ Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

Appliance failure.

o Appliance stored or

used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

After the preheating, I have put my food
on the grill but the indicator stays on
PURPLE @ and the cooking cycle does
not start.

Your food is thicker than
4em.

Food must not be thicker than 4 cm.

You have not completely
opened the grill to place
the food.

Completely open the grill then close it.

Not sensing the food.
The food thickness too
thin, "0K" is flashing.

Confirm the start of the cooking by
pressing the @8 button.

The appliance will activate in manual
mode
+ @ Theindicator light will blink red.

Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the
grill, select the new cooking programme
you wish to use and wait for the
preheating cycle to finish.

Flashing O white
+ © button flashing
+ Continuous bip

Appliance failure

Unplug the product and contact your
customer service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

@ Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
@ Panini / Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@) sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
% Bacon Lightly cooked Well-done

@ Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

Food

Cooking
program

Cooking level

2 @ @

rare  medium well-done

Bread

Slices of bread, toasted sandwiches

Burger: (after pre-cooking the meat)

Meat & Poultry

Lamb (boneless)

Slice of ham to cook

Frozen chicken nuggets

Marinated chicken breast

Pork fillet (boneless), pork belly

Duck breast

Fish

Whole trout

Tuna steak

King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns

Gambas

® @00 @ @0 @

@ Ce0C0Cee0 @

Manual mode

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

)

ﬂ 4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud en installatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulﬁ enlof toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelike risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak- en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de & jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet 1geschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar o afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
denodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
zijinstructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zjj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens & jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houd het apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder dat
de twee binnenste platen zijn gemonteerd.

Doen

o Leesdeinstructies van deze handleiding aandachtig doorenhoud ze binnen handbereik; deze handleiding is gemaakt
voor de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinig de platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

« Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide ziiden van de plaat vo6r gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de grillplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoordat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde grillplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de grillplaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

o Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

 Gebruik het apparaat niet buiten.

o De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien het apparaat niet gebruikt wordt.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u het niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

 Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zodls (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

 Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

o Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

« Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de grillplaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangvak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
grillen vol loopt, laat dan eerst het apparaat afkoelen voordat u het leegt.

 De hete grillplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang verwarmt als er
geen voedsel tussen ligt.

« U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

» Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of grillen nooit in de stand 'grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder grillplaten opwarmen.

Informatie

» Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu!
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever hetin bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige modus

A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden” C Handgreep
Zie de specifieke snelstartgids
A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten
A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer
Uitleg over de LED-kleuren
voorverwarmen start van de bereiding
I || I
4 3 % &
#
KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om

de gebruiker erop te wijzen dat
het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden

warm houden

bereiding - klaar om te eten “Circa “30”
- I I
& & 4
4 3 i3
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”
; 7
; D,
BLIJVEND GROEN KNIPPEREND WIT

Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 56".

Uitleg over de automatische bakprogramma’s
Hamburger Vis Spek

@ Rood vlees Gevogelte Handmatige modus:

) , Schaal-en Traditionele grillmodus om te kiezen uit
@ Tosti / Sandwich ) :
schelpdieren 4 verschillende temperatuurstanden

@ Worst/Lamsvlees Varkensvlees  (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

@

3
2 Voorverwarmen

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking
bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5 U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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OptGAI®XL « <o 9Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

9 10

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende
temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur- @ Kies dit bakprogramma als u schaal- en
gers wilt bakken. schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-|Z [Kies dit bakprogramma als u rood vlees
vlees wilt bakken. O |wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/ Kies dit bakprogramma als u spek wilt
sandwich wilt bakken. bakken.

@000

Kies dit bakprogramma als u worst/ Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
lamsvlees wilt bakken. groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-|(### stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
ken. E den in deze handmatige modus beschikbaar

2\ |Kies dit bakprogramma als u gevogelte <9f°en’ geel,»oranje enrood). _
wilt bakken. Zie de specifieke snelstartgids.

?]

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)’ op pagina 57.

11 Druk op de “OK” knop: het
47 apparaat start met voorverwarmen
minuten en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.
OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.




3 Bakken

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.
Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad
zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel

@ 3 medium. Wanneer het rood is, is het

4 voedsel goed doorbakken.

weinig medium  goed Opmerking: als u uw voedsel graag

doorbak- doorbakken ‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het
ken vlees van de grillplaat zodra de

gaarheidsindicator groen is.

Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit
en de herkomst van het voedsel.
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3 Bakken

19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.
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4 Opmerkingen

@ Houd de grill altijd gesloten en
LN L3N .
zonder ingrediénten ertussen om

de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.

Wacht vervolgens totdat het

voorverwarmen voltooid is

voordat u de grill opent en

ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Wanneer het bakproces is
afgelopen, activeert het apparaat
automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.
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5 Reiniging en onderhoud

§¥ s

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.
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29 Deblokkeer de platen en verwijder

ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten

mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

31-32 Gebruik geen metalen

schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de

grill schoon te maken. Gebruik alleen

nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af

met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en

droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet

in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en

droog is voor u het opbergt.

36 Reparaties moeten worden
uitgevoerd door een medewerker van

een erkend servicecentrum.
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Probleemoplossin

sgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop (@ is opgelicht

+Q Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop @ knippert
+ knop @ knippert

e Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

o 2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
@® knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

+ ©/8/8 /8 knopknippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|* Defect van het|e Trekde stekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Tk heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4em.

o Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

e U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

 Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

« Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de @) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ De gaarheidsindicator knippert
rood.

 De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

o Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

of

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

Q Wit knipperend
+ @ knop knippert
+_Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

o Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Kookgids (automatische programma’s)

X Gekleurde gaarheidsindicator
Speciaal programma
@ Rood vlees Rood/weinig Medium Goed doorbakken
doorbakken
Rood/weinig .
Hamburger doorbakken Medium Goed doorbakken
@ Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
@ Gevogelte Goed doorbakken
@ Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
Varkensvlees Goed doorbakken
% Spek Lichtjes gebakken| Goed doorbakken
@ Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator

@ @ @

Ingrediént Bakprogramma odms mesn o
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti’s @ O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken)
Vlees & Lamsvlees (ontbeend) @ O
Gevogelte Sneetje gekookte ham % O
Bevroren kipnuggets ,
Gemarineerde kippenborst @ O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel ,
Tonijn @ O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen @ O
Gamba's
H'qndmm'i'ge o Gegrilde groente en fruit o 4 verschillende temperatuurstanden
Z;Zg:ﬂi?gﬂ?eke (zelfde afmeting en dikte) ﬂ s

Voor bevroren ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.

57



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su seguridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato estd disefiado para un uso exclusivamente doméstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entornos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disefado para que lo utilicen personas (incluidos nifios)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, a no ser que la personaresponsable
de su sequridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vigilar a los ninos para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cualificado para evitar cualquier peligro.
Si'se utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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que nadie tropiece con el alargador.

Conecte el aparato dnicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos 0 mas y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o (B3
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos a los que
se exponen. La limpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario no
deben ser efectuados por nifos, salvo que tengan mas de 8 arios y estén
vigilados.

Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precalentar el grill sin las 2 placas interiores

’
Qué debe hacer
Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.
Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.
Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un pario suave.
« Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
parano dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros
que los mantengan alejados del lugar de coccién.
Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.
Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.
Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las cologue sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).
Cuide de que las placas estén en una posicién estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espétula de pléstico
omadera.
Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.
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Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no danar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No coloque nunca hojas de aluminio niningtin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya a cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca redlice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningin otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicion «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccion.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

Para limpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose puedi corZ:umir ningUn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con ellogo
Silos aliment6s sdn demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si estd sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frétela con un pafo seco.

Medio Ambiente
ijColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
E Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control A4 Modo manual “4 niveles de temperatura” € Asa
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.
A1 Botdn puesta en A5 Botén OK D Placas de
marcha / parada coccion
A2 Modo de alimentos A6 Indicador de nivel de coccion E Bandejade
congelados goteo
A3 Programas de coccion B Carcasa F  Cable de

alimentacion

Guia de LED de colores

Precalentamiento Inicio de la coccion
PARPADEO EN MORADO MORADO F1JO VERDE
Esperar. Final del precalentamiento  Inicio de Ia coccion.  Durante el inicio del ciclo de coccion,

un pitido avisard al usuario de que el
programa de coccion “poco hecho”
estd listo para empezar.

mantener caliente

Esperando los alimentos.

cocinando - listo para comer “30’ aproximadamente”
oy, g g LI
e 7 7 %
> 3 3
AMARILLO NARANJA ROJO ROJO PARPADEANTE
Coccion "poco hecho”. Coccion "medio hecho”. Coccion "bien hecho”.  Final de la coccion "bien hecho”.

VERDE F1JO BLANCO PARPADEANTE

Funcion manual seleccionada o Consulte la "Guia de resolucion de
automaticamente activada. Consulte la problemas”.

Gufa de resolucion de problemasenla  Entre en contacto con el servicio al
pagina 126" consumidor.

Guia de programas de coccion automadatica
Hamburguesa Pescado
@ Carne roja @ Ave Modo manual:

Panini / Sandwich Marisco G}nll traducuopu\ de funcionamiento manual con 4
= diferentes niveles de temperatura

@ Salchicha/cordero Cerdo (de 110°Ca 285°C)
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Nivel 1

1 Retire todo el material de embalaje,
adhesivos y accesorios de dentro
y de fuera del aparato. El adhesivo
de color del indicador de nivel de
cocciéon puede cambiarse, segin el
idioma. Puede sustituirlo por uno de
los que vienen en el embalaje.

2Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las placas
con agua tibia y un poco de
detergente lavavajillas, enjuaguelas
y séquelas completamente.

3-4 Coloque la bandeja de goteo en
la parte frontal del aparato.

5 Para obtener un resultado éptimo,
pase una hoja de papel de cocina
humedecida con un poco de
aceite de cocinar por las placas
para mejorar sus propiedades
antiadherentes.

5bis Compruebe las placas de
coccién inferior y superior estan
colocadas correctamente antes de
iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel
de cocina.

7 Conecte el aparato a una toma de
corriente. (el cable de alimentacién
debe estar completamente
desenrollado).

8 Presione el boton de encendido/
apagado.
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OptiGrl®XL ¢ o

ele (GISI».IGAb

9 Si los alimentos que desea cocinar
estan congelados, presione el boton
de "alimentos congelados”.

10 Seleccione el modo de coccion
apropiado al tipo de alimentos que
desea cocinar.

10

9 Programas de modo de cocciéon automdatico y modo manual con 4 niveles de
temperatura diferentes.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar hamburguesas.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar marisco.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar cerdo.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar carne roja.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar panini/sandwich.

Seleccione este programa de coccién si desea
cocinar beicon.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar salchichas/cordero.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar pescado.

DO0O®

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar aves.

Si selecciona el modo manual, el piloto indi-
cador se ilumina en verde y puede controlar
los tiempos de coccion manualmente. En el
modo manual hay disponibles 4niveles de
temperatura (verde, amarillo, naranja y rojo).
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.

Si no tiene certeza de qué modo de coccién debe usar con alimentos no incluidos en la lista anterior,
consulte la "Tabla de coccién para alimentos no incluidos en el programa de coccién” en la pagina 71.

N

4-7
minutos

11 Presione el boténOK:el aparato
empieza a precalentarse y el indicador
de nivel de coccion parpadea en color
morado.

Observacion: Si ha seleccionado un
programa equivocado, vuelva al paso 8.

12 Espere de4-7minutos.

12

13 Se escuchara un pitido, el indicador
de nivel de cocciéon dejara de
parpadear en color morado y el modo
de precalentamiento habra finalizado.
Comentarios: Al final de la fase de
precalentamiento, si el aparato sigue
cerrado, el sistema de seguridad
apagara el aparato.



3 Coccién

poco medio bien
hecho hecho hecho

14-15 Una vez precalentado, el aparato

esta listo para usar.

Abra el grill y coloque los alimentos en

la placa de coccion.

Comentarios: Si el aparato queda
abierto durante demasiado tiempo,

el sistema de seguridad lo apagara
automaticamente. E

16-17 El aparato ajusta el ciclo de
coccién automaticamente (tiempo y
temperatura) de acuerdo al grosor de
los alimentos y a la cantidad.

Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccion. El indicador de
nivel de coccion se ilumina en azul
y una vez que comienza el proceso
de coccion se vuelve verde (para
obtener un resultado 6ptimo, no abra
el aparato o mueva los alimentos
mientras se estan cocinando).
Durante la coccién, se escuchard un
pitido para avisar al usuario de los
niveles de coccién que se alcanzan (por
ejemplo: poco hecho/amarillo).

Para alimentos de corte
muy fino: Cierre el aparato, el
botonOKparpadeara y el indicador
quedara fijo en color morado. Presione
OK para asegurarse de que el
aparato reconoce los alimentos e
inicia el ciclo de coccién.

18 El indicador va cambiando de color
segun el nivel de coccion. Cuando la luz
del indicador es amarilla y se escucha
un pitido, los alimentos estan poco
hechos, cuando el indicador es naranja
y se escucha un pitido, la coccion de los
alimentos es media, y cuando se vuelve
rojo, los alimentos estan bien cocinados.
Observacion:Si le gusta la carne muy
poco hecha, saquela del aparato cuando
elindicador se ilumina en verde.

Tenga en cuenta, especialmente con la
carne, que el resultado de la coccion varia
dependiendo de su tipo, calidad y origen.
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3 Coccién

19-20 Cuando el color del indicador
sea el seleccionado para el nivel de
coccién de sus alimentos, abra el
aparato y retira la comida.

21 Cierre el aparato. El panel de
control se ilumina y entra en el
modo de "seleccién de programa”.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagard si
no se selecciona ningln programa.

21

Coccion de otros alimentos

Si desea cocinar otra tanda de alimentos, vuelva

a precalentar el aparato (ver seccion 2. Inicie el

precalentamiento desde el punto 9)incluso si va a cocinar

el mismo tipo de alimentos.
Coémo cocinar otra tanda de alimentos:

Una vez finalizada la primera tanda:

1. Aseglrese de que el aparato esté cerrado sin alimentos
dentro.

2. Seleccione el modo/programa apropiado de coccion
(este paso es necesario incluso si va a seleccionar el
mismo tipo de modo de coccion que ha utilizado con la
tanda anterior de alimentos).

3. Presione el botén “OK: El aparato comenzarda a
precalentarse. El precalentamiento lo marca el
indicador de nivel de coccion al parpadear en morado.

4. El precalentamiento ha finalizado cuando se escucha
un pitido y el indicador de nivel de coccion deja de
parpadear en morado.

5. Una vez precalentado, el aparato estd listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos dentro.

Importante:
Tenga en cuenta que para cocinar una nueva tanda de
alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.
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4 Comentarios

@ Recuerde que para precalentar
XX} e o ; e
el grill de forma eficiente, este

debe estar cerrado y sin alimentos
dentro.
Espere a que termine la fase de
precalentamiento antes de abrir
el grill y colocar los alimentos en

su interior. E
Observacion: Si el nuevo ciclo
de precalentamiento se realiza
justo al finalizar el ciclo de coccién
anterior, el precalentamiento
llevaréd menos tiempo.

22-23-24

Si desea cocinar alimentos para
satisfacer diferentes gustos
personales, abra el grill y retire los
alimentos cuando hayan alcanzado
el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y continte cocinando el
resto. El programa seguiré con el
ciclo de coccién hasta alcanzar el
nivel de "bien hecho".

25 Funcion de conservacion del
calor
Al finalizar el proceso de coccion,
el aparato entra automaticamente
en funcion de conservacion de
calor, el indicador se ilumina en
rojo y se escucha un pitido cada
20 segundos. Si los alimentos
se dejan en el grill, seguiran
cocin@ndose mientras las placas
se enfrian. Puede detener el pitido
presionando el botén OK.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagaré
automaticamente al cabo de un
cierto tiempo.
Coccién de una segunda tanda
Si desea cocinar mas alimentos,
consulte la seccion 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

§¥ el=l

68

26 Presione el boton de encendido/
apagado para apagar el aparato.

27 Desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

28 Déjelo enfriar durante al menos
2 horas.
Para evitar quemaduras por
accidente, deje que el grill se enfrie
completamente antes de limpiarlo.



6 Limpieza

29 Antes de limpiar el aparato,
desbloquee y retire las placas
para evitar dafar la superficie de
coccion. La bandeja de goteo y las
placas de coccion se pueden lavar
en el lavavajillas.

30 El aparato y su cable de
alimentacion no pueden introducirse
en el lavavajillas. Las resistencias,
y las partes visibles y accesibles
una vez que se retiran las placas,
no deben limpiarse. Si estan muy
sucias, espere a que el aparato se
haya enfriado completamente y
paseles un pano seco. Si no desea
lavar las placas en el lavavdjillas,
limpielas con agua caliente y un
poco de detergente lavaplatos
y luego enjuaguelas bien para
eliminar todos los residuos. Séquelas
bien con papel de cocina.

31-32 No use estropajos metdlicos o
de acero, ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna
parte del grill. Use Gnicamente
esponjas de nailon o no metdlicas.

Vacie la bandeja de goteo y lavela
con agua caliente y un poco de
detergente lavaplatos. Séquela bien
con papel de cocina.

33 Para limpiar la tapa del grill,
pasele una esponja humedecida
en agua caliente y séquela con un
pafo seco y suave.

34 No sumerja la carcasa del grill en
agua ni en cualquier otro liquido.

35 Guarde el grill siempre limpio y
seco.

36 Cualquier otra operacién de
mantenimiento deberd ser llevada
a cabo por un servicio técnico

autorizado.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Boton (@ encendido

+ O indicador verde Fijo
+ Boton (§) parpadeando
+ Boton @) parpadeando

e Encienda el aparato
o inicie un ciclo de
cocciébn automatica con
alimentos entre las placas
y sin precalentar el grill (el
modo manual se activa
automdticamente).

2 opciones posibles:

- Elija el nivel de temperatura
presionando el boton @ vy
luego presionando OK. Deje que
los alimentos se cocinen bajo
su vigilancia (modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
ciérrelo bien, vuelva a programarlo y
espere a que finalice el precalentamiento.

El aparato se detiene durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

o El aparato ha estado abierto
durante demasiado tiempo
mientras estaba en proceso
de coccion.

El aparato ha quedado
inactivo durante demasiado
tiempo al finalizar el
precalentamiento o la
funcion de conservacion de
calor.

Desconecte el aparato de la toma de
corriente y déjelo descansar durante 2-3
minutos. Luego, reinicie el proceso. La
proxima vez que use el aparato, dbralo
y ciérrelo rapidamente para obtener
un resultado de coccién optimo. Si el
problema se repite, entre en contacto
con el servicio al consumidor de Tefal.

QO Indicador blanco Parpadeando.
+ @188/ 6 boton

parpadeando
+ Pitido discontinuo

El aparato ya no emite pitidos.

« Fallo del aparato.

o Elaparato se ha almacenado
o utilizado en una habitacion
demasiado fria.

Desconecte y vuelva a conectar
el aparato y reinicie el ciclo de
precalentamiento inmediatamente. Si el
problema persiste, entre en contacto con
su Servicio al consumidor.

Después del precalentamiento, he
puesto alimentos en el grill pero el
indicador sigue color MORADO @ y el
ciclo de coccién no empieza.

o Sus alimentos tienen un
grosor superior a 3,75 cm.

Los alimentos no deben tener un grosor
superior a 3,75 cm.

« No ha abierto el grill
completamente para colocar
los alimentos.

Abra el grill completamente y luego
ciérrelo.

No detecta los alimentos.
Los alimentos no son
suficientemente gruesos.
OK parpadea.

Confirme el inicio de la coccion
presionando el boton @K).

El aparato se activa en modo manual.
+ @ Elindicador parpadeard en
rojo.

eEl tiempo de
precalentamiento ha sido
demasiado corto.

Vigile la coccion de vez en cuando (Para
uso en modo manual).

0

Detenga el grill, retire los alimentos,
cierre el grill, seleccione un nuevo ciclo de
coccion y espere a que finlice la fase de
precalentamiento.

Parpadeo O en blanco
boton parpadeando
+_Pitido continuo

.

Fallo del aparato

Desenchufe el aparato y entre en
contacto con el Servicio al consumidor.

Consejo, especialmente para carnes: El resultado de la coccion de los programas predeterminados varia dependiendo
del origen, corte y calidad de la carne que se esta cocinando. Los programas se han disefiado y comprobado con alimentos

de buena calidad.

De igual modo debe tenerse en cuenta el grosor de la carne que se esta cocinando. No se puede cocinar carne con un

grosor superior a 4 cm.
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Guia de coccién (Programas automaticos)

Programa Color indicador de nivel de coccion

@ Carne roja Poco hecha Al punto Bien hecha
Hamburguesa Poco hecha Medio hecha Bien hecha
@ Panini / Sandwich | Ligeramente cocinado Dorado Crujiente
Pescado Ligeramente cocinado Medio hecho Bien hecho
@ Ave Bien cocinada
@ Salchicha/cordero Bien cocinados
Cerdo Bien cocinado
% Beicon Ligeramente cocinado Bien hecho

@ Marisco Medio hecho Bien hecho

Consejos: Si le gusta la carne muy poco hecha, puede usar@

Guia de cocciéon (Incluyendo el modo manual)

Alimentos

Programas
de coccion

Nivel de coccion

2 @ @

poco hecho medio hecho bien hecho

Pan

Rebanadas de pan, sandwiches tostados

carne)

Hamburguesa (Después de precocinar la

Carne y aves

Cordero (sin hueso)

Loncha de jamon para cocinar

Nuggets de pollo congelados

Pechuga de pollo marinada

Filete de cerdo (sin hueso), panceta

Pechuga de pato

Pescado

Trucha entera

Filete de atiin

@0 @O0 G

Langostinos (con o sin cascara)

Gambas con cdscara

@

Gambas

@ Ce0e0Ceee @

Modo manual

Ver el manual especifico
de la quia de inicio rpido.

Verdura y fruta a la parrilla

(Deben ser del mismo corte y grosor)

4 niveles de temperatura diferentes

Para alimentos congelados, presione antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagdo, manutencdo e instalagto do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vdrios paragrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Ndo foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sGo abrangidos pela garantia:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritdrios e outros
espagos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo o0 material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a néio
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
ytilizactio do aparelho por uma pessoa responsdvel pela sua sequranga.
Eimportante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigiléincia.

A\ A temperatura das superficies acessiveis pode alcangar niveis elevados
quando o aparelho esté em funcionamento.

Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.

Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.

Desenrole totalmente o cabo.

Se o cabo de dlimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelofabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico igualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situacto de para o utilizador.

Se utilizar uma extensdo elétrica, esta deve ter uma seccGo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligagdo de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para ﬂue ninguém tropece.

Oaparelho apenas deve serligndo a umatomada comligagdo aterraincorporada.
Certifique-se de que a instalagdo elétrica & compativel com a poténcia e a
tensco indicadas por baixo do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo em agua ou qualquer outro liquido.
0 aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizacgdo do aparelho em seguranca
e que compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutenctio do
mesmo por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas, a ndo
ser que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 cabo de alimentagdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.

ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior

O que pode fazer

mesmas para as varias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a zona queimada e consulte um
médico, se necessario.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o pardgrafo 5), deite um
pouco de bleo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencéo a localizag@o do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para
ndo perturbar a circulacéo das pessoas & volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para 0s animais com sistema respiratério
particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afasta-
los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.
Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

ex.: ndo coloque num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base
do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espatula de pléstico
ou madeira.

Técnica autorizado. Néo utilize com outros aparelhos.
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Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras utilizacoes. Estas instrucdes sdo as

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por

Utilize apenas os acessérios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia



O que ndo pode fazer

 Ndo utilize o aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de pldstico.

Nunca cologue o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis
como estores, cortinas, tapetes.

NGo cologue o aparelho sobre ou junto asuperficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gds, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nuncautilize um esfregao metdlico, nem p6 abrasivo para néo danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacéo.

NGo transporte o aparelho pela pega ou pelo cabo.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nunca retire a gaveta de recolha de gorduras durante a cozedura. Se a gaveta de recolha de gorduras ficar cheia
durante a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

NGo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo cozinhe em papelote.

Para evitar a degradacdo do aparelho, néo faca receitas “flambé" no mesmo.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aqueca nem cozinhe em posicdo «grelhador aberto».

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

« Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizacdo doméstica.
Parasuaseguranca, este aparelho esté em conformidade com as normas e requlamentos aplicdveis (Diretivas
Baixa tensao, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertagdo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, dgua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo X
ndo deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de seguranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

E ® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo

A4

Modo manual “4 opcdes de temperatura” C

Consultar o guia de iniciacdo rapida
especificado no manual.

A1 Botdo Ligar/Desligar A5 Botdo OK
(On/Off)

A2 Modo para alimentos A6
congelados

A3 Programas de B Corpo
cozedura

Guia para

as cores LED

pré-aquecimento

Indicador do nivel de cozedura

inicio da cozedura

Pega

D Placas de
cozedura

E Tabuleiro para
recolha de sucos

F Cabode
alimentagdo

%
3
PURPURA CINTILANTE PURPURA CONTINUO
Aguarde. Final do pré-aquecimento

A espera de alimentos.

cozinhar - pronto a comer

AZUL
Inicio da cozedura.

VERDE
No inico do ciclo de cozedura, um
aviso sonoro informa o utilizador
de que o programa "mal passado”
estd pronto a comegar.

manter quente
"cerca de 30 minutos”

AMARELO COR-DE-LARANJA
"Mal passado” "Médio"
&
#
VERDE CONTINUO

Fung@o manual selecionada ou ativada
automaticamente, consultar o "Guia de
Resolucdo de Problemas, pagina 140", Contactar o Centro de Contacto do Consumidor

VERMELHO
"Bem passado”

Consultar o "Guia de Resolucdo de
Problemas”.

I I
%

s

VERMELHO CINTILANTE
Final da cozedura "bem passado”

Guia dos programas de cozedura automaticos

Hambarguer

Carne vermelha

Panini / Sanduiche
&) <qli
Salsichas/borrego
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Peixe
Aves

Bacon

Modo manual:
Grelhador tradicional para funcionamento
manual com 4 op¢des de temperatura

Carne de porco (entre 110°Ce 285°C)



1 Preparacdo

1Retire todas as embalagens,
autocolantes e acessorios
existentes no interior e no exterior
do aparelho. O autocolante colorido
no indicador do nivel de cozedura
pode ser alterado, consoante o
idioma. Pode substitui-lo pelo que
esta dentro da embalagem.

2 Antes da primeira utilizagdo, lave
cuidadosamente as placas com
dgua quente e um pouco de
detergente para a loica, enxagle e
seque bem.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de
sucos, amovivel, na parte da frente
do aparelho.

3 4

5 Para obter os melhores resultados
pode limpar as placas de cozedura
com um papel de cozinha
embebido num pouco de éleo,
para manter as performances do
revestimento antiaderente.

5.1 Assegure-se de que as placas
de cozedura inferior e superior
estdo colocadas corretamente no
aparelho antes de iniciar a fase de
pré-aquecimento.

6 Retire o excesso de 6leo com um
papel de cozinha limpo.

7 Ligue o aparelho a uma tomada.
(note que o cabo de alimentagdo
deve estar completamente
desenrolado).

8 Prima o botdo On/Off.
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OptiGrl®XL ¢ o

9Se o alimento que pretende
cozinhar estiver congelado prima o
botdo "alimentos congelados”.

10 Selecione o modo de cozedura
adequado ao tipo de alimento que
deseja cozinhar.

9 10

9 programas de cozedura automatica e um modo manual com 4 op¢des de temperatura

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar hambdrgueres.

N |Selecione este programa de cozedura se

quer cozinhar marisco.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne de porco.

Selecione este programa de cozedura se
<)
/| quer cozinhar carne vermelha.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar panini/sanduiches.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar bacon.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar salsichas/borrego.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar peixe.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar aves.

Se selecionar o modo Manual a luz do indi-
cador fica verde e pode controlar manual-
mente o tempo de cozedura. 4 opcdes de
temperatura disponiveis neste modo manual
(verde, amarelo, cor-de-laranja e vermelho).
Consultar o guia de iniciagdo rapida especi-
ficado no manual.

N

Se n&o sabe que modo de cozedura utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada,
queira consultar a "Tabela de cozedura para alimentos diferentes dos programados” na pagina 85.

47
minutos

11 Prima o botdo “OK” : o aparelho
inicia o pré-aquecimento e o
indicador do nivel de cozedura
pisca na cor parpura.

Nota: Se selecionou o programa
errado, regresse ao passo 8.

12 Espere 4-7 minutos.

12

13 Ouve-se um aviso sonoro e o

indicador do nivel de cozedura
deixa de piscar a parpura indicando
que o modo de pré-aquecimento
esta concluido.
Comentarios: No fim do pré-
aquecimento, se o aparelho
permanecer fechado o sistema de
seguranca desliga-o.



3 Cozedura

XY )

mal médio bem
passado passado

14-15 A seguir ao pré-aquecimento o
aparelho esta pronto para ser utilizado.
Abra o grelhador e coloque o alimento
na placa de cozedura.

Comentdrios: se o aparelho ficar muito
tempo aberto o sistema de seguranga
desliga-o automaticamente.

16-17 O aparelho ajusta automaticamente
o ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
aespessura e quantidade dos alimentos.
Feche o aparelho para dar inicio ao
ciclo de cozedura. O indicador do nivel
de cozedura fica azul e depois passa
para verde para indicar que a cozedura
esta a decorrer (para obter melhores
resultados ndo abra o aparelho nem
retire os seus alimentos durante o
processo de cozedura).

Durante a cozedura, é emitido um aviso
sonoro no final de cada fase a fim de
avisar o utilizador de que foi atingido
um determinado nivel (por exemplo mal
passado/amarelo) de cozedura.

No caso de pequenos alimentos:
feche o aparelho, o botdo “OK” pisca e
o indicador permanece “pirpura fixo”,
prima “OK” de modo a garantir que o
aparelho reconhece o alimento e que o
ciclo de cozedura se inicia.

18 A luz indicadora muda de cor
consoante o grau de cozedura. Quando
a luz indicadora é amarela e é emitido
um aviso sonoro o seu alimento estd mal
passado, quando a luz é cor-de-laranja
e & emitido um aviso sonoro o alimento
esta médio e quando a luz é encarnada
o alimento esta bem passado.

Nota: se gosta da sua carne muito mal
passada retire-a quando o indicador do
nivel de cozedura ficar verde.

Queira notar que, especialmente no caso
da carne, é normal que o resultado varie
consoante o tipo, a qualidade e a origem
do alimento.
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3 Cozedura

19-20 Ao surgir a cor correspondente
ao nivel de cozedura que escolheu
abra o aparelho e retire o alimento.

21 Feche o aparelho. O painel

de controlo acende-se e muda
automaticamente para o modo
"escolha de programa”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
deslgia automaticamente o aparelho
se ndo for selecionado nenhum
programa.

21

Cozinhar mais alimentos

Se pretende cozinhar mais alimentos pré-aqueca

novamente o aparelho (consultar a seccdo 2. “Pré-

aquecimento”, a comecar no ponto 9, mesmo que
pretenda cozinhar o mesmo tipo de alimento.
Como cozinhar uma nova dose de alimentos:

Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e sem
alimentos no interior.

2. Selecione o modo/programa de cozedura adequado
(este passo é necessario mesmo que va escolher o
mesmo modo de cozedura da dose de alimentos
anterior).

3. Prima o botdo “OK": o aparelho comeca a pré-aquecer.
O pré-aquecimento é simbolizado pelo indicador do
nivel de cozedura que pisca a parpura.

4. O pré-aquecimento esta concluido quando ouvir um
aviso sonoro e o indicador do nivel de cozedura deixar
de piscar a parpura.

5. A seguir ao pré-aquecimento o aparelho estd pronto
para ser utilizado. Abra o grelhador e coloque o
alimento.

Importante:
Tenha em atencdo que qualquer nova dose de
alimentos requer pré-aquecimento.
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4 Comentdrios

@ Lembre-se de manter o grelhador
LN L3N .
sempre fechado e sem alimentos no

interior de modo a executar um bom
pré-aquecimento.

Aguarde a conclusdo do pré-

aquecimento antes de abrir o

grelhador e colocar os alimentos.
Nota: se o novo ciclo de pré-
aquecimento ocorrer imediatamente
a seguir ao final do ciclo anterior,
o tempo de pré-aquecimento sera
menor.

22-23-24
Se deseja cozinhar alimentos
consoante gostos pessoais diferentes,
abra o grelhador e retire o alimento
assim que estiver no nivel desejado,
volte a fechd-lo e continue a cozinhar
os outros alimentos. O programa
continuard o seu ciclo de cozedura até

24 atingir o nivel "bem passado”.

25 Funcdo para manter os alimentos
quentes
Quando o processo de cozedura
terminar, o aparelho continuaré a
funcionar automaticamente para
manter os alimentos quentes, o
indicador do nivel de cozedura
fica automaticamente vermelo e
um aviso sonoro é emitido a cada
20 segundos. Os alimentos deixados
no grelhador continuardo a cozinhar,
enquanto as placas de cozedura
arrefecem. Pode parar o aviso sonoro
premindo o botdo “OK”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apd6s algum tempo.
Cozinhar de novo
Se deseja cozinhar mais alimentos,
consulte a seccdo 21.
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5 Limpeza e manutencéo

26 Prima o botdo Ligar/Desligar para
desligar o aparelho.

27 Retire a ficha da tomada.

28 Deixe-o arrefecer durante pelo
menos 2 horas.
A fim de evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de limpa-lo.
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6 Limpeza

29 Antes de o limpar, solte e retire
as placas para evitar danificar a
superficie de cozedura. Pode lavar
na maquina da loica o tabuleiro
de recolha de sucos e as placas de
cozedura.

30 Ndo pode lavar o aparelho nem o
cabo de alimentag@o na maquina
de lavar loica. Os elementos de
aquecimento, as pegas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos apos
remocdo das placas. Se estiverem
muito sujos espere que o aparelho
esteja completamente frio e limpe-
0s com um pano seco. Se nd@o
quiser lavar o tabuleiro e as placas
na maquina de lavar loica pode
usar dgua quente com um pouco
de detergente para loica, depois
enxagle-os cuidadosamente para
retirar qualquer residuo. Seque bem
com papel de cozinha.

31-32 Nao use esfregdes metalicos,
palha de aco ou qualquer produto
abrasivo para limpar as pecas do seu
grelhador; use apenas esfregdes de
limpeza de nylon ou ndo metdlicos.

Escorra o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com agua quente
e um pouco de detergente para
loica, enxagie-o e seque-o0
cuidadosamente com papel de
cozinha.

33 Para limpar a tampa do grelhador
use uma esponja humedecida em

=
[ ]S 6 coseescaseeiol 3 Ggua quente e seque com um pano
macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
Agua nem em qualquer outro liquido.

35 Antes de guarda-lo, certifique-se
sempre de que o grelhador esta limpo
e seco.

36 Outro tipo de assisténcia técnica
deverda ser executada por um
representante autorizado. 83



Resolucdo de problemas

Problema

Causa

Solugdo

BotGo (@ aceso

+ © Luzindicadoraverde Constante
+ Botdo (§) a piscar

+ Botdio @) a piscar

e Ligar o aparelho ou
iniciar um ciclo de
cozedura automatico
com alimentos entre
as placas e sem pré-
aquecimento ( o modo
manual activa-se
automaticamente).

o 2 0pgoes:

- Escolha a temperatura premindo
o botdo @ e depois prima OK.
Deixe cozinhar mas deve monitorizar
a cozedura (modo manual).
- pare o aparelho, retire os alimentos,
feche devidamente o aparelho,
reprograme-o e aguarde o final do pré-
aquecimento.

0 aparelho deixa de funcionar durante
o ciclo de pré-aquecimento ou durante a
cozedura.

e 0 aparelho esteve
demasiado tempo aberto
durante a cozedura.

0 aparelho esteve
demasiado temo
parado apds terminar o
aquecimento ou durante
a funcdio manter quente.

o Desligue o aparelho da tomada, espere
2-3 minutos e reinicie o processo. Quando
voltar a utilizar o aparelho assegure-se
de que o abre e fecha rapidamente a
fim de obter melhores cozinhados. Se o
problema surgir novamente contacte o
Centro de Contacto do Consumidor da
Tefal.

QO Luzindicadora branca a piscar.

188/

+ Qualquer destes botdes
a piscar
+_Tonalidade de aviso intermitente

0O aparelho deixou de emitir tonalidades de
aviso.

Avaria do aparelho.

o Aparelho armazenado
ou usado numa divisGo
demasiado fria.

o Desligue e volte a ligar o seu aparelho
e inicie imediatamente um ciclo de pré-
aquecimento. Se o problema persistir
contacte o seu Servi¢o de Apoio ao
Cliente.

Apés o pré-aquecimento coloquei o
alimento no grelhador mas o indicador
mantém-se PURPURA @ e ndo inicia o
ciclo de cozedura.

0 seu alimento tem mais
de 4cm de espessura.

e Os alimentos ndo devem ter uma
espessura superior a 4 centimetros.

e Ndo abriu
completamente o
grelhador para colocar
os alimentos.

Abra completamente o grelhador e
depois feche-o.

0O grelhador ndo deteta
o alimento. O alimento
tem uma espessura
infima, o "OK" esta a
piscar.

« Confirme o inicio da cozedura premindo
0 botdo @) .

O aparelho iniciou-se em modo manual
+ 0 A luz do indicador comecou a
piscar, vermelho.

e O tempo de pré-
aquecimento foi
reduzido.

Monitorize periodicamente a cozedura
(para utilizagdo em modo manual).

Ou

Pare o grelhador, retire os alimentos,
feche o grelhador, selecione o novo
programa de cozedura que pretende e
espere que o ciclo de pré-aquecimento
termine.

Pisca O a branco.
+ 0botGo@ estd a piscar
+_Tonalidade de aviso continua

o Avaria do aparelho

e Desligue o aparelho e contacte o Centro
de Contacto do Consumidor.

Sugestdo, especialmente para carne: os resultados da cozedura destes programas podem variar dependendo da origem,
corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.
Do mesmo modo, é preciso considerar a espessura da carne durante a cozedura; ndo pode cozinhar alimentos com espessura

superior a 4 cm.
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Guia de cozedura (programas automadticos)

Programa

Indicador colorido do nivel de cozedura

Carne vermelha Mal passada Média Bem passada
Hambdurguer Mal passado Médio Bem passado
Panini / Sanduiche | Cozinhado ao de leve | Levemente torrado Estaladico
Peixe Cozinhado ao de leve Médio Bem passado
Aves Bem cozinhada

Salsichas/borrego

Bem cozinhado

Carne de porco

Bem cozinhada

Bacon

Cozinhado ao de leve

Bem passado

DO0E@AOG

Marisco

Médio

Bem passado

Sugestoes: se gosta da sua carne muito mal passada pode usar@

Guia de cozedura (incluindo Modo Manual)

Fatias de pdo, sanduiches

Hambarguer: (apds pré-cozinhar a carne)

Programa Nivel de cozedura
Alimento de @ ‘

cozedura mal passado médio bem passado
Pao

Carne e Aves

Borrego (sem 0ss0)

Fatia de presunto

Nuggets de frango congelados

Peito de frango marinado

Lombo de porco (sem 0ss0), toucinho de
porco

® @00 @ @O @

@ CeCeCeee @

Peito de pato
Peixe Truta inteira
Bife de atum
Camardes gigantes (com ou sem casca)
Camardes descascados
Gambas
Modo m.cmual Vegetais e fruta grelhados =
Consultar 0 quia (devem ter o mesmo tamanho e 4 opcoes de temperatura
de iniciagdo rapida espessura)
especificado no manual p

Para alimentos congelados, prima antes de selecionar o seu programa.
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UHCTPYKLUWUW NO TEXHUKE BESOMNMACHOCTHU
BAMHbIE MEPbI BE3ONMACHOCTH

PykoBoACTBO NO MCNONb30BaHNIO, 06CAYKUBaHUIO 1

yCTaHOBKe NpoAyKTa. B Lenax 6e3onacHOCTM BHUMaTENIbHO

u3y4uTe BCe pasfenbl pyKoBOACTBaA MO SKCnAyaTaLuu, B TOM
yncne COOTBETCTBYIOLME MUKTOrPaMMbl.

+ 70T NPYOOP NMPEHA3HaUeH TONMbKO A8 AOMALLHETO BbITOBOTO CMONb30BaHMA
B MOMELLIEHNAX. YCTPONCTBO HE NMPefiHa3HauYeHo A4 UCNONMb30BaHNA B
HWXENPVBEEHHbIX CIyYan, FAPaHTIA Ha KOTOPbIE He PACTIPOCTPAHAETCH:

— B KYXOHHbIX OMELLEHWAX, NPEiHa3HAYEHHbIX A1A NEPCOHaNa MarasvHoB, B
0DKCax 1 B ZIpyrx paboUMX MOMELLIEHHAY;

- Ha Depmax;

— KMeHTaM OTenedt, MoTeneli v ApyrvX NOA0OHbIX MECT MPOMKMBAHIS;

- B MUHA-TOCTUHILIAX.

+ [lepen nepBbiM MCNONb30BAHMEM YaaNUTE BCE YMAKOBOUHbIE MaTEPUANbI,
HaKMeMKY 1 DVHAZNEXHOCTI M3HYTOM 1 CHAPYXM YCTPOICTBA.

+ [laHHOe YCTPOWCTBO He NpeaHa3HaueHo ANA UCNONb30BaHUA LamK (B
TOM YiC/Ie AETbMM) C MOHIKEHHBIMMA GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMIA K
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM MM UMEIOLMMYA HeLOCTATOYHbI OMbIT
WM 3HaHNA, eCIM TONBKO OHI HE HAaXOAATCA NOA MPUCMOTPOM UAM Obini
MPOUHCTPYKTUPOBAHLI NO MOBOAY MCMONb30BAHNA YCTPONCTBA JIALIOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 11X O30MaCcHOCTb. CneauTe 3a Tem, YTobbl AETI He Mrpani ¢
3TVM YCTPOMCTBOM.

+ JTVM YCTPOWMCTBOM MOTYT NONb30BATHCA €T CTapLLe § fIET, a Takxe LA C
OrPaHVYEHHIMIA QI3YECKIAMM, CEHCOPHBIMM 1 YMCTBEHHbIMIA CIOCOBHOCTAMM
UMK C HEJOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHWAMM, €CAIM OHIN HAXOAATCA MOf
NPYCMOTPOM UAM MOAYYUN MHCTPYKLMM 1O 6E30MacHOR 3KCAyaTaLm
YCTPOACTBA 11 NOHMMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OMaCcHOCTM. QUnCTKa
00CNyX1BaHVe YCTPOCTBA MOTYT BBINOAHATLCA ETbMI CTaplue 8 f1eT Nof
MPVCMOTPOM B3POCTIbX.

+ YCTPOVICTBO W €10 Kabenb MuTaHuA OMKHbI ObiTb HeAOCTYNHbI A1A feTelt
mnagie 8 net.

+ Bo Bpems ncrnonb3oBaHiA HIKORa He OCTaBAIATe YCTPOMCTBO be3 npucmoTpa.
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/A Bo BpeMS 1CTONb30BaHWA IOCTYTHbIE MOBEPXHOCTIA YCTDOVICTBA MOTYT
CUNbHO HarpeBaTbCA. HUKOMa He NpUKacauTech K ropauMM MoBePXHOCTAM
YCTPOICTBA.

+ 310 YCTPOWCTBO He NPEHA3HaYeHO 1A UCTIONb30BAHIA C BHELLIHIM TaliMepOM
W OTHENBHOM CUCTEMON MCTAHUMOHHOTO YIpaBfeHs.

+ [lepen noakmoUeHeM YCTOOMCTBA K MEKTOOCETV NONHOCTHIO PasMaTbiBaiTe
kabenb MuTaHw,

+ Ecm kabenb nuTaHnA noBpexieH, TO BO 130exaH/e ONacHOCTY ero OMmkeH
3AMEHITL V3TOTOBWTENTb WM €10 TEXHIHECKNA NPEACTABIATENb.

+ He ncnonb3yite yanunutenu. ECnm bl COrMacHbl B3ATb Ha Cebs
OTBETCTBEHHOCTb 33 UCTIONb30BaHYE YIIHUTENEN, TO BHIOMPAIiTE TONbKO Te, g
KOTOPbIE HaXOZATCA B XOPOLLEM COCTOAHM, UMEIOT BUMKY C 3a3eMneHem
M COOTBETCTBYIOT HOMMHANbHOW MOLHOCTI YCTPOWCTBA. [TpumuTe BCe
HeobXoaMMble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTI, YTOObI HUKTO He COTKHYNCA 06
YITMHUTENb,

+ Beerza nogkniovalTe YCTPONCTBO K PO3ETKe C 3a3eMneHiem.

+ YbenuTech, UTo UCTOUHMK NEKTPOMIATAHNA COOTBETCTBYET HOMUHANBHON
MOLLHOCTV 11 HAMPAXEHMIO, YKa3aHHBIM Ha HIXHEN YaCTV YCTPOMCTBA.

+ [InA 04MCTKIN MNACTMH MCTIONb3yiATe ryOKy, FOpAUYIO BOMY U MOIOLLEE CPEACTRO.

+ Hukorza He norpyxaiiTe YCTPOICTBO, kabenb MUTaHIA WAk BIATIKY B BORY WA
N106YI0 APYryi0 KAAKOCTD.

MPEQYNPEXOEHWE. He vicnonb3yiite rpurb 63 1BYx MNACTUH, YCTaHOBMIEHHbIX

BHYTPb.

Bcerpa

+ BHMaTenbHO npoumTaliTe MHCTPYKLAM, O6LLME ANA Pa3Hbix MOAENelt B 3aBICMOCTY OT NPUHAANEXHOCTEN,
MOCTaBNAEMbIX C YCTPOMCTBOM, U XPaHITE WX B MPeenax AOCATaeMOoCTA.

+ Tpy cyyaltHoM NOMyUeHNM OXOra MPOMOIATE €r0 XONOAHOV BOZO M HEMEANEHHO 0DPaTUTECD K Bpady Npu
HEOOXOAMMOCTH.

+ [lepe nepebiM MCMONb30BAHMEM BbIMOTE MNACTVHbI (CM. Pa3fen 5), HaneliTe Ha HUX Hebonbloe
KONMYECTBO PACTUTENBHOTO MACNa W NPOTPHTE MATKOM TKaHbIO Wi BYMaXHbIM KyXOHHBIM NOSIOTEHLIEM.

+ Pa3smecTuTe Kabenb NUTaHNA akKyPaTHO, C yAMHUTENeM Unu 6e3, Takum 0bpa3som, YTobbl I0AM MoK
CBOOOAHO NMepeMelLaThCA BOKPYr CTONa, He COTbIKAACk O Kabenw.,

+ [lbIM MOXET BbiTb OMaceH AnA KIMBOTHbIX, KOTOPblE 06MaAAIT 0CO0O UyBCTBUTENbHBIM OBOHAHMEN, TakiX Kak
LB, Mbl pekomMeRyen BnafenbLiam MTiL AepxaTb VX MOAasbLLe OT 30Hb MPUTOTOBNEHNA ML,

+ Bcerpa xpaHuTe yCTPOWCTBO B HEAOCTYMHOM A1 feTell MecTe.

+ Tlepep ncnonb3osaHiem yoeantecs, UTo NaCTHbI YMCTble C 0benx CTOPOH.

+ Yrobbl NpefoTBpaTUTL NOBPEXAEHIE MNACTUH, UCMIONB3YITeE WX TOMLKO C Tem YCTPOICTBOM, ANA KOTOPOTO
OHY HpeﬂHaiHaWEHb\ (HanpyMep, He CTaBiTe UX B NeUb, Ha ra30Bble roPesKM, NeKTPUYECKIe BapouHble
naHenm u TA.).

+ YbenuTecs, 4To NNACTVHbI YCTOIUMBY, HAEXHO 3ahUKCMPOBaHbI M MPaBUbHO PACTIONOXEHbI Ha YCTPONCTBE.
Vcnonb3yTe TONbKO MAACTIHbI, NOCTaBNAEMbIE B KOMMNEKTE C YCTPOWCTBOM UM MPUOOPETERHbIE B
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CreuManv31poBaHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE.
Yro6bl He NOBPEATb MAACTUHbI YCTPOIICTBA, BCEr/ia UCMONb3yiTe AepeBAHHYIO MV NNACTKOBYIO 10NATKY.
Vcnonb3yiiTe TOAKO A€Tan 11 akceccyapsl, NOCTaBNAeMbIe B KOMMIIEKTe C YCTPONCTBOM vy nprobpeTerHble
B CNeuyanv3vpOBaHHOM CePBICHOM LieHTPe. He ncnonb3yite 1x AnA Apyrux U3Benuin uam Lenei.

Hukorga

C

He 1cnonb3yiiTe yCTPOMCTBO BHE NOMELLEHNIA.
Hyikoraa He ocTaBnaviTe NOAKsIYEHHOE K paboTatolLiee YCTPOICTBO 6e3 NpUCMOTPa.
Yrobbl U30exaTh Neperpesa, He CTabTe YCTPOMCTBO B Yron MK NOg Wkad y CTEHbI.
Hvikorga He CTasbTe YCTPOMCTBO HENOCPeACTBEHHO Ha XPYNKMe NOBEPXHOCTH (CTEKNAHHBIA CTOA, CKaTepTb,
NaKMPOBAHHYIO MeBENb U AP.) U Ha MATKVE NOBEPXHOCTY, HAMPHME Ha KyXOHHOE MONOTeHLe.
Hukorpa He CTaBbTe YCTPOVICTBO MO HACTEHHIN WKad, MOMKY N PALOM C FOPIOYMMIA MaTEPUAnamy, TakiM
KaK Xasio3u, LUTOPbI 1 robeneHi.
Hvikoraa He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha rOpAUNE UK CKONb3KIE MOBEPXHOCTY MO0 NOBAU3OCTY OT HUX.
Kabenb nUTaHuA He OMKeH HaxOAUTbCA BOAM3M MM B KOHTAKTe C TOPAUMMM YaCTAMM YCTPOACTBA, B
HEeNocpe/CTBEHHOM 6AM30CTY K UCTOUHMKY Tenna M OCTPbIM Kpas.
He KnapuTe KyxOHHble MPHBOPSI Ha BAPOUHBIE MOBEPXHOCTY YCTPOICTBA.
Huikoraa He pexbTe MuLLy HEMOCPEACTBEHHO Ha MNACTUHAX.
He ncnonb3yiite MeTananyeckine MOYaNKM 1 arpeccuBHble UNCTALLMe MOPOLWKK, Tak Kak OHU MOTYT
NOBPeANTb aHTANPUrapHOE MOKPBITYE MAACTHH.
He nepewmelLaliTe yCTPOICTBO BO BPeMA SKCNyaTaLmm.
He nogHumariTe yCTPOICTBO 3a PYKOATKY AV METaNANYECK1e NPoBofa.
He ncnonb3yiiTe ycTpolicTBo 6€3 Ny,
He knaguTe anioMinH1eByto Gonbry v Apyrve NpeameTsl Mexzy NNacTHON 11 MPUroTOBAAEMON NULLEN.
He u3BnekaiiTe NogA0H ANA XMpa BO BPEMA NCNOb3OBAHNA YCTPOMCTBA. ECAM NOAAOH ANA Xupa
3aNOAHUNCA B NPOLECCE MPUTOTOBAEHNA NALL, AaliTe YCTPOICTBY OCTHITL 11 OMYCTOLNATE MOAAOH.
He nomelLLaitte ropauve NAaCcTIHbI Ha XPymKue NOBEPXHOCTY M NOZ BOLY.
H706bl COXPaHWUTb aHTANPUTapHble CBOICTBA NOKPbITUA, M30eraiiTe Upe3MEPHOro NPeBapUTeNbHOMO
a30rPeBa MycToro yCTponCTBa.
VKOTAia He NepeHoCHTe FopAIMe MACTUHI.
He roToBbTe Mpu MOMOLLYM YCTPOVCTBA KLY, 3aBEPHYTYIO B AIOMUHUEBYIO GONbTY.
H4;06b|6He NCNOPTUTb YCTPOWCTBO, HUKOMA He UCMONb3yITe ero A NPUroToBaeHna baiof cnocobom
«Qpnamoe».
He nomeLLaiiTe AMCTbI aMoMUHIA 1 Apyrie NPeAMETb! MEeXAY MAACTUHAMM 1 HarpeBaTENbHbIM INEMEHTOM.
HyKoraa He roToBbTE Ha OTKPITOM rpurne.
Hyikorza He HarpeBaitTe yCTPOICTBO 6€3 MNaCTVH.

0BeTbI 1 NHpOpMaLua

bnarofapum 3a NpuobpeTeHKe JaHHOTO YCTPOCTBA, KOTOPOE NPeaHa3HAUeHO TOMBKO ANA JOMaLIHero
MCMONb30BaHMA.

B uenax 6e30nacHoCTY faHHbIi ngw6op COOTBETCTBYET NPUMEHWMbIM CTaHAAPTaM U HOpMaT/Bam —
[IupekTi1Ba MO HI3KOBOALTHOMY 00OPYOBaHMIO — [IMpeKTBa 06 INeKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY
— [vpekTnsa 06 oxpaHe okpyxaioleit cpefbl — [npekTnea o matepuanax, HenoCPeACTBeHHO
KOHTAKTMPYIOWLVX C NPOAYKTaMM MUTAHMA.

B TeyeHwe nepabix MUHYT MCMONb30BaHUA YCTPOMCTBA MOXET NOABUTLCA NEri 3anax v AbiM.

Halua KoMnaHNa NpOBOAUT MOCTOAHHbIE UCCNIEAOBAHNA U PA3PAOOTKM U MOXET BHOCUTb M3MEHEHWsA B
[laHHoe n3genve 6e3 NpefBapHTENbHONO YBeAOMIEHMA.

He ynoTpebnaiiTe B NuLLy NPOZYKTHI, KOTOPbIE ObIAM B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTe C YaCTAMM YCTPONCTR],
VIMEIOLLVIMM MAPKUPOBKY X

ECm nnwa canwkom ToncTas, NPeAoXpaHnTeIbHaA CCTEMA aBTOMATNYECKM OTKMIOYNT yCTpO\?\CTBO.
He ounularite Harpesate/ibHbie 3/1eMEeHTHI. Ecnn oHu oyeHb FPA3HbIE, AOXANTECH, KOT[la OHN MOHOCTbIO
OCTbIHYT, 1 NPOTPUTE KX CYXOM TKaHbIO.

Okpyxarowas cpepa

3awmTa oKpy»KaloLei cpebl npeBbille Bcero!
® [laHHOe YCTPOWMCTBO COAEPKUT MaTepurarbl, MPUroAHbIe ANA nepepaboTku v

EEE  BTOPWYHOIO MCNOMB30BAHMA.
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OnuncaHne
PyUHOW pexim «4 HaCTPOMKM TemnepaTypbi»

A T[laHenb ynpaeneHuna A4 (Cw. cneumanbHble MHCTPYKUMM B KPaTKOM C Pyuka
PYKOBOACTBE MO/b30BATENA.

KHorka BkioveHns/ Paboune
A1 BbIKMIOYEHNA A5 Kronka «OK» D MNacTUHbI
MHAMKaTOp CTeneHn NpoxapKu N MopaoH
A2 Pexum pasmoposkn nuwmn A6 TemnepaTypui E 7R Kipa
A3 ABTOMaTMYECKME MPOTPaMMbl B Kopnyc F Kabenb

NpUroToBneHNA NUTaHNA

LiBeToBOe pyKOBOACTBO ANA UHANKATOpa
yPOBHﬂ nperTOBneva

Hblll pasorpes npuro
0 ‘ 0 |
MWTAET OVONETOBBIM CBETUTCA OMONETOBLIM CUHAR 3EMEHbIA
Oxnpanue. OKoHYaHMe Havano B Hauare npoLiecca NpUroToBNEHHA 38yKOBOM
NPEABAPHTENBHOTO NPUrOTOBEHMA. CUTHAN NPeLyNPENUT NONb30BaTEN, Y10
pasorpesa MPOPaNMa MPUTOTOBNEHIA «C KDOBbIO»
MoxHO KknacTb nuy. CKOPO 3aMyCTUTCA,
n 6 CoxpaHeHuie Tenna
pUroToBsieHne — roToBo K ynorpe6nexuio B nuwy «pu6n. 30 MyHyT>
— [ 1
& 3 K
. 3
MKENTHIA OPAHEBbIN KPACHbIN MWFAET KPACHBIM
Mpoapka "c kposbio" CpepHsa npoxapka MonHas npoxapka  OKOHYaHMe NPUTOTOBAEHNS 4O
OKoHyaHe YPOBHA «MOMHAA NPOXapKa»

NPUroTOBNEHNA.

3
CBETUTCA 3ENEHBIM MWTAET BEJTbIM
BbibpaHa 1 aBToMaTUYeckm HeucnpasHOCTb yCTpolicTBa.
aKTVBMPOBaHa PyuHan GyHKUMA, cM.  CM. paspen «/HCTPYKUAM N0 yCTpaHEeHUIO
pazgen <VHCTPYKLM MO yCTPaHeH o Heronagok».
Henonazok» Ha cTp. 98. O6paTuTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

PyKoBoAcTBO No nporpaMmmam NpuroToB/ieHNA

Byprep Pbiba bekoH

@ Crelk Mrrua PyuHon pexumm:

@ MaHUAV / COHABIYM @ MopenpoayKTsi PyYHO peXiM rpuns s pyyHbIx onepauui ¢
4 pasnMYHbIMI NapaveTpamy TemnepaTypsl (0T

Cocuckm CBUHMHA 110°C go 285°C).
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1 nMoprotoBkKa

3 4

1 YnanuTe Bce ynakoBOYHble Matepuars,
Haknenkn 1 NpUHaANexHoCTn ¢
BHYTPEHHUX W BHEWHUX CTOPOH
nnactuH. LiBeTHylo Haknenky Ha
VIH[VIKAaTOpe YPOBHA NPUrOTOBNEHNA
MOXHO 3aMeHWUTb B COOTBETCTBUN C
MCNONb3yeMbIM A3bIKOM Ha OfHY 13
HaKneek, npunaraemblx K yCTpOMCTBY.

2[lepes nepBsbiM UCMONb30BAHNEM
TUWATENbHO MOMOWTE NAACTHHbI NPH
MOMOLLM TENAOI BOAbI U HEBOMBLIOTO
KONMMYeCTBa MOKWEro CpeacTsa,
OMOMOCHUTE U TILATENBHO BHITPUTE.

3-4 Pacnonoxute CbemHblii NOAA0H And
X1pa B NepeaHei YacTn yCTPOMCTBa.

5[0na AOCTUXEHNA HaUNyywmx
pe3ynbTaToB M NOAAEPXAHMUA
AHTUMPWIapHbIX CBOMCTB MPOTHpaiTe
NNacTVHbI NpU NOMOoWN BymaxHoro
NONOTEHLA, CMOYEHHOTO B HEOOMbLIOM
KONMYeCTBe PaCcTUTENBHOTO Macha.

6 YnanuTte BCE U3NMWKKU Macna ¢
MOMOLWbI YNCTOro ByMaxHOro
KyXOHHOTO NonoTeHLa.

7 MNepep Hauanom npegBapuUTeNbHOTO
pasorpesa ybeanTeCh, YTO HUKHAA 1
BEPXHAA NACTVHbI FPUAA NPaBUAbHO
YyCTaHOBNEHb Ha YCTPOWCTBO.
loakniounTe YyCTPOMCTBO K UCTOYHWKY
NUTaHWA (MOMHUTE, UTO Kabenb [omxkeH
6bITb MOAHOCTHIO Pa3moTaH).

8HaxMnTe KHONKY BKAYeHUA/
BbIK/IOYEHMA.

BHumaHue! Yoegutech, 4to mexay
MAACTHAMM HET ML,
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cwsnu@x._... 9Ecnn Heo6XOAMMO NPUTOTOBUTH
3aMOPOXKEHHYIO MUY, HAXMUTE
COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY.

10 Buibepute pexum nNpurotosneHus,
COOTBETCTBYIOLMI TVMY MULLK.

CoBeT, 0cO6eHHO OTHOCAWMICA
K NPUTOTOBNEeHUID MAca:
pe3ynbTaTbl MPUTOTOBNEHWA NO
npeaycTaHOBAEHHBIM NPOTrPaMmMam
MOTYT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTN OT
MPOVICXOXAEHNA, HAPE3KM U KauecTsa
npuroToBnAemoi nuwn. Mporpammbl
6bIM HACTPOEHbl ¥ NPOBEpPEHbl
[NA NPUTOTOBNEHUA efibl XOpowero
KayecTsa.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHWA MUWK AONXKHA
YUMTIBATLCA TOMWMHA MACa. He cnepyeT
TOTOBYTb NULLY TONWWMHOW 6onee 4 cm.

Ecnn Bbl He yBepeHbl, KaKoW pexMM NPUroTOBAEHMUA MCMOAb30BaTh ANA APYTUX

NPOAYKTOB, KOTOPbIE He NepeyncieHbl Bbillie, CM. PyKOBOACTBO Ha CTp. 99.
D

11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoiicTao
BKIOYMTCA ANA NPeABaPUTENbHOIO
pasorpesa, a VHANKATOP YPOBHA
NPUrOTOBNEHUA HAYHET MUraThb
brioneToBbIM.

Mpumeuanue. Ecnu Bbl BoiOpany
HenpasubHYI0 NPOrpaMmy, BEPHUTECH
K wary 8.

12 Mogoxante 4-7 MUHYT.

13 lMocne 3ByKOBOro CUrHana, korga
WHAWKATOp nepecTaHeT MuraTb
broneToBbIM, NpesBapuUTeNbHbIN
noforpes bysieT 3aseplueH.
Mpumevanne. Ecnun nocne
3aBeplWeHna NpeaBapuTeNbHOTO
pasorpeBsa ycTpoicTBO ocTaeTca
3aKPbITHIM, MPefOXpaHnTeNbHadA
cMcTemMa aBToMaTUUecKy OTKIUNT
YCTPOWCTBO.
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3 [lpuroTtoBneHune N

14-15 [locne npeaBapuTenbHOro
pasorpesa yCTPOMCTBO FOTOBO K
MCNOMb30BAHMIO.

OTKpoliTe rpusb U NOMECTATE MULLY Ha
NAACTHY.

MpumeyvaHue. Ecnv ycTpoicTeo
OCTaeTCA OTKPbITHIM CAVLWIKOM [ONTO,
npefoxpaHuTenbHaA cuctema
ABTOMATMYECKM OTKAIOUNT YCTPONCTBO.

16-17 YCTpPOWNCTBO aBTOMATUYeCKM
HacTpauBaeT UMK NPUroTOBAEHUA
(Bpema v Temnepatypy) 8 COOTBETCTBUM
C KONMYECTBOM W TOMLLMHON MULLW.
3aKpoiiTe yCTPOCTBO, YTOObI HauaTh

MWK, 33KPONiTe YCTPOMCTBO. KHOMKa
«OK» HayHeT mMurath, a MHAMKATOP
6GyzneT cBeTUTbCA GroneToBbIM. HaxmuTe
kHonKy «OK», utobbl ybeanTsbea, 4to
YCTPOMCTBO Pacno3Hano nuiuly, a UMKA
NPWUroTOBNEHWA Hauancsa. ViHaukatop
YPOBHA MPOXapKM CTaHET CHHUM, a
3aTeM 3efeHbIM, YKa3biBas Ha To, YTo
BbINOMHAETCA NPUFOTOBNEHVIE MMM (ANA
AOCTUXEHNA HaUyYLWNX pe3ynbTaTos
He OTKpbIBaliTe U He ABuWraiiTe nuy BO
BPEMS MPUrOTOBNEHNS).

B npouyecce npurotoBneHunn
3BYKOBOW CUrHan OyayT yBeAOMAATL
M0/b30BaTENA O NEPEXOAE K KaxaoMy
cneayolweMy ypoBHI0O NpoxapKu
(HanpyMep, C KPOBbIO/ eNTbil).

18 B 33BMCVMOCTY OT CTEMEHM NPOXKaPKM
VHAMKaTop byaeT meHATb useT. Koraa
WHAMKATOP HayMHaeT CBETUTHLCA
XenTbiM MoC/e 3B8YKOBOTO CUrHana, 31o
03HaYaeT, YTo MHLLa 06KapeHa CHapy» u,
HO cbipan BHyTpW. Koraa MHAMKaTop
HauVHaeT CBETUTLCA OPaHXeBbIM Mocne

@ A 3BYKOBOIO CUrHaMa, 3T0 03Hayaer,
] 4TO MNLWYA CpepHe npoxapeHa. Koraa

4 cpepHas nonHas WHANKATOP Ha4YMHAeT CBETUTHCAH
KPOBbIO NPOXapKa npoxapka KpaCHbIM MocCne 3ByKOBOro CurHana,
3TO O3Ha4aeT, YTo nulla Xopouwo

npoxapeHa.

Mpumeuanue. Ecnvi 8ol niobrTe Cbipoe
MACO C KPOBbIO, U3BAIEKUTE €rO U3
YCTPOWCTBA, KOrAla UHAMKATOP YPOBHA
NPOXaPKY CTaHET 3eM1eHbIM.
MomHNTe, 0COOEHHO BO BpeMA
NPUrOTOBNEHMUA CTENKOB: 3TO
HOPMaNnbHO, YTO pe3ynbTaThbl
NPUrOTOBAEHUA Pa3NUYHLI ANA
NPOZYKTOB Pa3HOrO TVMa, KONMYECTBa 1
NPOUCXOXACHNA.
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3 [lpuroTtoBneHune N

19-20 Korpga LBeT nHamnkatopa byaet
COOTBETCTBOBATH XenaemMomy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHNA MUK
N yCTPOWCTBO MU3AACT 3BYKOBOMN
CWTHasn, OTKpoWTe YCTPOWCTBO U
M3BNEKNTE MULLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [NaHenb
ynpaBieHna HauyHeT CBeTUTbCA U
cama nepenaet B pexum sbibopa
NpPOrpamMmbl MPUrOTOBAEHWA.
MpumeuaHne. Ecnn HY oaHa
13 Nporpamm He byaeT BbibpaHa,
npefoxpaHuTenbHaa cuctema
aBTOMATUUYECKN OTKIIOYMNT
YCTPONCTBO.

Mocnepyiowee npuroTosneHe NN

Ecnn HeobXoAVMO NPUrOTOBKTL ele OAHY MOPLMIO eAbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasaen 2. «[lpefBaputentHbIn pasorpes», HaunHaa ¢ NyHKTa 9), Aaxe eciu

OyneT roToBUTLCA €/la TOrO e TuMa UK NPV MOMOLLM TOM e MPOorpammbl.

Kak npurotrosutb nocnepyiouyio Nnopuuio Nnimn

[locne npurotoBneHVA NEPBOV NOPLUM BLIMOMHNUTE CleayioLee.

1. Y6enutech, 4To YCTPOMCTBO 3aKPLITO U BHYTPU HErO HET MULX.

2. BblbepuiTe COOTBETCTBYIOLLMIA PEXMM NPUTOTOBNEHNA/NPOrpamMmy (3TOT LWar HEOOXOANM,
flaxe ecnn TpebyeTca TOT Xe PeXUM NPUTOTOBAEHNS, YTO U ANa NpeablAyLier nopLummn
nnLLK).

3. Haxmute KHonky «OK». YCTpOMCTBO HauHeT npeaBaputenbHbln nogorpes. Bo Bpemsa
npefBapUTENbHONO NMOJOrPEBA NHAMKATOP YPOBHA NPUIOTOBNEHNA MUraeT GUONETOBbIM.

4. Tocne 3ByKOBOro CUrHana, Koraa MHAMKATOp nepectaHeT Muratb GUONEeTOBLIM,
npeaBapuTeNbHbI NoJorpes OyAeT 3aBepLueH.

5. Mocne npeaBapuTeNbHOrO NOAOrPEBa YCTPOMCTBO FOTOBO K UCMONb3oBaHmo. OTKkpoiTe
rPWAb ¥ MOMECTUTE BHYTPb MKLLY.

BaxxHo!

- [omHUTe, 4TO NpeaBapuUTENbHbIV Pa3orpeB HEOOXOANM ANA KaxAoro HOBOro npolecca
MPUrOTOBNEHNA NULLN.

HanomuHaHwme. [lepes Hayanom npeasapuTesbHOro pasorpesa ybegnrecs, 4to
YCTPOWCTBO 3aKPbITO ¥ BHYTPW HErO HET OCTAaTKOB MILLN.

- [pexpae yem OTKPbITb FPUSb U NMOMECTUTb BHYTPb HEro MuLly, AOKANTECH OKOHUAHMA
npesBapuUTeNbHOrO NOJOrPeBa.

Mpumeyanmne. ECNV HOBbLIV LMK MPUTOTOBNEHNA HAYMHAETCA Cpasy xe nocne
OKOHYaHWA NpefblAyLLero, Bpema NpefBapuUTesbHOro Nogorpesa CoKpallaeTca.
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4 MpumevaHus

22-23-24

Ecnu Bbl xOTWTe NPUrOTOBUTL MULLY
Pa3NYHON NPOXKaPKK, OTKPOMTE
rpWAb U U3BNEKUTE ey, KOorAaa
OHa AOCTUTHET HYXXHOFO YyPOBHA
FOTOBHOCTW, 3aKpOWTE rpUib 1
NpWUroToBbTE OCTaBLIMECA MOPLMM
ocTaslmeca nopuuu. MNporpamma
NPOAOMKUT LMK NPUTOTOBAEHNA,
noka He OyAeT [JOCTUTHYT ypOBeHb
«MONTHOW MPOXaPKM».

25 QyHKLMA coOXpaHeHuA Tenna
Koraa nuwa 6yaet NoNHOCTbIO
npuroToBneHa, yCTpoucTBO
aBTOMaTUUYECKM aKTuBupyert
byHKUMIO Nogorpesa, MHAMKATOP
HauHeT CBETUTHCA KPAaCHbIM U
YyCTPOWCTBO HauyHeT M3aaBaThb
3BYKOBOMW CUrHan kKaxAable 20
cekyHAa. Ecnm ocTaBuTb Nuy Ha
rpvne, oHa NPOAOIKNT rOTOBUTBLCA,
NOKa NAACTVHBI He OCTbIHYT. YTOObI
OTKJTIOUYNTb 3BYKOBOW CUrHan,
HaxmuTe KHOMKy «OK».

Mpumeuanne.

[lpepoxpaHuTenbHaAa cucrtema
aBTOMATUYECKNU OTKNIYNT
YCTPOWCTBO Yepes onpepeneHHoe
BpeMmA.
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5 Ouunctka n o6cnyKmBaHue

26 HaxmuTe KHOMKY BKAOYEHUA/
BbIK/IOUYEHMA, YTOObI BbIKIIOUYNTD
YCTPOMCTBO.

)

27 OTK/IIOYUTE YyCTPOMCTBO OT
PO3eTKM 31eKTPOCeTH.

28 [laTe yCTPOMCTBY OCTbITb He
MeHee 2 4acos.
YT06bl M36exaTb CAyyanHbix
OXOroB, Nepej OUNCTKOW AanTe
FPWII0 MOMHOCTBIO OCTHITh.
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6 Ounctka

29 [lepeps ounCTKO pasbnokupyite n
VI3BAIEKMTE MAACTUHLI, YTOObI 130exaTh
noBpexaeHnin paboyei NoBePXHOCTH
ycTpoicTBa. [TOAROH ANA Xupa u
MNACTUHbB FTPUNA MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

30 YCTPOICTBO 1 ero Kabenb Henb3s
nomMelaTb B NOCYAOMOCYHYIO MaLLMHY.
He oumwante HarpeBaTenbHble
3NEMEHTB, BUAVMbIE 11 LOCTYMHbIE YacTu
yCTPOMCTBa NOCAe CHATUA NAACTHH.
Ecnu oHW oyeHb rpasHble, AOKAUTECD,
KOTfia YCTPOWCTBO NOMHOCTbIO OCTHIHET)
1 OYUCTUTE WX CYXOW TKaHbto. Ecan
Bbl He XOTUTe MbITb MAACTUHbLI B
MOCYAOMOEYHOW MaLUVHe, NCNonb3yiTe
ANA OYMCTKM FOPAYYIO BOAY U HEMHOTO
MOIOLero CpeAcTBa, 3aTem TWaTensHo
npomoiiTe, Yytobbl yaanuTb 0CTaTKu
NULWKN. BbITpUTE HACYX0 BYMaxHbiM
NOAOTEHLEM.

31-32 He ncnonb3yiTe metanindeckie
rybKu, MOYanku 1 apyrve abpasvgHole
yucTAWmne cpeacTsa ANA OUNCTKY
yacTel rpuna, UCnonb3ynTe ToNbKo
HelNoHOBbIE W HeMeTananyeckne
UMCTALLYIE NPUCTIOCOBNEHNS.

Cnente XMAKOCTb U3 NOAAOHA ANA
X1pa 1 BbIMOWTE ero B Temnol Boge C
HeBONbLMM KONMYECTBOM MOKLero
CpefCTBa, 3aTem TLaTebHO NPOCyLnTe
6yMaXKHbIM MONOTEHLEM.

33 YT06bl OUNCTUTL KPBIWKY TPUAs,
npoTpute ee rybKkol, CMOYEHHO
Tennoi BOAON, a 3aTeM NpoTpuTe
MAFKOW CyXOW TKaHbIO.

34 Hukoraa He norpyxaiite KopMyc rpuns
8 BOAY WM APYTYI0 KIMOKOCT.

35 Mpexpae yem ybpaTb yCTPOUCTBO
Ha XpaHeHwne, ybepuTecs, Yto rpuib
UNCTBIN 1 CYXOM.

Jlioboe apyroe obcnyxuBaHue
[OMXKEH BHINONHATL NPeACTaBUTEND
aBTOPV30BaHHOTO CEPBYICHOTO LIEHTPa.
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MHCTpYKUMM No ycTpaHeHUIo Henonagok

Mpo6nema

MpuunHa

PewweHve

Kronka muraer
+ @ Vhpukarop cBeTUTCS 3eneHbIM
+ Krorka @) muraer

Bknwouenune
YCTPOWCTBa WM 3amyck
aBTOMaTUUECKOTO
LUMKNa NpUroToBAeHuA
C NuwWeit BHYTPU, HO
6e3 npeagapuTeNbHOrO
pasorpesa NnacTuH
(pyYyHoi pexum
akTusuMpyeTca
aBTOMATIYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapVaHTa:
- Buibepute HacTpoitky Temnepatyp,
HaXaB KHOMKY , 3 33Tem HaxmmUTe

kHonMKy «OK». 3aTem MOXHO roToBuTb,
HO HeobxoauMo HabnoaaTh 3a
NPOLECCOM (PyUHOI PEXIM).

- Bbikniounte ycTpoiCTBO, M3BAEKNTE
nuuy, HagexHo 3akponTe
YCTPOIICTBO, Nepenporpammupyiite
ero N JOXAUTECH OKOHYaHUA
NPeABapUTENbHOTO Pa3orpesa.

yCTpO\;\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpemA
UMKna NpeABapuTeIbHOrO pasorpesa uin
NPUroTOBNEHNA.

YcTpoicTo 6bin0
CNUWKOM AONTO
OTKPHITO B npolecce
MPUrOTOBAEHNSA.

YCTPOWACTBO CAMIWKOM AOMTO
pabotano 6e3 npogykTos
BHYTOY NOCTE OKOHYaHWA
pa3orpesa unm B npoLecc
COXAHEHMA Tenfa.

+ OTKMoYuMTe YCTPOICTBO OT HNEKTPOCETU 1
OCTaBbTe Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTeM 3anyCTuTe
npouecc 3aHoBo. Mpu crepyiolem
11CMONb30BAHNM CTapalTech GbicTpee
OTKPbIBATL 11 3aKPbIBATH YCTPONCTBO
A0S JOCTKEHNA TY4YWIX Pe3ynbTaToB
npuUroToBnenus naww. Ecnv npobnema
BO3HVKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHbIM
CepBHCHbIM LieHTpoM Tefal,

O VHnkatop muraet Genbim
+ kionka @/ @/ & muraer

+ [pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CHrHan

YCTPOICTBO GOnNblie He M3AaeT 3BYKOBOW
curHan,

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.
YCTPOWACTBO MCMONb3yeTCa
YN XPAHUTCA B CANLIKOM
XONOAHOM MOMeELLEHNN.

« OTKniounTe YCTPOWCTBO U MOAKAIOYNTE €ro
CHOBA, 3aTeM HeMefNeHHO nepe3arycTiTe
LMK MPeABAPUTENbHOM MOATOTOBKNA. ECIin
npobnema He yCTpaAeTca, obpaTuTech B
cnyx6y noanepxKi.

VIHanKaTop Muraet 6enbim
+ Krorka @ muraer
+ HenpepbigHblit 38yK0BOV CUrKan

Henonapgkun c
YCTPOWCTBOM.

« OTKAI0YMTE YCTPOICTBO OT INEKTPOCeTU 1
CBAXMTECH CO CNYXOO NOALEPMKKM.

focne npejBapuTENbHOTO Pasorpesa nuia
6bina noMeLLeHa BHyTPb 1 YCTPOICTBO Gbino
33KPbITO, HO WHAMKATOp 0CTanCs

V1ONETOBLIM, @ NPOLIECC NPUOTOBNEHNA He

Havanca.

MAwa BHyTPY YCTPOICTBA
Tonule 4 cm.

+ TonwwHa NUwK He AOMKHa NpesblaTh 4
M.

Tpunb Ebin He MOMHOCTbIO
OTKPBIT NPV pa3meLLeHni
BHYTOM HETO MWLM,

+ OTKpoOWTE TPUNL NONHOCTbI, 3aTeM
3aKPONATE CHOBA.

yctpoicTso He
pacnosHaer nuuy
sHyTpu. Konnvectso
NN HefOCTaTOuHOE,
KHonKa «OK» muraer.

+ MopTBepanTe Hauano npouecca
MIPUFOTOBNIEHNA, HaX@B KHOMKY (@K).

YCTPOIACTBO NeEpPeLLNo B PyYHOI pexiM
+ @ VHavKaTop MyraeT KpacHbil.

+ KHOMKa VIHAVIKATOp CBETATCA

Bpems npefigapuTeNsHONO
pasorpesa 6bino
NPEPBaHo.

+ [lepuognyeckn cnegnte 3a NpoLeccom
NPUrOTOBAEHNA (ANA NCNONb30BaHNA B
DYYHOM pexiMe).

i

+ BblkniouwTe rpunb, u3BnekwTe mulLly, 3akpoiite
rpunb, BHOEPUTE HOBYIO MPOrPaMMy
MPUTOTOBAIEHNA 1 JOKAUTECH OKOHUaHNA
LiVKna NPe/BapyTeNbHONO Pasorpesa.
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PykoBoACTBO NO NPUroToBNEHUIO NULLA
(aBTOMaTNYeECKNE NnporpaMmmbi)

HasHaueHue nporpammbi

uBeTHOﬁ WHANKATOP YPOBHA NPUroToBsieHNA

Crenk

]

C KpoBblO

CpepnHsas Npoxapka

[NonHas Npoxapka

Byprep

C KpoBblo

CpepHas npoxapka

[TonHaa npoxapka

@ MaHuHn / caHpBuun Cnerka 06xapeHHbiit PymaHbir Xpyctawmn
@ Pbi6a Cnerka obxapeHHas | CpeaHas npoxapka [NonHaa npoxapka
@ Mrnya [TonHaa npoxapka
Cocncku [NonHaa npoxapka
CBMHMHA [NonHaa npoxapka
% BekoH Cnerka obxapeHHbli | [onHaA Npoxapka

@ MopenpoayKTbi CpepaHas npoxapka [MonHaa npoxapka

Coser: ec/ivi HGO6XO,£MMO, 4TObbI MACO BbINO NNLLb HEMHOTO NPOXapeHHbIM, MOXHO MCMNONb30BaTh @

PykoBOZCTBO MO NPUroToB/AEHNI0 NULLY (BKIIOYAA PYYHOI peXxnm)

MpoayKTbl NUTaHUA

Mporpamma
NpUroToBNeHNA

YpoBeHb npoxapKu

@ @ @

CKPOBbIO CpeAHAs  MosHasA
npoXapka npoxapka

Xne6

JlomTVK xneba, TocTb

byprep: (nocne npeasapuTensHOro
pa3orpesa mAca)

Msco n nTuua

bapaHuHa (6e3 kocTeit)

JloMTVIK BETUNHbI

3aMOpOXEHHbIe KypUHbIe HarreTChl

MapuHoBaHHble KypHHble rpyaKu

CauHoe dune (6e3 KocTelt), CBUHAA rpyAMHKa

YTUHaA rpyaka

@ DDA DO E®

@ CeC0o0e0© O

Pbi6a Llenas dpopenb
Creitk n3 TyHua
Koponesckiie kpeseTkyt (oumiieHHbie v HeT)
QunLieHHble KpeBeTKM @
lavbac
PYUHOM PEXMM | Gscu n dpyrra va rpne 4 PasNUHble HACTPOMKY
G, CreLptansHie (He0bxoaMMO HapesaTb OANHAKOBOTO
VHCTPYKLI/M B KDETKOM Temneparypbl

[DYKOBOACTBE M0/Nb30BATENA

pasmepa 1 TONLLMHbI)

[inA 3aMOpPOKEHHOIN NVILLM HXMITE , MpeXze Yem BbIbVpaTb MporpanMy MpUroTOBNEHNA.
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KAYIMNCI3AIK TYPAIblI H¥CKAYIIAP
MAHbI3[Obl CAKTbIK LUAPAJIAPbI

ManganaHy, TeXHMKanbIK KbI3MeT KOpPCeTYy XaHe
eHiMAi opHaTy Typanbl Hyckaynap: Kayincisaik
YWiH OoCbl NanganaHy HyckaynblfblHblH 6apnbik
OenimpepiH, COHbIH iWiHAe OanWnaHbICTbI
NUKTOrpaMmanapab! OKbIM WhbIFbIHbI3.

Byn Kypbinifbl TeK iWTe, ynae nanganaHyra apHanraH.
On Kkeneci xafgannapga naganaHyra apHanvarat
XOHe Keningik onap YLWiH KongaHblnmanabi:

- AyKeHaepaeri, keHcenepaeri xaHe 6acka
XYMbIC opTanapblHOafbl Kbl3MeTKepriepain
acyun aymakrapebl;

- doepma yunepi;

- KOHakK yunepgerii, motenbgepaeri xoHe
Oacka TypfblH TYpiHE XaTaTblH opTanapaarbl
KITMEHTTEP;

- TOCEK XdHe TaHfbl ac TypiHe XaTaTblH
opTanap.

BipiHwi peT nanganaHy angbiHga 6ykin opaybiw

mMaTepuangapblH, CTUKEPNEpPAi XaHe Kocankbl

Kypangapabl KYPbIfFbIHbIH ilLiHEH X@HEe CbIPTbIHaH

anblHbI3.

Byn KypbinfblHbl A€eHE, Ce3iM HeMece akKbli-ou

kabineTTepi TeMeH agamaap (CoHbIH illiHae 6ananap)

Hemece Toxipubeci xaHe Oinimi )Xok agamaap Tek

KayincisgiriHe xayanTbl epeceKkTiH kadaranaybiMeH

HeMece COIl aaam KYpbifbiHbl NaiaanaHy Typansi

Hyckaynap 6epce nanganaHa anagbl. bananapgbiH

KYPbIIFBIMEH OMHaMayblH X8He OMbIHLWbIK peTiHae

nanganaHbayblH kagaranay Kepex.

Byn KypbinfbiHbl 8 XacTafbl XXoHe OofaH YNKeH

6ananap xeHe geHe, ce3iM HeEMece akbln-on
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kabineTTepi TMeEH HemMece Taxipubeci xaHe Binimi
KOK agampaap kapafanaHca Hemece KYpbinfbliHbl
kayincia xonveH nanganaHy Typanbl Hyckaynap
Bepince xoHe KaTbICTbI KayinTepdi TyCiHCe nanganaHa
anafbl. 8 xacTaH ynkeH borca xseHe kafaranaHca
faHa Tasanay MeH naiaanaHylblHbiH TeXHUKambIK
KbI3MET kepceTyiH 6ananap opblHgan anagpl.
VPbINFBIHBI XX8HE OHbIH CbIMbIH 8 Xacka TonmaraH
ananapgaH aynak yCTaHbl3.
MNManganaHy kesiH4e KypbinfFbiHbl elKallaH Kapaychl3
KangblpMaHbI3.

Kypbinfbl XyMbIC iCTen XaTkaHAa alwblk
bet Temnepartypanapbl }Xofapbl 60nybl MYMKiH.
KYpbINfbIHbIH bICTbIK GETTEPIHE eLUKalLaH TUMEHi3.
Byn Kypbinfbl CblpTKbl Taimep Hemece Benek
KalblKTaH Backapy Xyneci apkblfbl nanganaHyra
apHanvaraH.

KYpbInFbiHbI po3eTKara Kocy angblHAa KyaT CbIMblIH
TOMbIFbIMEH LUbIFAPbIHBI3.
éyaT CbiMbl 3aKbiMaarnca, Ke3 KenreH kayinTi
onabipMay YWiH OHbl 8HAIpYWi Hemece caTyaaH
KEeMiH KbI3MET KepCeTy opTarbifbl aybICTbIPYbl KEPEK.
¥3apTKbiW cbiMabl NaraanaHbaHei3. Ocbinan icTeyre
XayankepLuinik kabbingacaHbl3, TEK Xakcbl Kynaeri,
Kepre KochiNbIMbl 6ap atuack! 6ap *aHe KypbinfbiHbIH
KyaT KepcCeTKilWiHe xapaMabl y3apTKblll CbIMAbI
nanganaHbiHbi3. Ke3 kenreH agamHblH y3apTKbiLL
CbiMFa WanblHybIH BonapipMay yLwiH 6apnbl KaxXeTTi
CaKTblK LWapanapblH KOMAaHbIHbI3.
KypbINfFbIHbI 9pKallaH xepre KOCbIfiFaH po3eTkara
KOCbIHbI3.
ONeKTp KyaT Kesi KypblfblHbIH TOMEHTi XafblHa
KepCeTinreH KyaT KepCeTKiliMEeH XaHe KepHeyMeH
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yUnecimai eKeHiH TeKCepiH3.

* O3ipney nnuTanapbiH Tasanay yLiH ryGkaHsl, bICTbIK

CyAbl XXOHE XYY CYMbIKTbIFbIH NanganaHblHbI3.

YPbINFbIHbI, OHbIH KyaT CbIMblH HEMECE allacblH
cyfa Hemece ewwbip backa CyMbIKTbikka BaTbIpyLUbl
OonMaHpbI3.

ECKEPTY: lpunb iwiHaeri 2 a3ipney nnuMTanapbiHCbI3
Kbl3O4blpMaHbI3 HeMece asnzblH ana Kbl3ablpMaHbl3.

IcTeyre 6onatbiH Hapcenep

* KypbinfbiHbi3beH Gipre kamTamachbi3 eTifireH Kkocankbl Kypangapfa

.

.

.

GavinaHbICTbl BpTYPNi Hyckanapfa xannbl 6onbin TabbinarbiH HYCKaynbIKTb
MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 XX8He XXaKblH XXepae CaKTaHbI3.

CarTci3 xaFzan opblH anca, KyreH xepai canksiH cymeH GipaeH LaiblHbI3 xaHe kaxeT 6onca, gapirepai
LUaKbIPbIHbI3.

BipiHwi peT naitnanaHy angbiHaa Tepekenepai KybiHbi3 (5-6eniMai kaparbi3), NnuTanapra asraHTait
a3iprey MaliblH KyibIHbI3 XaHe xymcak LwybepekneH Hemece Karas CynriMeH CypTiHi3.

¥3apTKbILL NakganaHbInceiH HeMece NaifanaHbiNMachiH, Kyat ChiMbH KOHAKTap LasnbIHYCbI3 YCTENAiH
aliHanacklHfa epkiH kosfana anaTbiHAai opHanacTbipbiHbI3.

O3ipney TyTiHAEPI KyCTap CUsKTbI ThIHBIC any Xyieci aca cesiMTan xaHyapnap YLiH kayinTi 6onybi
MYMKiH. Bi3 KyC nenepiHe kyctapabl 83ipney aymarbiHaH aynak ycrayabl YCbiHaMbI3.

KypbinfbiHbl 8pkaluaH 6ananapaaH aynak yCTaHbi3.

MapanaHy angblHaa nNUTaHbIH exi 6eTi Ae Ta3a ekeHiH TeKCepiHia.

MnuTanapabl 3aksiMAan anvay yLiH Tek e3aepi apHanFaH KypbinFbiaa naitaanaqbiHbi3 (Mbicanbl,
[QyXOBKara, ra3 CakiHacblHa HeMece 3MeKTp bICTbIK NnuTara, T.6. KoMaHbI3).

MnuTanap Kosfanmai TypFaHblHa, XaKCbl OpHANaCTbIPbIFaHbIHA XaHE Kypbinfbira Aypbic GekiTinreHiHe
KO3 XeTKi3iHi3. Tek KypbinFbiMeH Bipre kamTamacsI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepucTik optanblkTaH
caTbin anblHFaH nnuTanapabl nanaanaHbiHbI3.

Osipney nnuTanapblH 3aksiMan anvay YLUiH apkallaH afFall Hemece NnacTuK kanakTbl NaiaanaHbiHbI3.
Tek KypbInFbiMeH bipre kamTamacsI3 eTinreH Hemece GekiTinreH cepBuCTik opTanbiKTaH caTbin anbiHFaH
BenikTepai Hemece kocankbl Kypanaapasl naiganaHbiHbi3. Onapabl 6acka KypblrFbinap Hemece MakcaT
YLiH NaitnanaHGaHpi3.

IcTeyre 6onmMauTbIH Hapcenep

* KypbinfbiHbl CbipTTa nanganaHbaHqbia.

PoseTkara Kocynbl Hemece nawnganaHy KesiHAe KypbinfblHbl eLlikallaH
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

KypbInfFbiHbIH Kbi3bin KETYiH 6onabipmay ywiH bypbilika Hemece kabbipFa
BydeTiHIH acTblHa KOMMaHbI3.

KypbInfFbIHbl Tikeneln CbiHFbIW 6eTke (LWbIHbl YCTen, AacTapxaH, nakranfaH
*uhas, 1.6.) Hemece Lwal cynrici cMsIKTbI Xxymcak 6eTke eLkallaH KoMMaHpl3.
KypbinfFblHbl KabbipFafa xanfaHfaH bydeT Hemece cepe acTblHa, A
6onmaca xant3n, nepae Hemece kabbipFa Kinemaepi CUAKTbl TyTaHFbILW
MaTepuangapablH XKaHblHa ellkallaH KoMaHpl3.
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» KypbInfblHbl bICTbIK HEMECe CbipFaHak 6eTTepre Hemece onapAblH aHblHa
eluKallaH KOMMaHpI3; KyaT CbIMbl KYPbINFbIHbIH, bICTbIK GernikTepiHe ellkallaH
XaKblH Bornmaybl Hemece onapfFa TUMeyi Kepek, Xbly Ke3iHe >xakblH 6onmaybl
HeMece YLLKip XuekTepae Typmaybl Kepek.

KypbInfbiHbIH 83ipney 6eTTepiHe acyi kepek-xapakTapblH KOMaHbI3.
TamakTbl Tikenen nnutanapga eLlkallaH Kecnehjs,

MeTann KblpfbllTapabl, adpasunBTi KbIpFbILLTbl HEMECEe KaTTbl KbIPFbILl YHTaKTbI
nanganaHbaHbl3, erTkeHi 6yn xabbicnanTbiH KabaTTbl 3akbiMAaybl MYMKIH.
ManganaHbin )kaTkaH4a KypbUIFbIHbI KbIMKbITRaHbI3.

KypblInfblHbl TYTKacblHAaH HEMece MeTans cbiMaapAaH ycTaMaHpbI3.
KypblnfbiHbl eLukallaH 60c¢ KyniHae icke KocnaHbI3.

MnuTa xeHe a3ipneHinXk atkaH Tamak apacblHAa antoMUHUA honbraHbl
Hemece Gacka 3aTTapabl navganaHb6aHbI3.

O3sipney kesiHae Mall XuHay HayacblH anvaHpl3. 93iprey KesiHae mai XuHay
Hayachbl TonbIn keTce: 6ocaTy anfbiHAa KypbInFblHbI CYbITbIHbI3.

blcTbIK NnuTaHbl CbiHFbIL B6eTKe Hemece Cy acTblHa KOVMaHbI3.

KabaTTblH abbicnay cvnatTapblH cakTay YLiH Kypbinfbl 60C Ke3ne apTbik
anablH ana Kbl3ablpMaHpl3. m
blcTbIK ke3iHge NnuTanapfa eLkallaH TMMey Kepek.

TamakTbl antoMuHUIn honbraga a3ipnemeH;s.

KypbinfFblHbl 6ynaipin anmay ywiH ewkawaH ¢dnambe peuentrepiH
a3iprnemMeH;a.

MnuTanap xaHe Kbi3ablpy 3NeMeHTi apacbliHAa antoMUHUA TabafFbiH Hemece
ewbip 6acka 3aTTbl KOVIMaHbI3.

pynb alblk Kesae elkallaH XblfbITnaHbli3 HeMece a3ipneMeH;s.

O3sipney nnuTanapblHCbI3 KYPbINFbIHbI eLLKaLllaH Kbi3OblpMaHbI3.

KeHecTep/aknapart

Tex ynge nanpanaHyfa apHanfaH OCbl KypPbINfbiHbl CaTbIM anfaHblHbI3Fa
paxmer.
Kayinciagik ywiH 6yn KypbinfbiHbl TUICTi CTaHA4apTTap MeH epexenepre cau -
TemeH kepHey Typarnbl AUPeKTUBa - ONEKTPMarHuTTIK yrnecimanik - Kopwarax
opTa - Tamakka TMeTiH maTepmangap.
BipiHWwi pet nangananfaHaa GipiHwi OipHele MUHYTTa asfaHTaln Mic XoHe
6ipa3 TyTiH 60Mnybl MYMKiH.
KomnaHuambizga y3gikci3 3epTTey xoHe gamy casicatbl 6ap xaHe 6yn
HiMAepai angblH ana eckepTyci3 e3repTyi MyMKiH.

norotunimeH GenrineHreH Geniktepre TMETIH TaMaKTbl )XEMEH3.

Tamak TbiM KanblH 6ornca, kayincisgik Xyneci KypblnfblHbIH XYMbICbIH
TOoKTaTagbl.

KopLluaraH opTa

KopluaraH opTaHbl Kopfay 6ipiHLui kesekTte!

@ KypbinfFbiHbI3 KannbiHa KenTipyre Hemece kanTa eHaeyre 6onatbiH
— KyHOb!I MaTepvangapabl kKamTuabl.

> OHbl XeprinikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI XKMHaY OpHbIHAA KanablpbiHbI3.
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CunatTamachbl

Kon pexwmiHiK «4 Temnepatypa napameTpnepi»
A backapy Taktacbl A4  ApHaiibl HyCKaymnbIKTbl, Xblraam bactay C Tytka
HYCKayTbIFbIH KapaHbi3.

’ — P Osipney
A1 Kocy/ewipy Tynmeci A5 OK Tyiimeci D AnMTanapbi
A2 KaTblp'.’mFaH Tamak A6  Osiprey AeHreiiHiK MHAMKaTOPbI E Tamy Hayacbl
pexumi
Ozipney
A3 GafgapnamManapbl Kopnyc F Kyart cbimbl
XLW[O TycTepiHiH HycKaynbifbl
anfblH ana Kblagbipy a3ipneyni 6acray
I o i LI | " : : I
4 4 P :
4 4 3
< = »j =~ m
KYIIIH TYCNEH T¥TAC KYNTIIH KeK Ssipne Gafqag;/;%:& Sacranranga
XKbINbINbIKTAVAbI AnfblH ana Osipneyai 6actay. naﬁﬂaﬁaHym.,.Fa ©OKapTinail Wi
i i 6 6 7
Kyrina. EIRLIpYAS ancTay SSpre) Cmaprokas acrnaiun
TamaK KyTinyae. NbIBLICTbIK CUrHanN LWblFabl.
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CAPbI CAPFBINT KbI3bIn KbI3blJT TYCMEH
«KapTbinai wuki»  «OpTalwar a3ipney.  «Xakcbl» a3ipney. KbIMbINbIKTAY
asipney. «XKakcbl asiprey» yLuiH

P 93ipneyziH CoHbl

E

TY¥TAC XACbIN AK TYCNEH XbIMbINbIKTAY
Kon dyHKumsichl TaHaanfaH Hemece «AkaynbiKTapzbl O HyCKaymMbliFbIH»
aBTOMATTLI TypAe 6enceHaipinre, KapaHpl3.
«AKaynbIKTapabl K0k TyTbIHyLWbINapAk! KONAAY Kbl3METiHe
HyCKaynbifbIHbIHY 42-6€TiH KapaHbI3. xabapnacblHbl3

ABTOMATTHI asipney 6arnapnamanapb|Hb|H HYCKayJblifbl
Byprep Banblk % BekoH
KbI3bin eT Kyc eTi Kon pexumi:

MaHUHW/COHABMY % TeHis Tamarbl KonmeH naitnananyra apHarran, 4 Typni
Temneparypa napametpi

Cocucka/kosbl Loweka eTi (110°C - 285°C) bap ascTypni rpunb



1 MNapameTtp

1 BipiHWi peT nanganaHy angeiHaa
6ykin opayblll MaTepuangapbiH,
cTukepneppai xxaHe Kocankbl
Kypanaapabl KypbIfFbIHbIH iLlLiHEH
XOHe CbIpTbiHaH anblHpI3. O3ipney
AeHreni nHankaTopbiHAAFbI
KbI3bIN XancblpMaHbl Tinre caw
e3repTyre 6onaapl. OHbl opaybliL
iwinaeriveH aybicTbipyFa 6onagbl.

2 bipiHWi peT nanganaHy angbiHoa
nnutanapabl XblNbl CyMeH
XKOHe a3faHTal blAbIC XYYy
CYMbIKTbIFBIMEH MYKUSIT Ta3anar,
LIaNbIHbI3 XXOHE MYKUSIT KEMTIPiHi3.

3-4 AnblHG6anbl Tamy HayacblH
KYPbNFbIHBIH anpablHa
OpHanacTbIpbiHbI3.
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5 EH aKCbl HoTwKenep any yLiH
xabbicnayabl xakcapTy YLWiH
a3ipney nnutanapbiH asfaHTan
a3ipriey maiiblHa 6aTbIpbinFaH
Kafas3 CynriciH namwganaHbin
cypTtyre 6onaapl

5bis AngblH ana Kbl3aplpy Ke3eHi
6acTtanman Typbin TOMEHTI
a3ipney TakTachl XaHe Xofapfbl
@3ipney TakTachl AypbiC
opHanacTbipblNifaHblHa K63
YKETKI3iH|3.

6 Tasa kara3 cynriHi nanganaHbin
ManablH G6yKin KanablFblH
KETIPiHi3.

7TKypbinfblHbB po3eTkafa
KOCbIHbI3. (CbIMAbI TOMNbIFbIMEH
LUbIFAPY KEePEeKTIriH eCKepiHi3).

8 Kocy/eLwipy TyiMeciH 6acbiHbI3.



OptiGril @ XL ¢ <o

9O3ipneriHia keneTiH Tamak
KaTblpblNnfaH Gonca,
«KaTblpblfiFaH TaMak» TYMMeCiH
BacbIHbI3.

10 Oa3ipnerinia kenetiH Tamag
TypiHe cal TuicTi a3ipney
PEeXUMIH TaHAaHbI3.

9

10

9 aBTOMaTThl 33ipney G6argapnamachl xaHe 4 Typni TemnepaTtypa
napameTpi 6ap Kon pexumi

Byn a3ipney 6afnapnamacsiH 6yprepnepai
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

\ [Byn a3ipney 6arnapnamacklH TeHi3 TamarblH

93ipreriHia kence TaH4aHbI3.

Byn a3ipney 6afgapnamachi Wwolka eTiH
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

—\ (Byn s3ipney 6argapnamachit Kbi3bin eTTi
/ | 93ipneriHia kence TaHgaHpl3.

Byn asipney 6afaapnamacbiH naHWHW/CIHABMY
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

Byn a3ipney 6arnapnamacsiH 6ekoH a3ipneriia
Kerce TaHgaHbl3.

Byn asipney baraapnamachiH cocuckal/kosbl
€TiH 93ipneriHi3 kence TanaaHbI3.

@000

Byn e3sipney 6afgapnamacbiH 6anbikThbl
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

Q

)

Byn a3ipney 6argapnamachiH Kyc €TiH
a3ipneriHia kence TaHaaHpI3.

=3

Kon pexumin TaHaacarbl3, MHAMKATOP LWam
Xacbin 6onagbl XeHe a3ipney yaKkbITblH KOMEH
6ackapa anacbi3. byn kon pexumi ywin 4
TYypni TemnepaTypa napameTpi konmxeTimai
(acbin, capbl, CapFbINT XaHe Kbi3bir).
ApHambl HyckaynbiKTbl, Xbingam 6acray
HYCKaYMbIfbIH KApaHbI3.

Backa TamakTap yLwWiH Kal a3ipney pexuMiH nanganaHyabl 6inMen xatcaHbl3,
«barpapnamagaH Tbic TaMakka apHanFaH asipney kecteci» 114-6eTiH KapaHbI3.

11 «OK» TynmeciH 6acbiHbI3:
KYpblnfbl anablH ana
Kbl3ablpyabl 6acTtanabl xeHe
asipriey AeHreniHiH nHanKaTopsbl
KYTriH TYCMEH XbINblbIKTangbl.
EckepTne: Kate 6argapnamaHbl
TaHOoacaHbl3, 8-ke3eHre
opanbiHbI3.

12 4-7 MyHYT BOWbI KYTIiHI3.

13 [ObIGbICTLIK YH ecTince xaHe
asipriey AeHreniHiH nHanKaTopbl
KYNTiH TYCNEeH XbINbINblKTayblH
TOKTatca, angblH ana Kbi3ablpy
pexumi asiktangbl.
AHfapTnanap: AnablH ana
KbI3AbIPYAbIH COHbIHAA, KYPbINFbl
*abblK kanca, Kayincisaik xymneci
KYPbIIFbIHbI OLUipeai.
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3 Osipney

e

KapTbinai opTawa  Kakchl
wmki a3ipneHred
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14-15 AnabiH ana Kbi3ablpyaaH KewiH
KYPbInfbl Naifanaqyra aanbiH.
Fpunbai awein, TamakTel a3ipney
NAMTachbiHa KOMbIHbI3.

AHFapTnanap: Kypbirfbl TbiM Y3aK aLlblk
Kkanca, kayincisgik xyneci KypbinfbliHbl
aBTOMaTThl Typae eLipesi.

16-17 Kypbinfbl Tamak KanblHAbIFbIHA
XoHe MenuwepiHe can asipney
G6argapnamachblH (yakblT nmeH
TemnepaTtypaHbl) aBTOMaTThl Typae
petTengi.

O3ipney 6argapnamacblH 6acTay
YWiH KYPbINFbIHbI XabblHbl3. B3ipney
AEeHreniHiH MHAUKaTopbl a3ipney
OpbIHAANbIM XaTkaHblH KOPCETY YLUiH
KeK Tycke anHanbin, cogaH KeniH
xacbin 6onaapl (eH Xakcbl HaTWXenep
any ywiH a3ipney npoueciHiH
GapbICblHAa TaMaKTbl allnaHbI3 Hemece
XKbIDKbITNAHBI3).

O3ipney opblHAanbIN XaTkaHaa
nanpganaHylubifa asipney AeHrenive
(Mbicansbl, xapTbinai wuki/capbl)
XeTKeHi Typanbl eckepTy ywiH ap6ip
asipney keseHiHae AbIGbICTLIK cUrHan
6onagbl.

TamaKTblH ©Te Xyka Geniktepi
Typanbl ecKepTne: KYpblfblHbl
abbHb3, «OK» Tynumeci
XbINbINbIKTANAbl XOHE UHAWKATOP
«TypakTbl KynriH» 6onein kanapgbl,
KYPbINFbl TaMaKTbl TaHYblH KaMTaMachI3
eTy XoeHe a3ipney 6argapnamacsl
6actanybl ywiH «OK» TyiimeciH
6acbiHpI3.

18 B3ipney gepexeciHe GalnaHbICTbI
WHAMKATOP WaMm TyCiH e3repTeai.
WMHpukaTop wam capbl 6onca xaHe
AbIGbLICTBIK CUTHaN lWbiKCa, Tamak
XapTbinan Wuki, MHAWKaATOP wWam
capfbInT Bonca xaHe AblObICTbIK cUrHan
LWbIKCa, TaMak opTalla 93ipfeHreH aHe
MHAMKaTOP LWaMm Kbi3bin Gonca, Tamak
XaKChl 93ipreHreH.

EckepTne: eTTiH eTe wWuki 6onfaHbIH
KanacaHbl3, @3ipney AeHrewniHiH
VHAMKaTOPbI Xacbin Tycke aiHanfanaa
eTTi anblHbI3.

BO3ipney HaTuXxeci Tamak TypiHe,
canacblHa XaHe WbiKkaH XepiHe
BavinaHbICTbl ©3repin oTbIpybl KanbInTbl
eKeHiH ecKepiHi3.



3 Osipney

19-20 TaHpanfaH a3ipney
[eHreliHe caln Tyc KepiHreHae
KYPbINFbIHbI awbin, TamakTbl
anblHbI3.

21 KypblinfblHbl XabblHbl3.
Backapy TakTacbl )aHaabl XaHe
e3iH «bargapnamanbl TaHaay»
pexuMiHe opHaTabl.
AHfapTna: 6afgapnama
TaHganmaca, kayincisgi xymneci
aBToMaTThl TYpAe eLesi.

KeGipek Tamak a3ipney

TamakTblH ekiHwWi 6eniriH a3ipreriHia kence, KypbINFbIHbI

KanTagaH anfblH ana Kbl3ablpblHbI3 (2-6enimai kapaHbl3.

«AngpbiH ana Kbi3ablpy», 9-TapmaktaH 6actan), TinTi Gipaen

Tamak TypiH a3ipneriHi3 kence ge.

TamakTbIH TaFbl 6ip GeniriH asipney xonbi:

TamakTblH GipiHLLi GeniriH askTayaaH KemiH:

1. Kypbinfbl illiHAe Tamakebi3 kabblk eKEHIH TEKCEPIHI3.

2. TwicTi asipney pexumiH/bargapnamaHdbl TaHaaHbI3 (byn
kagam TinTi angbiHFbl Tamak GenirimeH Gipaen asipney
PEXWUMIH TaHAAYAbl LUELICEHI3 e KePeK).

3. «OK» TyiMmeciH 6acbiHbl3: Kypbinfbl angblH ana
Kbl3ablpyabl 6actanabl. AnAblH ana Kbl3gbipy
KYAriH TYCNEH XbINbINbIKTANTbIH 83ipney AeHreniHiy
MHAMKaTOPbIMEH KepceTinesi.

4. ObiBbICTBIK CUTHAnN ecTinreHae xaHe asipney
[EHreniHiK MHAMKATOPbI KYMFiH TYCMeH XbinblnblKTayblH
TOKTaTKaHAA angbiH ana Kbi3ablpy askranagsl.

5. AnabiH ana Kel3abipyaaH KemiH Kypbinfbl naiganaqyra
AanbiH. TpunbAi awein, Kypbinfbl ilWiHe TamakThbl
canbiHbI3.

MaHbI3abl:
- Kes kenreH xaHa Tamak Geniringe angblH ana Kbl3ablpy

Ke3€eHi MiHOETTi eKeHiH eckepiHj3.
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4 Anraptnanap

AnablH ana kbl3gblpy TUiMAi

XYMbIC iCTeyi YWiH apkawaH

rpunbAi xkabyabl XoHe iwiHge

Tamak 6onmayblH ecTe cakTaHbI3.

- CopaH KeliH rpunbai aily xaHe
iwiHe Tamak cany angblHAa
anablH ana Kbl3ablpyablH
asikTanyblH KyTiHi3.

EckepTne: xxaHa angblH ana

Kbl3ablpy Garaapnamachl angblHebl

GaFgapnamaHblH COHbIHAH KeniH

GipaoeH opblHAanca, anablH ana

KbI3AbIPY YaKbITbl a3aiTbinagbl.

22-23-24

TamakTbl apTypni Tanfampap
YWiH 83ipneriHsi kence, rpunpai
alllblHbI3 XX8He KaXeTTi AeHrenre
XKeTkeHAe TaMaKTbl anblHbl3,
cofaH KeWiH rpunbai xabbiHbl3
xoHe Backa TamakTbl a3ipneyai
XanfacTbelpblHbl3. Bargapnama
asipney bargapnamachbiH «XaKkcbl
a3ipneHai» AeHreniHe XeTKeHwe
XanfacTblpagbl.

25 Xbinbl ycTay yHKUMACHI
O3sipney npoueci askTanfaHga
KYPbINMFbl XblNbl ycTay
napameTpiHe aBToMaTThl Typae
eTefi XaHe a3ipney AeHremniHin
MWHAUKATOPbl Kbl3blfl Tycke
aBToOMaTThl Typae anHanagbl
XKoHe ObIObICTbIK YH 20 cekyHA
cablH wWblifaabl. Npunbae
Kanblgpblnca, a3ipney nnutanapbl
cybIn XaTkaHaa Tamak a3ipneHyiH
)anfacTelpaabl. Obl6GbICTbIK YHAI
«OK» TyiimeciH 6acy apkbinbl
ToKTaTyFa Gonagpl.

AHFapTna: Kayincisgik xyneci
6enrini 6ip yakblT MernwepiHeH
KeWiH KypbiNfblHbl @aBTOMAaTThl
TYPAE ewipeai.

ExiHWwi a3ipney

KocbiMwa TaMakTbl a3ipneriia
kence, 21-6enimai kapaHpi3.



4

5 Tasanay X9He TeXHUKanbIK KbISBMEeT KepceTy .X

&) € 26 KypbInfblHbl eLwipy YLWiH Kocy/
eLlipy TyiMeciH 6acbiHpI3.

27 punbpi poseTkapgaH
aXbIpaTbiHbI3.

28 KemiHpoe 2 cafaTt GoMubl
CybITbIHbI3.
Kespencok kymniktepai
6onabipmay ywiH Tasanay
anabiHAa rpunbAai xakcbinan
CYbITbIHbI3. m
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Taszanay

I T=r=r )
4 =7 Y

(190 contEtsneecief
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29 Tasanay angbiHAa a3ipney beTiH
3akbiMaan anmay YLWiH KynbinTbl
alblHbI3 XaHe nnuTanapasbl
anblHbi3. Tamy HayacblH XaHe
a3ipney nnutanapbiH bigbIC XYYy
MaluMHacklHaa XKyyFa 6onagbl.

30 KypbinfblHbl X8HE OHbIH
CbIMbIH bIAbIC XYY MallUMHacbiHa
canyfa 6onmanabl. Kei3gbipy
ANeMeHTTepiH, KepiHeTiH XaHe
awblk 6eniktepai nnutanapabl
anynaH KeniH Tasanamay kepek.
Onap eTe nac 6onca, Kypbinfbl
TONbIFBIMEH CyblfaHLWa KyTiHi3
XoHe onapapl Kypfrak wybepekneH
TasanaHbl3. Onapabl biAbIC XYYy
MalWunHacblHAa Ta3anafblHbl3
Kenmece, a3iprney nnutanapbiH
Tasanay yWwiH Xblnbl Cy MeH
asfaHTan bIAbIC XYY CYMbIKTbIFbIH
nanpanaHyfa, cogaH KeniH kes
KenreH KanabiKTbl KeTipy YLWiH
MyKuAT watofa 6bonaabl. Karas
MannblKkTbl NavganaHbin MyKUaT
KEeNTIpiHi3.

31-32 punbpiH Ke3 kKenreH
6enirin Tasanay ywiH metann
KbIpFblUTapabl, 6onat KblpfbIlUTbl
Hemece ewbip abpa3usTi
TasanafblWThl napganaHyfa
6onmanagbl. Tek HENNOH
Hemece MeTann emec Tasanay
wy6epekTepiH nanaanaHbiHbI3.

Tamy HayacblH 6ocaTbin, Xbinbl
cyda XoHe asfaHTaWl blAbIC XYy
CYMbIKTbIFbIHAA XYbIHbI3, Kafa3
CYNriHi nanganaHbin xakcbinan
KEeNTIpiHi3.

33 punb KaknafbiH Tasanay YLiH
XblNbl, biNfanabl rybkameH
CYPTiHi3 XaHe XymMmcak, Kypfak
wy6epekneH KenTipiHi3.

34 punb KOpNyCblH CyFa Hemece
ewbip 6acka CyMblKTbiKKa
6aTblpMaHbI3.

35 CakrayFa Koo anblaHaa apkallaH
rpunb Tasa XaHe KypFak eKeHiH
TeKCepiHi3.

36 Kes kenreH 6acka kKbiameT
KepceTyai ekineTTi cepBuUc ekini
opblHAAybl Kepek.



AKaynbIKTapabl X0k HYCKa

/[N1blfbl

Macene

Ceben

Lewim

Tyiive (@) xaHbIn Typ

+ O TyTac Xachin MHIUKATOp LWaMbl
+ TyiMeci @ KbINbINbIKTayAa

+ Tyimeci @) xbinbinbIKTayaa

Mnutanap apacbiHaa
Tamak 6ap Kyiae xeHe
anfbliH ana Kbiagblpycsla
KypbINFbIHBI KOCY HeMece
aBToMaTThl d3ipney
GarnapnamacelH bactay
(kon pexumi aBTomaTThl
Typae bencengipines;).

2 MyMKIH Onuus:

- @ Tyimecin bacy, conan keiiin OK
Ty/imeciH 6acy apkbinbl Temneparypa
napameTpiH TaHAaHbI3. B3ipneHis,
6ipak asipneyni 6akbinay kepek (kon
peEXUMI).

—  KypbirfbiHbl TOKTATbIHbI3, TaMaKTbl
alnblHbI3, KYpbINFbIHbI TUICTI Typae
KabblHbI3, KypbINFbIHbI KaiTa
Garnapnamananpl3 XaHe angblH ana
Kbl3ablpy asKTamnFaHLua KyTiHi3.

KypbinFbl anfbiH ana Kpi3gbipy Hemece
a3ipney GafpapnamachbiHblt 6apbicbiHaa
TOKTalAbI.

¢+ Kypbinfbl asipney
kesiHae TbIM y3aK aLublk
yCTanfaH.

KbinbITy Hemece Kbibl
ycTay afkTanfaHHaH
KeliH KypbInFbl TbIM y3aK
KYMbICCbI3 TYpFaH.

KypbInFblHbl po3eTkagaH axblpaTbiHbI3
¥oHe 2-3 MUHYTKa KanapbiHbi3, MpoLecTi
kalita 6actaHpl3. KypbinfbiHbl keneci pet
naiifanaxFaHaa e Xakchl HaTUxenep
any YLWiH OHbl Te3 awbin, XabblHbi3.
Macene kaitTagaH opblH anca, XeprinikTi
Tefal TyTbIHyLWbINAPAB! KONAAY Kbl3METiHe
xabapnachlHpl3.

Liambl.

+ @168 @ 8 ryimeci

XbINbINbIKTayAa
+ [IbIObICTbIK CUrHANbI TOKTATY

O KuinbinbIKTalThiH ak nHankatop|*
.

Kypbinbl eHai AbIObICTbIK CUrHan LWbiFapMalt
Xatbip.

Kypbinfbl kateci.
Kypbnfb TbiM
cankbiH 6enmepne
cakTanajb Hemece
nainanaxbinagsl.

KypbinfbiHbl @XblpaTbin, KaiTa KOChIHbI3,
COAaH KedliH anablH ana Kbl3ablpy
GariapnamacbiH GipaeH kaiita 6acTaHbi3.
Macene xanfacca, TyTbIHyWbINapabl
Komgay KblaMeTiHe xabapnachiHpl3.

AndbliH ana Kbi3fblpyaaH Keiiv TamakTel

rpunbre Koiabim, Gipak ukpukatop KYNIH
TYCTe Kanapbl XeHe a3ipney

Gariapnamackl bactanmaiig.

KanblHbIpaK.

+ Tamak 4 cm-geH

Tamak 4 cM-IeH KanbiHpipak Gonmaybl
Kepex.

« Tamak KOK YWiH
TPUNbAI TONbIFBIMEH

awnagblHbl3.

[punbai TONbIFBIMEH allbIHbI3, COfaH
KeiliH XabblHbI3.

+ Tamak cesinmeingi.
Tamak TbiM xyka, «OK»
ce3i XbINbINbIKTayaa.

Tyiimecin Gacy apblknbl a3ipneyai
Gacrayfibl pacTaHpl3.

Kypbinfbl kon pexumiae bencexaipineai
+ WHpwkaTop Wwam Kbi3bin TycneH
KbiNbINbIKTaAAbI.

¢« AnAblH ana Kel3gbipy
YaKbITbl KbICKAPAbI.

Oaipneyai kesexai Typae bakbinaHbi3 (kon
PexXvMiHAe NaiiaanaHy YLUiH).

Hewmece

Tpunbai TOKTaTbIHbI3, TAMaKTbl anbiHbI3,
rpunbAai XabbiHb3, NaifanaxfbiRbI3
KeneTiH xaHa a3ipney 6afaapnamackiH
TaHAaHbI3 XaHe anfblH ana Kbl3fbipy
arfiapnamacbiHbIH askTanyblH KyTiHi3.

Kbinbinbikraittein O aK
+ TyAMeCi XbiNbINbIKTayaa
+ Yaqikci3 AbIGbICTbIK CUrHan

+ Kypbinbl kateci

OHimpi poseTkagaH axbipaTbin,
TYTbIHyWbINApAbl Konaay Kbi3MeTiHe
XabapnacbiHbi3.

KeHec, acipece eTke KaTbICTbI: anjbiH arna opHaTbinFaH Gaffapnamanapaars! 3ipney HaTxXenepi a3ipneHin xaTtkaH
TaMaKTbIH KaildaH LbIKkaHbIHA, KECNYiHe XoHe canacbiHa 6aiinaHbICTbl e3repin OTbIpybl MyMKiH. bafapnamanap
KaKCbl cananbl Tamak YLUiH OpHATbINFaH XeHe CbiHanFaH.
Ocbl CHsKTBI 83ipney KesiHAe eTTiH kanblHabIFbIH eCKepy Kepek; 4 CM-[eH KanbiHplpak TamakTbl 83ipriey MyMKiH emec.

113



O3ipney Hyckaynblifbl (aBTOMaTThl 6aFraapnamanap)

. O3iprey AeHremniHiK TYCTi MHAMKaTOpbI
ApHaiibl 6argapnama =
@ Kbi3bin et YKapTbinan wuki Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
Byprep YKapTbinan wuki Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
@ MaHuHW/caHABUY a’g‘?;ﬁg;?g'_' Kbi3apTbinfaH KbITbipriak
BanbIk e’l;?;ﬁg:?gH Oprawa YKakcbl a3ipneHreH
@ Keeer R,
@ Cocuckalko3bl eTi L%?;J;Febm::
Woura er Torersiie:
% BekoH eé?gﬁg:?gu YKakcbl a3ipneHreH
@ TeHi3 Tamarbl Oprawa YKakcbl @3ipneHreH

KeHecTep: eTTiH CbIpTbI KbITbIpNak, iLui LWk 60nybIH YHATCaHbI3, @}

O3iprey HyckaynbifblH (COHbIH iiHAe KON PeXMMiH) nailganaHbiHbI3
O3ipney geHrei

Tamak Gaf,c?;;i)?'lgemyacu @) “

XapTbinai WK OpTalla  XKaKChl a3ipneHreH

Haw HaH Tinimaepi, Kbl3apTbinFaH caHasudTep

Byprep: (eTTi anablH ana a3ipneyaeH keiiiH)

Erkene kycerl |y o (cyitexcia)

O3ipneiTiH BeTYMHa Tinimi

KaTblpbinFaH Tayblk kecekTepi

MapuHapTanfaH TayblkTbIH TeC €Ti

LWowka eTiiK cuneci (CyMeKCia), WOLIKAHbIH
i eri

YiipexTiH TeC eTi

Banbik TyTac 6akTak

@O0 @000

TyHew cTeiiki

CeCeCe00 @

Koponbaik acwasHaap (kabbikrapsl 6ap
KSHE XOK)

Kabbikrapbl 6ap aclwasHaap

®
C

BarnfblH kpeBeTKkarnap, capbiMcak coycbiMeH

Kon pexumi punbfe o93ipneHreH kekeHicTep MeH
ApHailbl HyCkaynbIkThl, | XKemicTep . .
Xbingam Gactay (Bipnelt kecinreH xeHe kanbiHAbIFbI Gipaei ﬂ 4 Typri TemnepaTypa napamerpi
HYCKaYTbIFbIH kapaKbi3 | 6oyl kepek)
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INSTRUKCJE | WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

tyczne w sprawie uzytkowania, konserwacji i instalowania
pro uktu: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczyta¢ cata
instrukcje i zapoznac sie zzamieszczonymi w niej piktogramami.

« To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktérych urzadzenie nie jest przeznaczone:

-kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach iinnych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty(Zl
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarowno po stronie wewnetrznej jak |
zewnetrznej urzadzenia,

+ Urzadzenia nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosfa
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wczesniej na temat obstugi urzadzenia. Aby
nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawa¢ pod
opieka 0s0b dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+ Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, 0soby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywa¢ czynnodci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacja tylko pod warunkiem ukonczenia 8 lat i tylko
pod nadzorem osoby dorostej.

‘ (LjJrz‘qdzeme i jeqo kabel nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci

0lat8.

« W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru.
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A\ W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.
To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomoca
zewnetrzneqo urzadzenia.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwing¢ przewdd
zasilajacy.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokona¢ producent
lub jego serwis posprzedazowy.

Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
za takie postepowanie, nalezy uzywa¢ wytacznie przedtuzacza bedacego
w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz
dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne
kroki majace na celu wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o
przediuzacz.

Urzadzenie nalezy zawsze podfacza¢ do kontaktu sciennego z uziemieniem.
Nalezy dopilnowa, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na
spodzie urzadzenia.

Do czyszczenia plyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i
plynu do mycia naczyn.

Urzadzenia, przewodu zasilajaceqo i wtyczki nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie Jub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 ptyt do pieczenia grilla nie nalezy
podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.
Zalecenia

+ Nalezy dokfadnie przeczyta¢ instrukcje wspélne dla réznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimng woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.
+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ piyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i

wytrze miekka Sciereczk lub papierowym recznikiem kuchennym.

+ Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzic w taki

sposob, aby goscie mogli sie swobodnie poruszac wokat stofu bez ryzyka potkniecia sie o przewdd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym ukadzie oddechowym,

np.dla ptakéw. Zalecamy, aby whasciciele ptakow trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chronic¢ przed dziecmi.

Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony plyty byly czyste.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia plyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktrego zostaly one zaprojektowane (np.

nie nalezy wkfadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej ptycie kuchennejitd.).

g 1Nsa\eZy dopilnowat, aby plyty byly stabilnie zalozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac



wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ plyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.

+ Nalezy uzywac wytacznie czesci lub akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzen lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

+ Gdy urzadzenie jest podiaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

+ Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafkg nascienna.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble lakierowane,
itp. lub na miekkich powierzchniach takich jak Scierka do naczyn.

+ Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafka lub pdlka zawieszona na Scianie lub w poblizu materiatow fatwopalnych
takich jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

+ Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrodet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisa¢ na ostrej krawedzi.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac garnkow i przybordw kuchennych.

+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na piytach.

+ Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac metalowych
druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych srodkéw do szorowania.

+ Nie nalezy przestawia¢ pracujacego urzadzenia.

+ Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

+ Nigdy nie nalezy wiczac pustego urzadzenia.

+ Miedzy pyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowe] lub innych przedmiotéw.

+ Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania thuszczu. Jesli tacka do zbierania tiuszczu napelni sie w czasie
pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwolic, aby urzadzenie ostygto.

+ Goracej phyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkfadac pod wode.

+ Aby zachowac whasciwosci powtoki nieprzywierajacej nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego
urzadzenia.

+ Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytami.

+ Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

+ Miedzy plyty a element grzewczy nie nalezy wkfadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotéw.

+ Nigdy nie nalezy wiaczac grzania lub rozpoczyna¢ pieczem’a gdy grill jest otwarty.

+ Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych plyt do pieczenia.

Wskazowkllmformacje
+ Driekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

+ Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spemla stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
srodowiska dyrektywa w sprawie materialow majacych kontakt z zywnoscia.

+ Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

+ Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez
wezesnigjszego powiadomienia.

+ Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktdre stykaly sie z czesciami oznaczonymilogo X

+ Jesli produkt spozywezy jest Zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

+ Grzatki nie mozna czyscic. Jeslijest naprawde brudna, nalezy odczekac az do catkowitego ostygniecia i wytrze¢ ja sucha szmatka.

Srodowisko

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
O Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiorki odpadéw.
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Opis

. Ti A ieni 8
A Panelsterowania A4 ryb reczny 4 ustawienia temperatury

Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukgji. C Uchwyt
) . Ptytki do
A1 Przefacznik wt/wyt. A5 Przycisk OK D 7 ;
opiekania
A2 Tryb mrozonek A6 Wskaznik poziomu przypieczenia Tacka
y P przyp ociekowa
. . Przewdd
A3 Programy pieczenia B Korpus zasilajacy
Kolory LED - przewodnik
nagrzewanie wstepne rozpoczecie opiekania
||
% 7 % F
4 # ; #
FIOLETOWY — MIGANIE  FIOLETOWY — STALY NIEBIESKI ZELONY
Czekaj. Koniec wstepnego Rozpoczecie  Na poczatku cyklu pieczenia sygnat
nagrzewania opiekania. dzwekowy ostrzega u;ytykowmka,
Oczekivanie na 7 program”;‘)\eczema,,sredme_
cze : przypieczenie”jest gotowy, aby sie
produkty spozywcze zaraz 10zpoczal.

utrzymywanie w cieple
»przez ok. 30 min”

@ @ @ ©

POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY - MIGANIE
,,Lekkle przypleczeme. Srednie przypieczenie’. ,,Mocne przypieczenie’. Koniec pieczenia na,mocne
przypieczenie"

pieczenie - gotowe do spozycia

Q

ZIELONY - STALY BIALY - MIGANIE
Wybrano tryb reczny lub zostaton Patrz czes¢,Rozwiazywanie
aktywowany automatycznie. problemoéw”

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

Automatyczne programy pieczenia - przewodnik

Hamburger @ Ryba =) Bekon
Czerwone mieso @ Drob Tryb reczny:
Panini / Kanapki @ Owoce morza Tradycyjny grill obstugiwany recznie, z 4 réznymi

ustawieniami temperatury (od 110°C do 285°C)

@ Kitbaski/jagniecina Wieprzowina
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1 Nastawianie

1 Nalezy usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zarowno w $rodku jak i na zewnatrz
urzadzenia. Kolorowa naklejke na
wskazniku poziomu przypieczenia
mozna zmieniac, w zaleznosci od jezyka.
Mozna jg zastapic naklejka znajdujaca sie
w $rodku opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ plytki cieptg woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i doktadnie
wWysuszyC.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozyc¢
wyjmowang tacke ociekowa.

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
ptytki do opiekania mozna przetrze¢
papierowym recznikiem zamoczonym
w niewielkiej ilosci oleju kuchennego.

5bis Przed rozpoczeciem nagrzewania
nalezy upewnic sie, ze gérna i dolna
ptytka do opiekania sa poprawnie
Zlozone w urzadzeniu.

6 Usunac¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Podtaczy¢ urzadzenie do kontaktu
(uwaga: przewdd powinien by¢
catkowicie rozwiniety).

8 Nacisnac przycisk wi/wyt,
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nacisnac przycisk,mrozonki”

10 Wybrac¢ odpowiedni tryb pieczenia,

spozywczych.

9

10

9 programow opiekania automatycznego oraz tryb reczny z 4 réznymi
ustawieniami temperatury

9 Jedli produkty spozywcze przeznaczone
do opiekania sg zamrozone, nalezy

dobrany do rodzaju produktéw

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ hamburgery.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac¢ owoce morza.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapieka¢ wieprzowine.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac¢ czerwone mieso.

Ten program nalezy wybra¢, jezeli uzytkownik
chce zapiekac panini/sandwicze.

E

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac bekon.

Ten program nalezy wybrac, jezeli uzytkownik
chce zapiekac pardwki/jagniecine.

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik
chce zapiekac ryby.

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik
chce zapiekac dréb.

teme)

Jedli wybrany zostanie tryb reczny, kontrolka jest
zielona, a uzytkownik recznie steruje czasem
opiekania. W trybie recznym dostepne s3 4 rézne
Ustawienia temperatury (kontrolka zielona, z6tta,
pomaranczowa i czerwona).

Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukgi

o

W przypadku produktow, ktdre nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci odnosnie do wyboru trybu
pieczenia, nalezy zapoznat sie z,Tabelg pieczenia produktow niewymienionych w programach’ na stronie 128.

11 Nacisna¢ przycisk ,OK": urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania ztlego
programu, nalezy wrécic¢ do kroku 8.

12 Odczekac 4-7 minut.

-
Ec00 {
1

J

13 Gdy praca w trybie nagrzewania

wstepnego dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a wskaznik
poziomu przypieczenia przestanie migac
na fioletowo.
Uwagi: Na koncu etapu nagrzewania,
jezeli urzadzenie pozostanie zamkniete,
system zabezpieczajacy wytaczy
urzadzenie.
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3 Opiekanie

lekko srednio mocno

122

14-15 Po zakoniczeniu etapu nagrzewania,
urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plytce do opiekania.
Uwagi: JeZeli urzadzenie bedzie zbyt diugo
otwarte, system zabezpieczajacy wytaczy je
automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosciiilosci produktdw.
Aby rozpocza¢ cykl pieczenia, nalezy
zamkna¢ urzadzenie. Wskaznik poziomu
przypieczenia zacznie $wieci¢ na niebiesko,
a potem na zielono, co oznacza, 7e trwa
pieczenie (aby uzyskac najlepsze efekty, nie
nalezy otwierac ani przestawia¢ urzadzenia
W CZzasie procesu pieczenia).

W czasie pieczenia na kazdym etapie
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy (bip)
ostrzegajacy uzytkownika o osiggnieciu
danego poziomu przypieczenia (np. lekkie
przypieczenie/zofty).

Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
produktow spozywczych: Nalezy
zamkna¢ urzadzenie, przycisk ,OK" bedzie
migat, a wskaznik bedzie $wiecit Swiattlem
fioletowym ciaglym”; nacisna¢ przycisk
,OK!, aby urzadzenie rozpoznato produkty
spozywcze i aby rozpoczat sie cykl pieczenia.

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia
swoj kolor. Gdy wskaznik $wieci na zotto
(czemu towarzyszy sygnat dzwiekowy),
produkty spozywcze s3 lekko przypieczone,
gdy $wieci na pomarariczowo (sygnat
dzwiekowy), produkty sg $rednio
przypieczone, za$ gdy $wieci na czerwono,
produkty s3 mocno wypieczone.

Uwaga: Jedli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku
miesa, zmienno$¢ efektow pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty te zalezg
od rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia
produktéw spozywczych.



3 Opiekanie
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Opiekanie wigkszejilosci produktéw spozywczych

19-20 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy
wybranemu poziomowi przypieczenia,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac z
niego produkty spozywcze.

21 Zamknac urzadzenie. Panel sterowania
zadwiedi sie i przefaczy sie w tryb, wybdr
programu’

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
Zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wylaczy urzadzenie.

Jesli uzytkownik zamierza zapiec druga partie produktéw, nalezy
ponownie nagrzac urzadzenie (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie
wstepne; od punktu 9) nawet jesli opiekane beda produkty tego

samego typu.
Jak zapiec druga partie produktow:
Po zakoriczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i e nie ma w nim

produktéw spozywczych.

2. Wybrac prawidtowy tryb/program pieczenia (krok ten jest
niezbedny nawet wtedy, gdy tryb pieczenia jest taki sam jak
dla produktéw, ktdre zostaty zapieczone w poprzedniej partii).

3. Nacisna¢ przycisk,,OK": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie
wstepne. Wskaznik poziomu przypieczenia sygnalizuje

nagrzewanie wstepne miganiem na fioletowo.

4. Gdy nagrzewanie wstepne dobiegnie korica, wskaznik

poziomu przypieczenia przestaje migac na fioletowo.

5. Po zakoriczeniu etapu nagrzewania wstepnego, urzadzenie

jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢ pokrywe grilla i

umiescic produkty spozywcze w urzadzeniu.
Wazne:

- Kazda nowa partia produktéw spozywczych wymaga
obowiazkowo przeprowadzenia etapu nagrzewania

wstepnego.
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Aby sprawnie przeprowadzi¢ nagrzewanie,

nalezy pamietac, aby zawsze trzymac

grill zamkniety i aby w srodku nie byto
produktow.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i
wiozeniem produktéw do srodka,
nalezy odczekac na zakoriczenie sie
etapu nagrzewania.

Uwaga: Czas nagrzewania ulegnie

skréceniu, jesli cykl nagrzewania zostanie

przeprowadzony natychmiast po
skoriczeniu poprzedniego cyklu.

22-23-24
Jezeli rozne produkty majg zostac
zapieczone w r6zny sposdb (dostosowany
do indywidualnych preferengji), nalezy
otworzy¢ grill i wyja¢ z niego cze$¢
produktéw, gdy osiggna wymagany
stopient przypieczenia, a potem zamknac
grill i kontynuowac opiekanie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia az do poziomu zapieczenia
,mocno’.

25 Funkcja utrzymywania temperatury
Gdy zakonczy sie proces opiekania,
urzadzenie automatycznie przejdzie w
tryb utrzymywania temperatury, wskaznik
poziomu przypieczenia automatycznie
zapali sie na czerwono, a co 20 sekund
bedzie stychac¢ sygnat dzwiekowy. Jesli
produkty zostang pozostawione na grillu,
beda sie nadal dopiekac w czasie, gdy
plytki do pieczenia bedg stygly. Sygnat
dzwiekowy mozna wytaczy¢ przez
nacisniecie przycisku,OK'

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wytaczy
urzadzenie.

Kolejne pieczenie

Aby zapiec wiecej produktow
spozywczych, nalezy postepowac zgodnie
zzaleceniami podanymi w czesci 21.



5 Czyszczenie i konserwacja

5“2 s

26 Nacisnac przycisk wh/wyt, aby wylaczyc¢
urzadzenie.

27 Odfaczy¢ grill od zasilania — wyjac
wtyczke z kontaktu $ciennego.

28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez
co najmniej 2 godziny.
Aby uniknac ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby grill
catkowicie ostydt.



6 Czyszczenie
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29 Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia
powierzchni do pieczenia, przed
czyszczeniem nalezy odblokowac i wyjac
plytki. Tacke ociekowsq i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce.

30 Urzadzenia i jego sznura nie wolno
whkfada¢ do zmywarki. Nie nalezy czyécic
elementéw grzewczych oraz czesci
widocznych i dostepnych po wyjeciu
plytek. Jesli s3 one bardzo brudne, nalezy
odczeka¢ az urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczysci¢ je suchg szmatka.
Jesli uzytkownik nie zamierza ich my¢ w
zmywarce, mozna uzy¢ cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyr, a potem dokfadnie je optukac, aby
usunac wszystkie osady. Elementy nalezy
starannie wytrze¢ do sucha papierowym
recznikiem.

31-32 Do czyszczenia jakichkolwiek czedci

grilla nie wolno uzywac¢ metalowych
druciakéw, weiny stalowej ani écierajacych
Srodkéw czyszczacych; nalezy uzywac
myjek nylonowych lub wykonanych z
materiatow niemetalowych.
Tacke ociekowg nalezy oprézni¢ i umyc
w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyr, a nastepnie
doktadnie wysuszy¢ papierowym
recznikiem.

33 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ ja gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, sucha
Sciereczka.

34 Korpusu grilla nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych plynach.

35 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewnic, czy grill jest czysty i suchy.

36 Wykonywanie wszelkich innych
czynnosci serwisowych nalezy zleca¢
przedstawicielom autoryzowanego
Serwisu.



Rozwiazywanie problemoéw - przewodnik

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Swieci sie przycisk@
+ zielony wskaznik $wietny zapalony
nastate

+  Przycisk ) miga
+  Przycisk @) miga

Wtaczenie urzadzenial

lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi miedzy
plytkami i bez wstepnego
nagrzewania (zostaje
automatycznie

2 motzliwe opdje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przyciskiem @, a potem nacisnac
przycisk OK. Pozwoli¢ na pieczenie sie,
ale pilnowac urzadzenia (tryb reczny).

- Wylaczy¢ urzadzenie, wyjac produkty
spozywcze, prawidtowo zamknac
urzadzenie, ponownie je zaprogramowac

aktywowany tryb reczny). jodczekat, az sie nagrzeje.
Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania|- Urzadzenie bylo zbyt diugo |- Odfaczyc urzadzenie od zasilania i zostawi¢ na
wstepnego lub pieczenia. otwarte w czasle pieczenia. | 2-3 minuty, nastepnie ponownie rozpocza¢

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania temperatury
urzadzenie nie pracowato
przez Zbyt diugi czas.

procedure. Aby uzyska¢ optymalne efekty,
nastepnym razem podczas uzywania nalezy
pilnowac, aby szybko otwierac i zamykac¢
pokrywe. Jezeli problem powtérzy sie,
prosimy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta Tefal.

(O Biata kontrolka miga.

+miga przycisk © / & / e
+ Wylacza sie sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwiekowego.

Usterka urzadzenia.
Urzgdzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

+ Odfaczy¢ i podfaczy¢ urzadzenie do

zasilania i natychmiast ponowm’e
rozpocza¢ cykl nagrzewania wstepnego.
Jezeli problem nie ustepuje, skontaktowac
sie z serwisem obstugi klienta.

Po nagrzaniu i wtozeniu produktow do|-

grilla, kontrolka Swieci na FIOLETOWO . i
nie wiacza sie cykl pieczenia.

Produkty spozywcze|-

maja grubos¢
przekraczajaca 4 cm.

Produkty spozywcze nie moga byc
grubsze niz 4 cm.

« Aby wilozy¢ do srodkal

produkty, nie otwarto
grilla catkowicie.

Catkowicie otworzy¢ grill, a potem
zamknac.

Brak wykrywanial-

produktow
spozywczych. Produkty
s3 zbyt cienkie,
przycisk,, OK" miga.

Aby rozpocza¢ pieczenie, nalezy nacisnac
przycisk @R).

Urzadzenie wiaczy sie w trybie recznym
+ Kontrolka 0 miga na czerwono.

« Zbyt krotki czas|

nagrzewania wstepnego.

Nalezy monitorowac opiekanie (dotyczy
trybu recznego).

Lub

Wytaczy¢ grill, wyja¢ produkty
spozywcze, zamkna¢ grill, wybra¢
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczekac na zakofczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.

Miganie O na biato
+ Przycisk © miga
+ Ciagly sygnat dzwiekowy

Usterka urzadzenia

.+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i

skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta.

s

Wskazowka, zwlaszcza w

iu do mies: efekty pieczenia za pomocg predefiniowanych programéw moga

sie zmienia¢ w zalezno$ci od pochodzenia, sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego produktu, programy zostaty

skonfigurowane i przetestowane na produktach spozywczych dobrej jakosci.

Podobnie, podczas pieczenia nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢ miesa; nie mozna piec produktdéw o grubosci

przekraczajacej 4 cm.
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Program dedykowany Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia

@ Czerwone migso Lekko Srednio Mocno
Hamburger Lekko Srednio Mocno

@ Panini / Kanapki Lekko przypieczony| Przyrumieniony Chrupiacy
Ryba Lekko przypieczony Srednio Mocno

@ Drob Catkowicie upieczony
@ Kitbaski/jagniecina Catkowicie upieczony
Wieprzowina Catkowicie upieczony
% Bekon Lekko przypieczony Mocno

@ Owoce morza Srednio Mocno

Wskazowki: Jesli mieso ma byc bardzo stabo przypieczone, mozna uZyc’@

Pieczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

. Poziom opieczenia
. rogram .
Produkt spozywczy piecgzenia @ ‘

lekko  $rednio  mocno

Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze
Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa)

QOO

Migsoidrob | jygniecina (oez kosci)

Plasterek szynki do zapieczenia

Mrozone nuggety z kurczaka

@

Marynowane piersi z kurczaka

Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek

wieprzowy
Piersi z kaczki @

Ryba Pstrag ca
ag caly

Filet zturiczyka

Krewetki krélewskie (ze skorupami lub bez)
Krewetki w skorupach
Krewetki duze

@ Ce00Ce00 @

&)

Trybreczny | Grilowane warzywa i owoce (muszg byc tak =8

Patrz odpowiednia czes¢ . o . L
wskiéconejnstukeji | SaMo pokrojone i jednakowej grubosd) ﬂ

416zne ustawienia temperatury

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk .
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU
BAKJIMBI 3AXOAU BE3MEKU

IHCTpYKUiT 3 BUKOpUCTaHHA, 06cnyroByBaHHA Ta

HanawTyBaHHA npunagy: Ana BnacHoi 6e3neku, 6yab nacka,

YBa)KHO NpoyunTaiiTe BCi iHCTPYKLii 3 BUKOPUCTaHHA, B TOMY

yncni HaBeAeHi y nikTorpamax.

+ Lleit npwnap npu3HadeHw Tinbkw A0 noGyTOBOMO BIKOPUCTaHHA BCEPEMHI
MPUMILLEHHS. BiH He NpI3HaueriA 1A BUKOPWCTaHHA B HACTYMHYX YMOBAX | Ha
Take BYKOPMCTaHHA rapaHTIA He MOLMPIOETLCA:

- KYXOHHI 30H/ A8 NepCoHany B Mara3uHax, ogicax Ta iHwmx pobounx
MPUMILLEHHSX;

- DepMepChKi OyanHKY;

-KJIEHTaMV B TOTENAX, MOTENAX Ta IHWWX 3aKNagax Ans TMMYacoBoro
MPOXVBaHHS,
- [JOMALUH rOTeN! Ty *HOMIBIIA | CHifiaHOK.

+ [Nepen nepluvm BUKOPHCTaHHAM BUTnITb BCI MakyBanbHi Matepiany, HakTelik
Ta aKCeCyapy 3CepeayIHYA Ta 330BHi Mpuragy.

+  Llev mpwnan He npysHaueHwI 19 BUKOPICTaHHA 0Co0aMiA (B TOMY WACT AiTby)
3 0OMEXEHMY QI3MUHYMM, CEHCODHIAMA 300 PO3YMOBMMIA MOXSIMBOCTAMA,
ab0 0CobaMM 3 HEROCTATHIM JOCBIAOM Ui 3HAHHAMM LIOAO BUKOPUCTaHHA
MpUady Ta 0o XapakTePVCTUK, OKPIM BIANAZKIB, KON BOHM 3HAXOATHCA NIl
HarnAaoM a0 MPOIHCTPYKTOBAHI CTOCOBHO BKOPVCTaHHA Npuiaay 0cobor,
BIINOBIAANbHOIO 33 iXHIO Oe3neky. [liTn NOBMHHI 3aBX v 3HaXOAUTUCH NiA
HarnAKOM, L1106 BNEBHITUC, (110 BOHY He MPaioTh 3 MPUNAIoM.

+ Lleit npunag MoXyTb BIKOPUCTOBYBATY AT CTapLue 8 Pokis Ta 0cobu 3
OBMEXeHNMM QI3M4HIMY, CRHCOPHIAMM Ta PO3yMOBUMM MOXAMBOCTAMM b0
0C001 3 HeOCTATHIM AOCBIAOM UM 3HaHHAMM, AKLLO BOHY NepebyBatoTh nif
HarmAROM Ta ByNv MPOIHCTPYKTOBaH! LLIOA0 BE3MeYHOTO IMKOPUCTaHHA Npunagy
I YCBIOOMNIOIOTS MOXMBY Hebe3neky. [liTam 3a60pOHAETbCA OuMLLyBaTY
Ta 00CNyroByBaTV NpUNaf, OKPIM BUN3AKIB, KON BOH CTaplue 8 POKiB i
nepebyBaioTb Mi HarMAZOM.

+30epiraitre npunaa Ta MOro WHYP XMBNEHHA Y HeROCAXHOMY MiCLi AnA AiTeit
MOfofLLe 8 POKB.
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Hikonw He 3anMWaitTe npuran 6e3 HarAmy i Yac oro PoboTw

& Temnepatypa fOCTYNHYX MOBEPXOHb MOXe BYT Ziyxe BUCOKOIO Nifl Yac
poboT npunagy. Hikonw He TOpKaiTeCA rapaux NOBEPXOHb NpHagy.

Llei npunag He npw3HaueHwit 4na poboTy Bif 30BHILHBOTO TaiiMepa uu
OKPEMOI CUCTEMM IMCTaHLIMHOTO KepyBaHHS.

[eper NiZKITIoYeHHAM MPUrady NOBHICTIO PO3MOTAITE LLUHYP XMBIEHHS.

AIKLLIO WHYP XMBNEHHA NOWKOMKEHNIA, TO, 0O 33M06IrTH BpaXeHHI0
eNeKTPUYHIM CTPYMOM, 10r0 NOBMHEH 3aMiHUTK BUPOBHMK abo 110ro
ABTOPVI30BAHIV CEBICHIIA LEHTP.

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTaHHA MOAOBXYBaYa. AW Bu bepeTe 3a Le
BIANOBIANbHICTb, BUKOPUCTOBYITE TiNbKK CNPaBHUIA NOZOBXYBaY LIO Ma€
UTencenb i3 3a3emNeHHAM i NiZXOZUTb 0 HOMIHAMbHOI NOTYXHOCTI Mpunagy.
BXuBITS Ycix HeobXinHIX 3am0BHIAX 33X0MiB, OO 3aM0birTiA COTUKaHHIO 06
MOZOBXYBaY.

338XV NiKNHOYANTE NPUNa A0 3a3EMEHOT PO3ETKN,

[NepeKoHarTecs, WO [¥EPENo XBMEeHHA CyMICHE 3 HOMIHATIBHOK NOTYXHICTIO
Ta HANPYroH0, L0 BKA3aHa Ha HUXHINA YaCTVRI punagy.

[In8 OuMLLIEHHA NNACTUH BUKOPHCTOBYIATE TYOKY, Fapady BORY | PIBVHY [A MUTTA
rocyzy.

Hikon He 3aHypioTe Mpag, MO LLUHYP vBneHHs abo Wwrencenb Y Bogy abo
IHLLY PIZVIHY.

YBATA: He HarpisaliTe abo He po3irpisaiite npunap 663 060X NNacTvH BcepeHi
rouns.

060B'A3K0BO

YBaXHO NpounTalTe IHCTPYKLIT, OAHaKOBI ANA pi3HWX MOAENeN, AKi BIPI3HAITLCA akceCyapam, Wo BXOAATb
[10 KOMNNEKTY, i 36epiraiiTe ix B MeXax AOCAKHOCTI.

+ Y pasi oniky HeraliHo NpoMMIATe 10T XOMOAHOI0 BOZOK Ta, 33 HEOOXIAHOCTI, 3BPHITHCA 0 NiKaPA.
+ [lepea nepluvm BUKOPMCTaHHAM NpKNagy NOMMITe NAACTUHW (AVB. PO3AIN 5), HanWITe Ha HUX TPOXV oAl i

MPOTPITb M'AKOIO TKAHIHOK 360 NanepoBiM KyXOHHUM PYLIHIKOM.

- PO3MICTITb WHYP XMBNEHHA 3 NOAOBXYBAYEM aB0 6E3 TaK/M UMHOM, OO MII0AN MOTN BINIbHO NepemiluaTucs

HaBKOJ10 CTONY, HE CNOTUKAIOUNCh 06 HbOrO.

. Hapa B I'\pO,ElyKT\'B, L0 roTyt0TbCA, MOXE 6yTM Hebe3neuHon QNA TBAPUH, AKi MaloTb 0C00M1BO YyTamBy

[UXaNbHY CUCTEMY, HaNPUKag, MTaxis. Mi pekomMeHayemo BacHMKaM MTaxis TOUMATX ix NOJaNi Bif 30HM
MPUroTYBaHHA .

+ 3aBxau 30epiraiite NPUNaz Y HEMOCAXHOMY AN AiTelt Miclj.
+ [lepep BUKOPMCTAHHAM NEPEKOHANTECH, L0 NAACTUHM YACTI 3 060X CTOPIH.
+ LUo6 3ano6irTv NOWKOAXEHHIO NNACTUH, BUKOPUCTOBYITE iX TiibK1 Y NpUnagi, ANA AKOrO BOHM Oynu

PO3p0bnieHi (HanpVKnag, He KNajiTb X y AyXOBKY, Ha ra30Bi KOHOOPKY abo ENEKTPONANTY TOLO).

+ [lepeKoHaliTec, LLO NRaCTIHM CTIKI, NPaBUABHO BCTaHOBAEH! | 3a0IKCOBaHI Ha NPUnag. 3aBXav BUKOPUCTOBYiATe
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MABCTVHY, AKi NOCTaYaloTbCA 3 NPHafiom abo NprabaiiTe i B 3BTOPU30BaHOMY CepBICHOMY LIeHTPI.

+ 3aBX[V KOPUCTYIATECA epeB'AHOI0 abo NNACTUKOBOI NOMATKOIO, 06 He NOLWKOANTI NAGCTUHN.

+ 3aBX[y BIKOPMCTOBYIITE akcecyapy, AKi MOCTauaioTbCA 3 NpUnagom abo npuabaiite ix 8 aBTOPU30BAHOMY
cepBicHomy LieHTpi. He BIKOpVCTOBYiATe iX ANA HLX MPKAaziB abo 3 iHWWOIo MeTol.

Hikonu

+He BukopyCTOBYITE NpVNag HagBopI.

+ Hikonu He 3anuwwaiie npiunap 6e3 Harnazy, AKLO BiH NIAKNIOYeH A0 PO3eTKM ab0 NPaLoe.

+ o6 3anobirm nepeHpiBaHHio Npunazy, HiKoMM He CTagTe 0ro 8 KyTKY abo Mif HACTIHHOI Wadoto.

+ Hikonu He cTasTe Npunag Ha Kpyxky NOBEPXHIO (CKAAHMI CTin, CkaTepTIHa, NakoBaHi Mebni) abo Ha M'Aky
MOBEPXHIO, HAMPUKNAL, KYXOHHNI PYLUHIK,

+ Hikonv He cTaBTe npunag nig Wadolo, Wo NpyKpinneHa Ao CTiky, abo nig nonuuelo, abo nopyy 3
NErKO3alMMCTUMM MaTepianami, HanpyKNag, xaniosi, Wropy abo robenern

+ Hikonu He cTagTe npwnag Ha abo nopyuy 3 rapaummyt abo CM3bKIMU MOBEPXHAMM; LHYP KMUBNEHHA He
MOBMHEH 3HAaXOAMTUCA ab0 KOHTAKTYBATM 3 FaPAUMMI YaCTVHAMM NPUNagY, NexaTn 6a13bKo 4o Axepen
Tenna abo C1paTmca Ha rocTpi Kpal.

+ He CTaBTe KyXOHHWI NOCY/ Ha NOBEPXHIO NNACTUH ANA NPUrOTYBAHHA.

+ Hikonu He pixTe ixy be3nocepeaHbo Ha NnacTyHax.

+ He KopucTyiiTeca MeTanesymi MoYanKkamu, XOpCTKuMM rybkamu abo abpasnBHUMM NOPOLKaMI ANs
UYMLLEHHS, OCKINbKM Lie MOXE NOLIKOAUTY aHTANPUrapHe MOKPHTTA.

+ He nepecysaifTe mpunap ni yac ioro poboTu.

+ He nepeHocbTe Npunag 3a pyuky abo MeTanesi 4poTi.

+Hikonu He 3anyckalite npunag 6e3 NpoayKTie BCEPEUHI.

+ He BUKOpMCTOBYiATE anioMiHieBY GOMbry abo iHWi MPEAMETI MiX NACTUHAMM Ta NPOAYKTaMM, LLO FOTYIOTBCA.

+ He BuimaitTe NigAoH ANA KMPY Nif Yac NPUrOTYBaHHA i, AKILO NIAAOH ANA XMPY 33aNOBHUBCA NpH
MPUrOTYBaHHI i, NePes TM AK Or0 CNOPOXHWT, AailTe NPUNady OXONOHYTA.

+ He cTagre rapauy nnacTuHy Ha KpyxKy NOBEPXHIO abo Mig BOAY.

+ lob6 36epertn aHTUNpUrapHi BNACTUBOCTI MOKPUTTA, YHUKalTe TPUBANOTO MonepeaHboro HarpiBaHHs

MOPOXHLOTO NPUNAZY.

Hikonu He TopKaiTeca NNacTH, KONW BOHN rapayi.

He rotyitte iy 8 aniomiHiesii Gonb3i.

+ LLlob He nowkoauTA Mpunag, He roTyiiTe 3a peLemnTamy, WO nepeadajaloTb BUKOPUCTaHHA TEXHIK dnambe.

+ He knanitb antomiHiesy ¢ponbry abo iHLi NpeamMeT MiX NAacTHaMM it HarpiBabHUM eNeMeHTOM.

Hikonu He HarpiBaliTe i He roTyiiTe Ha NpUnag, AKLLO BiH BIAKPUTHIL.

+Hikonu He posirpigaiite npunap 6e3 NacTuH.

PeKomeHnau,ll / Indopmauis
+ [lAkyemo 3a MOKyTIKy LbOro MPAaAY, AKNI MPU3HAUEHVIA Tinbki A NobyTOBOMO BUKOPUCTAHH.

+ [lnA Bawwoi be3neky Lielt Npunaz BiAMOBIZAE UNHHUM CTaHZAPTaM | HopMaM - [IMpeKTHBa NPO HU3bKOBOMbTHE
obnagHaHHs - [pekTvsa npo enekTpoMarHiTHy CymicHICTb - [JupeKT1Ba Npo 3axucT [OBKinAA - lupekTvsa
MpO MaTepiant, O KOHTAKTYOTb 3 NPOAYKTaMy XapyyBaHHA.

+Tlig yac nepLoro BUKOPUCTaHHA NPUNAA MOXe BUAABATU ETKMIA 3anax i AuM NepLui feKinbka XBIMH.

+ Hawa komnaHin JOTPUMYETHCA NONITUKN NOCTIAHNX HayKOBNX AOCNIZXEHb 11 pO3pOBOK, TOMY MOXe
3MiHI0BaTY NPUNaaV 6e3 NonepeaHbOro NOBIIOMEHHS.

+He BXVBaliTe NPOAYKTY Xap4yBaHH, AKi KOHTAKTYOTb 3 YaCTUHaMM, LLO BIAMIYEH] 3HAKOM x

+ fKWO WMATOK iHrpegienTy 3aHaATO TOBCTUN, CMCTeMa Be3Mekm 3ynuHAE Npunag,

+ He ounuwyiite HarpiBanbHMiA enemeHT. FIKILO BiH fyxe OPyaHUiA, fOUEKaTECA MOBHOTO OXONOMXKEHHA Ta
NPOTPITb OO CYXOI0 raHYIpKOI0.

3axucr goBKinna

3axucT foBKinns noHapg yce!

@ Baw npunag MiCTUTb LiHHI MaTepiani, AKi MOXyTb OyTI BUKOPWCTaHi MOBTOPHO
360 yTMNI30BaHI.

2 3anuwTe 1Oro B MICLIEBOMY MyHKTi 360pY BiAXOAIB.
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Onuc

PyyHuin pexknm (4 pisHA
TemnepaTtypw)
[IVBITbCA IHCTPYKLIT ANA pyyYHOro
PEXNMMY.

KHonka On/Off (YBimk./ MnactnHn ana
1 Bumk.) ( A3 Krionka OK I'IpV\FOTyBaﬂHH
A2 Pexum Ana 3amopoxeHoi ixi A6 IHaMKaTop piBHA NpuroTyBaHHA E JloTok
A3 Tlporpamn npurotysanHa B Kopnyc F LWHyp *uBneHHs

MosacHeHHA KonbopiB iHAMKaTopa

nonepepHe Harpisamm Nno4YaToK NPUroTyBaHHA
| 1 .

A TlaHenb KepyBaHHA A4 C Pyuka

A

% %
2 3
BIIMMAE OIONETOBUM — TEMHO-OIONETOBRMN CNHIN 3ENEHA
Yekatn KiHeub nonepegHboro [ToyaTok Konm nounHaeTbes npoLiec
HarpisaHHa NPUroTyBaHHA MpMrOTYBatH#A, NPUIal BYAAE

3BYKOBUI CUTHaN, 0D NOB{IOMMTH,

HeKae Ha 3aBaHTAKERHA L0 He3abapom byze AOCATHYTU

MPOAyKTis PiBEHb MPOCMEKEHHA '3 KDOB'0"
. niagTPUMKa Temnepatypu
NPUroTYBaHHA - CTYNiHb NPOCMaXKHHSA “npU6NN3HO 30 XBUAMH"
e - 1T 1
& 5/ ] i
; A
YKOBTUI MOMAPAHYEBIV YEPBOHMIN BIIMMAE YEPBOHWIN
"3 kpos'io" "CepeqHe NpocMaxeHHa" "Mlobpe KiHeub npuroTyBaHHA Ana

MPOCMAKEHHA™ higng "[lobpe npocMaxeHHs"

5

TEMHO-3ENEHIAN

byB B1OpaHuit abo asTomatuHo  [uB. "YCyHeHHsA HecnpasHoCTel"

AKTVBOBAHI PyUHU PEXVM, AMB.  3BEPHITbCA A0 aBTOPM30BAHOrO
"YcyHeHHA HecnpagHocTed, ctop. 211" CepBICHOTO LieHTpy

MoscHeHHA aBTOMATUYHUNX nporpam npuroryBaHHA
Byprep Prnba bekoH

YepBoHe M'ACO Mrua PyyuHmn pexxmm:

@ Naiki / Cerggiu @ MopenpoaykTi Tpaﬂmu\Mng PWTb A Py4HOTO MPTOTYEAHK,
B TOMy uncni 4 pisHi Temnepatypy (8in 110°C 1o

Ko6acku / bapaHuHa CBUHWHa 285°C). 133



1 HanawryBaHus

1 BuganiTb yci nakysanbHi matepianu,
HaKMEeVKI Ta akcecyapy 3cepeanHi Ta
330BHI Npunagy. Konboposa Haknerka
Ha iHAMKATOPI PIBHA MNPUrOTYyBaHHA
Moxe OyTu 3MiHeHa 3anexHo Bif
MOBW. Bit MOXeETe 3aMiHUTL i Ha iHLLYy 3
BHYTPILLHbOI CTOPOHI YNaKOBKW.

2[lepef nepwnm BUKOPUCTaAHHAM
peTenbHO NOMUIATE NAACTUHL TENNOK
BOOIO 3 HEBEMMKOIO KINbKICTIO PiavHA
[NA MUTTA NOCyAy, NPOMUiATe iX Ta
PETENbHO BUCYLUITH.

3-4 BCcTaHOBITb NIALOH ANA XUpy B
nepeaHio YaCTnHy Npunagy.
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5 [InA OTPVMaHHA HaKpaLLWX pe3ybTaTis
NPWroTYBaHHA B MOXeTe NpoTepTu
NNACTUHN NanepoBUM PYLIHUKOM,
3MOYEHUM Y HEBENVKIN KiNbKOCTI
onii, Wob NoNinWnTK BNACTUBOCTI
AHTUMPUFAPHOTO MOKPUTTA.

5bis Nepen 1M Ak po3novat nonepeHe
HarpiBaHHs, NePEeKOHANTECA, LLO HUKHA
Ta BEPXHA NNACTUHN NPaBUIbHO
BCTaHOB/IEHI Ha Mpuagi.

6 Bnaanite HagnUWKM onii YNCTUM
ManepoByM PYLLIHMKOM.

7BcTaBTe wWTencenb B poO3eTKy
(NepekoHaMTecs, WO WHYP K1BNEHHS
MOBHICTIO PO3MOTaHWI).

8 HatvicHiTb kHomky On/Off.



OptiGRIl®XL ¢ o

9 AKWO NPOAYKTH, AKi BM OakaeTe
NPWroTyBaTH, 3aMOPOXKeEHi, HATUCHITL
BIANOBIAHY KHOMKY "3amMOpOXeHi
NpOoYyKTA'"

10 Bunbepitb nporpamy nNpuroTyBaHHaA
BIAMNOBIAHO O TUMY NPOAYKTIB, WO

FOTYETHCA.

9 10

9 aBTOMaTUYHUX NpoOrpam NPUroTyBaHHA Ta PYyYHUIl peXum 3 4 pisHUMN

TeMmnepaTypHumMn pexmnmamm

BrbepiTb Lo nporpamy, AKWO 6aKacTe| Gy
npuroTyBatv byprepu.

BunbepiTb Lo Nnporpamy, AKLLO baxaeTe
MPUIOTYBaTV MOPEMPOLYKTU.

Brbepitb Lo nporpamy, AKWO 6axaeTe

=\ |B1bepiTh Lo nporpamy, AKLO baxaeTe
| npyroTyBaTv UepBOHE MACO.

=2
Brbepitb Lo nporpamy, AKWO 6axaeTe %
NPVIrOTYBATVI NaHiHi 800 ceHpagiu.

BrbepiTb Lo nporpamy, AKLLO 6axaete
MPUroTyBaTV GEKOH.

BrbepiTb Lo nporpamy, AKLWO 6axaeTe
NPVIroTYBaTV KOBOACKY! / OapaHiHy.
BrbepiTb Lo nporpamy, AKWo baxaeTe | (tsze
npUroTyBaTVi purby. i
BnbepiTb Lo nporpamy, AKLO baxaeTe
S | nprirorysat nmaLo.

MPUroTyBaTi CBUHVHY.
©
S
©

AKLLO BY BUOPANU PYYHNIA pEXiM, iHAMKaTOp
CBITWTBCA 3eM1eHNM | BU MOXETe BPYYHy HaralLTyBaTV
4aC NPUroTyBaHHA. B pyuHOMy pexumi AOCTyMnHi 4

piBHi TeMnepaTypy (3eneHii, 0BT, OpaHKeBIA Ta

UEPBOHIIA).
[VBITbCA IHCTPYKLT 418 DY4YHOTO PexuMy.

FAKLLO BY He BMEBHEHI B TOMY, AKy MPOTPamy MPYrOTYBaHHs 00PaT A iHLLUVX, He Nepeniuenyix TyT MPOLyKTiB,
V1B, TabNLYI0.NPUrOTYBaHHA MPOAYKTIB, ANA AKVX HEMAE CNeLiianbHOT NPorpamu, Ha CTOPIHLY 143.

D

4-7
XBUIVH

11 HaTtucHiTe kHonky “OK": npunaa
noYyHe HarpisaTnca, a iHAMKaTop
piBHA NPUroTyBaHHA byae 6nmMmaTu
bioNeToBMM KONbOPOM.

KomeHTap: Akuwo su snbpanu
HenpasmnbHy NPOrpamy, MOBEPHITHCA
foerarty 8.

12 3ayekarite 4-7 XBUNVH.

12

000 @ ()
1

13 TponyHae 3ByKOBU CUTHaN, a
IHAMKATOP PiBHA NPUTOTYBaHHA
nepectaHe 6numat GioneToBUM.
[onepenHe HarpiBaHHA 3aBepLLEHO.
KomeHTap: HanpvikiHLi nonepeaHsoro
HarpiBaHHA, AKLLIO NPWNAZ 3aMLLAETHCA
3aKPUTUM, CHCTeMa Ge3nekn BUMKHE
10ro.

135



3 MpurotyBaHHA

e e

3KpoB"I0  CepeaHbo pobpe
npocvaxeHe "Poﬂ"ﬂ*ﬂ"e
© ACO
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14-15 [licna nonepeaHbOro HarpisaHHA
TPVINag roTOBMI O BIKOPVCTAHHS.
Binkpwiite rpunb i nOKNaaits NPOAYyKTM Ha
MIACTVHY 18 MPUOTYBaHHA.

KomeHTap: AKIIO NpWnaj 3aNnWaeTbea
BIAKPVTVAM 3aH3/ATO JI0BrO, C/CTeMa Ge3neky
ABTOMATVYHO BUMKHE 11070,

16-17 [punag aBTOMaTUYHO Perynioe
VKA NPUroTyBaHHA (4ac i Temnepartypy)
BIANOBIAHO A0 TOBLLMHY LLIMATKIB Ta KinbKOCTI
iHrpepjerTis.
3akpuitte npunag, wob noyatu
NMPUTOTYBAaHHA. [HAWKATOP PiBHA
MPUFOTYBaHHA 3MIHUTL KOMIP Ha CUHIN, a
TIOTiM Ha 3eMEHII, LLIOB NOKa3aTy, LLO TPVBAE
npouec NpuroTyBaHHA (ANA OTPUMaHHA
HalKpaLLMx pe3ynbTaTiB He BigkpyBaliTe
npuiag i He NepecyBaiiTe NPOAYKTU Mif Yac
MPVIrOTYBaHH).

[in Yac NpYroTyBaHHA Ha KOXHOMY HOBOMY
€Tari flyHae 38yKOBIM CYrHar, LLIOD CrosicTTn
KOpVCTyBaya npo piBeHb MPOCMaXeHs
(Hanpuknag, «3 KPOB 0/ KOBTN).
KomeHTap 114010 Aye TOHKIX LUMaTKiB:
3aKpuiATe Npunag, bnmmaTive kHorka ‘oK,
KONip IHAVKaTOPa 3aNMLWMTHCA GIONETOBIM.
Hatnchite kHonky "OK’, wob npunag
[pO3M1i3HaB XKy Ta NOYaB NPUIOTYBaHHA.

18 IHAVKaTOp 3MiHI0E KOMip BiANOBIAHO 4O
PiBHA NPUFOTYBaHHA. AKLLO KOMIP iHAMKaTOpa
OBTUN | NyHaE 3BYKOBII CUTHaN, Bal CTeNK
Luje «3 KPOB't0», AKLLO KONIp iHAMKaTOpa
NOMapaHYeBuit i NyHae 3ByKOBI CurHan,
CTel JOCAr CepefHbOro MPOCMakKeHHs, a
AKLLO KO iHAVKaTOPa YepBOHMIA, BiH 100pe
MPOCMAXEHVI.
3anam’aTanTe: AKLIO BaM N0A00aETHCA
HaniBcMpe MACO, 3HIMITb OTO 3 NAACTUHM,
KON IHAVKATOP PIBHA MPUrOTYBaHHA CTae
3EMIeHNM.
3BepHiTh yBary Ha Te, Wo pe3ynbraTt
MPUrOTYBaHHA 3aNeXWTb Bif TWMY, AKOCTI
Ta NoXxomkeHHa npoaykTie. Ocobnneso Le
CTOCYETHCA MACa.



3 MpurotyBaHHA

19-20 Konu iHgMKaTOp MiACBITUTBLCA
KOMBbOPOM, LLIO BKA3yeE Ha OaxkaHmii 1A
BaC piBeHb NPUroTyBaHHA | NPONyHae
3BYKOBWI CUrHaN, BIBKpWNTE Npunag i
BUMMITb FOTOBI MPOAYKTU.

21 3akpuiite npwnag. MaHenb KepyBaHHA
MIACBITATLCA | aBTOMATUYHO Nepelie B
PEXVIM BOOPY MPOrpamul.
KomeHTap: cucrtema 6esneku
ABTOMATVUYHO BUMKHE MPWNag, AKLLO He
6yne BrbpaHa »ofiHa nporpama.

MpuroryBaHHA 6iNbLUOI KILKOCTI NPOAYKTIB

FAIKLLO BY XOUeTe NpUroTyBaT APYry NapTilo MPOZAYKTB, 3HOB

nonepeaHbO HarpirTe Npwnag (ane. po3ain 2. TonepeaHe

HarpiBaHHA’, MOUMHaIoUM 3 MyHKTY 9) HaBiTb, AKLLO BY rOTyeTe

TOV CamMmi TVIN NPOAYKTIB ab0 Ha Tir camiii nporpami.

Ak npuroTyBaT HaCTyNHY NapTilo iHLWMX NPOAYKTIB:

[Ticna Toro AK NepLLa NapTid rotosa:

1. MepekoHanTecs, WO Npunaj 3akpUTU | BCepeauHi Hemae
3AMLLIKIB K.

2. Buibepitb NOTPIOHKIN pexxiiv abo Mporpamy MpMroTyBaHHA
(Lievt KPOK BaXKMBIIA HABITb, AKLLO PEXVIM MPUrOTYBaHHA
TOV CaMuIiA, LLO | ANA NepLLOT mapTii).

3. HatucHiTb KHonky “OK": npunag noyHe HarpisaTuch.
Min yac nonepenHbOro HarpiBaHHA IHAVKATOP PIBHA
MpUroTyBaHHs Byze brvrMaT GioneTosM.

4. TMicna 3aBepLUeHHA NMonepenHbOro HarpiBaHHA NPOsyHae
3BYKOBWIA CUrHar, a IHAVMKATOP NPUMNUHUTL 6a1MMaTH
dioneToByM.

5. Micna nonepeHbOro HarpiBaHHA NpuUnag rotoBuin Ao
BUKOPUCTaHHSA. BigkpwiiTe rpnnb i MOKNaaiTe NpoayKTX
BCEPEAMHY NMpUnagy.

Baxxnmeo:

- 3BEpHiTb yBary, Wo 1A NPUroTyBaHHA HOBOI MapTil ¢asa

ronepeaHBOoro HarpiBaHHA 0BOBA3KOBA.



4 nMNopaan
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24

138

[Tam'ATalTe, WO rpunb 3aBXAN MaE

6yTV 3aKPUTWIA | B HBOMY He Ma€ ByTv

NpOLyKTiB, abK NonepeaHe HarpiBaHHA

6yno edpeKTVBHIM.

- [epLu HiX BIOKPUTV MWL | NOKNaCTH
BCepeavHy NPOAyKTY, AoveKainTeca
3aBepleHHA nonepefHbOro
HarpiBaHHs.

MpumiTkKa: AKLWO HOBKI Npouec

nonepeaHbOro HarpisaHHa byae

AKTVIBOBaHWIN Ofpa3y MiC/1A 3aBepLUeHHA

nonepeaHbOro NPOLIECy, Yac HarpiBaHHA

6Gyze 3VMEeHLLEHWIA.

22-23-24

AKLWO BM BakaeTe npuroTyBatn
OfVH i TOW CamuiA MPOAYKT 3 PI3HUMM
CTYNEHAMM NPOCMAKEHHS, BIAKpUMTE
rpvnb | NprbepiTb YacTVHy NPOAYKTIB,
KON BOHV JOCATHYTb BaaHoro pisHA
NPUroTyBaHHA, a NOTIM 3aKpuinTe
rPWNb | MPOLOBXYATE rOTyBaTV PeLLTY.
Tovnb Gyae NPoAOBXKyBaTH NpoLec
NpUroTyBaHHA A0 3aBeplIeHHA
MpOrpamut.

25 OyHKLUiA 36epeXeHHA
Temneparypu
[licna Toro, AK iHrpeaieHT NOBHICTIO
MPUFOTYIOTbCA, MPOLEC NPUFOTyBaHHA
Gyze 3aBepLUeHo i Mpunag aBToMaTVyHO
nepenae y pexum sbepexeHHa
TeMnepaTypy, IHAMKAToOP 3MIHUTL KOJTIP
Ha YepBOHWIA, a cam npunag byae
BWAABATV 3BYKOBUIN CUrHaN KOXHI 20
CeKyHA. AKLLO NPOAYKTV 3anuLlatbca
Ha rpwni, BOHW ByayTb roTyBaTncs,
[OKV NMNAacTUHW He OXONOHYTb. Bu
MOXeTe BUMKHYTU 3BYKOBWI CUrHas,
HaTUCHyBLLM KHoMKy “OK
KomeHTap: cucrtema 6esneku
aBTOMATUYHO BUMKHe npunag nicna
3aKiH4eHHA MeBHOTO Nepiofy Yacy.
HactynHe npurotyBaHHA
AKLIO B GaxxaeTe NpuroTysath Ginblue
MPOAYKTIB, AViB. po3Ain 21.



5 OuyuueHHA Ta 06cNyroByBaHHA

)

26 HatucHite kHonky On/Off, wo6
BUMKHY TV MPUNag,

27 BUMIT LUTENCeNb 3 PO3ETKM.

28 [laite Npwinagy OXONOHYTV MPOTArOM
2 rOfVH.
MNepen ounLleHHAM, fanTe npunasy
NOBHICTIO OXOMOHYTY, OB YHUKHY T
BU1MafKOBYIX OMiKiB.
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6 OunuweHHs
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29 Mepes ounLLeHHAM po3bnokyiTe
Ta 3HIMITb MNACTUHY, WO YHUKHYTH
NOWKOAKEHHA MOBEPXHi ANA
npuroTyBaHHA. MblaL0H ANA XKUpy i
MNACTHN MOXHa MATV B NOCYAOMUIHIN
MaLUMHi.

30 3300pOHAETHCA MUTK NpUnag i
WHYP XKMBNEHHA B MOCYAOMUMNHIN
MalluHi. Ticna BraaneHHa nnacTuH,
HEe OUMLLYINTe HarpiBanbHi enemeHTH,
BUAMMI Ta AOCTYMHI YaCTUHUNICNA
BMAANEHHA NMNacTWH. AKLO BOHM
CWNbHO 3abpyaHeHi, noyeKaiTe, NoKM
NPWaA NOBHICTIO OXOMOHE Ta OUKCTITL
IX CyXOt0 FAHUIPKOIO. AKLLIO B He xoueTe
MUTV 3HIMHI YaCTUHW Y NOCYAOMUIHIN
MaLLIMHI, OYMCTITb X Mg Terno BOAOH 3
HEBENVIKOIO KINBbKICTIO PiavHIA AA MATTA
noCy/y, NOTIM PETeNbHO NPOMUIATE Mif
NPOTOUHOI BOAOI, WO BUAANNUTY
3anuWKM iXi. NpoTpiTh 06epexHo
ManepoBIM PYLLHMKOM.

31-32 He KopucTyiTeca meTanesnmn
MoYankamu, XOPCTKUMM rybkamm
abo abpasvBHUMK 3acobamu, Wob
OUNCTUTI ByAb-AKY YaCTUHY Npunagy.
KopvicTyitteca Tinbkin HenoHOBY MM 260
HemeTaneB MM ryOKamul.

CnopoXHiTb NIAAOH ANA XUpY Ta
MOMWIATE Oro B Tennivt MUNbHI BOL), a
NOTIM PETENbHO MPOTPITL NanepoBUM
DYLUHVKOM.

33 [LIo6 0UmMCTITI KPULLIKY MR, MPOTPITH
ii 3MoYeHolo B Tennin Bogi rybkoio Ta
BUTPITb CYXOt0 MAKOK FaHUIPKOIO.

34 He 3aHypiorite KOPryc Npunagy y Bogy
ab0 iHLLY PiguHY.

35 Nepen 36epiraHHAM NepesipTe, Woo
BaLU npunag OyB UCTAM | CyXIM.

36 byab-AKe iHWe TexHiuHe
00CNyroByBaHHA MaE BUKOHYBATH
npencTaBHUK aBTOPW3OBAHOTO
CEPBICHONO LIEHTPY.



YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsa

KHorka (@ cBiTuTbCA

+ Ingukatop roputs O senexum
KOMbOPOM

+ Kronka (@) 6numae
+ Kronka @) 6numae

Mpwnag yBiMKHyBCA abo
noyYanocA aBToMaTnyHe
NpUroTyBaHHa ixi
6e3 nonepepHbOro
HarpiBaHHSA
(agTOoMaTnyHO
YBIMKHYBCA PYYHWN
PEXNM).

2 MOX/WBI BapiaHTV:

- Bubepitb HanalwTysaHHsA TemnepaTypy,
HatucHyswm @ kHonky, a noTim
HaTuchiTb OK. [lo3sonbTe npunagy
roTyBaTV faf, ane CTexTe 3a NpoLecom
(PyuHI pexim).

- BumkHiTb npunap, pictaHbTe Xy,
NPaBUNbHO 3aKpuitTe Npunag,
nepeHanaluTyiTe oro Ta 3auekaiirte
3aKiHYEHHA NONePEHbOTO HarpiBaHHA.

Mpunap BUMUKAETHCA Nif Yac
nonepeaHbOro HarpiBaHHA abo
NPUroTyBaHHA iXi.

Mpunag 6y8 BigKpUTUM
3aHaATo A0Bro Mif Yac
NPUroTyBaHHS .
Mpunag npocTole
3aHaAToO AOBroO MicnA
nonepefgHbOro
HarpiaHHa abo 36epirae
TemMneparypy.

BulimiTe wTencens 3 poseTku Ta
3ayekanTe 2-3 XBUAWHK, NOTIM
NoBTOPITh Npouec. HactynHoro pasy,
KONW BN BMKOPUCTOBYETE Npunag,
nepekoHanTecs, Wo BiAKpUAN Ta
3aKPUNN AOTO WBMAKO ANA OTPYMAHHA
Halkpawux pesynbTatis. AkWoO
npobnema BIHVKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA B
3BTOPM30BAHMI CEPBICHMI LIEHTD.

O Bnumac 6innin iHoMKaTop.

+ ©/8/@ /8 wonka bnumae

+ He NYHa€ 3BYKOBMI CUrHan

lpwnapn He BAAE 3BYKOBMI CHrHaN.

Bigmosa npunagy.
Mpunag nepebysae
abo BUKOPKCTOBYETLCA
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XONOAHO.

BUMKHITb Ta yBIMKHITb Npunag i oapasy
noynHaiTe npouec nonepeaHboro
HarpiBaHHa. AKwWwo npobnema He
3HMKAE, 3BEPHITLCA 10 aBTOPV30BAHOTO
CePBICHOTO LIEHTPY.

MicnA nonepeaHbOro HarpigaHHA A NOKNaB
NpoAYyKTU Ha rpunb, ane iHAMKaToOp
3anuwmsca OIONETOBMM ‘ i npouec
MNPUroTYBaHHA He PO3MOYaBCA.

LLImaTky TOBLLi 4 CM.

[a Mae 6yT ToBLMHOKW He Binblue 4 cu.

Bn He nosHicTI
BIAKPUNM TPUb ANs
TOr0, Wob noknacTy
NPOAYKTA.

MoBHicTio BigKpUMiATE TPUNb, @ NOTIM
3aKpuiiTe i1oro.

[laTunk He npauoe.
ToBwnHa NpoAyKTiB
3aHaaTo mMana, «OK»
6numae.

MigTBEPAMTL NOYATOK NPUTOTYBaHHS T,
HATVICHYBLUM KHOMKY

Mprnag BMMKA€ETLCA B PYYHOMY PEXMMI.
+ ‘ IHAVKaTOP 6NMMAE YepBOHUM
KONbOPOM.

Mepepeasca npouec
nonepeaHbLOro
HarpiBaHHA.

MepiognyHo CTexTe 33 NPUroTyBaHHAM
(BnA BUKOPMCTAHHA B PYYHOMY PeXIMI).
Abo

BUMKHITE rpuab, npubepits
IHrpefieHTY, 3aKpuiiTe rpUnb, BUOEPITL
HOBY NpOrpamy NPUroTyBaHHA Ta
floueKanTeca 3akiHyeHHA npouecy
NONepe/iHbOrO HarpiBaHHA.

Baumae O Ginum KONbOPOM
+ KHOMKa Gnumae
+ be3nepepBHUit 3BYKOBMI CUrHan

Bigmosa npunagay

Bigkniouits npunag Big enektpomepexi
Ta 3BePHITbCA 4O aBTOPU30BAHOIO
CepBICHOTO LIEHTPY.

Nopapa, 0co6nMBO ANA NPUroTYBaHHA M'ACHUX CTPaB: De3yNbTaTh NPUrOTYBaHHA 33 aBTOMATUUYHVUMM
nporpamam MOXyTb BIAPI3HATACA 3aNeXHO Bif NMOXOMXEHHS, HaPI3KM Ta AKOCTI NPOAYKTIB. Mporpamu po3pobneti Ta
nepesipeHi Ha NPOAYKTax BVMCOKOI AKOCTI.

TaKkox Mig yac NPUroTyBaHHA Mae BPaXOBYBATUCA TOBLUMHA LUIMATKIB; BIA HE MOXeTe roTyBaTu WMaTKu abo iHrpefdieHTH
TOBLMHOIO Binblue 4 CM.
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lMoscHeHHA WOA0 NPUroTyBaHHA (aBTOMaTUYHI Nporpamu)

X KonbopoBuii iHanKaTop piBHA NPUroTyBaHHA
ABTOMaTNYHI Nporpammn
) B , CepenHe [obpe
&) “lepsone m'aco 3 kposto NPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHS
, CepenHe [obpe
Byprep 3 kpos'o NpPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHs
. . 3nerka . 9 9
@ MaHiHi / ceHaBiu MinCMaxeHuit MigcmaxeHun XpyCTKum
Pu6a 3nerka CepepHe [obpe
nigcMaxeHa NPOCMaXeHHs NPOCMaXEHHS
@ Mrvua [oBHicTIo roToBa
@ Kos6acku / 6apaHnHa [NoBHicTio rotoBa
CBMHMHA [oBHicTio roToBa
3nerka [obpe
% Bekon NigCMaxxeHum MPOCMaKeHHA
CepepHe [lobpe
@ Mopenpoayktu NPOCMaXeHHs NPOCMaXEHHS

Mopapa: AKLLO B XOUETe OTPVMATY MaXe CHPE MACO, OPIEHTYITECA Ha 3eIEHIIA KONIP iHAVIKATOPa @
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MosAcHeHHA WOAO0 NPUroTyBaHHA (B T.4.,
PY4YHUN pexnm)

PiBeHb NpUroTyBaHHA
oo nporpaua ® @
NPUroTyBaHHA | 3kposio  Cepepre [lobpe
NPOCMaKeHHA NPOCMaKeHHA

Xni6 LIMaToyKw xi6a, nincmakeH

CeHaBivi

Byprep (nicna nonepeaHsoro @ O

] MPUrOTYBaHHA MfCa)

M'acoi Baparita (6e3 KicToK) = Q
nTuus

LLIMATOUKY LWNHKY Q

3aMopOXeHi Kypai Haretcu = ‘

&2

MapuHoBaHi Kypadi rpyakm - O

CayHAve ine (6e3 KicTok),

CBMHAYa rPyAVHKA O

KaunHa rpyzka & Q
Pu6a Llina Gopens = ’

Creifk 3 TyHUA = @)

Koponichki kpegeTku (37a be3

naHUVpa) o

OumuleHi KpeseTki & O

CBixi KpeBeTK
PyyHnii
);lpey:?.w: ben CmaxeHi dpyKTI Ta 0BOMI =
THCTpyKuyiT (NOBMHHI By TV Hapi3aHi Ha WMATKY E 4 piHi Temneparypu
ANA PYUHOTO OfHAKOBOTO PO3MIPY Ta TOBLLHM)
pexumy

[ina 3aMopoXKeHNX NPOAYKTIB, HATUCHITb nepes TUM, AK BUOpaTV Mporpamy.
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BEZPECNOSTNi POKYNY
DULEZITE ZARUKY

Pokyny pro pouziti, udrzbu a instalaci: pro vasi vlastni
bezpecnost si prectéte vsechny odstavce navodu k pouziti
vcetné souvisejicich piktogramd.
« Tento pristroj je urcen pouze pro vnitini pouzitl v domacnosti. Nenf
urCen pro pouziti v téchto prostredich a zaruka se nevztahuje na:
-kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kancelarskych a
dalsich pracovnich prostredich;

- chalupy;

- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizent;

- prostredi, kde se poskytuje nocleh se snidani.

« Pred prvnim pouzitim odstrante véechny obalové materialy,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné spotfebice.

« Piistroj nenf urCen k pouzivani osobami (vCetné deéti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li Fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice dospélou
osobou zodpovednou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod
dozorem, aby se se zafizenim nehrali, nebo ho nepouzivali jako hracku.

« Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod
dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zplsobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho
pouzivanim. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti. Pouze pokud
Jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem dospélé osoby.

+ Uchovavejte pristroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

« Zapnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ M\ Teplota na pfistupnych plochach mize byt vysoké, kdyz
je zafizenf v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
pristroje.
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« Toto zafizeni neni ureno na provoz ve spojeni s externim
Casovacem nebo samostatnym systémem na dalkové ovladan.

« Pred pfipojenim spotfebice uplné odmotejte napdjeci kabel.

+ Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem
nebo jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli
nebezpedi.

+ Nepouzivejte prodluzovaci $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouzivejte pouze prodluzovaci $hdru, kterd je v dobrém stavu, ma
zéstrcku s uzemnénim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost
spotfebice. Pfijméte viechna potiebna opatfeni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovaci kabel.

+ Spotrebic vzdy pfipdjejte do uzemnéné sténovy zasuvky.

« Ujistéte se, Ze elektrické napdjeni je kompatibilni s vykonem a
napétim, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

« K cisténi varnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci
prostredek.

« Nikdy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastrcku do vody nebo jiné
tekutiny.

VAROVANI: Neohfivejte, nebo nepfedehfivejte bez 2 varnych

ploten uvnitf grilu.

Udélat

+ Pozorné si pfectéte navod, ktery je spolecny pro rlizné verze v zavislosti na pfislusenstvi dodavané s
piistrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned oplachnéte studenou vodou a v pfipadé potreby
zavolejte 1ékafe.

+ Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a
poutirejte mékkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napajeci kabel peclivé, &i uz s prodluZovaci $hirou nebo bez nf tak, aby se hosté mohli volné
pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnutf.

+ Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvIast citlivé dychaci cesty jako
napf. ptaci. Doporucujeme majiteldm ptakd, aby je dali pry¢ z oblasti vafent.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!

+ Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.

+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové sporéaky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. PouZivejte pouze
plotny dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

+ Vzdy pouivejte dfevénou nebo plastovou Spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
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+ Pouzivejte pouze dily nebo prislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stredisku. NepouZivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.

Nedélat

+ Nepouzivejte spotreblc venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ Aby se zabranilo prehféti pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiirky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedévejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdl, ubrus, lakovany nébytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napiiklad utérka.

+ Spotrebic nikdy neddvejte pod skfifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidlC, jako jsou Zaluzie, zdclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotiebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napéjeci kabel nesmi
byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojti tepla nebo zdstat
na ostrych hranach.

+ Neddvejte kuchynské nacini na varné povrchy spotiebice.

+ Nikdy nefezte potraviny pfimo na plotnach.

+ Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

+ Pfistroj neptemistujte, pokud je v provozu.

+ Nepfendsejte spotrebic za drzadlo nebo kovové dréty.

+ Nespoustéjte spottebic, pokud je prazdny.

+ NepouZivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

+ Neodstranujte odkapavaci misku pfi vafeni. V pfipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni,
nechejte pfistroj vych\adnout pred jejim vyprazdnénim.

. Nedavejte horkou varni plotnu na krehky povrch nebo pod vodu.

+ Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmérmému predehfivani s prazdnym
spotfebicem.

+ S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

+ Nevarte potraviny v alobalu.

+ Aby se predeslo zkdze vaseho pristroje, nikdy na ném nepouzivejte flambovaci recepty.

+ Nekladte list alobalu ¢i jakykoli jiny predmét mezi plotny a vykufovaci téleso.

- Nikdy neohfivejte nebo nevatte, kdyz je gril otevreny.

+ Nikdy nezahfivejte spotrebic bez varnych ploten.

Rady/Informace

+ Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je ur¢eno pouze pro domaci pouZiti.

+ Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a pfedpisy - smérnice o nizkém napéti
- elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostredi - materidlech v kontaktu s potravinami.

+ Pfi prvnim pouziti mGze dojit k mirnému zdpachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

+ Nase spolecnost méa pokracujici politiku vyzkumu a vyvoje a mize zménit tyto vyrobky bez
predchoziho upozornéni.

+ Nekonzumuijte potraviny, které pfisli do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem X

+ Vpfipadé, ze jidlo je prilis silné, bezpecnostni systém zastavi fungovani pfistroje.

+ Odpor nelze ¢istit. Pokud je opravdu $pinavy, vyckejte do Uplného ochlazenf a vytfete suchym hadrem.

Prostiedi

Ochrana zivotniho prostiedi je na prvnim misté!

@ Va3 spotrebic obsahuje hodnotné materidly, které mohou byt obnoveny nebo recyklovany.

3 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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Popis

A Ovladaci panel A Mantjfiln[re/zxm,Anfﬁstvajvevnlteploty C Rukojet
Viz prislusna dvodni prirucka.
A1 Hlavni spinac A5 Tlacitko OK D Varné desky
A2 ReZImMrazeﬂe A6 Ukazatel Urovné pfipravy E O(jkapavaCI
potraviny miska
A3 Programy pfipravy B Télo F Napdjeci kabel
O L]
Pruvodce barvami LED ukazatele
predehfivani spusténi pripravy
I LI | I
4 3 4 3
F
BLIKAJICI FIALOVA SVITICI FIALOVA MODRA ZELENA
Pockejte. Konec pedehtivani  Spusténi pfipravy. Behem spusteni cyklu piipravy
Cekani na suroviny. zazni pipnutf, které upozoriuje

uZivatele, Ze je program pfipravy
,méalo propecené” pfipraven.

- " . udrzovani teplot
pfiprava - pfipraveno k jidlu ,30 min pl"'ibl'i)iné)”’

ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA
Pfiprava pro,malo Pfiprava pro,stredné Pfiprava pro,dobie Konec pfipravy
propecené’. propecené"”. propecené"” pro,dobre propecené”.
7
@ C

SVITICI ZELENA BLIKAJICI BILA
Zvolena manudini funkce nebo vz, Prlivodce feSenim problémd”.
automaticky aktivovana, viz,Priivodce  Obratte se na zakaznicky servis.
fesenim problémd’, str. 226"

Priivodce pro automaticky program piipravy

Burger @ Ryby % Slanina

,7 X 7 ) o v =26 7 ’ v
(ES) Cervené maso Drlibez Manualnf rezim:
&) Panini/Sendvic Plody mofe Tradi¢ni gril pro manudini ovladani, véetné 4

riznych nastaveni teploty (od 110 °C do 285 °C)
(=)

&) Klobasa/jehneci Vepfove
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1 Nastaveni

s s

2 Piedehfivani

1 Odstrarite vSechny obalové materidly,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné
spotrebice. Barevna ndlepka na ukazateli
Urovné piipravy se mdze ménit v
zavislosti na jazyku. MUzete ji nahradit
nékterou z vnittku obalu.

2 Pfed prvnim pouzitim ddkladné
vycistéte varné desky teplou vodou a
malym mnozstvim tekutého prostredku
pro myti nddobi, oplachnéte a diikladné
vysuste.

3-4 Umistéte odnimatelnou odkapavaci
misku na predni stranu spotfebice.

5 Pro dosazenf nejlepsich vysledkl
mUzZete otfit varné desky papirovou
utérkou namocenou do malého
mnozstvi kuchynského oleje, Zlepsite tak
nepfilnavost ploch.

5bis Pred zahajenim predehfivaci faze
se Ujistéte, Ze jsou spodni a homni varna
deska ve vyrobku spravné umistény.

6 Odstrarite vsechen prebytecny olej
pomoaci Cisté papirové utérky.

7 Zapojte spotiebi¢ do zasuvky.
(Upozorujeme, Ze kabel musf byt Uplné
odvinut).

8 Stisknéte tlacitko Zap/Vyp.
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9 Pokud jsou suroviny, které chcete
pripravovat, mrazené zmacknéte tlacitko
,Mrazené potraviny”.

10 Vlyberte vhodny rezim pfipravy podle
typu surovin, které chcete piipravovat.

9
9 programii automatické pripravy a manualni rezim se 4 riznymi nastavenimi teploty

10

Pokud chcete pfipravovat hamburgery, zvolte
tento program.

®

Pokud chcete pfipravovat mofské plody,
zvolte tento program.

Pokud chcete pripravovat veprové, zvolte
tento program.

Pokud chcete pfipravovat cervené maso,
2volte tento program.

Pokud chcete pfipravovat panini/sendvic,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat slaninu, zvolte tento
program.

Pokud chcete pripravovat klobasy/jehnéc,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat ryby, zvolte tento
program.

000000

Pokud chcete pfipravovat driibeZ, zvolte tento
program.

)

Pokud zvolite Manualni rezZim, je ukazatel
zeleny a dobu pfipravy ovliviujte sami. Pro
tento manudlni rezim jsou k dispozici 4 rlizna
teplotni nastavent.

Viz prislusna vodni prirucka.

Pokud nevite, jaky rezim ptipravy pouzit pro dalsi suroviny, které nejsou uvedeny vyse,
podivejte se do,Tabulky pfipravy pro ostatnf suroviny”na strané 157.

11 Stisknéte tlacitko ,0K": spotfebic se
zacne pfedehfivat a ukazatel Urovné
pipravy blika fialové.

Poznamka: Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do féze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, ukazatel Urovné pfipravy
prestane blikat fialové a rezim predehiati
je ukoncen.

Poznamka: Pokud spotebic z{istane na
konci predehfivanizavreny, bezpecnostni
systém jej vypne.



3 Priprava

14-15 Po piedehidti je spotiebic pripraven
k pouiti.
Oteviete gril a polozte suroviny na
varnou desku.
Poznamky: V piipadé, Ze spotfebic¢
zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
spotiebi¢ vypne.

16-17 Spotrebic automaticky upravi cyklus
prfpravy (doba a teplota) podle tloustky a
MNOZstvi surovin.

Zaviete spotfebi¢, aby mohl byt spustén
cyklus pripravy. Ukazatel Urovné pfipravy
zmodrd a pak zezelend pro informaci,
7e probihd pfiprava (pro dosazeni
nejlepsich vysledkl gril neotvirejte, nebo
surovinami béhem pfipravy nehybejte).
V pribéhu pfipravy zazni v kazdé
fazi zvukovy signal, ktery uzivatele
upozorfuje, Ze bylo dosaZeno urcité
Urovné piipravy (napf. mélo propeéene’/
Zutd).

Poznamka pro velmi tenké platky:
Zaviete spotiebic, tlacitko ,OK" zacne
blikat a ukazatel sviti,,nepferusované
fialoveé’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
spotiebi¢ rozpoznal surovinu a zahdjil
pripravu.

18V zavislosti na Urovni pipravy meéni
ukazatel barvu. Kdyz je ukazatel Zluty a
pipne, jsou suroviny malo propeceng,

@ 7B kdyZ ukazatel sviti oranZové a pipne,
7 jsou suroviny stredné propecené a kdyz
malo stiedné - dobfe ukazatel sviti ¢ervené, jsou suroviny

propecené propecené propecené . P
dobre propecené.

Poznamka: Uprednostriujete-li velmi
malo propecené maso, odeberte jej,
kdyz se ukazatel zméni na zelenou barvu.
Upozorrujeme, Ze je normalni, zejména
v piipadé masa, Ze se vysledek piipravy
[isi v zavislosti na druhu, kvalité a pavodu
surovin.




3 Priprava

Pfiprava dalSich surovin

Pokud chcete pfipravovat dalsi davku surovin, spotiebic¢ znovu

predehfejte (viz ¢ast 2., Predehivant’, pocinaje bodem9), a to i

tehdy, chcete-li pripravovat stejny druh surovin.

Jak pripravit dalsi davku surovin:

Po ukonceni prvni davky surovin:

1. Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ uzavien bez pritormnosti surovin.

2. Zvolte prislusny rezim pfipravy/program (tento krok je
nezbytny, i kdyz se rozhodnete pout stejny rezim pfipravy
jako u predchozi davky surovin).

3. Stisknéte tlacitko ,0K": pfistroj spusti predehfivani.
Predehiivani je symbolizovano ukazatelem Urovné pifpravy,
ktery fialové blika.

4. Predehfivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a ukazatel
Urovné pifipravy prestane fialové blikat.

5. Po predehiati je spotfebic¢ pfipraven k pouziti. Oteviete gril
avlozte dovniti suroviny.

Dulezité:

- Vezméte na védom, Ze pro kazdou novou davkou surovin

je povinna faze predehfivani.
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19-20 Jakmile se objevi barva, kterd
odpovida vasi volbé trovné piipravy a
zazni zvukovy signdl, oteviete spotrebic a
odeberte suroviny.

21 Zaviete spotiebi¢ Ovladaci panel
se rozsviti a nastavi se na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic, pokud
nenf provedena Zadnd volba programu.



4 Poznamky

@ Meéjte vzdy gril zavieny bez pfitomnosti

LN L3N . .

surovin, aby bylo predehfivani i¢inné.

- Pred otevienim grilu a vlozenim
surovin dovnitf pockejte na
dokoncent predehrivani.

Poznamka: Pokud je novy cyklus

predehiivani zapnut ihned po skoncent

predchézejiciho cyklu, doba predehtivani
se Zkratl.

22-23-24

Chcete-li pfipravovat pokrmy podle
riznych osobnich preferenci, oteviete
spotrebic a suroviny vyjméte hned, jak
doséhnou pozadované Urovné pripravy.
Potom spotfebi¢ zaviete a pokracujte
v pfipravé ostatnich surovin. Program
bude pokracovat v pfipravé pokrmu, az
dosdhne Urovné,dobre propecené’.

24 25 Funkce udrzovani teploty

Jakmile proces pipravy skondi, spotfebié
prejde do rezimu udrzovéni teploty.
Ukazatel zacne cervené blikat a spotiebic¢
vydd kazdych 20 vtefin zvukovy signdl.
Pokud suroviny z&istanou na grilu, budou
se nadéle pfipravovat, pficemz varné
desky budou chladnout. Zvukovou
signalizaci mzete vypnout stisknutim
tlacitka,OK"

Poznamka: Bezpecnostni systém
spotfebic po urcité dobé automaticky
vypne.

Druha pfiprava

Pokud chcete pfipravovat vice surovin,
vizstr.21.
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5 (isténiaudrzba

26 Stisknéte hlavni vypinac¢ pro vypnutf
spotiebice.

5“2 s

270dpojte zastrcku ze zasuvky.

28 Nechte vychladnout po dobu nejméné
2 hodin.
Chcete-li se vyhnout popélent, nechte
gril pred cisténim fadné vychladnout.
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29 Pred cisténim uvolnéte a vyjméte
desky, aby nedoslo k poskozeni varného
povrchu. Odkapavaci misku a varné
desky lze myt v mycce.

30 Spotfebic¢ a jeho $ndra se nesmi
davat do mycky nadobi. Topné prvky a
viditelné a dostupné ¢asti se po vyjmuti
desek nesmegjf Cistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotfebi¢ zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfikem. Pokud je nechcete ¢istit v
mycce na nadobi, mlzete umyt varmé
desky v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobi, poté je dikladné
oplachnéte a odstrarite veskeré zbytky.
Dukladné osuste papirovou utérkou.

31-32 K cisténi jakékoliv ¢asti grilu
nepouzivejte kovové draténky, drténky
nebo abrazivnf cistici prosttedky,
pouzivejte pouze nylonové nebo
nekovové skrabky.

Vyprazdnéte odkapdvaci misku a umyjte
v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobf a dikladné vysuste
papirovou utérkou.

33 K ¢isténi krytu grilu pouzijte houbu
navlh¢enou teplou vodou a osuste
mékkym suchym hadfrikem.

34 Téleso grilu neponofujte do vody, ani
do jinych kapalin.

35 Pred uloZenim se vzdy presvédcte, ze
grilje Cisty a suchy.

36 Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.




Prirucka pro odstranovani problému

Zavada

PricCina

Reseni

Tlacitko (@ sviti

+ Zeleny ukazatel sviti Q
nepierusované

+ Tlacitko @ blika
+ Tlacitko @B blika

+ Zapnuti spotfebice |-

nebo spusténi
automatického cyklu
piipravy se surovinami
mezi deskami bez jejich
predehfati (manudlni
rezim je automaticky
aktivovan).

2 moznosti:

- Vyberte nastaveni teploty
zméacknutim tlacitka @ a pak
stisknéte OK. Nechejte grilovat, ale
pipravu sledujte (manudlni rezim).

- zastavte spotfebic¢, odeberte
suroviny, fadné zaviete spotfebic,
preprogramujte a pockejte do konce
predehfivani.

Spotfebic se zastavi béhem cyklu
predehfivani nebo pfipravy.

- Spotfebic¢ zustal
otevfeny pfilis dlouho
béhem pfipravy.
Spotfebi¢ byl ponechan
piilis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo pfedehfivani,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

+ Vypojte spotfebi¢ ze zésuvky a nechte

2-3 minuty vypojeny. Poté za¢néte od
zacétku. PFi pifistim pouziti dbejte na to,
abyste viko rychle otevfeli a zavreli. Tak
doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

QO Bily ukazatel blika.
+ ©@/8/8/ 8 vaitoblika

+ Prerusované pipani

Pristroj jiz nepipa.

+ Selhéni spotfebice.
Spotfebic¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivan v mistnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova zapojte spotrebic a

okamzité spustte cyklus predehfivani.
Pokud problém pretrvdva, obratte se na
zékaznicky servis.

piipravy se nespustil.

Po predehidti byly suroviny viozeny na gril, | -

4cm.

Suroviny jsou silnéjsi nez | «

Suroviny nesmi byt silnéjsi nez 4 cm.

ale ukazatel je stale FIALOVY @ a cyklus

pro umisténi surovin.

Neotevreli jste tplné gril |+

Uplné oteviete gril a pak ho zaviete.

+ Suroviny nezjistény. |+

Suroviny jsou pfilis
tenké, ,OK” blika.

Potvrdte spusténi pfipravy stisknutim
tlacitka @R).

Spotfebic¢ je nyni v manudlnim rezimu.
+ @ Ukazatel bliké Cervené.

Predehfivaci ¢as byl|.

krtky,

Pravidelné sledujte pfipravu
(pro pouziti v manudlnim rezimu).
Nebo

« Zastavte gril, odeberte suroviny,

zavfete gril, zvolte novy program, ktery
chcete pouZit, a pockejte na ukoncent
predehfivaciho cyklu.

Blikajici O bila
+ @ tlacitko blika
+ Neprerusované pipani

Selhénf spotrebice

« Odpojte vyrobek a obratte se na

zakaznicky servis.

Tip, zejména pro maso: \Vysledky grilovani se mohou liSit v zavislosti na plvodu, fezu a kvalité pfipravovanych

potravin. Programy byly nastaveny a testovany na vysoce kvalitn{ potraviny.

Stejné tak musi byt pfi grilovani zohlednéna tloustka masa; potraviny, které jsou silnéjsi nez 4 cm, nelze na tomto grilu

pipravit.
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Pokyny pro pripravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazenj program Barevny ukazatel stavu pfipravy

@ Cervené maso Malo propecené | Stfedné propecené | Dobfe propecené
Burger Malo propecené | Stfedné propecené | Dobfe propecené
@ Panini/Sendvic Lehce propeceny Opeceny Dokfupava
Ryby Lehce propeceny | Stfedné propecené | Dobfe propecené
@ Driibez Zcela upecend
@ Klobasa/jehnéci Zcela upecend
Vepiové Zcela upecend
% Slanina Lehce propeceny | Dobre propecené

@ Plody moie Stfedné propecené | Dobfe propecené

Tipy: Pokud si pfejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mdzete pouzit @

Pokyny pro pfipravu pokrmii (véetné

manual

niho rezimu)

Suroviny

Program
pfipravy

mélo

Uroven pfipravy

2 @

stredné dobie

propecené propecené propecené

Chléb

Krajice chleba, opékané sendvice

Burger: (po pfedchozi pfipravé masa)

Maso a druibez

Jehnéci (vykosténé)

Pltek Sunky urceny ke grilovani

Zmrazené kufeci nugety

Marinovana kufeci prsa

Veprovy platek (bez kosti), blicek

Kachni prsa

Ryby

Cely pstruh

RO NOROIE

Steak z tundka

Krdlovské krevety (s nebo bez skofdpky)

Loupané krevety

Gamba

@ 0808000 ®

Manualni rezim
Viz prislusna Gvodni prirucka

Grilovand zelenina a ovoce
(Musf byt stejného fezu a tloustky)

41(iznd nastaveni teploty

Pro zmrazené potraviny, pied vybérem vaseho programu stisknéte .



BEZPE(::NOSTNI; POKYNY

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, Gdrzbu a instalaciu: pre svoju
vlastnu bezpecnost si preél'taf'(te vsetky casti navodu na

pouzitie vratane suvisiacich pi

.

togramov.

Tento spotrebic je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti,

Nie je urceny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa

nevztahuje zaruka:

-kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a v inych
pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.

Pred prvym pouzitim odstrante véetky obalové materialy, nalepky a

prislusenstvo zvntra aj zvonka spotrebica.

Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod

dohladom alebo nie st riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo

strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na

to, aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.

Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod

dohladom, alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica

bezpecnym sposobom a chapu mozné rizikd spojené s jeho

pouzivanim. Cistenie a UdrZbu nesmu vykondvat deti. [ba ak su starsie

ako 8 rokov a st pod dohladom dospelej osoby.

Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosaAu det mladsich ako 8 rokov.

Zapnuty pristroj nenechdvajte bez dozoru.

« A\ Teplota na pristupnych plochdch moze byt vysoka, ked je

zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov
pristroja.
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+ Pristroj nie je urCeny na ovladanie pomocou externého ¢asovaca ani
pomocou samostatného systému dialkoveho oviddania.
+ Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napajaci kabel.
« Poskodeny sietovy kabel musf vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.
« Nepouzivajte predlZzovaciu $nuru. Ak sa rozhodnete tak urobit,
pouzivajte iéa predlzovaciu snuru, ktord je v dobrom stave, ma zastrcku
s uzemnenim a je vhodna pre vykonovu zataziteost spotrebica.
Prijmite véetké potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o
predizovaci kabel.
» Spotrebi¢ vzdy zapdjajte do uzemnenej zasuvky.
» Uistite sa, ze elektricka instalacia zodpoveda prikonu a napatiu, ktoré je
uvedené na spodnej strane pristroja.
« Na Cistenie varnych platni pouzite $pongiu, teplt vodu a umyvaci
prostriedok.
« Nikdy nepondrajte pristroj, kabel Ci zastrcku do vody alebo inej
tekutiny.
VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni
vo vnutri grilu. sk
Co urobit
+ Pozorne si precitajte navod, ktory je spolocny pre rézne verzie v zavislosti na prislusenstve dodavané s
pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.
. PoKiaI’ dojde k popaleniu, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
. ‘P(?rlézr%rvy’m pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.
+ Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou snurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli

volne pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.

+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maji obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odporticame majitelom vtékov, aby ich umiestnili mimo kuchyru.

+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!

+ Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platne Cisté.

+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouZivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestiujte ich do rdry, na plynové sporaky alebo elektrické varné platne atp.)

« Uistite sa, ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.

+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovi Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu varej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom
stredisku. NepouZivajte ich na iné zariadenie alebo tcel.
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Co nerobit

+ NepouZivajte spotreblc vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabrénilo prehriatiu pristroja, neumiestrujte ho do rohu alebo pod nastenné skrinky.

+ Spotrebic nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stol, obrus, lakovany nabytok, atd’) alebo na
makky povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy nedavajte pod skrinku zavesenu na stene alebo pod policu, ¢i vedla horfavych materialov,
ako st zaluzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebi¢ na alebo do blizkosti hortcich alebo kizkych povrchov; napéjaci kébel nesmie byt
nikdy v blizkosti alebo v kontakte s hortcimi castami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo zostavat na
ostrych hranach.

+ Nekladte kuchynské nacinie na varné povrchy spotrebica.

+ Nikdy nekrajajte potraviny priamo na platniach.

+ NepouZivajte kovové drotenky, abrazivne Cistiace prostriedky alebo drsné Cistiace présky, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu neprifnavého povrchu.

+ Pristroj nepremiestriujte, ak je v prevadzke.

+ Neprendsajte spotrebi¢ drzanim za rukovat alebo kovové droty.

+ Nezapinajte prazdny spotrebic.

+ NepouZivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

+ Neodstranujte odkvapkavaciu misku poéas varenia. V pripade, Ze sa odkvapkdvacia miska zapIni pocas
varenia, nechajte pristroj vychladnt pred jej vyprézdnenim.

+ Horlce platne neddvajte do vody ani na athve povrchy.

+V zdujme zachovania vlastnosti vrstvy s neprifnavym povrchom nenechavajte pristroj prilis diho zapnuty
naprazdno.

+ Splathami nikdy nemanipulujte, ak s hortce.

+ Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

+ Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravuijte flambované pokrmy.

+ Nevkladajte alobal ani Ziaden iny predmet medzi varné dosky a zdroj tepla.

+ Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

+ Nikdy nezahrievajte spotrebic bez varnych platnf.

Rady/Informécie

- Dakujeme za zakdpenie tohto zariadenia, ktoré je urcené len pre domace pouZitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napétf -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v kontakte s potravinami.

+ Pri prvom poutZiti pocas niekolkych prvych minit méze dojst k vzniku mierneho zdpachu a malého mnozstva
dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zdujme spotrebitela zmenit viastnosti alebo pouzité diely
tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuijte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom X

+ Akje vrstva surovin prilis velké, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica.

+ Odpor nemozno Cistit. Ak je naozaj Spinavy, pockajte aZz do Uplného ochladenia a poutierajte suchou
handrou.

Prostredie

Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!

@ Vas spotrebic obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt obnovené, alebo recyklované.
O /aneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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Popis

Manudlny rezim, 4 nastavenia teploty”

A Ovladaci panel Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu. Rukovat
A1 Hlavny vypina¢ A5 OKtlacidlo D Varné dosky
A2 Rezim Mrazeﬂe A6 Kontrolka Urovne varenia E OQKvapkavaC|a
potraviny miska
A3 Programy varenia B Teleso spotrebica F Napdjaci kdbel
Sprievodca farbami LED
predhrievanie spustenie varenia
I LI | I
4 3 4 3
F
FIALOVA BLIKAJUCA  FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA ZELENA

Predhrievanie - cakajte.  Koniec predhrievania  Spustenie varenia.  Pri spusteni varenia zaznie
Cakanie na potraviny. p\'pnutyle,vktore upozomi
pouZivatela, Ze sa chysta spustit
program varenia,rare/krvavy"

udrzovanie tepla

priprava jedla - jedlo je pripravené priblizne 30 min”
T . B 1 0 1
3 7 % %
- d
. ZLTA . ORANZOVA . CER\/ENA . BLIKAJUCA CERVENA
Signalizuje Signalizuje prepecenie stupna Signalizuje prepecenie Koniec varenia

stupnia well done -
rare - krvavé. dobre prepecené.

R/ f
3 g

NEBLIKAJUCA ZELENA BLIKAJUCA BIELA

prepecenie stupna

medium - stredne prepecené. pre,dobre prepecené"”.

Bola vybrand alebo automaticky Pozrite si,Prirucku na rieSenie
aktivovana manuélna funkcia, pozrite si problémov".

Prirucku na rieSenie problémov’ str240"  Obrétte sa zakaznicky servis.

Sprievodca pre automaticky program varenia

Burger @ Ryb =) Slanina
g &) hyoby
@ Cervené miso Hydina Manualny rezim:

@ Panini / Sendvic @ Morské plody Tradi¢ny gril na ru¢né ovladanie, vratane 4

roznych nastaveni teplét (od 110°Cdo 285°C)
Klobasa / jahnacina Bravovina
162



1 Nastavenie

1 Odstrante vietky obalové materialy,
nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. Farebna samolepka na
kontrolke Urovne varenia sa moze menit
podla jazyka. Prislusnu jazykovu verziu
néjdete vo vnutri balenia.

2 Pred prvym pouzitim dokladne vycistite
platne s teplou vodou a malym
mnozstvom tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, oplachnite a dokladne
vysuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkavaciu misku na prednu stranu
pristroja.

5 Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mdzete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do
malého mnozstva kuchynského oleja s
cielom dosiahnut zlepsenie neprilnavosti.

5bis Pred zacatim predhrievania sa uistite,
7e spodné a horna varnd platia je
spravne umiestnenda vo vyrobku,

6 Odstrante vietok prebytoc¢ny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozornujeme, ze kabel musi byt
celkom odvinuty).

8 Stlacte hlavny vypinac.
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OptiGRIl®XL ¢ o

9 Ak jedlo, ktoré chcete varit, je zmrazené,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené
potraviny”

10Vyberte vhodny rezim varenia podla
typu jedla, ktoré chcete varit.

9 10

9 programov automatického varenia a manualny rezim so 4 r6znymi nastaveniami teploty

Ak chcete varit hamburgery, zvolte tento pro-

®

Ak chcete varit morské plody, zvolte tento

gram varenia. program varenia.
Ak chcete varit bravéové maso, zvolte tento =) Ak chcete varit ervené maso, zvolte tento
program varenia. \— | program varenia.

Ak chcete varit panini/sendvi¢, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit slaninu, zvolte tento program
varenia.

Ak chcete varit klobasy/jahnacie maso, zvolte
tento program varenia.

Ak chcete varit ryby, zvolte tento program
varenia.

D000 O®

Ak chcete varit hydinu, zvolte tento program
varenia.

)

Ak zvolite Ru¢ny rezim, rozsvieti sa zelena
kontrolka a méate k dispozicii ru¢né ov-
ladanie ¢asu varenia. 4 rézne nastavenia
teploty su k dispozicii pre tento ru¢ny rezim
(zelend, ZIta, oranZova a Cervend).

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu.

Ak neviete, aky sposob varenia pouzit pre iné potraviny, pretoze nie sU uvedené vyssie,
pozrite si,Tabulku varenia pre nenaprogramované jedlo"na strane 172.

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka Urovne varenia
blikd fialovo.

POZNAMKA: Ak ste zvolili nespravny
program, vratte sa na krok 8.

12 Pockajte 4-7 mindt.

13 Zaznie ton, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a rezim
predhrievania je ukonceny.
Poznamky: Pokial spotrebic zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpe¢nostny systém spotrebic vypne.



3 Varenie

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouzitie.
Otvorte gril a polozte potraviny na
platriu.
Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
diho otvoreny, bezpecnostny systém ho
automaticky vypne.

16-17 Spotrebi¢ automaticky upravi varmy
cyklus (doba a teplota) podla hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom
sa zmeni na zeleny, ¢o znaci, Ze priprava
prave prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril
neotvdrajte a suroviny neposuvajte).
Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni
zvukovy signdl uzivatela vzdy, ked sa
dokonc¢i niektord faza pripravy (napr.
krvavy/ZItd).

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebic, tlacidlo
,OK" zac¢ne blikat a kontrolka svieti
Jneprerusovane fialovo’, stlacte tlaédlom
,OK', aby pristroj rozpoznal jedlo a spustil
varenie.

18 Farba kontrolky sa meni podla
dosiahnutého stupna pripravy. Ak je
kontrolka ZIta a zaznie zvukovy signl,
potraviny su fahko prepecené (,rare”). Ak
je kontrolka oranzova a zaznie zvukovy

@ 7B signdl, potraviny su stredne prepecené

Bl (,medium”). A ak je kontrolka cervend a

krvavé stredne  dobre zaznie zvukovy signdl, potraviny st dobre
prepecene prepecene prepecené (well done’).

Pozn.: Ak uprednostriujete velmi malo
prepecené maso, vyberte ho, ked' sa
kontrolka zmeni na zelenu.
Upozornujeme, najmd pre maso, ze
je normalne, ak sa vysledok varenia [iSi
v Zavislosti na druhu, kvalite a povode
potravin.
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3 Varenie

Varenie dalSieho jedla

Pokial chcete pripravovat dalsiu varku potravin, spotrebic¢

znowu predhrejte (pozrite si Cast 2, Predhrievanie’; od bodu 9), a

1o aj vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin.

Ako uvarit dalsiu varku jedla:

Po ukonceni prvej varky jedla:

1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a je bez jedla vo vnitri.

2. Vlyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je
nevyhnutny, aj ked'sa rozhodnete pouzivat rovnaky rezim
varenia ako pri predchadzajlcej varke).

3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat.
Predhrievanie je symbolizované kontrolkou Urovne varenia,
ktora blika fialovo.

4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a
kontrolka Urovne varenia prestane fialovo blikat.

5. Po predhriati je pristroj pripraveny na pouZitie. Otvorte veko
grilua vioZte potraviny do vnutra spotrebica.

Dolezité:

- Uvedomte si, Ze s kazdou novou dévkou jedla je povinna

faza predhrievania.
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19-20 Ked farba kontrolky zodpoveda
stupru pripravy, ktory chcete dosiahnut,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte,

21 Zatvorte spotrebi¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic, ak
neprebehne volba programu.



4 Poznamky

@ Nezabudnite mat vzdy zatvoreny gril
LN L3N . . .

bez potravin vo vntri,aby predhrievanie
efektivne fungovalo.

- Pred otvorenim grilu a viozenim jedla
dovnutra pockajte na dokoncenie
predhrievania.

Poznamka: Ak sa novy cyklus

predhrievania zapne ihned po skonceni

predchddzajuceho cyklu, doba
predhrievania sa znizi.

22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy podlfa
réznych osobnych preferencii, otvorte
gril a pokrm vyberte hned, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy. Potom
gril zatvorte a pokracujte v priprave
ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne Uroven, prepeceny - well done”

24

25 Funkcia udrZovania tepla
Ked sa varenie skonci, spotrebic
automaticky prejde do reZimum
udrZiavania teploty a kontrolka Urovne!
varenia zacne cerveno blikat, pricom
kazdych 20 sekund zaznie zvukovy
signdl. Ak jedlo zostane na grile, bude
sa aj nadalej varit, zatial co varné platne
chladnu. Zvukov signalizaciu mézete
vypnut stlacenim tlacidla, OK"
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.
Druhé varenie
Ak chcete varit viac jedla, pozrite si str. 21.
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5 C(istenie a idrzba

5“2 s

26 Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie
spotrebica.

27 Odpojte gril zo zasuvky.

28 Nechajte spotrebi¢ vychladnut po
dobu najmenej 2 hodin.
Ak sa chcete vyhnut ndhodnym
popalenindm, nechajte gril pred cistenim
riadne vychladnut.
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29 Pred cistenim odomknite a odstrarite
platne, aby nedoslo k poskodeniu
varného povrchu. Odkvapkdavaciu
misku a varné dosky mozno umyvat v
umyvacke.

30 Spotrebic a jeho $nura sa nesmu davat
do umyvacky riadu. Ohrievacie telesd,
viditelné a pristupné Casti sa nesmu cistit
po odstraneni platni. Pokial su velmi
znecistené, pockajte, az spotrebic Uplne
vychladne, a potom ich ocistite suchou
handrickou. Ak nechcete varné dosky
distit v umyvacke riadu, mozete ich umyt
v teplej vode s trochou prostriedku na
riady, potom ddkladne oplachnite a
odstrarite vietky zvysky. Osuste dokladne
papierovou utierkou.

31-32 Na cistenie akejkolvek casti grilu

nepouZivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne istiace prostriedky,
pouzivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.
Vyprazdnite odkvapkévaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu a
dokladne vysuste papierovou utierkou.

33 Na distenie krytu grilu pouZite tepld,
vihkd Spongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

34 Teleso grilu nepondrajte do vody ani do
inych kvapalin.

35 Pred odloZenim sa vzdy presvedcte, ze
grilje isty a suchy.

36 Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.
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Prirucka na riesenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Tlacidlo'®@' svieti

+ O Neprerusovane svietiaca zelens
kontrolka

+ Thacidlo @ blika
+ Tacidlo @ blika

Zapnutie spotrebica|-

alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom
medzi plathami a
bez predhrievania
(automaticky sa aktivuje
manudlny rezim).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenie teploty
stlacenim tlacidla @ a potom
stlacte OK. Nechajte varit, ale
sledujte varenie (manualny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

Spotrebic sa zastavi pocas predhrievania
alebo varenia.

+ Pocas varenia zostal
spotrebi¢ prilis dlho
otvoreny.
Spotrebic¢ bol
ponechany prilis dlho v
necinnosti potom, €o sa
skoncilo predhrievanie,
alebo v rezime
udrZiavania teploty.

« Odpojte spotrebic zo z&suvky a nechajte
vypnuty 2-3 minty, zopakujte postup.
Pri dalSom pouzivani spotrebica sa
uistite, ze ste ho rychlo otvorili a
zatvorili pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov varenia. Ak problém pretrvava,
kontaktujte prislusné zékaznicke
centrum Tefal.

QO Blikajtica biela kontrolka.
+ ©/8/@ /B acidoblika

+ Prerusované pipanie

Pristroj uz nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebic¢ bol
uskladneny alebo je
pouzivany v miestnosti,
kde je prili chladno.

Odpojte a znova pripojte spotrebic a
okamzite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvava, obrétte sa na
zékaznicky servis.

kontrolka zostala FIALOVA @ a varenie sa
nespustilo.

Po predhriat som polozil jedlo na gril, ale | -

4cm.

Vase jedlo je hrubsie nez |«

Jedlo nesmie byt hrubsie nez 4 cm.

Neotvorili ste tplne gril |+

privioZeni jedla.

Uplne otvorte gril a potom ho zatvorte.

Jedlo sa nezistilo. |+

Hribka jedla je prilis
tenka, ,OK" blika.

Potvrdte spustenie varenia stlacenim
tlacidla @8) .

Spotrebic sa aktivuje v manudlnom rezime
+ ) Kontrolka bliké cerveno.

Predhrievaci ¢as bol|-

krty.

Pravidelne pozorujte varenie
(pre pouzitie v manudlnom rezime).
Alebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.

Blikajica O biela
+ @ tlacidlo blika
+ Neprerusované pipanie

+ Porucha spotrebica

« Odpojte vyrobok a obrétte sa na
zakaznicky servis.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia prednastavenych programov sa mozu Iisit v zavislosti na pdvode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a testované s pouzitim kvalitnych surovin.
Rovnako aj hribku mésa je potrebné vziat do tvahy pri vareni; nemali by ste varit potraviny s hribkou va¢sou nez 4 cm.
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Pokyny na pripravu pokrmov
(automatické programy)

Farebna kontrolka tirovne varenia

Urceny program

@ Cervené miso Krvavé Stredne prepecené | Dobre prepecené
Burger Krvavé Stredne prepecené | Dobre prepecené
@ Panini / Sendvi¢ Zlahka opecené Opecené Chrumkavé

Ryby /lahka opecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené
@ Hydina Celkom upecené

@ Klobasa / Jahnacina
Bravcovina

% Slanina /lahka opecené| Dobre prepecené
@ Morské plody Stredne prepecené | Dobre prepecené

Rady: Ak chcete, aby méso bolo velmi mélo prepecené, mozete pouzit @

Celkom upecené

Celkom upecené




Pokyny na pripravu pokrmov (vratane
manualneho rezimu)

Urover varenia
Potravina Progra.m @ ‘
varenia | ;¢ stredne dobre
prepecené prepecené

Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice =

Burger: (po predchadzajlcej priprave masa) = O
Méso a hydina | 5, x5ce (vykostené) & O

Platok Sunky, ktory ma byt vareny % O

Mrazené kuracie nugety ,

Marinované kuracie prsia @ O

Brav¢ova panenka (vykostend), bdcik O

Kacacie prsia B @)
Ryby Cely pstruh ’

Steak z tuniaka @ O

Kralovské krevety (s alebo bez Skrupiny)

LUpané krevety @ O

Krevety
Manualny
rezim Gri\oyané zg\enina : ovocie ; 5 4 r6zne nastavenia teploty
Poarite si prisluény rychly | (MUsia mat rovnaky rez a hribku) ﬂ
néavod na obsluhu.

Pre zmrazené potraviny stlacte pred vyberom vasho programu.
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BIZTONSAGI UTASITASOK )
FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Hasznalati, karbantartasi és termék telepitési utmutato: a sajat
biztonsaga érdekében kérjiik, olvassa el a biztonsagi utmutato
minden bekezdését az ezzel f(apcsolatos piktogramokat is beleértve,
« Ezakesziilék kizdrolag beltéri, hdztartasi haszndlatra készult. Nem alkalmas

az alabbiakban felsorolt hasznalatra, amelyekre a garancia nem terjed ki

-személyzeti konyhakban, Uzletekben, iroddkban és mas munkahelyi

kornyezetben

- nyaralokban;

- szallodak, motelek és eqyéb szallashelyek tigyfelei dltali hasznalatra

- szoba reggelivel tipusu kdrnyezethez;

+ Az elsd haszndlat el6tt tavolitsa el az Gsszes csomagoloanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a készulek belsejebdl és kilsejérd

« Ezt a berendezést nem hasznalhatjak olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kell6 belatdssal és tudassal, kivéve
azt az esetet, ha az emlitett személyek a biztonsagukeért felel6s személy
fellgyelete alatt dllnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a berendezés
hasznalatdra vonatkozoan. A gyerekeket szemmel kell tartani, hogy neqmm
jatsszanak a készilékkel, és ne haszndljak jatékszerkent.

« Ezt a készliléket hasznalhatjdk 8 éves vagy anndl idGsebb gyermekek,
illetve csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentdlis képességekkel
rendelkez6, vagy kell6 tuddssal és belatassal nem rendelkezd személyek is,
ha az emlitett személyek a biztonsagukért felelds, a készilék biztonsagos
hasznalatanak modjaval és az esetleges veszélyekkel tisztdban levo
személy fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytl kaptak utasitast
a berendezés haszndlatdra vonatkozoan. Gyermekek nem végezhetik a
készulék tisztitasat és karbantartdsdt, kiveve, ha 8 évesnél idosebbek és
felnGtt feltigyeli Gket.

« Akészliléket és annak kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl.

+ Soha ne hagyja feltigyelet nélkil a mikadésben lévd készléket.

o A\ Az elérhetd feliileti hémérséklet magas lehet, amikor a késziilék
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tizemel. Soha ne érjen a kész(ilék fellileteihez.

« Akésziléket nem kilsd id6kapcsoldrol vagy kilon tavvezérld rendszerrdl
torténd Uzemeltetésre terveztek.

+ Teljesen tekerje le a hdlozati vezetéket a készilék csatlakoztatasa elGtt.

+ Ha a hdlozati vezeték megsérilt, az dramiités megeldzése érdekében a
cserét kizarolag a gyartéval vagy a vasarlas utdni szerviz altal végeztesse el.

+ Ne hasznaljon hosszabbitd ka’éelt. Ha vallalja a felelésséget azért, hogy
mégis ezt teszi, akkor csak olyan hosszabbitd kabelt hasznaljon, amely
j6 dllapotban van, foldelt csatlakozodugdval rendelkezik, és megfelel a
késziilek teljesitményének. Tegyen meg minden biztonsagi ovintézkedést,
hogy senki ne tudjon megbotlani a hosszabbitd kabelben.

+ Akesziiléket mindig foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.

+ Ellendrizze, hogy a hdlézati fesziiltség megfelel-e a késziilék névieges
adatait tartalmazo cimkején feltiintetett értékeknek.

« A siit6lapok tisztitasahoz hasznaljon szivacsot, meleg vizet és folyékony
mosogatoszert.

+ Soha ne meritse a készlléket vagy a haldzati vezetéket és a
csatlakozdduggt vizbe vagy barmely mas folyadékba.

FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen vagy elémelegitsen, ha a 2 sut6lap nincs

agrillsiitében.

Teendok

Alaposan olvassa el a haszndlati utasitasokat a kilonbdzd véltozatokhoz a késziilékéhez mellékelt tartozékoktol
fliggden, és tartsa elérhetd helyen.

+ Amennyiben baleset torténik, azonnal engedjen hideg vizet az égett felliletre, s szlikség esetén forduljon orvoshoz.

+ Az els haszndlat el6tt mossa el a stitdlapokat (Isd 5. bekezdés), dntson egy kevés sit6olajat a stit6lapokra, és
t6rolje le egy puha ruhdval vagy konyhai papirtorlével.

- Ovatosan Ugy helyezze el a hosszabbitd kabelt, akér hasznal hosszabbité kébelt, akér nem, hogy a vendégek
szabadon tudjanak az asztal kordil mozogni, anélkl, hogy megbotlandnak benne.

+ Siités kozben keletkezé g6z0k veszélyesek lehetnek féleg azon dllatokra nézve, amelyek légzérendszere érzékeny,
példaul a madarakeé. Javasoljuk a madar tulajdonosoknak, hogy tartsak 6ket tavol a stitési terdlettél.

+ Gyermekektdl mindig elzarva térolja a készliléket.

+ Haszndlat eltt ellendrizze, hogy mindkét stitdlap tiszta-e.

+ Astit6lapok sériilésének elkerllése érdekében csak azon a késziiléken haszndlja Sket, amelyre tervezték (pl. Ne
helyezze siitébe, gazrézséra vagy elektromos siitélapra stb).

+ Ellendrizze, hogy a siitélapok stabilan és megfeleléen vannak-e a készilékbe helyezve. Csak a készilékhez mellékelt
vagy hivatalos mdrkaszervizben vasarolt siitélapokat haszndlja.

+ Astit6lapok sérilésének elkeriilése érdekében mindig haszndljon fa vagy mdanyag lapatot.

+ Csaka készulékhez mellékelt vagy hivatalos markaszervizben vésarolt alkatrészeket vagy tartozékokat hasznalja. Ne
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hasznalja mds készilékekben vagy més célra.

Tilos

Ne haszndlja a késziiléket killtéren.

Soha ne hagyja feliigyelet nélk(il a csatlakoztatott vagy makodésben lévd késziiléket.

A készilék tulmelegedésének megakadalyozasa érdekében ne helyezze sarokba vagy fali szekrény ala.

Soha ne helyezze a készliléket kozvetlentil torékeny fellletre (Uivegasztal, asztalteritd, lakkozott butorok stb.), vagy
puha feliletre, pl. konyharuhdra.

Soha ne helyezze a készliléket falra szerelt szekrény vagy polc ald, vagy gyulékony anyagok mellé, pl. reluxa,
fliggdnyok vagy faliszonyegek.

Soha ne helyezze a készliléket forrd vagy csuszos fellletekre; a halézati kabel soha ne legyen kozel a készilék forrd
alkatrészeihez, forrd feliletekhez kozel, és ne 16gjon dt éles széleken.

Ne helyezzen fozoedényeket a késztilék siitéfellileteire.

Soha ne vagjon kdzvetlendl a stit6lapokon.

Ne hasznéljon fém suroldszivacsot, strold hatést acélforgécsvattat vagy durva stirolészert, mivel az megrongdlhatja
a tapadasmentes bevonatot.

Mukadtetés kzben ne mozgassa a késztiléket.

Ne vigye a készliléket a kabelnél vagy a fémes vezetékeknél fogva.

Soha ne mkadtesse Uresen a késziléket.

Ne haszndljon aluminium folidt vagy mds térgyakat a siitélap és a siittendd étel kozott.

Siités kozben ne tavolitsa el a zsirfelfogd talcat. Ha a zsirfelfog talca megtelik stités kozben: kidrités eltt hagyja a
késziléket kihdilni.

Ne helyezze a forrd sitlapot torékeny feliiletekre vagy viz alé.

+ Atapadasmentes tulajdonsagok megdrzése érdekében ne melegitse el tdlzottan az Ures késziléket.

Astitlapokat soha ne kezelje forrd &llapotban.

Ne stisson ételt aluminium folian.

Akésziilék sériilésének elkertilése érdekében ne alkalmazzon flambirozast tartalmazd recepteket.

Ne helyezzen aluminium réteget vagy egyéb mas térgyat a sitélapok és a flitGelem kozé.

Soha ne melegitsen vagy stisson, amig a grillez6 nyitva van.

Soha ne melegitse fel a késziléket a stit6lapok nélkl. m

Tippek/informacio

K6sz0njlik, hogy megvasarolta a késziléket, amely kizérolag hdztartasi hasznalatra készilt.

« Az On biztonséga érdekében a késziilék megfelel a megfeleld eldirasoknak és szabvanyoknak - az
alacsonyfeszliltségi iranyelvnek - az elektromagneses interferenciarol szold szabvanynak - A kornyezeti el6irdsoknak
- az ételekkel érintkez6 anyagokrdl sz616 elbirasoknak .

Az els6 hasznalatkor enyhe szag és kevés fiist keletkezhet az els6 par percben.

Céguink fenntartja maganak a jogot, hogy a fogyasztd érdekében megvaltoztassa a termékek tulajdonsagait vagy
hasznalt részeit.

Ne fogyasszon olyan ételeket, amelyek a x logéval ellétott alkatrészekkel érintkeznek.

Ha az étel tul vastag, akkor a biztonsgi rendszer nem engedi mukodni a késziléket.
Az ellendllas nem tisztithat. Amennyiben nagyon piszkos, akkor varja meg, amig leh(il, és dérzsdlje le egy széraz ruhdval.

Kornyezet
A kdrnyezetvédelem az elsd!
@ A készulék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerhet6k vagy

mmm  (jrahasznosithatok.
< Adja le a készuléket a helyi dSnkorményzati hulladékgyujtd telepen.

175



A1 A2 | |_I_| A5 A6
) (ok

||
LY

176



Leiras

Kézi Gzemmodd,4 hémérséklet-

(1% bedllitas” .
A VezérGpult A4 Lasd a specidlis gyors inditas C Fogantyd
utasitasokban.
A1 Be-/kikapcsologomb A5 OK gomb D Siatdlapok
A2 FAQyaszOWEtel g ohiscsint jelz6limpa g Csepegteto
Uzemmaod talca
A3 Sitésiprogramok B Késziléktest F Halozati kabel

ALED Sziﬂﬁ'&gﬂtm“tat(’ja Siités kezdése

LI |
Q Q 0 u
VOROS VILLOGAS ALLANDO VOROS KEK o ZOLD )
Varjon. Elémelegités vége Stités kezdése. A stitesi ciklus elinditasa alatt
Varakozas az ételre. sipold hang figyelmezteti a

felhasznalot, hogy a,Kissé silt”
sUtési program kész az indftasra.

Mel tarta
Siités - fogyasztasra kész ,,Kgr?jg"i:lﬁa:gg’s"
SARGA NARANCSSARGA PIROS PIROS VILLOGAS
LAlig stlt”sités. Kozepes'sttés. Al stités. Az, atsult”
sUtés vége.
'/
g
ALLANDO ZOLD FEHERVILLOGAS

Akézi funkcio kivalasztasra kerdlt, vagy  Lasd ,Hibaelharitasi utasitasok'”.
automatikusan aktivalodott, lasda  Forduljon az Uigyfélszolgalathoz.
"Hibaelhartasi utasitésok a 255. oldalon'.

Automatikus siitési programok utmutatoja

Hamburger Hal &) szalonna

@ Voros hus @ Szarnyasok Kézi tzemmod:

= . . = Tenger A hagyomanyos kézi makddtetésd grillez6, 4
Panini/szendvics gyumolcse| kiilonboz6 hémérséklet-bedllitassal (110°C és
Kolbasz/barany &) Sertés 285°C kozott)
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1 Beaillitas

1 Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot,
matricat és valamennyi tartozékot a
késziulék belsejébdl és kilsejérdl. A
sttési szint jelz6ldmpa szin matricaja
kicserélhet6 a nyelvnek megfelelGen.
Kicserélheti a csomagolasban 1évé
matricakkal.

2 Az els6 hasznélat elétt alaposan tisztitsa
meg a sttdlapokat meleg vizzel és kevés
mosogatdszerrel, majd alaposan szérftsa
meg Oket.

3-4 A kivehetd csepegtetd talca helyzete a
készUlék eluls® részén.
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5A jobb eredmény érdekében a
sttélapokat egy kis stitéolajba martott
konyhai papirtorlével attorolheti, hogy
fokozza a tapaddsmentességet.

5bis Ellendrizze, hogy a felsé sttélap
és az also sttdlap megfeleléen van-e
behelyezve a termékbe, mielétt az
elémelegitési fézis elkezdddik.

6 A felesleges olajat tavolitsa el egy tiszta
konyhai papirtoriével.

7 Csatlakoztassa készlléket egy villamos
aljzatba. (figyeljen arra, hogy a kabel
teliesen le legyen tekerve).

8 Nyomja meg a be/ki gombot.



OptiGRIl®XL ¢ o

9 Ha a stni kivant étel fagyasztott, akkor
nyomja meg a,Fagyasztott étel"gombot.

10 A megfeleld sltési Gzemmaddot a
sttni kivant étel tipusanak megfeleléen
vélassza ki.

9 10

9 automatikus siitési program és kézi lizemmad 4 kiilonb6z6 hémérsékletbeallitassal

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha ham-
burgert szeretne stitni.

®

Ezt a stési programot akkor vélassza, ha
tenger gyUmoalcseit szeretne sttni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha ser-
téshuist szeretne siitni.

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha vords
hust szeretne sttni.

Ezt a stitési programot akkor vélassza, ha pan-
ninit/szendvicset szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor vdlassza, ha sza-
lonndt szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha kol-
baszt/baranyt szeretne stitni.

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha halat
szeretne sUtni.

D000 O®

Ezt a sttési programot akkor vélassza, ha

szarnyasokat szeretne stitni.

)

Ha a kézi lzemmddot vélasztja, akkor
a jelzéldmpa zold és kézzel vezérli a su-
tési idot. 4 kilonbdzd hémérséklet-bedllitas
elérhetd ehhez a kézi tzemmodhoz.
(z6ld, sérga, narancs és piros).

Lasd a specidlis gyors inditas utasftasokban.

Ha nem biztos abban, hogy melyik sttési Gzemmaddot hasznalja, mert az nincs lent felsorolva,
akkor kérjuk, nézze meg, A programon kivli ételek siitése” fejezetben a 186 oldalon.

11 Nyomja meg az "OK” gombot: a
készlék elkezd felmelegedni, és a stitési
szintjelz6ldmpa pirosan villog.

MEGJ.: Ha rossz programot vélasztott ki,
akkor térien vissza a 8. szinthez.

12 Varjon 4-7 percig.

13 Hangjelzést hall, és a sttési szint

jelzé6ldmpa abbahagyja a piros
villogést, ha az elémelegités tizemmaod
befejezédott.
Megjegyzések: Ha a készlilék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonséagi rendszer kapcsolja a
készuléket.
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3 Siités

nyers kozepes atsiilt
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14-15 Az el6melegités utan a késziilék
hasznélatra kész.
Nyissa ki a grillsiitot, és helyezzen
ételta siitélapokra.

Megjegyzések:

ha a késziilék tul sokaig nyitva

marad, akkor a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a
késziiléket.

16-17 A készllék automatikusan bedllitia
a sttési ciklust (az idét és hdmérsékletet)
az étel vastagsaganak és mennyiségének
megfeleléen.

Zarja le a készuléket, és inditsa el a stitési
ciklust. A sttési szint jelzélampa kékre
valt, majd zoldre, hogy jelezze, a stités
folyamatban van (a jobb eredmények
érdekében ne nyissa ki, és ne mozgassa
az ételt a stitési folyamat sordn).

A sttési folyamat alatt minden sitési
szintnél hangjelzés hallatszik, hogy
figyelmeztesse a hasznaldt, hogy a
készlilék elért egy sutési szintet (pl. kissé
stlt/sarga).

Megjegyzés a nagyon vékony ételekhez:
Zarja le a készuiléket, az"OK"gomb villogni
kezd, és a fix piros’ jelzélampa vilagit,
nyomja meg az “OK" gombot, hogy a
készUlék biztosan felismerje az ételt, és
elinduljon a stitési ciklus.

8 A sltés fokozatanak megfeleléen
valtoztatja a jelzéldampa a szinét. Ha
a jelzélampa sarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kissé sultha a
jelzéldmpa narancssarga, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel kozepesen silt,
és ha a jelz6ldmpa piros, és sipold hang
hallatszik, akkor az étel atsllt.

MEGJ: Ha alig stlten szereti a hust, akkor
vegye ki a hust, ha a jelzélampa zoldre
valt.

Kérjuk, vegye figyelembe kilonosen
a husoknal, hogy normalis, hogy az
eredmény az étel tipusatdl, mindségétd|
és eredetétd| fliggden valtozik.
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Siités

Tobb étel siitése
Ha egy masodik adag ételt szeretne stitni, akkor kérjuk Ujra
melegitse eld a készUiléket (1asd a 2. Elémelegftés'fejezetet, a 9.
ponttdl kezdve), akkor is, ha ugyanolyan tipusu ételt st.
Hogyan siissek masik adag ételt:
Az elsé adag étel befejezése utan:

1.

2.

4.

5.

Ellendrizze, hogy a készulék le van-e zarva, és nem maradt a
belsejében étel.

Valassza ki a megfeleld sitési médot/programot (ez a lépés
akkor is sziikséges, ha ugyanazt a sttési modot valasztja,
mint azimént befejezett stitésnél).

. Nyomja meg az "OK" gombot: a késziilék elinditja az

elébmelegftést. Az elémelegitést a sttési szint jelzéldmpa
piros villogassal jelzi.

Az elémelegités akkor fejezédik be, ha sipolas hallatszik, és a
sutési szint jelzélampa abbahagyja a pirosan villogést.

Az elémelegités utdn a készllék haszndlatra kész. Nyissa fel
agrillstitét, és helyezzen ételt a készUilék belsejébe.

Fontos:

Kérjuk, jegyezze meg, hogy barmilyen Uj adag étel esetén
az elémelegités fézis kotelezo.

19-20 Ha a szin a kivélasztott sttési

szintnek megfeleléen megjelenik, akkor
nyissa ki a készliléket, és vegye ki az ételt.

21 Zarja le a készliléket. A vezérl6pulton

a jelzélampa vildgit és a ,program
kivalasztasa' izemmadba dllftja magat.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a késziléket,
ha nincs program kivalasztva.
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4 Megjegyzések

@ Ne felejtse el, hogy a grillstiité mindig
LN L3N

legyen lezérva, és ne legyen étel a
belsejében, hogy az elémelegités funkcio
hatékony lehessen.

- Majd varja meg, amig az elémelegftés
teliesen befejezédik, mieléitt kinyitja a
grillstité, és ételt helyez bele.

Megjegyzés: ha az Uj elémelegitési

ciklust kézvetlentl az elémelegitési ciklus

befejezése utan végzi, akkor csokken az
elémelegitési ido.

22-23-24

Ha az ételt kiilonboz6 izekben szeretné
megsiitni, akkor nyissa ki a grillstitét, és
vegye ki az ételt, ha elérte a kivant szintet,
majd zarja le a grillstitdt, és folytassa a
sUtést a tobbi étellel. A program folytatja
a sttési ciklust, amig el nem éri az, atsult”
szintet.

24

25 Melegen tarto6 funkcio
Amikor a sutés befejezédik, a
készilék automatikusan aktivélja a
melegen tarté funkciot, a jelzélampa
automatikusan pirosra Valt, és a készulék
20 maésodpercenként sipol. Ha étel
maradt a grillsttében, akkor addig
folytatja a sttést, amig a sttélapok ki
nem htilnek. A hangjelzést az"OK"gomb
megnyomésaval dllithatja le.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer egy
id6 utdn automatikusan kikapcsolja a
késziléket.
Masodik siités
Ha tobb ételt szeretne slitni, kérjik, nézze
mega 21.fejezetet.
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5 Tisztitas és karbantartas

5“2 s

26 Nyomja meg a be/ki gombot a
készUlék bekapcsoldsahoz.

27 Huizza ki a fali aljzatbol.

28 Hagyja legaldbb 2 éran keresztul hiiini.
Az égések elkertilése érdekében tisztitas
elétt hagyja rendesen kindini a grillsitét.
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6 Tisztitas

184

29 Tisztitas el6tt vegye ki a sttélapokat
a sutdfelllet sérilésének elkertlése
érdekében. A csepegtetd télca és
a sttélapok mosogatogépben
mosogathatok.

30 A készUlék és a kabele nem helyezhetd
mosogatogépbe. A fltéelemek,
|athato és elérhet6 alkatrészek, nem
tisztithatdk a sutélapok kivétele utan.
Ha nagyon piszkosak, akkor vérjon,
amig a készulék teljesen lehdilt, és
tisztitsa meg egy szraz ruhdval. Ha nem
akarja mosogatégépben mosogatni
Oket, akkor hasznéljon forrd vizet és
kevés mosogatdszert a tisztitdshoz,
majd alaposan &blitse le a maradékok
eltdvolitdsdhoz. Papirtorl6ével alaposan
szarftsa meg.

31-32 Ne haszndljon fém stroldszivacsot,
acélforgacsvattat vagy surold hatdsu
tisztitdszereket a grillsitd barmely
alkatrészének tisztitasdhoz, csak nylon
vagy nem fémbol készilt kaparot
haszndljon.

Uritse ki a csepegtetd talcat, és
mosogassa el meleg vizben és kevés
mosogatdszerrel, majd papirtorlével
alaposan szaritsa meg.

33 Hasznaljon meleg, nedves szivacsot
a grillfedél tisztitdsdhoz és szaraz, puha
ruhdval tordlje szarazra.

34 Ne meritse a grillstitét, a haldzati
vezetéket vagy a csatlakozddugdt vizbe,
illetve mas folyadékba.

35 Mindig tgyeljen arra, hogy a grillsité
tarolds elétt tiszta és széraz legyen.

36 Barmilyen mas karbantartast

felhatalmazott szerviz képviseldje
végezzeel.
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Hibakeresési utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

Gomb (@ vilagit

+ {0 Folyamatos z0ld jelz6lampa
+ Gomb (@ villog

+ Gomb (@ villog

A sitdlapok]|-

elémelegitése nélkil,
de étellel kapcsolja
be a késziléket
vagy inditson el egy
automatikus sutési
ciklust (kézi Gzemmod
automatikusan
aktivalva).

2 lehetdség van:

- Vélassza ki a hdmérséklet bedllitast
a(z) @ gomb megnyomasaval,
majd nyomja meg az OK gombot.
Hagyja sutni, de fellgyelje a sttést
(kézi Gzemmad).

- Allitsa le a készuléket, vegye
ki az ételt, zarja le a késziiléket
megfelelGen, allitson be egy Uj
programot a készléken, és varjon,
amig az elémelegités befejezédik.

ciklus alatt ledll.

A készilék az elé6melegités vagy sttés |«

A készuilék sutés kozben |

sokaig volt nyitva.

A készilék tul sokdig
Uzemelt tresen miutan
az elémelegités vagy a
hémérséklet fenntartasa

Huzza ki a készuléket az aljzatbdl,
és hagyja 2-3 percig, majd inditsa
Ujra a folyamatot. Amikor kovetkezé
alkalommal haszndlja a készuléket, akkor
gyorsan nyissa ki és zarja le a jobb sitési
eredmény érdekében. Ha a probléma

+ ©/8/8/8 gombvillog

+ Szaggatott sipolds

Akésztilék abbahagyja a sipolast.

A készuléket tal hideg

helyiségben térolta vagy
haszndlta.

befejez6dott. megismétlédik, vegye fel a kapcsolatot a
Tefal Ggyfélszolgdlataval.
O Afehér jelzélampa villog. Készilék hiba. Huzza ki, és dugja be Ujra a készliléket, és

kozvetlendl inditsa Ujra az elémelegité
ciklust. Ha a probléma tovébbra is
fenndll, forduljon az tigyfélszolgélathoz.

helyeztem, de a jelz6ldmpa PIROS @
marad és a siitési ciklus nem indul el.

Az elémelegités utdn az ételt a grillre |+

Az étel 4 cm-nél|.

vastagabb.

Az étel nem lehet 4 cm-nél vastagabb.

Nem teljesen nyitotta |«

ki a grillsutét az étel
behelyezéséhez.

Teljesen nyissa ki a grillstt6t, majd zarja
le.

A késziilék nem érzékeli |.

az ételt. Az étel tul
vékony, az,,0K” gomb
villog.

ErGsitse meg a sités inditsat az
gomb megnyomasaval.

Akésztilék kézi izemmaodba kapcsol
+ ‘ Ajelz6ldmpa pirosan villog.

Az elémelegitési id6 tul |«

rovid.

Idénként fellgyelje a sttést
(kézi izemmaodban).
Vag

« Allitsa le a grillsutét, vegye ki az ételt,

zérja le a grillsttét, valasszon ki Uj sttési
programokat, amelyeket haszndlni
szeretne, és varja meg, amig az
elémelegitési ciklus befejezddik.

Fehér O villogé
+ @ gombvillog
+ Folyamatos sipolas

Készlilék hiba

« Huzza ki a terméket, és forduljon az

ligyfélszolgalathoz.

Tipp, el6re beallitott hushoz: a bedllitott programok szerinti sitési eredmények véltozok lehetnek az étel eredetétdl,
szeletelésétdl és mindségétdl fiiggben, a programokat jo minGségu ételekkel teszteltiik és dllitottuk be.
Ehhez hasonl6an a hs vastagsagat is figyelembe kell venni siités kozben; 4 cm-nél vastagabb ételeket nem lehet siitni.
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Siitési utmutato (automatikus program)

Célzott program Siitési szint jelz6lampa ‘

@ Voros hus Véres Kozepes Atsiilt
Hamburger Véres Kozepes Atsuilt
@ Panini/szendvics Enyhén sult Piritott Ropogos
Hal Enyhén siilt Kozepes Atsiilt
@ Szarnyasok Teljesen atsult
@ Kolbasz/barany Teljesen atsult
Sertés Teljesen atsult
% Szalonna Enyhén siilt Atsult

@ Tenger gyiimolcsei Kozepes Atsuilt

Tippek: ha alig stilten — kék — szeretné a huist, akkor haszndlhatja a2) @—t
Siitési atmutato (kézi lizemmoddal)

Siitési szint

Lasd a specialis gyors
inditas utasitasokk

Grillezett z6ldségek és gyimolcsok
(egyforma vastagsaguira kell vagni oket)

8

0@ e
nyers  kozepes  atsilt
Kenyér Kenyérszeletek, melegszendvicsek @ O
Hamburger: (a hus eléstitése utan)
Hils és Bérany (csont nélki) E)] Q
szarnyasok Baranyszelet stitéshez E] O
Fagyasztott csirkehs ’
Pacolt csirkemell @ O
Szlizpecsenye (csont nélk(il), sertés hasalja O
Kacsamell @ O
Hal Egész pisztrang ’
Tonhal szelet O
Garnélarak (pancéllal vagy pancél nélkul)
Flirészes gaméla pancéllal @ O
Gambas
Kézi mod oo

4 kilonboz6 homérséklet-bedllitas

Fagyasztott ételek esetén, nyomja meg a(z) gombot a program kivalasztasa elétt.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Ghiduri de utilizare, intretinere si instalare a produsului: pentru
siguranta dumneavoastra, va rugam sa cititi toate paragrafele din
manualul de instructiuni, inclusiv pictogramele asociate.

+ Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic la interior. Acesta nu este
destinat a fi utilizat in urmatoarele aplicati, iar garantia nu se va aplica pentru:

- bucatdrii ale personalului din magazine, birouri si alte medii de lucru;
-ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip rezidential;
-in locatii de tip pensiune.

+ Inainte de prima utilizare, eliminati toate materialele de ambalare,
autocolantele si accesoriile din interiorul si exteriorul aparatului.

+ Acest aparat nu este destinat folosirii de cdtre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale reduse, sau
lipsite de experientd sau cunostinte, exceptand cazul in care acestea
sunt supravegheate sau instruite in prealabil cu privire la utilizarea
aparatului de o persoana adultd responsabila de securitatea lor. Copiii
trebuie supravegheati pentru a vd asigura ca nu Se joaca cu aparatul si
nu folosesc aparatul drept jucarie.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani si de
cdtre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale redusel
ori lipsite de cunostinte sau de experientd, daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului in deplind
sigurantd siinteleg pericolele la care se expun. Curdtarea si intretinerea
aparatului nu se vor efectua de copii, cu exceptia cazului cand acestia
au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

« Nu ldsati aparatul si cordonul de alimentare al acestuia la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

+ Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat atunci cand acesta se afla
in functiune.

+ A\ Temperaturile de suprafatd accesibile pot fi ridicate atunci cand
aparatul este in functiune. Nu atingeti niciodatd suprafetele fierbinti
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ale aparatului.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a putea fi utilizat prin
intermediul unui temporizator extern sau cu un sistem de control de
la distant.

Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de conectarea
aparatului fa priz.

Dacd este deteriorat cordonul de alimentare, acesta trebuie inlocuit
de producator sau de agentul sau de service, pentru a se evita orice
pericol.

A nu se folosi un prelungitor electric. Dacd acceptati rdspunderea
pentru acest lucry, utilizati doar un cablu prelungitor care este in stare
bund, are stecher cu impamantare si este potrivit pentru puterea
nominald a aparatului. Luati toate mdsurile de precautie necesare
pentru a preveni impiedicarea oricaror persoane de cablul prelungitor.
Conectati intotdeauna aparatul intr-o priza cu impamantare.
Asiguratl-va cd alimentarea cu energie electrica este compatibild cu
puterea nominald si tensiunea indicate in partea de jos a aparatului.
Utilizati un burete, apa calda si detergent lichid pentru vase pentru a
curdta placile de gdtit.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si stecherul acestuia in
apa ori in orice alt lichid.

AVERTIZARE: Nu incalziti sau preincalziti fdra cele 2 pldci de gatit in
interiorul gratarului.
Recomandan

Cititi instructiunile cu atentie, comune versiunilor diferite, in functie de accesoriile furnizate impreund cu aparatul
dvs. si pastrati-le la indemans.

« Incazulin care se produce un accident, clatiti imediat arsura cu apd rece si contactati un medic dacd este necesar.
« Tnainte de prima utllizare, se spalé plicile (a se vedea paragraful 5), se toarnd putin ulel de gatit pe pldci si se sterg cu

0 carpa moale sau cu un prosop de hartie de bucdtarie.

+ Pozitionati cablul de alimentare cu atentie, indiferent dacé este utilizat un cablu prelungitor sau nu, astfel incat

oaspetii sa se poata deplasa liber in jurul mesei, féra sa se impiedice de acesta.

+ Fumul de la gatit poate fi periculos pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de sensibil, cum ar fi

pasdrile. Se recomanda proprietarilor de pasari sd le tind departe de zona de gatit.

+ Deporzitati Intotdeauna aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor.
+ Verificati ca ambele fete ale placii s fie curate inainte de utilizare.
+ Pentru a preveni deteriorarea placilor, folositi-le numai pe aparatul pentru care au fost proiectate (de exemplu nu le

plasati intr-un cuptor, pe aragaz sau pe plita electricd etc).

+ Asigurati-va ca pldcile sunt stabile, bine pozitionate si corect prinse de aparat. Utilizati numai pldcile furnizate

impreuna cu aparatul sau cumpdrate de la un centru de service autorizat.
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+ Folositi intotdeauna o spatuld de lemn sau de plastic, pentru a evita deteriorarea placilor de gatit.
+ Utilizati numai piesele sau accesoriile furnizate impreund cu aparatul sau cumparate de la un centru de service
autorizat. Nu le utilizati la alte aparate sau in alte scopuri.

Inter2|s

Nu utilizati aparatul in exterior.
Nu ldsati niciodats aparatul nesupravegheat atunci cnd acesta este In prizd sau se afld in functiune.
Pentru a preveni supraincdlzirea aparatului, nu-l plasati intr-un colt sau sub un dulap suspendat de perete.
Nu asezati niciodatd aparatul direct pe o suprafatd fragild (masd de sticld, fata de masd, mobilier ldcuit etc) sau pe o
suprafatd moale, cum ar fi un prosop pentru ceai.
Nu asezati niciodatd aparatul sub un dulap suspendat de perete sau un raft sau langa materiale inflamabile, cum ar
fijaluzele, perdele sau draperii de perete.
Nu asezati niciodatd aparatul pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti sau alunecoase; cablul de alimentare nu
trebuie sd fie aproape sau in contact cu partile fierbinti ale aparatului, aproape de o sursa de cdldurd sau sd se
sprijine pe margini ascutite.
Nu asezati ustensile pentru gétit pe suprafetele de gatit ale aparatului.
Nu taiati niciodatd alimente direct pe plci.
Nu folositi bureti metalici de curatat, bureti de sarmd abraziva sau praf dur de curdtat, deoarece acestea pot
deteriora stratul antiaderent.
Nu deplasati aparatul cand este in timpul functiondri.
Nu transportati aparatul de maner sau de cablurile metalice.
Nu utilizati niciodaté aparatul gol.
Nu folositi folie de aluminiu sau alte obiecte intre placd si alimentul care se prepara.
Nu scoatet tava de colectare a grasimilor in timpul gatitului. In cazul in care tava de colectare a grasimilor se umple
atunci cand gatiti: [dsati aparatul s se raceasca inainte de golire.
Nu asezati placa fierbinte pe o suprafatd fragild sau sub apa.
Pentru a pastra proprietdtile neaderente ale stratului de acoperire, evitati preincélzirea excesivd cu aparatul gol.
Placile nu ar trebui sd fie manipulate atunci cand sunt fierbintj.
Nu gatiti alimentele in folie de aluminiu.
Pentru a evita deteriorarea aparatului dvs, nu utilizat] retete flambate cu acest aparat in niciun moment.
Nu asezati o folie de aluminiu sau orice alt obiect intre placi i elementul de incdlzire.
Nu incalziti si nu gatiti niciodatd in timp ce gratarul este deschis.
Nu mcalzm niciodats aparatul férd pldcile de gatit.
Recomandarllmformatu
+ Véd multumim pentru ach|Z|t|onarea acestui aparat, care este destinat exclusiv uzului casnic.
+ Pentru siguranta dumneavoastra, acest aparat este in conformitate cu standardele si reglementarile aplicabile -
Directiva privind tensiunea joasa - Compatibilitatea electromagneticd - Mediu - Materiale care intrd in contact cu
produsele alimentare.
La prima utilizare, pot aparea un miros usor si putin fum in timpul primelor cateva minute.
- Compania noastrd are o politica de cercetare si dezvoltare continud si poate modifica aceste produse fara o
notificare prealabila.
+ Nu consumati alimente care vin in contact cu partile marcate cu logo-ul
- In cazulin care produsul alimentar este prea gros, sistemul de siguranta va opri aparatul din functionare.
+ Rezistenta nu se poate curata. Dacd este foarte murdara, asteptati s& se raceasca complet si frecati cu o cérpa uscatd.
Mediul inconjurator
Protectia mediului mai intai!
@ Aparatul dumneavoastrd contine materiale valoroase care pot fi recuperate sau reciclate.
mmm D Predati-l unui centru local de colectare a deseurilor.
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Descriere

A Panou de control A4 Mod manua\,,{l setarl d,e temperatgra -~ C  Maner
A se vedea ghidul specific de pornire rapida.
A1 Buton de pornire/oprire A5 butonul OK D Pldcide gatit
A2 Modul alimente A6 Indicator pentru nivel de gatit sau temperaturd E  Tavd de picdturi
congelate
A3 P[ograme automate de B Cop F Cgrdon de
gatit alimentare
Ghid de culori ale indicatorului nivelului de preparare
preincalzire inceperea gatitului
I || I
VIOLET INTERMITENT VIOLETCONTINUU ~~ ALBASTRU VERDE
Asteptati. Sfarsitul preincalzirii  Inceperea gatitului.  Lainceputul ciclului de gétit, se va
Puteti introduce emite un semnal sonor pentru a
alimentele. alerta utilizatorul cd programul, Gatit
in sange” urmeaza sa inceapa.
. mentinere la cald
gatit - gata de consum ,aproximativ 30 min’
— : 1T 1
GALBEN PORTOCALIU ROSU ROSU INTERMITENT
,Gatitin sange”. ,Gatit mediu". Gdtit,bine facut”.  Sfarsitul ciclului de gatit pentru
Sfarsitul gdtitului. ,bine facut" E
7
F
VERDE CONTINUU ALB INTERMITENT
Functie manuald selectatd sau Functionare defectuoasd a
activata automat, consultati,Ghidul produsului
de depanare p. 199" Consultati,Ghidul de depanare”.

Contactati serviciul pentru clienti.
Ghid de programe de gatit
Burger Peste
@ Carne rosie Pui Mod Manual:

@ Panini / Sandwich @ Fructe de mare .Gratartradmcv)n.al pentru opera{e mapua\a, care )
include 4 setdri de temperatura diferite (de la 110°C

Carnati/miel Porc la 285°C)

Suncd
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1 Preparare

~ =
Sy

<«

2 Preincalzire

1indepéartati toate materialele
de ambalare, autocolantele si
accesoriile din interiorul si exteriorul
aparatului. Autocolantul de culoare
de pe indicatorul nivelului de
preparare poate fi modificat, in
functie de limba. Puteti sa-I inlocuiti
cu cel din interiorul ambalajului.

21nainte de utilizarea pentru prima
datd, curatati bine placile cu apa
calda si putin lichid de spalat vase,
clatiti si uscati bine.

3-4 Pozitionati tava de scurgere
detasabild in partea frontala a
aparatului.
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5Pentru cele mai bune rezultate,
puteti sterge placile de gétit
folosind un prosop de hartie
fnmuiat in putin ulei de gatit,
pentru a imbundtdti proprietdtile
neaderente ale acestora.

6 Indepértati orice surplus de ulei
folosind un prosop curat de hartie
de bucdtarie.

7 Asigurati ca placa inferioara de
gatit si placa superioara de gatit sa
fie corect pozitionate in interiorul
produsului inainte de a incepe
etapa de preincdlzire. Conectati
aparatul la o prizé de retea electricd.
(Retineti: cablul de alimentare
trebuie sd fie complet desfasurat.)

8 Apdsati pe butonul pornit/oprit.
Atentie: Asigurati-vd cd nu existd
alimente intre placi.



OPUGRI®XL ¢ co 9 Daca alimentele pe care doriti sa
le gatiti sunt congelate, apdsati pe
butonul,,alimente congelate’”.

10 Selectati modul de preparare
corespunzator in functie de ce tip
de aliment doriti sa gatiti.

Recomandare, in special pentru
carne: rezultatele gatitului pe
programele presetate pot varia in
functie de origine, de taiere si de
calitatea produselor alimentare
care se gatesc; programele au fost
stabilite si testate pentru alimente
de bund calitate.

In mod similar, grosimea cdrnii
trebuie sd fie luatd in considerare
n timpul gatitului; nu ar trebui sa
gatiti alimente cu o grosime mai
mare de 4 cm.

Dacd aveti indoieli cu privire la modul de gatit pe care sa-I utilizati pentru alte alimente,
din cauzd cd nu sunt enumerate mai sus, va rugam sa consultati paginile ,ghidurilor de
gatit" 200.

N

4-7
minute

11 Apasati pe butonul ,OK": aparatul
incepe preincalzirea si indicatorul
de nivel de gatit clipeste violet.

NB: Dacd ati selectat programul
gresit, reveniti la etapa 8.

12 Asteptati timp de 4-7 minute. E

13 Se aude un semnal sonor, iar
12 indicatorul nivelului de gatit
nceteaza sa clipeasca violet; modul
de preincalzire este finalizat.
Comentarii: La sfarsitul preincalzirii,
in cazul in care aparatul rdmane
nchis, sistemul de siguranta va opri
aparatul.
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3 Gatit

@@

gatit foarte gatit mediu foarte bine
putin facut

194

14-15 Dupa preincdlzire, aparatul este gata
de utilizare.

Deschideti grdtarul si introduceti
alimentele pe placa de gatit.
Comentarii: in cazul in care aparatul
rdmane deschis prea mult timp, sistemul
de sigurantd va opri aparatul automat.

16-17 Aparatul regleaza automat ciclul de

preparare (timp si temperaturd), in functie
de grosimea si cantitatea alimentelor.
Inchideti aparatul pentru a incepe ciclul
de gdtit. Nota pentru bucati subtiri
de alimente: inchideti aparatul, butonul
L,OK" va lumina intermitent, iar indicatorul
va ramane "violet” continuu, apésati
pe ,0K" pentru a asigura ca aparatul
recunoaste alimentele si ca incepe
ciclul de gatit. Indicatorul nivelului de
gadtit devine albastru si apoi devine
verde, pentru a indica faptul ca gatitul
este in curs de desfasurare (pentru cele
mai bune rezultate nu deschideti si nu
mutati alimentele in timpul procesului de
preparare).
In timpul procesului de gtit, se emite
un semnal sonor la fiecare etapa de gtit
pentru a avertiza utilizatorul cd s-a atins
un nivel de gdtit (de ex. gdtit in sange/
galben).

18 In functie de gradul de coacere,
indicatorul luminos isi schimbd culoarea.
Atunci cand indicatorul luminos este
galben cu un semnal sonor, alimentele
sunt gdtite putin, atunci cand indicatorul
luminos este de culoare portocalie, cu
un semnal sonor, alimentele sunt gétite
mediu, iar cand indicatorul luminos este
de culoare rosie, alimentele sunt bine
facute.

N.B.: dacd vd place carnea in sange,
scoateti carnea atunci cand indicatorul
nivelului de preparare devine verde.

Vd rugdm sd retineti, in special la carne,
este normal ca rezultatul de preparare
sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea produselor alimentare.



3 Gatit

19-20 Cand apare culoarea
corespunzdtoare nivelului de gatit
ales si se aude semnalul sonor,
deschideti aparatul si scoateti
mancarea.

21 Inchideti aparatul. Panoul de
control se va aprinde si se va
seta singur pe modul ,alegerea
programului”.

Comentariu: sistemul de sigurantd
va opri automat aparatul in cazul in
care nu se alege niciun program.

Operatii succesive de gatit
Dacd doriti s& gdtiti al doilea rand de alimente, setati temperatura aparatului din nou (a se vedea
capitolul 2.,Preincdlzirea’, pornind de la punctul 9), chiar daca doriti sé gatiti acelasi tip de aliment
sau sa utilizati acelasi program.
Cum se initiaza o noua sesiune de gatit:
Dupd terminarea primei sesiuni de gatit.
1. Asigurati-vé cd aparatul este inchis si cd nu a rdmas niciun rest de mancare in interiorul acestuia,
2. Selectati modul/programul de gatit corespunzator (aceastd etapa este necesara chiar dacdl
decideti sa alegeti acelasi mod de gatit ca in prima sesiune).
3. Apasati pe butonul ,OK": aparatul incepe preincdlzirea. Preincdlzirea este simbolizata prin
indicatorul de nivel de gdtit care lumineaza intermitent violet.
4. Preincdlzirea este completd cand se aude un semnal sonor si indicatorul de nivel de gatit se
opreste din iluminatul intermitent violet.
5. Dupd preincdlzire, aparatul este gata de utilizare. Deschideti grdtarul si asezati alimentele in
interiorul aparatului.
Important:
- Va rugdm sa retineti ca este necesard preincdlzirea pentru fiecare operatie noud de gatit a
alimentelor.
Retineti: inainte de activarea preincalzrii, asigurati-vd ca aparatul este inchis si cd nu a rdmas
niciun rest de mancare in interiorul acestuia.
- Apoi asteptati ca preincdlzirea sd se termine nainte de a deschide grdtarul si de a aseza
alimentele in interior.
Nota: in cazul in care noul ciclu de preincalzire se activeazd imediat dupa terminarea ciclului
precedent, perioada de preincalzire va fi redusa.
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4 Comentari

196

22-23-24

Tn cazul in care doriti sd g&titi
mancare dupa diferite gusturi
personale, deschideti gratarul si
scoateti mancarea cand a atins
nivelul dorit si apoi inchideti gratarul
si continuati gatitul altor produse
alimentare. Programul va continua
ciclul sdu de gdtit pand cand ajunge
la nivelul bine facut".

25 Functia de mentinere la cald
Odata ce se ajunge la programul
,bine facut” se termina sesiunea
de gdtit, aparatul va trece automat
pe setarea de mentinere la cald, iar
indicatorul de nivel de gatit se va
aprinde automat in rosu si se va auzi
un semnal sonor o datd la 20 de
secunde. In cazul in care produsele
alimentare sunt ldsate pe gratar,
acesta va continua sd gateascd in
timp ce pldcile de gatit se racesc.
Puteti opri semnalul sonor prin
apasare pe butonul,0K"
Comentariu: sistemul de sigurantd
va opri automat aparatul dupa un
anumit interval de timp.



5 Curétare si intretinere

&

26 Apadsati pe butonul de pornire/
oprire pentru a opri aparatul.

27 Scoateti aparatul din priza.

28 Lasati-l sd se raceasca timp de cel
putin 2 ore.
Pentru a evita arsurile accidentale,
lasati gratarul sa se raceascd bine
nainte de a-I curata.
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6 Curatare

198

29 nainte de curatare, deblocati
si scoateti placile pentru a evita
deteriorarea suprafetei de gdtit. Tava de
picaturi si placile de gétit sunt lavabile
in masina de spdlat vase.

30 Aparatul si cablul sdu de alimentare
nu se pot introduce fn masina de spdlat
vase. Elementele de incalzire, partile
vizibile si accesibile nu trebuie curdtate
dupd indepdrtarea placilor. Daca
acestea sunt foarte murdare, asteptati
pana cand aparatul s-a rdcit complet si
curatati-le cu o carpa uscata. Dacd nu
doriti s le curdtati in masina de spdlat
vase, puteti folosi apa calda si putin
detergent lichid de spalat vase pentru
a curdta placile de gatit, apoi sa le clatiti
bine pentru a se elimina orice reziduu.
Uscati-le bine folosind un servet de
hartie.

31-32 Nu folositi bureti metalici de
curatat, bureti de sarma de otel sau
produse de curdtare abrazive pentru a
curata orice parte a gratarului, utilizati
numai nailon sau bureti nemetalici de
curatat.

Goliti tava de picdturi si spélati-o cu apa
calda si putin detergent lichid de spdlat
vase, apoi uscati-o bine folosind un
servet de hartie.

33 Pentru a curdta capacul gratarului,
stergeti cu un burete inmuiat in apd
caldd si uscati cu o carpa moale si
uscata.

34 Nu imersati corpul gratarului in apa
sau in alte lichide.

35 Intotdeauna asigurati-vé ca gratarul
este curat si uscat inainte de depozitare.
Orice alt tip de reparatie trebuie sa fie
efectuatd de un reprezentant al unui
service autorizat.



Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

o
Butonul lumineaza intermitent

+ @ Indicatorul luminos verde

+ Butonul @) lumineaza intermitent
+ Butonul (®) lumineaza continuu

Pornirea aparatului
sau inceperea unui
ciclu automat de gatit
cu alimente si fdrd
preincalzirea plécilor
(modul manual este
activat automat).

« 2 optiuni posibile:

- Alegeti setarea temperaturil prin apasarea
butonului si apoi apasati pe OK.
Lasati sd se desfdsoare gdtitul, dar trebuie
sa monitorizati gatitul (modul manual).

- opriti aparatul, scoateti mancarea,
Inchideti aparatul corect, reprogramati
aparatul si asteptati pana la sfarsitul
preincalziril.

Aparatul se opreste in timpul ciclului de
de preincalzire sau de gatit.

Aparatul a fost tinut
deschis prea mult timp
in timpul gatitului.

Aparatul a fost inactiv
prea mult timp dupd
sfarsitul perioadei
de fncdlzire sau de
mentinere la cald.

Deconectati aparatul de la priza silasati-I
timp de 2-3 minute, apoi reporniti
procesul. Data viitoare cand utilizati
aparatul, asigurati-va cd 1l deschideti si-l
inchideti repede pentru obtinerea celor
mai bune rezultate de gatit. In cazul in
care problema apare din nou, contactati
serviciul local pentru clienti Tefal.

QO Indicatorul luminos va lumina
intermitent alb

+ Butonu @ /B /@ / B

lumineaza intermitent

+ Semnal sonor intermitent
Aparatul nu mai emite semnal sonor.

Aparatul nu
functioneaza.

Aparat depozitat sau
utilizat intr-o camerd
care este prea rece.

« Deconectati si reconectati aparatul si
reporniti imediat un ciclu de preincdlzire.
Dacd problema persistd, contactati
Serviciul Clienti.

Indicatorul luminos va lumina
intermitent alb

+ Butonul @ lumineaz intermitent
+ Semnal sonor continuu

Aparatul nu
functioneaza.

« Scoateti aparatul din prizd si contactati
serviciul pentru clienti.

Dupd preincalzire, am asezat mancarea in
interior si am inchis aparatul, dar
indicatorul luminos rdméne violet si gatitul
nu incepe.

Cantitatea de alimente
din interiorul aparatului
este mai mare de 4 cm.

« Cantitatea de alimente nu trebuie sa
depdseascd 4 cm.

Grdtarul nu a fost
deschis complet la
introducerea alimentelor
in interior.

« Deschideti grétarul complet si inchideti-I
din nou.

Aparatul nu detecteazd
alimente in interior.
Cantitatea de
alimente este
insuficienta, ,OK” este
afisat intermitent.

Confirmati activarea gatitului prin
apasare pe butonul ©8).

Aparatul se va activa pe modul manual.
+ @ Indicatorul luminos va lumina

intermitent rosu.
si @ lumineaza

+ Butonul
continuu

Timpul de preincélzire a
fost scurtat.

« Monitorizati gdtitul periodic (pentru
utilizare in modul manual).

Sau

« Opriti gratarul, scoateti alimentele,
inchideti grdtarul, selectati noul
program de gatit pe care doriti sa il
utilizati si asteptati finalizarea ciclului de
preincalzire.
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Ghid de gatit (programe automate)

Program dedicat

Indicator color al nivelului de gatit

Fructe de mare

Gatite mediu

@ Carne rosie Gétit In sange Gatit mediu Foarte bine facut
Burger Gatit n sange Gatit mediu Foarte bine facut
@ Panini / Sandwich Gatit foarte putin Rumenit Crocant
@ Peste GatitIn sange Gatit mediu Foarte bine facut
@ Pui Gatit complet
Carnati/miel Gatit complet
Porc Gatit complet
% Bacon Gatit In sange Foarte bine facuta

Foarte bine facute

Recomandari: daca va place carnea in sange, puteti utiliza @

Ghid de gatit (inclusiv Modul manual)

Gambas

Nivel de gatit
Aliment I:r:g;at::l @ ‘
gatitn gdtit  foarte bine
sange mediu facut
Paine Felii de paine, sandwich-uri prajite
Burger: (dupd gatitul prealabil al carnii) O
Carnesipui | Miel (fara o) O
Bacon O
Nuggets congelati de pui — '
Piept de pui marinat = ’
File de porc (férd os), burta de porc O
Piept de ratd @ O
Peste Pastrav intreg
Fripturd de ton 8
CrevetiKing (decorticati sau nu)
Creveti decorticati % O

Modul manual

A se vedea ghidul specific
de pornire rapida

dimensiuni)

Legume si fructe la grdtar
(trebuie sd fie tdiate la aceeasi grosime si

3

=i

4 setdri diferite de temperaturd

Pentru alimente congelate, apdsati inainte de selectarea programului dorit.
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MHCTPYKUWUU 3A BE3SONACHOCT
BAXHU NMPEANA3HW MEPKIA

HanbTcTBMA 32 M3noN3BaHeTo, MOAAPDBIKKA N MHCTaNaLNA Ha
NPOAYKTa: B UMeTo Ha Bawarta 6e3onacHocT, mons, npoverere
BCWYKI Naparpadn Ha pbKOBOACTBOTO ¢ MHCTPYKLWK, BKAIOYNTENHO
CBbp3aHuTe NUKTOrpamu.

+ To3u ypen e NpeaHasHadeH 3a 13N0A3BaHe CaMo Ha 3akpUTO W B JOMaLLHN
ycnosus. Tol He e MpefiHa3HaueH 3a U3MOoN3BaHe 3a CRefHNTe Leam u
rapaHUVATa HAMA Ja BaxH 3a:

- KYXHEHCKM 30HM 33 NepCOHana B Marasnku, oducy u apyrvt pabotHu
cpent;

- bepmm;

- OT KIVEHTY B XOTEAM, MOTEAM 1 fIDYTA MECTa 33 XUTMILHO HACTaHABAHE,

- CPE TN "HOLLYBKA 1 3aKYCKa'

+ [lpeav nbpeata ynotpeba OTCTPaHeTe BCHYKM OMAKOBBYHM MaTepHany,
CTVKEPY 1 aKCeCoapy OT BBTPELLHaTa 11 OT BbHLUHATa CTPaHa Ha ypena.

+ To3u ypes He e NpefiHasHaueH 3a 3Mon3BaHe OT AuLa (BKMOUMTENHO fieta)
C HamaneHu QU3Yeckw, CETUBHM WM YMCTBEHYM CNOCOBHOCTI WM C AMNCa
Ha OMWT ¥ 3HaHWA, OCBEH aKO He MOy4aBaT HabMKaeHe WA MHCTPYKLMM
OTHOCHO M3MOA3BAHETO Ha Ypeaa OT Bb3PACTHO nLIe, OTTOBAPALLO 33
TAXHaTa be30macHoCT. leyata TpA0Ba 4a ce Habnioaasar, 3a Aa He Ci urpadT
Cypena 1 f1a He ro NOM38aT KaTo Mrpauka.

+ To3v ypen Moxe fia Ce 113M10138a OT eLia Ha Bb3ACT 8 11 NOBEYe FomVHY 1A la C
HaManeHy QY1314eCKH, CETYBHIA WM YMCTBEHM CIOCOBHOCTM W Anca Ha oAt VEE
3HaHIAR, aKO MOMYYaT HabMOREHVE MM VHCTPYKLIM OTHOCHO YroTpebaTa Ha Ypena
no 6e30MaceH HaulH v PasbepaT CBbP3aHITe C ypena PUCKoBe. [TouncTBaHeTO 1
noTpebuTeNckaTa NOAAPbXKa He O1Ba 13 Ce V3BbPLUBAT OT fieLia, OCBEH aKO AT
HaBbLLEHY 8 FORVHY 11 He FO V3BbILIBAT B MPUCHCTRYETO Ha Bb3PaCTeH.

+ [IpbxTe ypena v kabena my u3BbH obcera Ha felia Nof 8-ToAVILIHA Bb3PACT.

+ HitKora He ocTaBAITe ypena be3 HabiofeHie, KoraTo ce 13mon3sa.

+ /A Tewreparypara Ha J0CTHNHWTE OBbPXHOCTH MOXE [12 € BUCOK3, OKATO
ypemsT paboTi. Hukora He IOKOCBaITE ropelLTe MOBBbPXHOCTY Ha Ypena.

+ YpembT He e npefBIAeH 3a yoTpeba Ype3 BbHIEH TaiiMep WM OTaeNHa

CNCTEMA 3a UCTaHLOHEH KOHTPO!T. 201



+ Pa3BuitTe 3axpaHBalnA kaben okpalt, Npean aa BKIOUUTE ypefa B
KOHTaKTa.

+ AKO 3axpaHBalWuAT kaben e nospefeH, TpabBa Aa Ce CMeHM OT
NPOM3BOANTENA UAM HEroB CepBIA3eH NPECTaBUTEN, 33 fa Ce n3berHat
BCIUKM PUICKOBE.

+He w3non3gaiite yawaxuTeneH NPOBOAHMK. AKO MOeMeTe OTTOBOPHOCTTA 33
TOB, V3MON3BaNTE CaMO YAbMXUTENEH NPOBOAHNK B A0OPO CbCTOAHMeE, C
LLENCen CbC 3a3eMABALLA BPb3Ka 11 NOAXOAALL 33 HaNPEeXEeHIeTo Ha ypesa.
B3emeTe BCKuUKiN HeOOXomAMIA NPEANa3Hi MEPKY, 33 1a He Ce CbHE HUKON
B YIbKUTENHIA Kaben.

+ BuHarv BkioyBaliTe ype/a B 3a3eMeH KOHTaKT,

+ YBepere Ce, ye N0ABAHOTO ENIEKTPO3aXPaHBAHE e CbBMECTVMO C MOLLHOCTTA
W BONTaXa, NOCOYEHM OTAONY Ha ypeza.

+ VI3non3Baiite rua, Tonna BOAa M NOUMCTBALL NPEMAPaT 33 NOYNCTBAHE Ha
rOTBELLUTE NAOUM.

+ Hwkora He notanaiiTe ypefa, 3axpaHBaliua My kaben unn uencena Bba
BOZA WM IPYra TeUHOCT.

MPEAYNPEXAEHWNE: He n3gbplusaite HarpasaHe Unn npeasaputenHo

HarpABaHe, €3 2-Te N0V 3a roTBeHe f1a Ca B ypera.

Kakso ga npasure

+ TIpoyeTeTe MHCTPYKLMUTE BHUMATENHO, BKMIOUMTENHO U 33 Pa3NYHIATE BEPCHN, B 3aBUCUMOCT OT aKCecoapuTe,
[i0CTaBeHY C Balma yper, v v ApbxTe Ha lecHo.

+ B cnyyalt Ha MHUMAEHT, He3a0aBHO 13nNakHeTe U3rOPeHOTO ChC CTYAeHa BOAa U MOBMKalTe Niekap, ako e
HeobXoayMo.

+ Tlpepy mbpgaTa ynotpeba v3muiiTe niouMTe (BIKTE Naparpad 5), HaneliTe MaNKo roTBAPCKO OO BHPXY MA0UMTE U
Y M30BPULIETe C MeKa KbPMa W KyXHEHCKa XapTuis.

+ TlocTaBeTe 3axpaHBalLna kaben BHUMATENHO, 663 3HaueHe any Ce M3N0N3Ba YbIXMTENEH NPOBORHVK WM He,
TaKa, Ye roCTITe ia MOTaT CBOOOHO A1a Ce [BIXAT OKOMO Macara, 6e3 fia Ce CrbBar B kabena.

+ /i3napeHuaTa npy roTeHe Morar fa GbaaT ONacHM 3a XMBOTHM, KOUTO MAT OCODEHO UyBCTBIATENHA AiNXaTeNHa
CcTeMa, Kato Hanpumep nTiLy. CbBETBaMe CTOMaHNTe Ha MTIALM [1a TV AbPXaT Aaney OT 30HaTa 3a roTBeHe.

+ BuHarv ipbxTe ypena 13sbH obcera Ha feLia.

+ Tlpey ynotpeba NpoBepeTe Aany! v iBETe MOBBPXHOCTA Ha NN0YaTa Ca YiCTI.

+ 3a fia w3berHeTe yBpexaaHe Ha NIOYMTE, 1 M3MON3BaNiTe CaMo C YPELa, 33 KOTO Ca NPeaHa3HauenH (e, He v
MIOCTaBAVTE BbB GYPHA, BbPXY Fa308 WM ENEKTPUUECKY KOTIOH U TH,).

+ YBepeTe ce, ue nnouuTe ca cTabunHi, 406PE NO3NUMOHINPAHN Y MPABUIHO 3axBaHaTV KbM ypepa. V13non3saiite camo
M7I0UNTe, NPEOCTaBEHM C YPEa, W 3aKyneHy oT 0fl00peH CepaI3eH LIEHTBP.

+ BuHarv 13non3saitte AbpBeHa WM NNacTMAcoBa WNATyNa, 3a Aa He NOBPEMTE NAOYMTE 33 roTBEHe.

+ /13n10n3galiTe Camo YacTv UK akcecoapw, NPeAOCTaBeHN C ypena Wi 3akyneHy oT ooOpeH Cepan3eH LieHTbp. He
TV U3MI0/138aITE 33 APYTU YPEIV W Lenm.
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Kakso ga He npasunre

He 13non3saliTe ypesa Ha OTKpuTO.

+ HuKora He ocTassifTe ypepa 6e3 HabnioaeHue, KOraTo e BKAIOYEH B KOHTAKTa UMM CE M3M0n38a.

33 [1a NpeoTBpaTyTe MPerpAsaHe Ha ypeza, He ro MoCTasAliTe B b UV MOJ CTeHeH WKAo.

+ HuKora He mocTasAliTe ype/a AMPEKTHO BbPXY AENMKaTHA NOBBPXHOCT (CTbKIEHa Maca, NOKPYBKA, 1akipaHa Meben
11 ZIp.), HATO BBPXY MeKa MOBBPXHOCT KaTo Kbpna.

+ Hvikora He nocTassiiTe ypesa Moj Wkad, 3aKkaueH 3a CTeHa, HATO NOZ PadT, HUTO 630 O 3aNanuMu MaTepuany
KaTo LLOPY, 33BECY WM CTEHHN KaPTUHN.

+ Hukora He nocTasaiite ypea Bbpxy WK 67130 O FOPELLN A X7b3raBu MOBbPXHOCTY; 3aXPaHBAWMAT Kaben

HIKOTa He 611Ba 3 € 61130 0 MAM B KOHTAKT C ropelyuTe YacT/ Ha Ypesa, HUTO 6AM30 10 V3TOUHNK Ha TOMAMHA,

HIATO BbPXY OCTPH PbOOoBE.

He nocTassiiTe KyxHeHCKI Np1bOpY BbPXY NOBbPXHOCTITE 3a FOTBEHE Ha ypesa.

+ HuKora He pexeTe xpaHa AMPEKTHO BbPXy NouHTe,

+ He w3non3saiite MeTanHy YeTku, abpasvHa Ten WM arpeciiBeH Npax 3a NouMCTBaHe, Thil KaTo TOBa MOXe A3

MOBPEY He3aNeNBaLLOTO NOKPUTAE.

He mecTeTe ypepa, 10KATO Ce 13non3ea.

He HoceTe ypeza 3a ApbXKaTa, HUTO 33 METaNHMTE XMLM.

+ HuKora He ocTaBsifTe ypera 4a paboTi npaseH.

He v3non3saiiTe anymuH1eBO GOMMO AW APYTY MPEAMETY MEXAY NIOUATa U XpaHaTa, KOATO Ce roTau.

+ He 07CTpaHABaiiTe TaBMuKaTa 3a CbOMPaHe Ha Ma3HyHa, JOKATO ce TOTBI. AKO TaBMUKATA 33 CbOMPaHE Ha Ma3HIHA
Ce HaMbAHM 110 BpeMe Ha roTBeHe: OCTaBeTe ypeaa fa M3CTuHe, NPeV 4a A 13npasHuTe.

+ He nocTasaitte ropetuara nnoya Bbpxy Uynavea NOBbPXHOCT WA NOA BOZA.

+ 33 fja 3ana3uTe He3anengaluTe XapakTepUCTUKIA Ha MOKPUTUETO, U30ATBaiiTe NpeKaneHo NPeABapuTEnHO
HarpABaHe ¢ MpaseH ypep.

+ [nouwTe HyKora He 61Ba Aa Ce MINaT, OKATO Ca ropelL.

He roTBeTe XpaHata c/1 8 anyM1HIEBO GONO.

+ 33 73 n3berHeTe NOBPEXAHE Ha YPeAa, HUKOTa He M3Non3BaliTe pelenTy 3a Gnambupate ¢ Hero.

+ He nocTasaitte anyMiHEB MVACT VW YT NPEAMET MEXAY NAOYATE U HArPABALIMA eNEMeHT.

Hukora He NPUTONAAIATE 1 He FOTBETe, OKATO TPULT € OTBOPEH.

Hukora He 3arpsBalite ypena be3 nnounTe 3a roteeHe.

CoBetn/uHdopmauus

- briaropapum Bu, ue CTe 3akynunv To3 ypep, pefHasHadeH camo 3a JoMalLHa yroTpeda.

+ B 1mero Ha Bawata 630MacHOCT, T031 Ypef OTTOBAPA Ha MPUIOKUMIATE CTaHAAPTH 1 PErynaLm - lnpekTmsa 3am
HIICKO HarpexeHe - ENekTpomartiTHa CoamecTuMocT - OKOIHa Cpefia - MaTepuanii 8 KOHTAKT C XpaHit.

+ [1pe3 MbpBHTE MIHYTIA HA THPBOTO MO13BAHE MOXE [1a Ce MOSBSAT NIeKa MIPI3MA U MATTKO UM,

- HaluaTa KoMMaHys 1Ma NONNTYKE 33 IOCTOSHHO M3CTIENIBaHe 1 Pa3BUBAHE ¥ MOXe a MOMMGULIMPE Te3n MPOYKTY

6e3 npeay3secTve.

He KOHCyMUpaViTe XpaHWTENHY NPOYKTH, KOWTO Ca GUMIA B KOHTAKT C YacTITe, 0603HaueHM C I0ToTo .

AKO XpaHaTa e NpexaneHo rbCTa, CUCTemaTa 3a 6e30macHoCT e cnpe pabotata Ha ypeaa.

+ YpeabT He MoXe [ia Ce NoUNCTBa. AKO € MHOTO MPbCeH, 1134aKaiiTe fa N3CTURe JOKPai U M3TbpKaliTe ChC Cyxa
Kbpna.

OKonHa cpepa

3awmTaTa Ha OKONIHaTa cpefia e NpeAn BCUYKo!

@ BawwAaT ypen CbAbpxka LEHHM MaTepuanyi, KOMTO MoraT Aa ce 13Bnekar unn
= peuukIvpar

2 OcTaBeTe ro B MeCTeH MyHKT 3a CbOvipaHe Ha NMose3Hy oTnagbLm.
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OnucaHune

PbueH pexun"4 TemnepaTypHy HacTpoiKy”

A KoHTponeH naren A4 Jpbxka
BYbXTe KOHKDETHOTO PbKOBOZCTBO 33 b3 CTapT.
byToH 33 BK7I0UBaHE,
A / A5 BytoH OK D Tnoun 3a roteqe
V3KTI0YBAHE
TaBuuka 33
A2 Pexvm 3a 3aMpaseHa xpaHa A6  VIHAMKATOp 3a HYBO Ha roTBeHe wnv Temnepatypa  E PR,
ABTOMATUYHI NPOrPamA 33
A3 porp B Kopnyc F  3axpansaL kaben
roTBeHe
uBeTHO PPKOBOACTBO Ha MHANKATOPA 3a HNBO Ha roTBeHe
npeABapuTeNHO HarpaABaHe Hayvano Ha roTBeHe
I LI | I
% E %
4 4 3
MWIAHE B IMNABO HEMPEKHCHATO JTIMNABO CMHBO 3ENIEHO
V3yakarite. Kpait Ha npeasaputenHo  Hauano Ha roteeHe. 10 Bpeme Ha HaYanoTo Ha LMKbia
HarpABaHe 3 FOTBEHE LLje Ce Uye 3BYKOB CUTHaT,
MoxeTe fia crioxiTe KOO M3BeCTABa NoTpebutens, ye
XpaHata. nporpamara 3a roteeHe "Anaxrme’ ce

MOAroTeA 3a Havano.
noAabpM*aHe Ha TonvHa

roTBeHe - roToBO 3a AAfleHe “30' MPUBANINTENHO"
Ry B 1 T 1
F ¥ K/ %
E
KbITTO OPAHXEBO YEPBEHO MWTAHE B YEPBEHO
[oTBEHE “anaHrne” "CpenHo" croteaHe. “[lobpe” croTeeHo. Kpait Ha roteeHe fo"nobpe”

Kpalt Ha rotseHeTo. CrOTBEHO.

f
HEMPEKBCHATO 3E/IEHO MWTAHE B BANO
PbuHaTa dyHKUMA € n3bpaHa unn Hew3npaBHocT Ha NpoayKTa
aKTMBMPaHa aBTOMATVYHO, BUXTe  BibkTe “PbKOBOACTBO 33 OTCTPaHABaHE Ha
"PbKOBOACTBO 3a OTCTPaHABaHE Ha Hey3npaBHOCTA'"
Hen3npasHoCTy CTp. 213" CBbpXeTe Ce C OTAeNa 3a NoAAPbXKA Ha

KNneHTtuTe

PbKoBOACTBO 3a Nporpamu 3a roTBeHe
Byprep Priba

,, ~ ) tave)
(&) YepseHo meco Mtye meco PbueH pexmm:

MaHuHW/carasny Mopcki Aapose TpaauuyioHeH PN 32 Pbitia pabota c 4
PA3AMUHYU HACTPOIKM Ha TemnepaTypara (ot

@ HageHnuw/arHewko CBUHCKO 110°C 1o 285°C)
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1 nMoprotoBkKa

3 4

1 OT1cTpaHeTe BCUMYKM ONAKOBbYHM
maTtepuanu, CTUKepK 1 akcecoapu
OT BbTpeWHaTa ¥ OT BbHWHATA
CTpaHa Ha ypefa. LiBeTHVAT cTukep
Ha MHOMKATOPa 3a HWBO Ha roTBeHe
MOXe [1a € NPOMEHEH B 3aBUCUMOCT
OT e3nka. MoxeTe ja ro CMeHuTe
CbC CTVKepa OT BbTpellHaTa CTpaHa
Ha omnakoBKarta.

2(lpean nbpBaTta ynoTtpeba
nouunctete fobpe nnounTe ¢ Tonna
BOfa v Manko npenapar 3a CboBse,
“3nnakHeTe 1 nofcyluete fobpe.

3-4 [locTaBeTe BajellaTa ce TaBMyKa
33 OTTMYaHe OTnpes Ha ypeaa.

206

53a Han-gobpw pesyntatv MoxeTe
[a M36bpLIETE NAOYUTE 33 FOTBEHE
C KyXHEeHCKa xapTus, notoneHa
B MaJjKo roTBapcko 0OJIMO, 3a
na nopobpute paboTata Ha
HEe3as1enBalLoTo NOKPUTME,

GOTCTpaHeTe M3NNWHOTO ONno C
YNCTa KyXHEHCKa XapTuns.

7 YBepeTe ce, Ue fonHaTa naoya
3a roTBeHe U ropHaTa njaova 3a
roTBeHe ca NoCTaBeHW NpPaBuIHO
B MPOAYKTa, Npean Aa 3amnouHe
daszaTa Ha NnpeaBapuTenHo
HarpsasaHe. CBbpxeTe ypeaa KbM
eneKkTpUYeCKn KOHTakKT. (MmaiTte
npeasud, Ye Kabensvt TpAbBa Aa
6be pa3BuUT JOKpPaii.)

8 HatucHete GyToHa 3a BKI/W3KI.

BHumaHwme: YBepeTe ce, ye mexay
nao4ymTe HAMa XpaHa.



OpLiGrl®XL ¢ o 9 Ako XpaHaTta, KOATO xenaete Aa

.I r I I%Ieﬁl CroTBUTe, € 3aMpaseHa, HaTUCHeTe

6yTOHa "3ampa3zeHa xpaHa”

10 V36epeTe NoAXOAAWNA PEXMM
3a roTBeHe B 3aBMCMMOCT OT TOBa
KakbB B[ XpaHa 1cKaTe fia roteuTe.

CbBeT, 0co6eHoO 3a meco:
pe3ynTaTtuTe OT rOTBEHETO C
npenBapuTenHO HacTpoeHnTe
nporpamu Moxe na Bapupart B
33aBMCUMMOCT OT MPOM3XOAA, HauMHa
Ha psA3aHe 1 KaueCTBOTO Ha XxpaHaTa,
KOATO Ce rOTBMW; NporpamuTe
ca 3afjafgeHn n n3npobeaHM C
BVICOKOKaUYeCTBeHa XpaHa.

1o cblaTa Norvka Npu roteeHe
TpsabBa Aa ce vma npeasug u
nebenvHata Ha MecoTo; He 6u1Ba Aia
roTBuTE XpaHu C aebenuHa Hag 4
M.

AKO He CTe CUrypHU KO PEeXKM 3a roTBeHe [a U3MNos3BaTe 3a APYr XpaHu, KOUTO He ca
MOCOYEHN NO-TOPE, MONA, BUXKTE CTpaHuLaTa "PbkoBOACTBA 3a roTBeHe" 214.

11 HatucHete 6yToHa "OK":
ypeabT 3anoysa npeaBapuTenHo
HarpsABaHe, a MHAMKATOPBT 3a HUBO
Ha roTBeHe Mura B IMNaBo.
Benexka: AKo cTe n3bpanu
norpelHa nporpama, ce BbpHeTe
Ha eTan 8.

12 VI3uakante 4-7 MUHYTH. m

13 YyBa ce 3BYKOB CWrHan, a

MHAWKATOPBT 3a roTBeHe cnupa
[a MUTra, KOraTo pexumbT 3a
npeABapuUTeNnHO HarpAaBaHe
NPUKIOYN.
KomeHTapu: B kpas Ha
npeABapuUTENHOTO HarpABaHe, ako
ypeabT OCTaHe 3aTBOPEH, C1cTemata
3a 6e30MacHOCT ro M3KMioYBa.
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3 TotBeHe

anaHrne cpegHo po6pe
CroTBeHo

208

14-15 Cren npefigapyuTentoTo HarpAsaHe ypesT
€ 10TOB 33 V3M10f138aHe.
OtBopeTe rpuna 11 NoCTaseTe XpaHaTa BbpXy
1N10Y3Ta 3a roTBEHe.
KomeHTapu: ako ypebT oCTaHe 0TBOpeH
TBbPAE ABATO, CUCTEMaTa 33 6E30MaCHOCT Lie o
VI3KI0UM ABTOMATYHO.

16-17 Ype[IbT aBTOMATMUHO HACTPOVIBA LiVKbA 33

roTBEHe (Bpeme v TemrepaTypa) B 3aB/CUMOCT
0T Ae6eNMHaTa U KONMueCTBOTO Ha XpaHara.
3aTBOpETE Ypena, 33 ia 3aN0YHETE LMKBAA 33
roreeHe. enexka 3a MHOro TbHKM napyeta
XpaHa: 3aTBopeTe ypefa, byToHbT 0K’ e
3aMWI3, 3 MHAMKATOPBT LLie OCTaHe B MOCTOAHHO
nunago; HatucHee "OK, 3a fa ce yepue, ue
YPeLbT Pa3no3Haga XpaHaTa v ue LMKbALT 3a
roTBEHe 3anoyga. /HANKATOPBT 33 HUBO Ha
TOTBEHe CBETBA B CYHBO, CNIEZ] KOETO B 3eMEHO,
33 fla 110CO4Y, Ye FOTBEHETO e B MPOLIeC (3a Hail-
106pV pe3ynTaTi He OTBapAiiTe 11 He MecTeTe
XpaHaTa M0 Bpewme Ha NPOLIeCa 3a roTBeHe).
o Bpewme Ha NpoLieca 3a roTBeHe Npw BCekm
€Tan Ha roTBeHe Ce UyBa 3BYKOB CUTHaJ, KOWTO
Mpezyrnpex/1asa noTpebuTens, Ye e fOCTUTHTO
HI1BO Ha FOTBEHe (HAMPUMED anaHTme/XbATo).

18 B 3aBMCMMOCT OT CTeneHTa Ha roTeHe,
VIHAMKATOPHATa Namniyka CMeHs LBeTa CH.
KoraTo WHa/KaTopHaTa NamnvdKka e xbta v ce
uye 3ByKOB CUrHan, XpaHata e anaHre, Korato
VHIVKaTOPHaTa NamMvyKka e OpaHKesa 1 ce uye
3BYKOB CWTHaN, XpaHarta e CpegHo CroTBeHa, a
KOraTo MHAVKATOpHaTa NaMniuka e YepseHa,
XpaHaTa e CroeeHa Joope.

Benexka: ako obuuate MecoTo cit Cbacem
anaHrmIe, 13B3fiETe MEeCoTo, KOraTo MHAMKATOPBT
33 HYBO Ha rOTBEHe CBETHE B 3eM1EHO.

Mons, nmaiite npeasuz, ye 0cobeHo npu
MECOTO € HOPManHO Pe3yTaTsT OT FOTBEHETO
[1a Bapvpa B 33BUCMOCT OT Bf3, Ka4eCTBOTO 1
MPOV3X0fia Ha XPaHaTa.



3 TlotBeHe

19-20 KoraTo UBeTbT, OTroBapALy Ha
Bawwua 1360p Ha HMBO Ha roTBEHE
ce NoABM 1 uyeTe 3BYKOB CWrHan,
oTBOpeTe ypeAa W n3sajeTe
XpaHaTa.

21 3aTBopeTe ypeaa. KOHTPONHUAT
naHen we ceeTHe 1 We Bfnese B
pexum “13bop Ha nporpama”.
KomeHTap: cncrtemarta 3a
6e30MacHOCT LWe 13KYW ypesa
aBTOMAaTWYHO, aKo He 6be n3bpaHa
nporpama.

MopenHu rotBeHns
AKO »enaeTe fia roTBMTe MO-rofieMn KonvMYecTBa XpaHa, 3afaite TemnepatypaTa Ha ypeaa
OTHOBO (BWKTe pasaen 2. TipeaBapuTenHO HarpaBaHe”, KaTo 3anoyHeTe OT Touka 9), Jopu ako
roTBMTE CHLMA BWA XpaHa WK Ha Cbliata nporpama.
Kak ga crotBute gpyra naprTuaa xpaHa:
Cnep kaTo NpuKAoYMTe C MbpBaTa NapTvaa xpaHa:
1. YBepeTe ce, ye ypeabT e 3aTBOPEH U B HEro HAMA XpaHa.
2. V306epeTe NoaxoAALMA pexMM/Nporpama 3a roteeHe (Tasu CTblka e HeobXoarMa, LopH
aKo xenaete fla v3bepeTe ChblyMa PEXIM Ha FOTBEHE KaTo 3a NpeaullHaTa NapTvaa XpaHa).
3. HatncHete 6yToHa "OK”: ypenbT 3anoysa npeasapuTenHo HarpasaHe. Hpe,ﬂlBapMTeﬂHOTom
HarpsABaHe ce Nokasea OT MHAMKATOPa 33 HWUBO Ha roTBeHe, KOWTO MU1ra B NNago.
4. TpenBapuUTENHOTO HarpABaHe e roToBO, KOraTo Ce uye 3BYKOB CUrHan 1 MHAMKATOPBT 3a
HVBO Ha roTBeHe cnpe Aa Mura B INaso.
5. Cnep npenBapuTENHOTO HarpAsaHe ypeAbT e roToB 3a u3nonsgare. OTBOpeTE rpuna u
rocTaseTe xpaHaTa B ypeaa.
BaxHo:
- Mons, umaiTte Npeasuna, Ye nNpenBapuTeNHOTO HarpaBaHe e HeobxoAMMO 3a BCAKA HOBa
napTuaa xpaHa 3a roteeHe.
He 3a6paBanTe: npeav fa akTneMpaTe npeBapuTeNHOTO HarpABaHe ce yBepeTe, ye
YPEeAbT € 3aTBOPeH 1 B HEro HAMA OCTaTbLUM OT XpaHa.
- Cnep TOBa M34akalTe NpefBapuUTENHOTO HarpABaHe Aa NPVKMoun, Npean Aa oTeopute
rpuna v fia NocTasuTe XpaHaTta BbTpe.
BenexKa: ako HOBVAT LMK/ Ha NPEeABAPUTENHO HarpsABaHe ce akTVBYMpa He3abaBHO cref
Kpas Ha NpeauWHUA UiKb1, BDEMETO 3a NPeABAPUTENHO HarpABaHe e Obae CbKpaTeHo.
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4 KomeHTapm

210

22-23-24

AKO ncKaTe fja roteuTe xpaHa 3a
Pa3NNYHY IMYHW BKYCOBE, OTBOPETE
rpuna u mM3BajgeTe xpaHaTta,
KOraTo [JOCTUTHE KeNnaHoTO HUBO,
cnep KoeTo 3aTBopeTe rpuna v
NPOABIKETE [1a rOTBMTE OCTaHanara
XpaHa. Mporpamara e NpoabIXM
CBOA UMKBI Ha rOTBEHe, A0KATO
[OCTUTHE HMBO "AOOPE CroTBEHO'.

25 QyHKUuA 3a nogAbpKaHe Ha
TOonNNNHA
BeaHbX wom 6bae JOCTUTHATO
HMBO "fObpe CroTBeHO”, roTBEHETO
NPUKIOYBA, ypeabT aBTOMaTUYHO
e npeMuHe Ha HacTpoiiKa
3a 3anma3BaHe Ha TOMAMHA,
MHAMKATOPBT 3@ HUBO Ha roTBeHe
aBTOMATWYHO Le CTaHe YepBeH u
lLje Ce UyBa 3BYKOB CUrHasn Ha BCEKM
20 cekyHAaW. AKO Ha rpuna 6bvae
OCTaBeHa XpaHa, TA We NpoabIKYM
[la ce roTeu, AOKATO MaoyunTe 3a
rotBeHe n3cTtmsat. MoxeTe fa
cnpeTe 3BYKOBMWA CWTHanN, KaTo
HaTvcHeTe 6yToHa "OK'.
KomeHTap: cnctemaTta 3a
6e30MacHOCT e M3KIloun ypena
aBTOMATWUYHO Ched onpeaenetH
nepvoa OT Bpeme.



5 nMouucTBaHe n noaapbHKKa

&)

26 HatucHete 6yTOHa 3a BKN/M3KN, 3a
[la U3KnouunTe ypeaa.

27 VI3BajeTe Wencena Ha ypeaa oT
KOHTaKTa.

28 OcTaBeTe [a U3CTUHE Hal-Manko 2
Yaca.
3a pa n3berHeTe CAyvyanHu
M3rapsHuA, ocTaseTe rpuna fa
n3ctuHe aobpe, npeaun ga ro
novncTeate.
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6 MouncrBaHe

212

29 [lpegn noyncTBaHe oTKAKOYETE U
0TCTpaHeTe nnounTe, 3a Aa u3beryere
rnoBpex/aHe Ha NOBbPXHOCTTa 3a rOTBeHe.
Tasata 3a OTTWYaHe U NAOUUTE 3a roTBEHE
MOraT la Ce MUAT B ChAOMMANHA MaLLVHa.

30 YpeabT u kKabendbT My He morat fAa
Ce NOCTaBAT B CbAOMUANHA MAWMWHaA.
HarpaBawuTe enemenTH, BUAUMUTE U
JOCTBMHMTE YacTu He B1Ba 1a Ce NoYMCTBAT
cnef OTCTpaHABaHe Ha nnounte. Ako
Ca MHOTO MPbCHY, U34akaiiTe ypena Aa
VI3CTVHE HaMBAHO 1 T NOYNCTETE CbC CyXa
Kbpna. AKO He xenaeTe fja i nouncTsate 8
CbIOMVANHA MaLLMHA, MOXETe 1 U3non3sate
TOMNA BOAA W ManKo TeyeH npenapat 3a
CbOBE, 33 3 NMOUNCTUTE MAI0UNTE 33 TOTBEHE,
Cnefl KOeTo i1 u3nnakHeTe 0bMHo, 3a fa
npemaxHeTe BCAKaKaYM ocTaTbuy. MopcyweTe
100pe C XapTueHa Kbpra.

31-32 He u3non3galiTe MeTanHu YeTkn unn
abpa3nBHM NpenapaTi 3a NoYnCcTBaHe
Ha HWKOA YacT OT rpuna; u3non3sante
CaMo HalNoOHOBI WAV HeMeTanHu rbou 3a
nouncTBaHe.

/13npa3HeTe TaBata 3a OTTMYaHE W A N3MMIITE
B TOMNa BOAA C Manko TeyeH npenapar 3a
Cb/i0Be, N0OC/e NOACYLLeTe A06pe C XapTieHa
Kbpna.

33 3a f1a NOYMCTUTE Kanaka Ha rpuna ro
n3bbplere ¢ Tonna, BnaxHa roba u
MOACYLIETE ChC CYxXa, MeKa Kbpria.

34 He notanaiiTe Kopryca Ha rpuna Bb8 BoAa
VMV APy TEYHOCTU,

35 BuHaru ce rpuxete rputbT fia @ YnCT U1 CyX,
npeav Aa ro npubupare 3a CbxpaxeHne.
BcAkakso Apyro cepsusHo obcnyxBsaHe
TPpAGBa fla Ce M3BbPLUBA OT YMbAHOMOLLEH
CepBI13eH NPeACTaBuTeN.



PbKoBOACTBO 32 OTCTPaHABAHE Ha HeN3MnpaBHOCTU

Mpo6nem

MpuunHa

PewieHne

ByToHbT

+ VHaukatopHata navmiuka @
CBETV NOCTOAHHO B 3€N1EHO

mvra

+ byrorT @) Mura

+ EyTOHbT ‘Q CBETN NOCTOAHHO

BknioyBaHeTo Ha ypeaa v
CTapTMPaHEeTo Ha aBTOMaT14eH
LIMKBN 3a roteeHe C XpaHa v 6e3
NPeABapUTENHO HarpAsaHe Ha
nnounte (prHMﬂT pexnm ce
aKTVBMPa ABTOMATHYHO).

+ 2 BB3MOXHY ONLN
- 3bepeTe HacTpoiikaTa 3a Temneparypa,

KaTo HatucHeTe 6yTOHa v cnep 1oBa

HaticHeTe OK. OcTageTe fa ce rotay, HO
TpAbBa Aa HabniogasaTe roTBEHETO (pbyeH
peXim).

- CMpeTe ypena, 138aeTe XpaHara, 3atBopete
ypena nobpe, npenporpam1parite ypena
V1 V134aKaliTe [0 Kpas Ha NpeasapuTenHoTo
HarpAgaHe.

YpegbT cnupa no Bpeme Ha
UMKba 33 NpeaBapuTentHo
HarpABaHe 1 roTeeHe.

YpepwT e 0CTaBeH OTBOPEH 3a
TBbPAE AbATO NO Bpeme Ha
roTBEHe.

YperwT e ocTaeH fa be3neiicTea
TBbPAE ABATO CNef KpaA Ha
33TONNIAHETO WAV MOLIbPXAHETO
Ha TOMAMHa.

OTKadeTe ypefia OT KOHTAKTa 1 ro ocTageTe 2-3
MUHYTI, CNef TOBa pecTapTypaiiTe npoLeca.
Crefigalums T, KOraTo M3Mos3gate ypesa, ce
yBEpETE, Ue ro 0TBapATe U 3aTBapsATe Gbp3o
33 Halt-0obpu pe3ynTaTit OT roTBeHeTo. AKO
MPOGNEMBT He Ce PeLLM, Ce CBbDXETE C MECTHUA
OTAeN 33 NOAAPLXKA Ha KneHTuTe Ha Tefal.

O VHamkaTopHaTa namnuuka
wwe mura B 6ano

/18/8/8

+ ByToHw
mura

+ ﬂpeKbCHaTM 3BYKOBW CUrHann

YpepbT Beve He 113aBa 38yKOBY
CUrHanM.

[peluka Ha ypena.

YpepbT e CbXxpaHABaH nim
V13M10N138aH B MPEKarneHo CTyfeHa
CTan.

OTKaueTe u CBbpXeTe ypeaa HaHOBO
He3abaBHO pecTapTupaiTe ¢ UNKbA 33
MPEABaPUTENHO HarpsiaHe. AKO MPOBNEMBT He
Ce pelwn, ce CBbPXETe C OTAeNa 3a NORAPbXKa
Ha KVEHTH,

VHIMKaTOpHaTa NamMnuyKa
wwe mura B 6sno

+ Byrorr © mura
+ HenpexbCHar 38yKOB CUHan

[peluka Ha ypena.

OTkadeTe ypefa 1 ce CBbPXeETe C OTena 3a
MIOAADBHKE Ha KIMEHTH.

Cnep npepBaputenHoTo
HarpABaHe NocTaBux xpaHara

BBbTPE 11 3aTBOPUX Ypena, HO |,

VHOWKATOPHAaTa SlaMnin4ka OCTaBa
NInaBa v rTOTBEHETO He 3arnoYsa.

Pa3mepT Ha xpaHarta B ypesia e
Han 4 am.

Pa3mepbT Ha XpaHaTa He O1Ba Ja Haagllwasa
4am.

[punbT He e OTBOPeH [OKPail
npu NOCTaBAHETO Ha XpaHaTa
BbTPE.

OTBOpeTe rpura JOKPait 1 o 3aTBOpeTE OTHOBO.

YPe[IbT He 3aCkya xpaHaTa BbTpe.
KonunvectBoTo XxpaHa He e

ToTBbpAETe AKTUBIMDAHE Ha FOTBEHETO, KaTo
HatvcHeTe GyToHa (@R).

[AoCTaTbyHo, “OK” Mura.
Ypenwr Lie ce akTVBMpa B pbdeH |+ BpemeTo 3a npeasapuTento |- HabniogasaiTe rotseHeTo nepyoanyHo (npu
pexvm HarpsBaHe e NpeKbCHaTo. 1131013BaHe Ha PbUEH PeXMM).

+ @ VHovKaTOpHaTa NaMMAYKa
LLie MVra B YepBEHO.

n@®

+ byTtoHuTe |
CBETAT NOCTOAHHO

Vi

Cnpete rpuna, U3BajeTe XpaHara, 3aTBopeTe
rpuna, u3bepeTe HOBaTa MPOrpama 3a roteexe,
KOATO MCKaTe fia 13Mon3Bsarte, 1 3vakaite
LMKbNa Ha NpefBapuTeNHO HarpAsaHe fa
NPYKMIOYN.
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PbKOBOACTBO 3a roTBeHe (aBTOMaTUUYHM nporpaMM)

CneyunanHa nporpama

uBETEH WHANKATOP 3a HNBO Ha roTBeHe

YepBeHo Mmeco AnaHrne CpepgHo [lobpe croteeHo
£)) byprep AnaHrne CpeaHo [lobpe croteeH

MaHnHW/caHpBNY Jleko croTseHo [oTbMHANO Xpyrkaso

Pub6a Jleko crotBeHa CpegHo [lobpe croteeHa

Mrnye meco

HanbnHo crotBeHo

HapeHunuyw/arHewxo

HambnHo croteeHo

CBUHCKO

HanbnHo crotBeHo

beKkoH

Jleko crotBeH

[lobpe croteeH

BOO0@@OO®

Mopckun papose

CpeaHo

[lobpe croteHun

CbBeTI: ako VCKaTe MeCcoTO [1a € CbBCEM anaHre (CUHA CTeMNeH), MoXeTe Aa U3Mon3BaTe @

PbKoBOACTBO 3a roTBeHE (BK/IOUUTENTHO PbUEH pexmnm)

XpaHa

Mporpama
3a rotBeHe

HuBo Ha roTBeHe

@ @ @

anaHrne cpegHo LlO6peCFOTB€HO

Xns6

Ounnn xns6, caHasrym TR “TOCT

Byprep: (cnes npeagapyTenHo roTeeHe Ha MecoTo)

Meco n nTuye
meco

ArHelwko (0be3KocTeHo)

Pe3eH WwyHka 3a roteeHe

3aMpaseHi NUneLIKN Xanku

MapuHoBaHM NUNewWKm rbpav

(CBuHCKo dwne (06e3KOCTEHO), CBUHCKO Lkembe

MaTewwkm ropau

Pu6a

Liana mbcTbpBa

Crex oT prba-ToH

® 0 @ ®O® @

Kpancku ckapuan (c 1 6e3 yepynkite)

Ckapuau 6e3 yepynkin

Ckapvan

@

@ CeC08e00 @

PbueH pexunm

Bxre KOHKPETHOTO
PbKOBOACTBO 33 b3 CTapr

3e1eHuyLM 1 MI0[0BE Ha rpun
(TpsbBa fa Ca HapsA3aHy MO EAWH 1 CbLUM HauMH
11 C efHa 1 Cblia febenvHa)

=)

8

4 Pa3NNYHM HACTPOVKM Ha
Temnepatypata

3a 3ampa3seHa xpaHa v3bepeTe , npean Aa nsbepete nporpama.
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VARNOSTNA NAVODILA
POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI

Uporabite smernice za vzdrzevanje in uprabo aparata:
za vaso varnost, preberite vse prehode z navodili za
uporabo, vkljucno z ustreznimi piktogrami.

+ Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Vas aparat ni bil

predviden za uporabo pod naslednjimi pogoji, ki niso zajeti v garanciji

- kuhinjsko osebje v trgovinah, pisamah in drugih delovnih okoljih;

- pocitniske hide;

- s strani gostov v hotelih, motelih in drugih namestitvenih objektih;

- objektov za nocitev z zajtrkom.

« Pred prvo uporabo odstranite ves embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.

« Te naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki), ki imajo
zmanjsane fizicne, senzoricne ali dusevne zmogljivosti ter nimajo
dovolj izkusenj ali znanja, razen Ce jih pri uporabi naprave nadzorujejo
in usmerjajo osebe, odgovorne za njihovo varmnost. Otroke je treba
nadzirati, da se z napravo ne bodo igrali in jo ne uporabljali kot igraco.

+ Tisto napravo lahko uporabljajo otroci v starosti od 8 let in starejSi in
osebe z zmanjsanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali osebe ki nimajo izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
navodila glede uporabe na varen nacin in razumejo tveganja povezana
z uporabo. CisCenje in vzdrzevanje ne smejo opravljati otroci, razen, ce
50 starejSi od 8 let in so pod nadzorom.

. |Napravo in njen napajalni kabel drzite izven dosega otrok mlajsih od SR
et

+ Naprave nikoli ne pustite prikljucene na elektricno omrezje ko ni v
uporabi.

+ /A Ko naprava deluje dostopne povréine lahko postanejo zelo vroce.
Nikoli se ne dotikajte vroCe povrsine naprave.

» Tanaprava ni namenjena uporabi z zunanjim ¢asovnikom prek zunanje
stikalne ure ali locenim sistemom za daljinsko upravijanje.

» Popolnoma odvijte napajalni kabel pred prikljucitvijo naprave.

215



« Ce se elektricni kabel poskoduje, da se izognete nevarnosti, ga mora
nadomestiti proizvajalec ali usposobljena oseba.

+ Ne uporabljajte podaljska. Ce sprejmete odgovornost za to, uporabite
samo podaljsek ki je v dobrem stanju, ki ima povezavo z ozemljitvi in
je primeren za napravo te napetosti. Sprejmite vse potrebne ukrepe da
se prepreci da kdorkoli naleti na podaljsek.

» Napravo vedno poveZite na ozemljeni stenski prikljucek.

+ Poskrbite da je napajalna mreZa zdruZljiva z mocjo in napetostjo
navedenimi na dnu naprave,

« /a Ciscenje kuhalnih plos¢ uporabite gobico, toplo vodo in Cistilo za
pomivanje posode.

« Enoto, napajalni kabel in vtikac ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

OPOZORILO: Ne grejte ali predgrejte brez dolocitve 2 plosce v

notranjosti zara.

Naredltl

Pazljivo preberite navodila za uporabo, skupna za ve¢ razlicic, odvisno od opreme, ki ste jih dobili
znapravo, in poskrbite da so na doseg roke.

- Ce se zgodi nesreca, opeklino takoj sprati s hladno vodo, in ¢e je potrebno, poiskati zdravnisko
pomoc.

+ Pred prvo uporabo operite plos¢o (odvisno od modela) vlijte malo jedilnega olja na plos¢o in
obrisite z mehko krpo ali papirnato brisaco.

- Namestite napajalni kabel previdno, ne glede na to ali uporabljate podaljsek ali ne, tako da se
gostje lahko prosto gibljejo okoli mize brez spotikanja nad kabli.

+ Pare od pecenja so lahko nevarne za Zivali, $e posebej za Zivali katere majo obcutljiv dihalni
sistem, kot so ptice. Lastnike ptic svetujemo da jih drze izven obmodja za peko.

+ Napravo vedno drZite izven dosega otrok.

+ Pred uporabo se prepricajte da sta obe strani plos¢ Cisti.

+ Da bi preprecili poskodbe na plos¢i, jih uporabljajte samo na napravi za katero so nacrtovani (na
primer jih ne dajte v pecico, gorilnik plina ali na elektri¢cno kuhalno plosco, itd).

+ Prepricajte se da so plosca ali redetke stabilne, dobro namescena in ustrezno pritrjene na
napravo. Uporabljajte samo plosce ki so priloZzene z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem
servisnem centru.

+ Zaobracanje hrane vedno uporabljajte leseno ali plasticno lopatico, da ne bi poskodovali plos¢o
za pecenje.

+ Uporabljajte samo dele ki so priloZeni z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem servisnem
centru. Jih ne uporabljajte za druge naprave ali namene.
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Ne narediti

+ Naprave ne uporabljajte na prostem.

+ Napravo nikoli ne zapustite brez nadzora, ko je priklju¢en na elektricno omrezje ali je v uporabi.

+ Da bi preprecili pregrevanje, jo ne postavite v kot ali ob steno.

+ Naprave nikoli ne pustite neposredno na obcutljivo povriino (steklo mize, prt, lakirano pohistvo,
itd) ali na mehko povréino kot je papirnata brisaca.

+ Naprave nikoli ne pustite v omarici pritrjeni na steno, na polici ali v bliZini vnetljivih materialov
kot so rolete, zavese ali tapete.

« Nikoli ne postavljajte napravo na ali v blizini vro¢ih povrsin. Napajalni kabel ne sme biti blizu ali v
stiku z vro¢imi komponentami enote blizu vira toplote ali pocivati na ostrih robov.

« Ne dajte posode na povréino naprave.

+ Nikoli ne kosite hrano neposredno na ploscah.

+ Ne uporabljajte kovinske cistilne gobice, jedke Zi¢ne volne ali ostra rezila, saj s tem lahko
poskodujete premaz proti prijemanju.

+ Naprave ne premikajte med uporabo.

+ Ne prenasajte napravo za rocaj ali za kovinske Zice.

+ Nikoli ne uprabljate aparata ko je prazen.

- Ne uporabljajte aluminijasto folijo ali podobnega materiala med plosco in hrano katera se pece.

+ Ne odstranite pladenj za zbiranje mas¢obe med pecenjem. Ce se pladenj za zbiranje mas¢obe
napolni med pecenjem: pustite da se naprava ohladi, preden ga praznite.

+ Ne postavljajte plosco za pecenje na krku povréino in jo ne potapljajte v vodo.

+ Da se ohrani premaz proti prijemanja, se izogibajte pretiranemu pregrevanju prazne naprave.

« Z plo¢ami se nikoli ne sme ravnati ko so vroce.

- Ne pecite hrane v aluminijasti foliji.

- Da bi se izognili poskodbam izdelka, na tej napravi ne uporabljajte metodo flambiranih priprav.

+ Ne postavljajte list aluminija ali drugih predmetov med plosco in grelec.

+ Nikoli ne segrevajte ali pecite medtem ko je Zar odprt.

+ Naprave nikoli ne segrevajte brez plos¢ za pecenje.

Nasveti/informacije

+ Zahvaljujemo se vam za nakup tiste naprave ki je namenjena samo za domaco uporabo.

+ Za vaso varnost, ta naprava ustreza vsem standardom in predpisom - nizke napetosti,
elektromagnetne zdruZljivosti, materialov primernih za stik z hrano.

+ Pri prvi uporabi se lahko za nekaj minut pojavi rahel vonj in nekaj dima.

- Nase podjetje ima politiko nenehnih raziskav in razvoja in lahko spremeni te izdelke brez
predhodnega obvestila.

+ Ne uzivajte hrane ki prihaja v stik z deli oznaceni z logotipom

- Ceje hrana predebela, varnostni sistem preprecuje delovanje naprave.
- Grelec ni potrebno ¢istiti. Ce je res umazan, pustite da se ohladi, in ga obrisite s suho krpo.

Okolje

Bodite pozorni na zascito okolja!
@ Naprava vsebuje dragocene materiale ki jih je mogoce predelati ali reciklirati.
mmm D Napravo pustite na lokalni objekt za zbiranje tovrstnih odpadkov.
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Opis

Roc¢ni nacin “4 nastavitve temperature

A Nadzoma plotca A4 Glejte loc¢en Vodic za hiter zacetek. C Rocy
Gumb za vklop/ Plosce za
A1 izklop A5 Gumb OK (Vredu) D pecenje
Nacin za zamrznjeno ’ . P Zbirni pladnej
A2 hrano A6 Indikator nivoja pecenja ali temperature  E 2 sokove
A3 Programi za Telo F Napajalni kabel

avtomatsko pecenje B

Indikator stopnje pecenja v barvah

predgretje zacetek pecenja
I || i 1
E % K/
4 4 4
VIJOLICNO UTRIPA VIJOLICNO SVETI PLAVO ZELENO
Pocakajte. Konec predgretja Zacetek pecenja.  V zaCetku cikla pecenja se oglasi
Lahko daste hrano. pisk da opozori uporabnika da

je program za pecenje "Sirovo"

pripravljen za zacetek.
. . ohranjanje toplote
peka - pripravljeno za prehrano Okrog »30«
3y yicy. I 1
& &
] 5
RUMENO ORANZNA RDECE RDECE UTRIPA
»Surova« peka. »Srednja« peka. »Skozi« peceno.  Konec pecenja »skozi peceno.

Konec pecenja.

$

ZELENO SVETI BELO UTRIPA
Izbrana ro¢na funkcija ali aktiviran Okvara naprave
samodejni program. Glejte »Vodnik za Poglejte »Vodnik za odpravljanje teZav«
odpravijanje tezav na strani 227». Konzultirajte storitve za kupce

Vodnik po programih za pecenje
Hamburger Riba
Rdece meso Perutnina Rocni nacin:

= . - &) : 5 Tradicionalni Zar s 4 razli¢nih nastavitev
Pecivo/sendvic Morski sadeZi temperatur (110°C do 285°C)
Klobasa/jagnjetina Svinjina

Slanina

219



1 Priprava

@

OK
(V redu)

3

2 Predgrevanje

1 Pred prvo uporabo odstranite ves
embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.
Etiketa indikatorja v barvah se
lahko spremeni odvisno od jezika.
Lahko ga zmenite z tistim znotraj
embalaze.

2Pred prvo uporabo temeljito
ocistite plosce s toplo vodo in malo
detergenta za pomivanje posode,
sperite in osusite.

3-4 Nastavite izmenljivi pladenj za
zbiranje masc¢ob na sprednji strani
izdelka.
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5 Za najboljse rezultate lahko obrisete
plos¢o za pecenje s papirnato
brisaco, namoceno v malo jedilnega
olja, da bi izboljsali premaza proti
oprijema.

6 Odstranite odvecno olje s ¢isto
kuhinjsko papirnato brisaco.

7 Pred zacetkom faze predgrevanja
zagotovite da sta zgornja in
spodnja plosca za pecenje pravilno
namesceni v napravi. Prikljucite
vtika¢ na vti¢nico. (opomba: kabel
mora biti popolnoma odvit).

8 Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pozor: Prepricajte se da med
plos¢ami ni hrane



oL 9Ce je hrana ki jo zelite speci
zamrznjena, najprej pritisnite
ustrezen gumb.

10 Izberite ustrezen nacin pecenja
glede na vrsto hrane ki jo Zelite peci.

Nasveti, zlasti za meso: rezultati
pecenja za vnaprej dolocene
programe se lahko razlikujejo glede
na izvor, nac¢in rezanja in kakovost
hrane katera se pece. Programi so
doloceni in preizkuseni za hrano
dobre kakovosti.

Podobno, pri pecenju je treba
upostevati debelino mesa. Ne bi
smeli peci meso debeline vecje od
4cm.

Ce niste prepricani glede tega kateri nacin pe¢enja uporabiti za drugo hrano katera ni na
zgornjem seznamu, poglejte "Vodniki za pecenje" na strani 228.

11 Pritisnite gumb "OK": naprava
zacne z predgretjem in indikator
utripa vijoli¢no.

NB: Ce ste izbrali napacen program,
se vrnite na nivo 8.

12 Pocakajte 4-7 minut.

13 Slisi se zvocni signal in indikator
nivoja preneha utripati vijoli¢no.
Nacin predgretja je koncan.
Komentarji: Ce po zaklju¢ku
predgretja naprava ostane zaprta,
varnostni sistem izklopi napravo.

221



3 Pecenje

surovo srednje skozi
peceno

222

14-15 Po predgrevanju je naprava
pripravljena za uporabo.
Odprite Zar in dajte hrano na plosce
za pecenje
Komentarji: ¢e naprava ostane
predolgo odprta, varnostni sistem
samodejno izklopi napravo.

16-17 Naprava samodejno prilagodi
cikel pe¢enja (¢as in temperaturo) v
skladu z debelino in koli¢ino hrane.
Zaprite napravo za zagon cikla
pecenja. Opomba zelo tanke kose
hrane: Zaprite napravo. Gumb “OK"
(V redu) in "vijoli¢na« lucka utripa.
Pritisnite gumb “"OK" (V redu) da
se zagotovi da naprava prepozna
hrano in zac¢ne cikel. Indikator
nivoja se spremeni v moder, nato
pa v zeleno, kar pomeni da je peka
v teku (za najboljse rezultate ne
odpirajte ali premikajte hrane med
postopkom peke).

Med pecenjem se na vsaki
stopnji oglasi pisk kateri opozori
uporabnika da je dosezen doloceni
nivo pecenja (npr. surovo/rumeno).

18 Indikator nivoja spremeni barvo
glede na stopnjo pecenja. Ko je
indikator nivoja rumen in se oglasi
zvocni signal, hrana je surova, ko je
indikator nivoja oranZen in se oglasi
zvocni signal, hrana je srednja, in
ko je indikator nivoja rdec in se
oglasi zvocni signal, hrana je dobro
pecena.

Na primer: Ce imate radi meso zelo
surovo, ga odstranite ko indikator
nivoja postane zelen.

Imejte v mislih da je, zlasti v smislu
mesa, normalno da se pecilni
rezultat spreminja glede na vrsto,
kakovost in izvor hrane.



3 Pecenje

19-20 Ko nastane barva ki vam
ustreza glede na nivo peke in se
oglasi zvo¢ni signal, odprite napravo
in odstranite hrano.

21 Zaprite napravo. Nadzorna plosca
zasveti in nastavi nacin "izbor
programa".

Komentar: Ce ne izberete program
varnostni sistem samodejno izklopi
napravo.

Kontinuirano pecenje
Ce bi radi pekli velike koli¢ine ponovno dolotite temperaturo pecenja (glejte poglavje 2.
"Predgretje’, ki se za¢ne na tocki 9) eprav je ista vrsta pecene hrane ali je isti program.
Kako pec¢emo naslednji zaporedje hrane:
Po prvem zaporedju hrane:
1. Poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni ostankov hrane.
2. |zberite ustrezen nacin/program (ta korak je potreben tudi ce ste se odlocili za isti nacin
pecenja kateri ste uporabili za preteklo zaporedje hrane).
3. Pritisnite gumb “OK" (V redu): naprava zacne predgretje. Predgretje je oznaceno z indikator
nivoja pecenja kateri utripa vijoli¢no.
4. Predgrevanje se konca ko se slisi glasen pisk, indikator nivoja pecenja preneha utripati

vijoli¢no.

5. Po predgrevanju je naprava pripravljena za uporabo. Odprite poklopec Zara in dajte hrano
na plosce za pecenje

Pomembno:

Upostevajte da je predgrevanje potrebno za vsako novo peko hrane.
Opomnik: pred predgretjem, poskrbite da je naprava zaprta in da v notranjosti ni
ostankov hrane.

- Nato pocakajte do konca predgretja, preden odprete Zar in vstavite hrano na plosce.
Opomba: ¢e se nov cikel predgrevanja aktivira takoj po koncu prejsnjega ciklusa, se ¢as
predgretja skrajsa.

223



4 Komentarji

22-23-24

Ce zelite pe¢i hrano na razli¢ne
nivoje osebnega okusa, odprite
Zar in odstranite hrano ko doseze
Zeleni nivo, nato pa zaprite Zar in Se
pecite preostalo hrano. Program bo
nadaljeval svoj cikel pecenja dokler
ne doseze nivo "skozi peceno”.

25 Funkcija ohranjanja toplote
Ko je hrana dobor pecena, se
pecenje ustavi in enota samodejno
preklopi na ohranjanje toplote,
indikator nivoja pecenja samodejno
zasveti rdece in vsakih 20 sekund
oglasi pisk. Ce hrana ostane na
Zaru se Se naprej pece, dokler se
Zarni plosci ne ohladita. Delovanje
naprave lahko ustavite kadarkoli s
pritiskom na gumb “OK" (V redu).
Komentar: varnostni sistem po
dolocenem casu samodejno izklopi
napravo.



5 Ciséenje in vzdrzevanje

&

26 Pritisnite gumb ON/OFF za vklop
naprave.

27 Napravo izklopite iz elektri¢ne
vticnice.

28 Pustite napravo da se ohladi za
vsaj 2 uri.
Da bi preprecili nenamerne
opekline, pustite najprej, da se
naprava ohladi, sele potem pri¢nite
s ¢isCenjem.
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6 Ciséenje

226

29 Pred ciscenjem odblokirajte in
odstranite plosce, da preprecite
skode na plos¢ah. Pladenj za
zbiranje tekocine in plosce za
pecenje lahko perete v pomivalnem
stroju.

30 Naprava in njegov kabel se ne
smejo prati v pomivalnem stroju. Po
odstranitvi plos¢ ni potrebno Ccistiti
vidne in dostopne dele naprave.
Ce sta res umazana, pocakajte da
se naprava ohladi in jih obrisite
s suho krpo. Ce ih ne Zelite prati
v pomivalnem stroju, plosce za
pecenje lahko operete z toplo
vodo in malo detergenta za pranje
posode, nato pa temeljito sperite
da odstranite umazanijo. Temeljito
osusite s papirnato brisaco.

31-32 Ne uporabljajte kovinskih
¢istilnih gobic, jeklene volne ali
abrazivna ¢istila za kateri koli del
naprave. Uporabljajte le najlonske
ali nekovinske ¢istilne gobice.

Izpraznite pladenj za zbiranje
tekocine in ga operite v topli vodi
z malo detergenta za pomivanje
posode, nato pa temeljito osusite s
papirnato brisaco.

33 Poklopec zara obrisite z vlazno
gobo in ga osusite z mehko in suho
krpo.

34 Ne potapljajte naprave v vodo ali
katerokoli drugo tekocino.

35 Pred shranjevanjem se vedno
prepricajte da je Zar Cist in suh.
Vsako servisiranje je treba izvajati
pooblas¢eni serviser.



Vodnik za odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Gumb utripa

+ @ Indikator sveti zeleno
+ Gumb (@) utripa
+ Gumb (@) sveti

+ Vklop naprave alif.

samodejno aktiviranje
cikla pecenja hrane brez
predhodnega predgretja
plos¢ (samodejno se
aktivira ro¢ni nacin).

2 moznosti:
- lzberite nastavitev temperature

s pritiskom na gumb in nato

pritisnite OK (V redu). Pustite da se
pece, ampak nadzirite pecenje (rocni
nacin).

- Ustavi delovanje naprave, odstranite
hrano, dobro zaprite napravo,
izberite program in pocakajte da
konca predgrevanje.

Naprava se ustavi med ciklom]|-

predogrevanja ali pecenja.

pecenjem bila dolgo
odprta.

Naprava je po koncu
predogrevaja ali
ohranjanja toplote
predolgo neaktivna.

Naprava je med|.

Odklopite napravo iz vticnice in pustite
2-3 minute, nato pa zaZenite postopek.
Naslednji¢ ko boste uporabili napravo,
poskrbite da boste hitro odprli in zaprli
napravo, za bolje rezultate pecenja. Ce
se ponovno pojavi tezava, se obrmite na
lokalno servisno sluzbo podjetja Tefal.

Q Svetlobni indikator utripa belo
+ ©®/8/8 /8 gunb utripa

+ Redni pisk

Enota ne oglasi zvocni signal.

+ Okvara naprave.
Naprava je bila
uporabljena ali
shranjena v prostoru kje
je prevec hladno.

Izklju¢ite in znova priklju¢ite napravo
in takoj ponovno zazenite cikal
predgrevanja. Ce se ponovno pojavi
teZava se obrnite na lokalni servis.

Svetlobni indikator utripa belo
+ Gumb &) utripa
+ Stalni pisk

+ Okvara naprave.

« Odklopite napravo in se posvetujte s
servisno sluzbo.

Hrana se po predgretju nastavi na plosce in
je zar zaprt, @ vendar je lucka ge vijolicna
in peka ne zaZene.

« Hrana v napravi je
debelejsa od 4 cm.

« Hrana v napravi ne sme presegati 4 cm.

+ Zar pri vstavljanju hrane |-

ni popolnoma odprt.

Odprite Zar in ga ponovno zaprite.

Naprava ne prepozuna |«

vsebnost hrane in
pricne utripati. Koli¢ina
hrane je premajhna.
Ni vstavljeno dovolj
hrane, "OK« (V redu)
utripa.

Potrdite zacetek pecenja s pritiskom na
gumb @8).

Naprava se aktivira v rocnem nacinu.
+ (@ Svetlobniindikator utripa rdece.

+ gumbi @), ()i @ svetijo

Prekratek ¢as predgretja. |

Redno spremljajte pecenje

(za uporabo v ro¢nem nacinu).

Ali

« Vstavite Zar, odstranite hrano, zaprite Zar,
izberite nov program pecenja po Zelji, in

pocakajte na celoten cikel pregrevanja.
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Vodnik za peko (avtomatskih programov)

Namenski program

Indikator nivoja pecenja v barvah

Rdece meso Surovo Srednje Skozi pec¢eno
Hamburger Surovo Srednje Skozi peceno
Pecivo/sendvi¢ Rahlo peceno Zapeceno Hrustljavo

Riba Rahlo pec¢eno Srednje Skozi peceno

Perutnina

Popolnoma peceno

Klobasa/jagnjetina

Popolnoma peceno

Svinjina

Popolnoma peceno

Slanina

Rahlo pec¢eno

Skozi pe¢eno

BOO0@@OO®

Morski sadezi

Srednje

Skozi pec¢eno

Nasvet: e Zelite da je meso zelo surovo (modro) lahko uporabite @

Vodnik za peko (vklju¢no rocni nacin)

Glejte locen Vodic za hiter
zacetek

Sadje in zelenjava na Zaru
(mora biti enake debeline in rezine)

. Nivo pecenja
rogram
Hrana pecenja ‘ @ ‘
surovo  srednje  skozi pe¢eno
Kruh Rezine kruha, toast sendvici = O
Hamburger (Po pred peko mesa) =
Meso in Jagnjetina (brez kosti) O
perutnina Rezina priuta kuhanje O
Zamrznjene piscancje perutnicke @ ,
Marinirane pis¢ancje prsi ’
Svinjsko meso (brez kosti), svinjski zrezki O
Puranjih prsi @ O
Riba Celoten postrv
®
Zrezek tune O
Kozice (zin brez lupin)
Oluscene kozice @ O
Gambas
Ro¢ni nacin

4 razlitne nastavitve temperature

Za zamrznjeno hrano, pritisnite pred izbiro programa.
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SIGURNOSNE UPUTE
VAZNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA

Koristite smjernice za odrzavanje i postavljanje
proizvoda: radi vlastite sigurnosti, procitajte sve odlomke
uputa za uporabu, ukljucujuci pripadajuce piktograme.

« Uredaj je namijenjen samo za uporabu u domacinstvu. Ovaj
uredaj nije namijenjen za uporabu u sljede¢im primjenama, te
jamstvo ne vrijedi za:

-kuhinje osoblja u trgovinama, uredima i drugim radnim
okruZenjima;

- vikendicama;

-0d strane gostiju u hotelima, motelima i drugim okruzenjima
stambenog tipa;

- objektima za nocenje i dorucak.

+ Prije prve uporabe uklonite sav ambalazni materijal, naljepnice i
pribor unutar i izvan uredaja.

« Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako
im je dala dopustenje ili ih uputila u koristenje uredaja osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Djecu je potrebno nadgledati
kako se ne biigrala s uredajem te kako ga ne bi koristila kao
igracku.

« Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i starija,
kao i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
mogucnostima ili osobe bez iskustva i znanja uz nadzor ili upute
vezane za koristenje na siguran nacin i uz shvacanje povezanihGR
opasnosti. Poslove ¢is¢enja i odrzavanja ne smiju obavljati djeca
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

« Drzite uredaj i kabel za napajanje podalje od dohvata djece mlade
od 8 godina.

+ Nikada ne ostavljajte uredaj spojen na napajanje kada nije u
uporabi.
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+ M\ Dostupne povrsine mogu biti visoke temperature dok uredaj
radi. Nikad ne dodirujte vruce povrsine uredaja.

« Ovaj uredaj nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim
uklopnim satom ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

+ Potpuno odmotajte kabel za napajanje prije prikljucivanja uredaja.

« Ako je elektricni kabel oSte¢en mora ga zamijeniti proizvodac ili
struCna osoba radi izbjegavanja opasnosti.

« Ne koristite produzni kabel. Ako prihvacate odgovornost za to,
samo koristite produzni kabel koji je u dobrom stanju, koji ima
prikljucak s uzemljenjem i pogodan je za uredaj ovog napona.
Poduzmite sve potrebne mjere opreza kako bi se sprijeCilo da se
bilo tko spotakne na produzni kabel.

» Uredaj uvijek prikljucite u uzemljenu zidnu uticnicu.

« Provjerite je li elektricno napajanje kompatibilno sa snagom i
naponom navedenim na dnu uredaja.

+ 7a CiScenje ploce za kuhanje koristite spuzvu, toplu vodu i
sredstvo za pranje posuda.

« Uredaj, strujni kabel i utika¢ ne uranjajte u vodu niti druge
tekucine.

UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati ili predgrijavati bez postavljene

2 ploce za pecenje unutar rostilja

Ucmltl sljedece

Pazljivo procitajte upute, zajednicke za razlicite inacice, ovisno o dodatnom priboru kojeg ste dobili s
uredaJem idrzite ih na dohvat ruke.

+ Ako dode do nezgode, opeklinu odmah ispirite hladnom vodom, a ako je potrebno zatrazite lijecnicku
pomoc.

- Prije prve uporabe, operite plocu (ovisno o modelu) nalijte malo jestivog ulja na plocu i obriite
mekom krpom ili papirnatim ru¢nikom.

- Postavite kabel za napajanje pazljivo, bez obzira da li koristite produzni kabel ili ne, tako da se gosti
mogu slobodno kretati oko stola bez spoticanja preko kabela.

- Pare od pecenja mogu biti opasne za Zivotinje koje imaju posebno osjetljiv disni sustav, kao Sto su
ptice. Vlasnike ptica savjetujemo da ih drze podalje od podrucja za pecenje.

+ Uredaj uvijek drzite izvan dosega djece.

- Prije uporabe se uvjerite da su obje strane ploce Ciste.

+ Kako bi se sprijecilo ostecenje ploca, koristite ih samo na uredaju za kojeg su dizajnirane (npr, ne
stavljajte ih u pe¢nicu, na plinske plamenike ili elektricne ploce za kuhanje itd.).

+ Osigurajte da ploce ili redetke budu stabilne, dobro postavljene i odgovarajuce ucvric¢ene na uredaj.
Koristite samo ploce i resetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
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+ Uvijek koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu za okretanje namirnica, kako biste izbjegli oste¢ivanje
ploce za kuhanje.

+ Koristite samo ploce i resetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlatenog servisnog centra.
Nemojte ih koristiti i za druge uredaje il namjene.

Nemo;te raditi sljedece

Ne koristite uredaj na otvorenom.

+ Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je spojen na napajanje ili je u uporabi.

+ Kakobise sprijeéilo pregrijavanje, ne postav\jajte ga ukutili uzzid.

+ Nikada ne postavljajte uredaj izravno na osjetljivu povrsinu (stakleni stol, stolnjak, lakirani namjestaj,
itd.) ili na mekanu povrsinu, kao $to je papirati rucnik.

+ Nikad ne postavijajte uredaj u ormari¢ pricvrs¢en na zid, na policu ili pored zapaljivih materijala kao $to
su rolete, zavjese ili tapete.

+ Uredaj nikada ne stavljajte na ili u blizinu vru¢ih povrsina. Strujni kabel nikada ne smije biti u blizini ili u
dodiru s vruc¢im dijelovima uredaja, u blizini izvora topline ili oslonjen na ostre rubove.

+ Ne stavljajte posude na povrsinu uredaja za pecenje.

- Nikada nemojte rezati namirnice izravno na plo¢ama.

- Nemojte koristiti metalne spuzvice za ribanje, abrazivnu zi¢anu vunu ili ostre lopatice jer to moze
ostetiti neprianjajuci premaz.

+ Ne pomicite uredaj dok radi.

+ Ne nosite uredaj za drsku ili metalne zice.

+ Nikada ne ukljucujte prazan uredaj.

+ Ne koristite aluminijsku foliju ili slicne materijale izmedu ploce i rostilja i jela koje se priprema.

+ Nemojte vaditi ladicu za prikupljanje masnoce pri pecenju. Ako se ladica za prikupljanje masti prilikom
pecenja napuni: ostavite uredaj da se ohladi prije praznjenja.

+ Ne stavljajte plocu za pecenje na krhku povrsinu niti je uranjajte u vodu.

+ Za oCuvanje svojstva premaza protiv prianjanja, izbjegavajte pretjerano predgrijanje s praznim
uredajom.

+ Plo¢ama nikada ne treba rukovati kada su vruce.

+ Ne pecite hranu u aluminijskoj foliji.

+ Kako biste izbjegli ostecivanje proizvoda, nemojte nikada koristiti flambe nacin pripreme na ovom uredaju.

+ Ne stavljajte list aluminija ili bilo koji drugi predmet izmedu ploce i grijaca.

+ Nikad nemojte zagrijavati ili pec¢i dok je rostilj otvoren.
Nikad ne zagrijavajte uredaj bez p\oce 7a pecenje.

Savletllmformacue
Zahvaljujemo na kupnji ovog uredaja, koji je namijenjen samo za ku¢nu uporabu.

+ Radi vade sigumnosti, ovaj uredaj odgovara svim vazecim standardima i propisima - Direktiva o niskom
naponu, elektromagnetskoj kompatib'\lnosti, materijalima pogodnim za dodir s hranom.

+ Tijekom prve uporabe moze se na nekoliko minuta pojaviti lagani miris i malo dima. m

- Nasa tvrtka ima politiku neprekidnog istrazivanja i razvoja, te moze izmijeniti te proizvode bez
prethodne najave.

+ Nemojte konzumirajte hranu koja dode u kontakt s dijelovima oznacenim s logotipom

+ Ako je hrana previse debela sigurnosni sustav sprijeit ¢e rad uredaja.
Gruac nije potrebno Cistiti. Ako je stvarno prljav, sacekajte da se ohladii obrisite ga suhom krpom.

Okolis
Vodite racuna o zastiti okolisa!
® Vas uredaj sadrzi vrijedne materijale koji se mogu povratiti ili reciklirati.
O Ostavite uredaj na lokalnom postrojenju za sakupljanje takve vrste otpada.
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Opis

Rucni nacin "4 postavke temperature”

A Upravljatka ploca A4 Pogledajte posebni priru¢nik za brzi pocetak. € Rutka
A1 Tipka ON/OFF A5 Tipka OK (U redu) D Ploce za pecenje
A2 Erg%{fm ZRZMZUN pg | dikator razine pecenja ili temperature E Plitica za kapanje
A3 Programi za . B Kuciste F  Kabelza napajanje
automatsko pecenje
Indikator razine pecenja u bojama
zagrijavanje pocetak pecenja
I LI | I
4 3 E 3
4 A
LJUBICASTO TREPERI [JUBICASTO SVJETLI PLAVO ZELENO
Pricekajte. Kraj predgrijavanja Pocetak pecenja. U pocetku ciklusa pecenja, oglasi
MoZete staviti namirnice. se zvucni signal koji upozorava

korisnika da je program "Slabije"
pecenje spreman za pocetak.

odrzavanje topline

pecenje - spremno za jelo Oko 30"
— N 1 T 1
3 % %
3 i A 3
ZUT0 NARANCASTO CRVENO CRVENO TREPERI
,Slabije” pecenje. ,Srednje” pecenje. ,Dobro” pecenje. Zavrietak pecenja za,dobro
Zavrietak pecenja. peceno”.
3
3 V3
SVIJETLI ZELENO BIJELO TREPERI
Odabrana ru¢na funkcija ili aktiviran Kvar uredaja
automatski program. Pogledajte "Vodi¢ Pogledajte Vodic za otklanjanje
za otklanjanje poteskoca na str. 241", poteskoca”

Obratite se sluzbi za korisnike

Vodic za programe pecenja

. Hamburger Riba Slanina
@ Crveno meso Perad Ru¢ni nacin:

= ’ I &) : Tradicionalni rostilj za rucni rad s 4 razlicite postavke
Pecivo/sendvic Plodovi mora temperature (od 110°C do 285°C)
% Kobasica/janjetina Svinjetina
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1 Priprema

@

3
2 Zagrijavanje

1 Uklonite sav ambalazni materijal,
naljepnice i pribor unutar i izvan
uredaja. Naljepnica indikatora
razine pecenja u bojama moze se
mijenjati, ovisno o jeziku. MoZete ga
zamijeniti s onim unutar ambalaZe.

2 Prije prve uporabe temeljito ocistite
ploc¢e toplom vodom i malo
deterdZenta za pranje posuda, te
isperite i osusite.

3-4 Postavite odvojivu pliticu za
prikupljanje masnoca od pecenja
na prednji dio uredaja.

234

5 Za najbolje rezultate mozete brisati
plo¢u za pecenje papirnatim
ru¢nikom umocenim u malo
jestivog ulja, kako bi se poboljsalo
SvOjstvo neprianjanja.

6 Uklonite bilo kakav visak ulja
pomocu ¢istog kuhinjskog
papirnatog ru¢nika.

7 Prije nego $to pokrenete fazu
predgrijavanja se uvjerite da su
donja i gornja ploca za pecenje
pravilno postavljene u uredaju.
Spojite uredaj na uti¢nicu napajanja.
(Uzmite u obzir da bi kabel trebao
biti u potpunosti odmotan).

8 Pritisnite tipku uklj/isklj.

Oprez: Uvjerite se da nema hrane
izmedu ploca



OptiGril®XL ¢ «o

9 Ako je hrana koju Zelite pripremati
zamrznuta, pritisnite odgovarajucu
tipku za,smrznuto”.

100daberite odgovarajuci nacin
pecenja sukladno vrsti hrane koju
Zelite pripremiti.

Savjet, posebno za meso:
rezultati pecenja na unaprijed
definiranim programima mogu
varirati ovisno o porijeklu, nacinu
rezanja i kvaliteti hrane koja se pece.
Programi su postavljeni i testirani za
hranu dobre kvalitete.

Sli¢no tome, prilikom pecenja mora
se uzeti u obzir i debljina mesa.
Nije preporucljivo pripremati hranu
debljine vece od 4 cm.

Ako niste sigurni u pogledu nacina pecenja kojeg trebate koristiti za drugu hranu, jer nije
gore navedena, pogledajte "vodice za pecenje” na stranici 242.

D

4-7
minuta

12

11 Pritisnite tipku ,OK" (u redu):
ako uredaj poc¢ne s zagrijavanjem
i indikator razine pecenja treperi
ljubicasto.
NB: Ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na razinu 8.

12 Pricekajte 4-7 minuta.

13 Zvucni signal se oglasi a indikator
razine pecenja prestane treperiti
ljubi¢asto. Program zagrijavanja je
zavrsen.

Komentari: Ako po zavrsetku
zagrijavanja uredaj ostane zatvoren,
sigurnosni sustav ce iskljuciti uredaj.
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3 Pecenje

slabije srednje dobro
peceno

236

14-15 Nakon zagrijavanja je uredaj
spreman za uporabu.
Otvorite rostilj i stavite hranu na ploce
za pecenje.
Komentari: ako uredaj ostane
predugo otvoren, sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

16-17 Uredaj automatski podesava

ciklus pecenja (vrijeme i temperaturu)
sukladno debljini i kolicini hrane.
Zatvorite uredaj da biste pokrenuli
ciklus pecenja. Napomena za vrlo
tanke komade hrane: Zatvorite
uredaj. Tipka "OK" ¢e treperiti a
indikator svijetli "ljubic¢asto". Pritisnite
"OK" kako bi se osiguralo da uredaj
prepoznaje hranu i da ciklus pocinje.
Indikator razine pecenja promijeni
boju u plavu, a zatim postaje zelena
¢ime ukazuje na to da je pecenje u
tijeku (za najbolje rezultate nemojte
otvarati ili pomicati hranu tijekom
postupka pecenja).
Tijekom pecenja, u svakoj fazi pecenja
ogladava se zvucni signal koji korisnika
upozorava da se dosegla odredena
razina pecenja (npr. slabije pecena/
Zuta).

18 Indikator mijenja boju prema

stupnju pecenja. Kad je indikator Zute
boje i oglasi se zvucni signal, hrana
je slabo pecena, kada je indikator
narancaste boje i oglasi se zvu¢ni
signal, hrana je srednje pecena, a kada
je indikator crvene boje i oglasi se
zvucni signal, hrana je dobro pecena.
Npr: ako volite da meso bude slabije
peceno, izvadite ga kada indikator
razine pecenja postane zelen.
Imajte na umu da pogotovo u
pogledu mesa, rezultat pecenja varira
ovisno o vrsti, kvaliteti i porijeklu
hrane.



3 Pecenje

19-20 Kad se pojavi boja koja vam
odgovara u pogledu razine pecenja
i oglasi se zvuc¢ni signal, otvorite
uredaj i izvadite hranu.

21 Zatvorite uredaj. Upravljacka ploca
Ce zasvijetliti te se postaviti na nacin
,odabira programa”.

Komentar: ako se ne odabere
nijedan program sigurnosni sustav
¢e automatski iskljuciti uredaj.

Uzastupno pecenje
Ako Zelite pei velike koli¢ine, postavite ponovno temperaturu uredaja (pogledajte poglavlje 2.
,Zagrijavanje”, pocevsi od tocke 9) ¢ak i ako pecete istu vrstu hrane ili isti program.
Kako pedi slijedeci slijed hrane:
Po zavrsetku prvog slijeda hrane:
1. Uvjerite se da je uredaj zatvoren i da u unutrasnjosti nema ostataka hrane.
2. Odaberite odgovarajuci nacin rada/program (ovaj korak je neophodan, ¢ak i ako se
odlucite za isti nacin pecenja koji ste koristili za prethodni slijed hrane).
3. Pritisnite tipku “OK": uredaj zapocinje predgrijavanje. Predgrijavanje je oznaceno
indikatorom razine pecenja koji trepce ljubicasto.
4. Predgrijavanje je zavrseno kada se oglasi glasan zvu¢ni signal, a indikator razine pecenja
prestane treptati ljubicasto.
5. Nakon predgrijavanja, uredaj je spreman za uporabu. Otvorite poklopac rostilja i postavite
hranu.
Vazno: m
Imajte na umu da je zagrijavanje potrebno za svako novo pecenje hrane.
Podsjetnik: prije pokretanja predgrijavanja se uvjerite da je uredaj zatvoren i da u
unutradnjosti nema ostataka hrane.
- Zatim prije otvaranja rostilja i stavljanja hrane pricekajte da zavrsi zagrijavanje.
Napomena: ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme zagrijavanja ¢e se smanjiti.
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4 Komentari

22-23-24

Ako Zelite pripremati hranu do
razli¢itih razina osobnog ukusa,
otvorite rostilj i izvadite hranu
kada dostigne zeljenu razinu, a
zatim zatvorite rostilj i nastaviti
peci preostalu hranu. Program ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok
ne dosegne razinu 'dobro peceno..

25 Funkcija odrzavanja topline
Kada se hrana kvalitetno ispece,
pecenje zavrsava, uredaj se
automatski prebacuje na postavku
odrzavanja topline a pokazivac
razine pecenja automatski svijetli
crveno i svakih 20 sekundi se oglasi
zvucni signal. Ako hrana ostane na
rostilju, ona ¢e se nastaviti peci sve
dok se ploca za pecenje ne ohladi.
Rad aparata moZete zaustaviti u bilo
kojem trenu pritiskom na tipku “OK’.
Komentar: sigurnosni sustav nakon
odredenog vremena automatski
iskljucuje uredaj.



5 Ciscenje i odrzavanje

&

26 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje kako biste ukljucili
uredaj.

27 Odspojite uredaj iz zidne uticnice.

28 Ostavite da se ohladi najmanje 2
sata.
Kako biste izbjegli slu¢ajne opekline,
prije ¢is¢enja ostavite rostilj da se
dovoljno ohladi.
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6 C(iscenje

240

29 Prije ¢is¢enja, odblokirajte i
uklonite ploce kako bi se sprijecilo
ostecenje ploca za pecenje. Pladanj
za kapanje i ploce za pecenje smiju
se prati u perilici posuda.

30 Uredaj i njegov kabel ne smiju se
prati u perilici za pranje posuda.
Nakon skidanja plo¢a ne treba
¢istiti grijace, vidljive i dostupne
dijelove uredaja. Ako su stvarno
prljavi, sacekajte da se uredaj ohladi
i obrisite ga suhom krpom. Ako ih
ne Zelite prati u perilici posuda, za
¢is¢enje ploce za pecenje mozete
koristiti toplu vodu i malo tekuceg
sredstva za pranje posuda, a zatim
dobro isperite kako biste uklonili
ostatke. Temeljito osusite pomocu
papirnatog ru¢nika.

31-32 Nemojte koristiti metalne

spuzvice za ribanje, celi¢nu vunu ili
abrazivna sredstva za ciscenje bilo
kojeg dijela rostilja. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za
ciscenje.
Ispraznite pladanj za kapanje i
operite ga u toploj vodi s malo
sredstva za pranje posuda, a
zatim temeljito osusite pomocu
papirnatog ru¢nika.

33 Poklopac rostilja obrisite toplom
vlaZznom spuzvom i osusite mekom,
suhom krpom.

34 Ne uranjajte uredaj u vodu ili neku
drugu tekucinu.

35 Prije pohranjivanja uvijek provjerite
je lirostilj ¢ist i suh.
Bilo kakve poslove servisiranja treba
obavljati zastupnik ovlastenog
servisera.



Vodic za otklanjanje poteskoca

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Tipka treperi

+ ) Svjetlo indikatora svijetli zeleno
+ Tipka @ treperi
+ Tipka(®@) svietli

Ukljucenje uredaja ili|+

automatsko pokretanje
ciklusa pecenja hrane a
bez predgrijavanja ploce
(automatski se aktivira
ru¢ni nacin rada).

2 mogucnosti:
- Odaberite postavku temperature

pritiskom na tipku a zatim

pritisnite tipku OK (U redu).
Ostavite da se pece, ali morate
pratiti pecenje (ru¢ni nacin).

- Zaustavite rad uredaja, izvadite
hranu, pravilno zatvorite uredaj,
ponovno odaberite program uredaja
i pricekajte da zavrsi zagrijavanje.

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa |-

zagrijavanja ili pecenja.

pecenja predugo drzan
otvoren.

Uredaj je u stanju
mirovanja predugo
nakon zavrietka
zagrijavanja ili
odrzavanja topline.

Uredaj je za vrijeme |«

Odspojite uredaj iz uticnice i ostavite ga
2-3 minute, a zatim ponovno pokrenite
postupak. Sljedeci put kada koristite
uredaj, pazite da brze otvorite i zatvorite
uredaj radi boljih rezultata pecenja. Ako
se poteskoca pojavi ponovo obratite se
lokalnoj sluzbi za korisnike tvrtke Tefal.

(O Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ @/ 8/ @ /B tipkatreperi
+ Povremeni zvucni signal

Uredaj vise ne oglasava zvucni signal.

Kvar uredaja.

Uredaj je bio pohranjen
ili se koristi u prostoriji u
kojoj je prehladno.

« Odspojite i ponovno spojite uredaj
i odmah ponovno pokrenite ciklus
zagrijavanja. Ako se poteskoca pojavi
ponovo obratite se lokalnoj sluzbi za
korisnike.

Svjetlosni indikator treperi bijelo
+ Tipka & treperi
+ Neprestani zvucni signal

Kvar uredaja.

« Odspojite uredaj i obratite se lokalnoj
sluzbi za korisnike.

Hrana je nakon zagrijavanja postavljena u |+

ro8tilj | rostilj je zatvoren, @ ali svjetlosni
indikator ostaje ljubicast i pecenje ne
pocinje.

debljaod 4 cm.

Hrana u uredaju je|.

Hrana u uredaju ne smije premasiti 4 cm.

Rostilj nije u potpunosti
otvoren prilikom
postavljanja hrane u
njega.

« Otvorite rostilj i ponovno ga zatvorite.

+ Uredaj ne prepoznaje
umetnutu hranu. Nije
umetnuto dovoljno
hrane, “OK" treperi.

« Potvrdite pocetak pecenja pritiskom na
tipku @R).

Uredaj e se aktivirati u runom nacinu |+

rada
+ @ Svjetlosni indikator treperi crveno.

+ Tioks @, () i @ sviete

zagrijavanja.

Prekratko vrijeme|.

Povremeno pratite stanje pecenja
(za upotrebu u ru¢nom nacinu rada).

Zaustavite rad rostilja, izvadite hranu,
zatvorite rostilj, odaberite novi program
pecenja po Zelji i pricekajte da se dovrsi
ciklus zagrijavanja.
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Vodic za pecenje (automatski programi)

Namjenski program

Indikator razine zapecenosti u bojama

Crveno meso Slabije Srednje Dobro peceno
€J) Hamburger Slabije Srednje Dobro peceno
Pecivo/sendvi¢ Lagano peceno Zapeceno Hrskavo
Riba Lagano peceno Srednje Dobro pec¢eno
Perad Potpuno peceno

Kobasica/janjetina

Potpuno peceno

Svinjetina

Potpuno peceno

Slanina

Lagano peceno

Dobro peceno

BOO0@@OO®

Plodovi mora

Srednje

Dobro pec¢eno

Savjet: ako volite da meso bude jako slabo peceno, mozZete koristiti @

Vodic¢ za pecenje (ukljucujuéi rucni nacin rada)

Hrana

Program
pecenja

Razina pecenja

@ @ e

slabije

srednje  dobro peceno

Kruh

Kriske kruha, sendvici od tosta

Hamburger: (Nakon pretpecenja mesa)

Meso i perad

Janjetina (bez kostiju)

® @

Kriska sunke za kuhanje

Smrznute pileca krilca

Marinirana pile¢a prsa

Svinjski file (bez kostiju), svinjski odresci

Pureca prsa

Riba

Cijela pastrva

Odrezak tune

@ @@ @

Kozice (s i bez ljuski)

Gratinirane kozice

Radici

®

@ CeC0ee00 @

Rucni nacin
Pogledajte posebn:
priruénik za brzi pocetak.

Voce i povrce na Zaru
(treba biti istih kriski i debljine)

7

4 razlicite portavke temperature

Za zamrznutu hranu, pritisnite prije odabira programa.
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[@» Recommandations pour I'utilisation de I’accessoire
Snacking & Baking :

» Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a
I’extérieur des plaques.

e Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modéles.

o Référez-vous a la notice de I'appareil et a ces recommandations pour I’utilisation de
I’accessoire Snacking & Baking.

« Vérifiez que les deux faces de la plaque et que I’accessoire Snacking & Baking soient
bien nettoyés avant utilisation.

 Pour éviter de détériorer les plaques et I’accessoire Snacking & Baking, utilisez ceux-ci
uniquement sur I’appareil pour lequel ils ont été concus (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

e Veillez a ce que les plaques et I’accessoire Snacking & Baking soient stables, bien
positionnés et bien clipsés sur la base de I'appareil. N’utilisez que les plaques et
I"accessoire Snacking & Baking fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

o Pour préserver le revétement de I'accessoire Snacking & Baking, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

e Ne pas couper directement sur I’accessoire Snacking & Baking.

« Ne pas poser I'accessoire Snacking & Baking chaud sous I’eau ou sur une surface fragile.

« Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop
longtemps a vide.

o L’accessoire Snacking & Baking ne doit jamais étre manipulé a chaud sauf par ses
poignées.

o Ne jamais faire chauffer I’appareil sans les plaques de cuisson ou sans la plaque de
cuisson supérieure et I’accessoire Snacking & Baking.

e Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques et I’accessoire Snacking & Baking,
versez un peu d’huile sur I’accessoire Snacking&Baking et essuyez le avec un chiffon
doux.

« Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I’appareil.

e Nous vous recommandons d’utiliser une éponge, de I'eau chaude et un peu de
détergent a vaisselle pour laver les plaques de cuisson et I'accessoire Snacking
& Baking, puis rincez-les abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les
soigneusement avec un essuie-tout.

o N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d’acier ou de produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du gril, utilisez uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté, trempez les plaques de
cuisson dans de I’eau chaude avec du détergent a vaisselle.

o L’accessoire Snacking & Baking n’est pas un plat a four, ne pas le mettre a chauffer
dans un four, ni sur toute autre source de chaleur, autre que dans votre appareil.

e Ne pas faire chauffer votre accessoire Snacking & Baking avec de I'huile ou de la
graisse, risque d’inflammation.

« Ne pas utiliser votre accessoire Snacking & Baking pour faire de rissolage.

« Ne pas faire de recette avec huile ni graisse. Cet appareil n’est pas une friteuse, ni une
sauteuse. Il est donc totalement exclu de réaliser des frites, des beignets, ou tout autre
cuisson avec de I’huile ou de la graisse.




1. Si votre Optigrill est déja en‘ﬂ
marche et que vous voulez
utiliser votre accessoire Snacking
& Baking, débranchez le gril et
laissez le refroidir pendant au
moins 2 heures.

2. Mettez les ingrédients dans
I"accessoire Snacking & Baking.

3. Ouvrez le gril, retirer la plaque de
cuisson inférieure et remplacez
la par votre accessoire Snacking
& Baking.

ATTENTION : Veillez a ce que

la plaque gril supérieure soit

correctement  positionée  dans

I’appareil.

4. Fermez le gril et branchez le.

5. Appuyer sur le bouton marche/
arrét, les boutons (@) et
clignotent, I'indicateur de couleur
est vert {. Le bouton « M » est
allumé pour indiquer que le mode
Manuel est activé.




6. Appuyez sur le bouton @
jusqu’a ce que la température
souhaitée soit atteinte avec
I’aide de I'indicateur de couleur.

e Indicateur de couleur fixe vert

:85°ca110°c
e Indicateur de couleur fixe jaune
C:150°ca165c
e Indicateur de couleur fixe orange
@ :190°ca205¢

e Indicateur de couleur fixe rouge

1240°ca 255°c

7. Démarrez la cuisson en appuyant

sur le bouton . Les boutons

et (@) sont fixes, I'indicateur

de couleur clignote jusqu’a ce

que la température souhaitée
soit atteinte.

8. Quand la température souhaitée
est atteinte, le gril emet un signal
sonore et I'indicateur de couleur
devient fixe. Alors le processus
de cuisson commence.

9. Vous pouvez ajuster la
température pendant la cuisson.
Appuyez sur le bouton afin
d’atteindre  la  température
désirée (suivre en méme temps
la couleur de I'indicateur).

10. Terminez la cuisson en appuyant
sur le bouton marche/arrét. Tous
les boutons s’éteignent, le gril
arréte de cuire.




11.Ouvrez le gril et retirez
I’accessoire Snacking & Baking
en le prenant par ses poignées.
ATTENTION : Les surfaces sont
chaudes, il est recommandé d’utiliser
des gants.
L’accessoire  snacks est brdlant,
placez-le sur une surface résistante
aux hautes températures.

12.L’accessoire Snacking & Baking
passe au lave-vaiselle.



Recommendation for the use of Snacking & Baking
[E» accessory

« Before first use, remove all packaging materials, stickers and accessories from the
inside and the outside of the plates.

e Read the instructions carefully, common to different models and keep them within
reach.

« Refer to the appliance instructions for the use of this Snacking & Baking accessory and
associated recommendations.

o Check that the both sides of the upper grill plate and the both sides of the Snacking &
Baking accessory are well cleaned before use.

« To prevent damage to the cooking plates and Snacking & Baking accessory, only use
them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in an oven, on
the gas ring or electric hot-plate, etc.).

e Ensure that the plates and Snacking & Baking accessory are stable, well positioned and
correctly clipped to the appliance. Only use the cooking plates and Snacking & Baking
accessory provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

« To avoid damaging the Snacking & Baking accessory, always use plastic or wooden
utensils.

« Never cut food directly on the Snacking & Baking accessory.

« Do not place the hot Snacking & Baking accessory under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick coating qualities, do not let it heat too long empty.

e The Snacking & Baking accessory must never be handled hot, except by the handles.

o Never heat the appliance without the 2 grill cooking plates or with upper grill plate and
Snacking & Baking accessory.

« When using for the first time, wash the plates and Snacking & Baking accessory, pour
a little cooking oil on the Snacking & Baking accessory then wipe it with an absorbent
kitchen towel.

« Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

« We advise you to use a sponge, hot water and washing-up liquid to clean the cooking
plates and Snacking & Baking, then rinse thoroughly to remove any residue. Dry
thoroughly using a paper towel.

« Do not use metalling scouring pads, steel wool, or any abrasive cleaners to clean any
part of your grill, only use nylon or nonmetallic cleaning pads. In the case of difficult
cleaning, soak the cooking plates in hot water mixed with washing liquid.

o The Snacking & Baking accessory is not a baking dish, do not put heating in an oven or
on any other heat source, other than in your appliance.

« Do not heat your Snacking & Baking accessory with oil or grease, risk of inflammation.

e Do not use your Snacking & Baking accessory to make browning.

« Do not make recipe with oil or grease. This appliance is not a deep fryer or a frying
pan. It is therefore totally excluded to make french fries, donuts, or other cooking with
oil or grease.




1.

If your OptiGrill is already
running and you want to
use your Snacking & Baking
accessory, unplug grill from wall
outlet and let it cool for at least
2 hours.

Put the ingredients in the
Snacking & Baking accessory.

Open the grill, remove lower
grill plate and replace by your
Snacking & Baking accessory.

CAUTION: Be careful that upper
grill plate is correctly installed in the
appliance.

4. Close the grill and plug it.

5. Press the On/Off button, the

8 and buttons blink, the
color light indicator is green {&.
The button “M” is lighted fixed
to indicate that Manual mode is
activated.



6. Pressthe @ button until desired
temperature is reached with the
help of the color light indicator.

e Fixed green color light indicator:

85°cto 110°C

e Fixed yellow color light indicator:

150°Cto 165°C

o Fixed orange color light indicator:

190°C to 205°C

e Fixed red color light indicator:

240°Cto 255°C

7. Begin cooking by pressing the
button. The and
buttons become fixed, the
color light indicator blinks until
temperature desired is reached.

8. When the desired temperature
is reached the grill “beeps” and
the color light indicator becomes
fixed. Then the cooking process
takes place.

9. You can adjust the temperature
during the cooking progress.
Press the button in order to
reach the desired temperature
(follow at the same time the
color light indicator).

10.End the cooking by pressing
the ON/OFF button. All buttons
switch off, the grill stops
heating/cooking.




11.Open the grill and remove the
Snacking & Baking accessory
from the grill thanks to its
handles.

CAUTION: hot surfaces, the use of

gloves are recommended.

The snacking accessory is very

hot, put on surface resistant to hot

Temperatures

12. The Snacking & Baking accessory
can go in the dishwasher.



DEZ

Empfehlung zum Gebrauch der Snack- und
Backschale

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und Zubehor von der Innen- und AuBenseiten der Platten.

e Lesen Sie aufmerksam die Anleitungen, die auf verschiedene Modelle zutreffen, und
bewahren Sie die Anleitungen in Reichweite auf.

 Ziehen Sie die Bedienungsanleitungen fiir den Gebrauch dieser Snack- und Backschale
und die damit verbundenen Empfehlungen zurate.

o Achten Sie darauf, vor dem Gebrauch beide Seiten der oberen Grillplatte und beide
Seiten der Snack- und Backschale griindlich zu reinigen.

e Um zu verhindern, dass die Grillplatten und die Snack- und Backschale beschdadigt
werden, benutzen Sie diese Elemente nur fiir den Zweck mit dem Gerat, fiir den sie
vorgesehen sind (z. B. Platten nicht in einen Ofen schieben, auf das Kochfeld eines
Gasherdes oder eine elektrische Kochplatte legen usw.).

e Achten Sie darauf, dass die Platten und die Snack- und Backschale fest sitzen, richtig
positioniert und korrekt am Gerdt befestigt sind. Verwenden Sie nur die mit dem Gerdt
gelieferten oder von einem autorisierten Kundendienstzentrum gekauften Grillplatten
und Snack- und Backschale.

e Um die Snack- und Backschale vor Beschadigungen zu schiitzen, verwenden Sie immer
Utensilien aus Kunststoff oder Holz.

e Schneiden Sie unter keinen Umstdnden Lebensmittel direkt auf der Snack- und
Backschale.

« Die heife Snack- und Backschale weder unter laufendes Wasser halten, noch auf eine
empfindliche Fldche legen.

« Um die Eigenschaften der Antihaftbeschichtung zu bewahren, erhitzen Sie die Platten
nicht zu lange im leeren Zustand.

e Die Snack- und Backschale darf niemals beriihrt werden, wenn sie heif3 ist. In diesem
Fall darf sie nur an den Griffen angefasst werden.

o Heizen Sie das Gerdt niemals ohne die zwei Grillplatten oder die obere Grillplatte und
die Snack- und Backschale auf.

e Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, waschen Sie die Platten und die Snack-
und Backschale gut ab, geben Sie etwas Speisedl auf die Platten und die Snack- und
Backschale und wischen Sie diese dann mit einem saugfahigen Kichentuch ab.

o Legen Sie kein Kochgeschirr auf die Grillfldche des Gerdtes.

o Wir raten Ihnen, einen Schwamm, heiBes Wasser und Geschirrspllmittel zum Reinigen
der Grillplatten und der Snack-und Backschale zu verwenden und diese dann griindlich
abzuspiilen, um mogliche Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie alles sorgfdltig mit
einem Papiertuch ab.

e Verwenden Sie keine metallischen Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Ihres Grills zu reinigen. Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Reinigungspads. Falls sich hartndckige Speisereste nicht entfernen lassen,
lassen Sie die Grillplatten in einer Mischung aus heiBem Wasser und Geschirrspilmittel
einweichen.

e Die Snack- und Backschale ist keine Backform. Erhitzen Sie diese nicht in einem Ofen
oder auf einer anderen Wdarmequelle, sondern nur in Ihrem Gerdt.
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o Erhitzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht mit Ol oder Fett - es kdnnte

maoglicherweise zu brennen beginnen.

« Benutzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht zum Anbraten.

« Bereiten Sie keine Gerichte mit Ol oder Fett zu. Dieses Utensil ist keine Fritteuse oder
Bratpfanne. Aus diesem Grund dirfen damit unter keinen Umstdnden Pommes frites,
Donuts oder andere Speisen zubereitet werden, fiir deren Zubereitung Ol oder Fett

erforderlich ist.
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1.

Wenn Thr OptiGrill bereits in
Betrieb ist und Sie mochten Ihre
Snack- und Backschale benutzen,
ziehen Sie den Stecker des Grills
aus der Steckdose und lassen Sie
ihn mindestens zwei Stunden
lang abkiihlen.

Legen Sie die Zutaten in die
Snack- und Backschale.

Offnen Sie den Grill, nehmen
Sie die untere Grillplatte heraus
und setzen Sie Ihre Snack- und
Backschale stattdessen ein.

VORSICHT: Achten Sie darauf, dass
die obere Grillplatte korrekt in das
Gerdt eingesetzt ist.

4, SchlieBen Sie den Grill und

verbinden Sie den Netzstecker
mit einer Steckdose.
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5. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.
Daraufhin blinken die @ und
Tasten und die Leuchtanzeige
leuchtet griin ' Die ,M“
Taste leuchtet stetig, um zu
signalisieren, dass der manuelle
Modus aktiviert ist.

6. Dricken Sie die @ Taste, bis
die Farbe der Leuchtanzeige
signalisiert, dass die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

o Stetig griin leuchtende
Leuchtanzeige: 85 “Cbis 110 °C .

o Stetig gelb leuchtende
Leuchtanzeige: 150 °C bis 165 °C O

o Stetig orange leuchtende
Leuchtanzeige: 190°C bis 205°C

o Stetig rot leuchtende

Leuchtanzeige: 240°C bis 255°C '

7. Starten Sie den Garvorgang
durch Driicken der Taste.
Die @ und (& Tasten leuchten
stetig, die Leuchtanzeige blinkt,
bis die gewiinschte Temperatur
erreicht ist.

8. Der Grill signalisiert mit einem
Piepton, dass die gewdiinschte
Temperatur erreicht ist, und
die Leuchtanzeige leuchtet
anschlieBend kontinuierlich. Der
Garvorgang beginnt nun.

9. Wdhrend des  Garvorgangs
konnen Sie die Temperatur
anpassen. Driicken Sie die

Taste, um die gewiinschte
Temperatur einzustellen
(orientieren Sie sich hierzu an
den Farben der Leuchtanzeige).



10.Beenden Sie den Garvorgang
durch Dricken der EIN-/AUS-
Taste. Alle Taste horen auf zu
leuchten und der Grill schaltet
sich aus.

11. Offnen Sie den Grill und nehmen
Sie die Snack- und Backschale an
ihren Griffen aus dem Grill.

VORSICHT: HeiBe Flachen - es wird

empfohlen, Ofenhandschuhe zu

tragen.

Das Snack-Zubehor ist sehr heif3;

legen Sie es auf eine hitzebestdndige

Oberflache.

12.Die Snack- und Backschale ist
geschirrspllmaschinenfest.
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Aanbeveling voor het gebruik van Snack & Bak
accessoire

e Voor de eerste ingebruikname dient u alle onderdelen van de verpakking, stickers en

accessoires aan de binnen- en buitenkant van de platen te verwijderen.
m e Lees de instructies aandachtig door en houd ze binnen handbereik.

 Bekijk de instructies van het apparaat voor het gebruik van dit Snack & Bak accessoire
en de hieraan verbonden aanbevelingen.

« Controleer dat beide zijden van de bovenste grillplaat en beide zijden van het Snack &
Bak accessoire goed gereinigd zijn voor gebruik.

e Om schade aan de grillplaten en het Snack & Bak accessoire te voorkomen, mag u het
apparaat alleen gebruiken voor het beoogde doeleinde (u mag het bijv. niet in de oven
of op het fornuis plaatsen etc.).

e Zorg ervoor dat de platen en het Snack & Bak accessoire stabiel zijn, een goede positie
hebben en correct zijn vastgeklikt in het apparaat. Gebruik de grillplaten en het Snack
& Bak accessoire die werden meegeleverd met het apparaat of die bij een erkend
servicecenter werden gekocht.

e Om schade aan het Snack & Bak accessoire te voorkomen, dient u altijd keukengerei
van plastic of hout te gebruiken.

e Snijd het eten nooit direct in het Snack & Bak accessoire.

e Plaats het hete Snack & Bak accessoire niet onder water of op een gevoelig oppervlak.

e Om de eigenschappen van de antiaanbaklaag te behouden, mag u het niet te lang
leeg opwarmen.

o Het Snack & Bak accessoire mag nooit worden aangeraakt als het heet is, behalve aan
de handgrepen.

e Verwarm het apparaat nooit zonder de 2 grillplaten of de bovenste grillplaat en het
Snack & Bak accessoire.

« Voor het eerste gebruik dient u de platen en het Snack & Bak accessoire te wassen, een
beetje olie op het accessoire te gieten en het met een absorberend doekje af te vegen.

 Plaats geen keukengerei op het kookoppervlak van het apparaat.

« Wij raden u aan een spons, heet water en een zeepsopje te gebruiken om de grillplaten
en het Snack & Bak accessoire te reinigen. Spoel de onderdelen vervolgens af om
restjes van het reinigingsmiddel te verwijderen. Goed afdrogen met wat keukenpapier.

e Gebruik geen metaalsponsjes, staalwol of andere schurende reinigingsproducten
om welk deel van de grill dan ook te reinigen. Gebruik alleen nylon of niet-metalen
reinigingssponsjes. In het geval van hardnekkige bakresten, laat u de platen inweken
in een heet sopje.

« Het Snack & Bak accessoire is geen bakplaat, plaats het niet in de oven of op een
andere hete oppervlakken, behalve in uw apparaat.

o Verwarm het Snack & Bak accessoire niet met olie of vet; hierdoor ontstaat het risico
op brand.

o Gebruik het Snack & Bak accessoire niet voor het bruinen van eten.

e Maak geen gebruik van recepten met olie of vet. Dit apparaat is geen friteuse of
frituurpan. Daarom is het uitgesloten om patat, donuts, of andere gerechten met olie
of vet te maken.
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1. Als uw OptiGrill al in gebruik is
en u het Snack & Bak accessoire
wilt gebruiken, trekt u de stekker
uit het stopcontact en laat u het
apparaat gedurende minstens 2

uur afkoelen. ‘m

2. Doedeingrediénten in het Snack
& Bak accessoire.

3. Open de grill, verwijder de
onderste grillplaat en vervang
hem door uw Snack & Bak
accessoire.

OPGELET: Let op dat de bovenste

grillplaat correct geinstalleerd is in

het apparaat.

4. Sluit de grill en steek de stekker
in het stopcontact.

5. Druk op de aan/uit knop, de 4
en knoppen knipperen, de
kleur indicator is groen . De
knop “M” brandt continu om aan
te geven dat de Handmatige
modus actief is.

15
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6. Druk op de @ knop totdat
de gewenste temperatuur is
bereikt met behulp van de
kleurindicator.

e Continu groen brandende
kleurindicator: 85°c tot 110°C .
e Continu geel brandende

kleurindicator: 150°C tot 165°C

e Continu oranje brandende
kleurindicator: 190°C tot 205°C

e Continu rood brandende
kleurindicator: 240°C tot 255°C ‘

7. Begin met koken door op de
knop te drukken. De @ en
knoppen worden gefixeerd, de
kleurindicator knippert totdat de
gewenste temperatuur is bereikt.

8. Zodra de gewenste temperatuur
is bereikt hoort u een
piepsignaal van de grill en
begint de kleurindicator continu
te branden. Dan begint het
kookproces.

9. U kunt de temperatuur tijdens
het kookproces aanpassen. Druk
op de @ knop om de gewenste
temperatuur te bereiken (houd
tegelijkertijd de kleurindicator in
de gaten).

10.Beéindig het kookproces door
op de AAN/UIT knop te drukken.
Alle knoppen gaan uit, de grill
stopt met verwarmen/koken.



11.0pen de grill en verwijder het
Snack & Bak acessoire van de
grill met behulp van de grepen.
OPGELET: hete opperviakken; wij
raden het gebruik van ovenwanten
aan. ‘m
Het snacking accessoire is zeer heet,
plaats het op een warmtebestendig
oppervlak.

12.Het Snack & Bak accessoire
kan in de vaatwasser worden
gereinigd.
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Anbefalet brug af tilbehgret til snacks og bagning _

 Inden grillpladerne bruges for ferste gang, skal du fjerne alle emballeringsmaterialer,
klistermaerker og tilbeher fra indersiden og ydersiden af pladerne.

o Laes vejledningen omhyggeligt, der er generel til de forskellige modeller, og hold dem
inden for raekkevidde.

o Du kan se, hvordan dette tilbeher til snacks og bagning bruges, og hvilke anbefalinger
som geelder.

o Sorg for, at begge sider pa den gvre grillplade og begge sider pa tilbeheret til snacks
og bagning rengeres godt fer brug.

 For at undga at edelaegge tilbehgret til snacks og bagning, ma det kun bruges sammen
med apparatet, som det er beregnet til (put det fx ikke ind i en ovn, pa et gaskomfur
eller en elektrisk kogeplade osv.).

o Sorg for, at tilbeheret til snacks og bagning er stabilt, godt placeret og sidder ordentligt
fast i apparatet. Brug kun grillpladerne og tilbehgret til snacks og bagning, der falger
med apparatet, eller tilbehar, som er kobt af et godkendt servicecenter.

 For at undgd at beskadige tilbehgret til snacks og bagning, skal du altid bruge plastik-
eller traeredskaber.

o Fgdevarerne ma aldrig skeeres direkte pa tilbehgret til snacks og bagning.

o Nar tilbehgret til snacks og bagning er varmt, ma det ikke komme under vand eller
leegges pd en skrobelig overflade.

e For at bevare grillpladernes klaebefri belaegning, ma de ikke varme for lzenge uden mad
pa.

« Tag aldrig pa tilbeheret mens det er varmt, bortset fra handtagene.

o Apparatet ma aldrig varmes uden de 2 grillplader, eller uden den everste grillplade og
tilbeheret til snacks og bagning.

« Inden tilbeheret til snacks og bagning bruges for forste gang, skal det vaskes, hvorefter
det skal smeres i lidt madolie og terres af med absorberende kokkenrulle.

e Laeg ikke kokkenredskaber pa apparatets grillplader.

o Vi anbefaler, at du bruger en svamp, varmt vand og opvaskemiddel til at rengere
tilbeheret til snacks og bagning, og derefter skylle godt for at fjerne eventuelle rester.
Tor grundigt af med kekkenrulle.

e Brug ikke metalsvampe, staluld eller andre slibende rengeringsmidler til at rengere
nogen dele af din grill. Brug kun svampe eller klude af nylon eller andet materiale, der
ikke er metal. Hvis grillpladerne er vanskelige at rengere, skal de laegges i bled i varmt
vand og opvaskemiddel.

o Tilbehgret til snacks og bagning er ikke en bageplade. Det ma ikke puttes i ovnen eller
i andre varmekilder end dit apparat.

o Tilbehgret til snacks og bagning ma ikke varmes med olie eller fedt pa, da dette udger
en risiko for brand.

o Tilbehgret til snacks og bagning ma ikke bruges til at brune fedevarer.

o Tilbehgret ma ikke bruges til mad, der indeholder olie eller fedt. Dette apparat er ikke
en frituregryde eller en pande. Det ma derfor ikke bruges til at lave pommes frites,
donuts eller mad, der indeholder olie eller fedt.
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1. Hvis din  OptiGrill allerede
er tendt, og du vil bruge
tilbeheret til snacks og bagning,
skal du treekke stikket ud af
stikkontakten og lad den kele af i

mindst 2 timer.

2. Putingredienserne i tilbehoret til
snacks og bagning.

3. Abn grillen, tag den nederste
grillplade ud, og put tilbehgret til
snacks og bagning i.

FORSIGTIG: Serg for, at den gverste

grillplade puttes rigtigt i apparatet.

4. Luk grillen, og saet stikket i
stikkontakten.

5. Tryk pa teend/sluk-knappen,
hvorefter knapperne (@) og
blinker, og indikatoren lyser gren
.. Knappen "M” lyser, for at
vise at den manuelle indstilling
er slaet til.



6. Tryk pd knappen @ indtil
den onskede temperatur er
ndet, som kan ses pa farven pa
lysindikatoren.

o Indikatoren lyser gren: 85°c til

1oc@

e Indikatoren lyser gul: 150°C til

165°C QO

« Indikatoren lyser orange: 190°C til

205:C @

e Indikatoren lyser red: 240°C til

255°C @

7. Start madlavningen ved at trykke
pa knappen . Knapperne @
og lyser, og lysindikatoren
blinker, indtil den @nskede
temperatur er ndet.

8. Nar den enskede temperatur er
ndet, siger grillen en biplyd og
lysindikatorerne lyser. Herefter
starter tilberedningen.

9. Temperaturen kan justeres under
tilberedningen. Tryk pa knappen
for at nd den onskede
temperatur (hold samtidig eje
med farven pa lysindikatoren).

10. Tilberedningen kan stoppes ved
at trykke pa teend/sluk-knappen.
Herefter slukker alle knapper, og
grillen holder op med at varme/
tilberede fodevarerne.
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11. Abn grillen, og tag tilbehgret til
snacks og bagning ud af grillen,
ved at holde i handtagene.
FORSIGTIGT: Ved varme overflader
anbefales det at bruge grydevanter.
Snack-tilbehgret er meget varmt.
Det skal stilles pa en varmebestandig
overflade. m

12.Tilbehgret  til  snacks og
bagning ma godt komme i
opvaskemaskinen.
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Rekommendation for anvdndning av tillbehoret
Snacking & Baking

e Fore forsta anvdndning, ta bort allt férpackningsmaterial, klistermdrken och tillbehor
fran insidan och utsidan av plattorna.

e Lds igenom instruktionerna noggrant, gemensamt for olika modeller och hall dem
inom rackhall.

» Se apparatens instruktioner for anvdndning med detta Snacking & Baking-tillbehor
och tillhérande rekommendationer.

e Kontrollera att bada sidor av den 6vre grillplattan och att bada sidor av Snacking &
Baking-tillbehoret dr ordentligt rengjorda fore anvdndning.

e For att forhindra skador pa grillplattorna och Snacking & Baking-tillbehéret, anvénd
dem endast tillsammans med apparaten de dr avsedda for (t.ex. placera inte i en ugn,
pd en gasspis eller elektrisk kokplatta osv.).

o Sdkerstdll att plattorna och Snacking & Baking-tillbehoren dr stabila, bra positionerade
och korrekt monterade till apparaten. Anvdnd endast grillplattor och Snacking &
Baking-tillbehor som medféljer enheten eller kdpts fran ett godkdnt servicecenter.

 For att undvika att skada Snacking & Baking-tillbehdret, anvand alltid koksredskap av
plast eller trd.

o Skar aldrig mat direkt pa Snacking & Baking-tillbehoret.

e Placera inte Snacking & Baking-tillbehoret under vatten eller pa en omtalig yta.

 For att bevara de slapp-lattbelagda ytorna, lat dem inte vdrmas tomma for ldnge.

« Snacking & Baking-tillbehoret far aldrig hanteras ndr det dr upphettat, forutom via
handtagen.

e Varm aldrig upp apparaten utan de tva grillplattorna eller den 6vre grillplattan och
Snacking & Baking-tillbehoret.

e Vid anvdndning for forsta gangen, diska grillplattorna och Snacking & Baking-
tillbehoret, hdll lite matolja pé& Snacking & baking-tillbehoret och torka sedan av det
med absorberande hushdllspapper.

e Placera inte koksredskap pa apparatens matlagningsytor.

« Virekommender anvéndning av en svamp, varmt vatten och diskmedel for att rengora
grillplattorna och Snacking & bakning, skolj dem sedan noggrant for att avlagsna
eventuella rester. Torka ordentligt med luddfritt hushallspapper.

e Anvand inte metalliska skursvampar, stalull eller slipande rengéringsmedel
for att rengéra nagon del av grillen. Anvdnd endast nylon eller icke-metalliska
rengoringssvampar. Om nagot har brant fast, blotlagg grillplattorna i varmt vatten
med diskmedel.

e Snacking & Baking-tilbehoret dr inte en ugnsform, varm inte upp den i en ugn eller
nagon annan varmekdlla forutom i din apparat.

e Vdarm inte upp ditt Snacking & Baking-tillbehér med olja eller fett, risk for att det kan
borja brinna.

e Anvdnd inte ditt Snacking & Baking-tillbehdr for bryning.

e Tillaga inte recept med olja eller fett. Denna apparat dr inte en fritos eller en stekpanna.
Det dr darfor helt uteslutet att tillaga pommes frites, munkar eller annan matlagning
med olja eller fett.

22



1. Om din OptiGrill redan anvands
och du vill anvdnda ditt Snacking
& Baking-tillbehor, dra ut grillens
stromkontakt fran eluttaget och
lat den svalna i minst 2 timmar.

2. Ldggiingredienserna i Snackingm
& Baking-tillbehoret.

3. Oppna grillen, ta bort den nedre
grillplattan och byt ut den mot
ditt Snacking & Baking-tillbehor.

VARNING! Var noga med att den

ovre grillplattan ar korrekt monterad

i apparaten.

4. Stdng igen grillen och anslut
den.

5. Tryck pa strombrytaren,
knapparna (@) och blinkar
och indikatorn for fargbelysning
ar gron . "M”-knappen tdnds
for att indikera att Manuellt Idge
dr aktiverat.
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6. Tryck pa (@ tills 6nskad
temperatur har uppnatts
med hjdlp av indikatorn for
fargbelysning.

o Fixerad gron fargindikator: 85 till

110°C

o Fixerad gul fargindikator: 150 till

165°C

« Fixerad orange fargindikator: 190

till 205 °C

e Fixerad rod fargindikator: 240 till

255°C

7. Starta tillagningen  genom
att  trycka pa -knappen.
Knapparna @ och blir
fixerade och fargindikatorerna
blinkar tills 6nskad temperatur
har uppnatts.

8. Nar onskad temperatur
har uppnétts “piper” grillen
och  fargindikatorn  fixeras.
Tillagningsprocessen startas
sedan.

9. Dukan justera temperaturen under
tillagningsprocessen. Tryck pa
-knappen for att uppnd onskad
temperatur (folj fargindikatorn).

10.Avsluta  tillagningen  genom
att trycka pd strombrytaren.
Alla knappar avstdngda, grillen
stoppar uppvdarming/tillagning.



11.0ppna grillen och ta bort
Snacking & Baking-tillbehoret
fran grillen via dess handtag.
VARNING! Heta ytor, anvéndning av
grillvantar rekommenderas.
Tillsatsen for tilltugg dr mycket
varm, placera den endast pa ytor
som tdl hoga temperaturer. m

12.Snacking & Baking-tillbehoret
kan koras i diskmaskin.
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Anbefalt bruk av snacks- og bakeinnsats

e For forste gangs bruk ma all emballasje, etiketter og tilbeher fjernes fra innsiden og
utsiden av platene.

e Les instruksjonene neye (de er felles for flere modeller), og oppbevar dem sa de er lett
tilgjengelige.

e Sla opp i instruksjonene for a finne ut hvordan snacks- og bakeinnsatsen skal brukes,
og hvilke anbefalinger som gjelder.

o Sjekk at evre grillplate og snacks- og bakeinnsatsen er godt rengjort pa begge sider
for bruk.

m o For @ unnga skader, ma stekeplater og snacks- og bakeinnsatsen bare brukes sammen
med apparatet de er beregnet for (dvs. ikke settes i stekeovn, pa gassbluss eller varme
elektriske plater osv.).

e Forsikre deg om at platene og snacks- og bakeinnsatsen star stabilt og er korrekt satt
inn i apparatet. Bruk bare stekeplatene / snacks- og bakeinnsatsen som felger med
apparatet, eller som er kjopt fra et godkjent servicesenter.

e For & unngd riper, ber du alltid bruke kjokkenredskaper av tre eller plast.

o Ikke skjeer ingredienser rett pa snacks- og bakeinnsatsen.

e Unnga & legge den varme snacks- og bakeinnsatsen i vann eller pa et skjort underlag.

 For at kvaliteten i slippbelegget skal vare, mé platene ikke varmes opp for lenge nar
de er tomme.

« Snacks- og bakeinnsatsen ma aldri bergres mens den er varm, bortsett fra i handtaket.

o Apparatet ma ikke varmes opp uten de 2 grillplatene eller uten at den @vre grillplaten
og snacks- og bakeinnsatsen er pé plass.

e Nar du bruker apparatet forste gang, skal platene og snacks- og bakeinnsatsen
rengjores. Ha pa litt stekeolje som terkes av med et absorberende kjokkenpapir.

e Unnga & legge kjokkenredskaper pa apparatets stekeflater.

o Vivil anbefale deg & bruke svamp, varmt vann og oppvaskmiddel til rengjeringen, og
deretter skylle godt for a bli kvitt saperester. Terk grundig med kjokkenpapir.

« Unnga bruk av metallskrubb, stalull eller andre oppskrapende rengjeringsmidler nar du
skal rengjere deler av grillen. Bruk bare nylonskrubb eller annet som ikke er av metall.
Hvis rengjeringen er vanskelig, kan du legge stekeplatene i blgt i varmt vann med
oppvaskmiddel.

« Snacks- og bakeinnsatsen er ikke et stekebrett og ma ikke settes i varm ovn eller pé en
annen varmekilde — kun i apparatet.

e Unnga a varme opp snacks- og bakeinnsatsen med olje eller fett pga. fare for
antenning.

e Unnga a bruke snacks- og bakeinnsatsen til bruning.

o Ikke benytt olje eller fett i matlagingen. Dette apparatet er ikke en frityrkoker eller
stekepanne. Det ma derfor ikke under noen omstendigheter brukes til pommes frites,
smultringer/donuts eller annen matlaging med olje eller fett.
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1. Hvis din OptiGrill allerede er pa
og du gnsker a bruke snacks- og
bakeinnsatsen, ma du ta stepslet
ut av kontakten og la apparatet
kjoles ned i minst 2 timer.

2. Legg ingrediensene direkte pa
snacks- og bakeinnsatsen. ‘m

3. Apne grillen, fjern den nederste
grillplaten og sett inn snacks- og
bakeinnsatsen.

OBS: Pass pa at grillplaten er satt

riktig inn i apparatet.

4. Lukk grillen og sett inn stopslet.

5. Trykk pa pa/av-knappen.
Knappene (@) og blinker, og
lysindikatoren viser grent .
"M"-knappen lyser fast for d vise
at Manuell modus er aktivert.
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6. Trykk pa @-knappen til du far
temperaturen du vil ha, og som
angis med lysindikatoren.

o Lysindikator med stabilt grent lys:

85°Ctil 110 °C @

e Lysindikator med stabilt gult lys:

150 °Ctil 165°C

e Lysindikator med stabilt oransje

lys: 190 "C til 205 °C

e Lysindikator med stabilt redt lys:

240 °Ctil 255°C

7. Begynn med a trykke ned
-knappen. @ og -knappene
er stabile mens lysindikatoren
blinker til gnsket temperatur er
nadd.

8. Nar temperaturen er nadd,
"piper” grillen og lysindikatoren
slutter & blinke.  Deretter
begynner stekeprosessen.

9. Du kan justere temperaturen

underveis i prosessen. Trykk pa

-knappen for @ nd ensket

temperatur (felg samtidig med
pé lysindikatoren).

10.Avslutt  prosessen  med
trykke pa pa/av -knappen. AIIe
knappene skrus av og grillen
slukkes.



11. Apne grillen og ta ut snacks- og
bakeinnsatsen ved & holde i
handtakene.

NB: Pa varme overflater anbefales

det & bruke grillvotter eller

grytekluter.

Snacks-tilbehgret er veldig varmt, og

skal settes pa en varmefast flate.

N0

12.Snacks- og bakeinnsatsen taler
oppvaskmaskin.
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Suositus paisto- ja leivontalisdosan kayttamisestd

e Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja varusteet levyjen sisd- ja ulkopuolelta ennen
ensimmadistd kdyttokertaa.

e Lue kaikille malleille tarkoitetut yhteiset ohjeet huolellisesti ja pidd ne saatavilla.

e Katso laitteen kdyttoohjeista paisto- ja leivontalisGosan kdytto ja siihen liittyvat
suositukset.

o Tarkista, ettd kummatkin ylemmdn grillilevyn puolet sekd kaikki paisto- ja
leivontalisdosan pinnat on puhdistettu kunnolla ennen kayttod.

o Vdltat grillilevyjen ja paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kdyttdmadlld niitd
vain siind laitteessa, mihin ne on suunniteltu (esim. dld laita uuniin, kaasuliedelle tai

E. sdhkolevylle jne.).

« Varmista, ettd levyt ja paisto- ja leivontalisGosa ovat vakaat, hyvin asetetut ja oikein
paikoilleen laitteeseen napsautetut. Kaytd vain laitteen mukana tulleita levyja ja
paisto- ja leivontalisdosaa tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja.

o Vdltdt paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kdyttdmadlld aina muovisia tai puisia
ruoanlaittovdlineitd.

o Ald koskaan leikkaa ruokaa suoraan paisto- ja leivontalisdosassa.

o Ald laita kuumaa paisto- ja leivontalisGosaa juoksevan veden alle tai hauraalle pinnalle.

« Ald anna sen kuumentua liian pitkddn tyhjdnd, jotta sen tarttumaton pinnoite sdilyy.

e Paisto- ja leivontalisGosaan ei saa koskaan koskea kuumana muualta kuin kahvoista.

o Ald koskaan lammitd laitetta ilman 2 grillilevyd tai yldgrillilevyd ja paisto- ja
leivontalisdosaa.

e Kun kaytdt levyjd tai paisto- ja leivontalisosaa ensimmadistd kertaa, pese ne, kaada
paisto- ja leivontalisGosaan hieman ruokaodljyd ja pyyhi imukykyiselld talouspyyhkeelld.

« Al aseta ruoanlaittovélineitd laitteen grillilevyjen padlle.

o Suosittelemme kayttdmadn sientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta grillilevyjen ja
paisto- ja leivontalisdosan puhdistamiseen ja huuhtelemaan ne sitten kunnolla, jotta
jaamat poistuvat. Kuivaa huolellisesti talouspaperiin.

o Ald kaytd metallisia hankaustyynyjd, terdsvillaa tai mitdén hankaavia puhdistusaineita
minkddn grillin osan puhdistamiseen. Kaytd vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyja. Mikdli likaa on vaikea puhdistaa, liota grillilevyja kuumassa
pesuainevedessa.

« Paisto- ja leivontalisdosa ei ole yleinen leivontavuoka. Ald ldmmitd sitd uunissa tai
missddn muussa l[ammon Idhteessd kuin tdmda laite.

 Ald kuumenna paisto- ja leivontalisdosassa 6ljyd tai rasvaa, syttymisvaara.

o Ald kaytd paisto- ja leivontalisdosaa ruskistamiseen.

« Ald kdytd reseptejd, joissa kdytetddn 6ljyd tai rasvaa. Témad laite ei ole rasvakeitin tai
friteerauskeitin. Ranskalaisten perunoiden, donitsien sekd muiden 6ljyssa tai rasvassa
tehtavien ruokien tekeminen on tdysin kiellettyd.
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1. Jos OptiGrill on jo padlla ja
haluat  kayttad paisto- ja
leivontalisdosaa, irrota  grilli
pistorasiasta  ja anna sen
jadhtya ainakin 2 tuntia.

2. Laita ainekset  paisto- ja
leivontalisGosaan.

3. Avaa grilli ja irrota alempi
grillilevy. Aseta sen tilalle paisto-
ja leivontalisdosa.

HUOMIO: Pidd huolta, ettd ylempi

grilllevy on asennettu oikein

laitteeseen.

4. Sulje grilli ja yhdistd pistorasiaan.

5. Paina virtapainiketta (@) ja
vilkkuvat, vdri-ilmaisin on

vihred . "M”-painike palaa
ilmaisten, ettd manuaalinen tila
on aktivoitu.
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6. Paina @-painiketta, kunnes
haluttu Iampétila on saavutettu
vdri-ilmaisimen avulla.

e Vihredn  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 85-110 °C

e Keltainen  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 150-165 °C

e Oranssi vdri-ilmaisimen valo palaa:

190-205 °C

e Punainen  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 240-255 °C @

7. Aloita valmistus painamalla
-painiketta. ja palavat
kiintedsti, vdari-ilmaisimen valo
vilkkuu, kunnes haluttu ldmpétila
on saavutettu.

8. Kun haluttu Ildmpdtila  on
saavutettu, grilli "piippaa” ja
vdri-ilmaisimen  valo  palaa
kiintedsti. Voit aloittaa ruoan
valmistamisen.

9. Voit saataa lampétilaa
valmistuksen aikana. Paina
-painiketta,  kunnes  haluttu
lampétila saavutetaan (seuraa
samalla vdri-ilmaisinta).

10. Lopeta valmistus painamalla
virtakytkintd. Kaikki painikkeet
kytkeytyvat pois padltd ja
grilli lopettaa kuumennuksen/
valmistuksen.



11.Avaa grilli ja poista paisto- ja
leivontalisGosa  kdyttden sen
kahvoja.

HUOMIO: kuumia pintoja,

kdsineiden kaytto suositeltavaa.

Paistolisosa on erittdin kuuma.

Aseta se kuumuutta kestavdlle

pinnalle.

12.Paisto- ja leivontalisdosan voi
pestd astianpesukoneessa.
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Recomendaciones para el uso del accesorio para
horneado y tentempiés

e Antes del primer uso, quite todos los materiales de embalaje, los adhesivos y los
accesorios del interior y el exterior de las placas.

 Lea atentamente las instrucciones, que son comunes para varios modelos, y téngalas
amano.

e Consulte las instrucciones del aparato sobre el uso de este accesorio para horneado y
tentempiés, asi como las recomendaciones relacionadas.

e Compruebe que los dos lados de la parrilla superior y los dos laterales del accesorio
para horneado y tentempiés estén bien limpios antes de usarlos.

 Para evitar que se dafen, utilice las placas de coccién y el accesorio para horneado

@ y tentempiés solo en el aparato para el que han sido disefiados (por ejemplo, no los
meta en el horno y no los ponga sobre un quemador de gas ni sobre una placa de
cocina eléctrica, etc.).

» Aseglrese de que las placas y el accesorio para horneado y tentempiés estén bien
colocados de manera estable y enganchados correctamente en el aparato. Utilice
Gnicamente las placas de coccion y el accesorio para horneado y tentempiés
suministrados con el aparato o adquiridos a través de un Centro de Servicio Autorizado.

e Para evitar que se dafie el accesorio para horneado y tentempiés, use siempre
utensilios de plastico o de madera.

e No corte nunca los alimentos directamente encima del accesorio para horneado y
tentempiés.

« No ponga el accesorio para horneado y tentempiés caliente bajo el agua ni sobre una
superficie fragil.

e Para mantener la calidad del recubrimiento antiadherente, no deje que se caliente
demasiado tiempo estando vacio.

 El accesorio para horneado y tentempiés no debe tocarse nunca cuando esté caliente,
excepto sujeténdolo por las asas.

« No caliente nunca el aparato sin las 2 placas de coccion o sin la parrilla superior y el
accesorio para horneado y tentempiés.

e Cuando utilice por primera vez las placas y el accesorio para horneado y tentempiés,
lavelos, vierta una pequena cantidad de aceite para cocinar en el accesorio para
horneado y tentempiés y, a continuacion, frotelo con un pafio de cocina absorbente.

« No coloque utensilios de cocina sobre las superficies de coccion del aparato.

o Le aconsejamos que use una esponja, agua caliente y detergente liquido de fregar
para limpiar el accesorio para horneado y tentempiés. A continuacion, enjuaguelo a
fondo para eliminar cualquier residuo. Séquelo bien con una toalla de papel.

e No use estropajos metdlicos, lana de acero ni limpiadores abrasivos para limpiar
ninguna pieza de la parrilla. Utilice Gnicamente estropajos de nailon o que no sean
metdlicos. En caso de que la limpieza resulte dificil, ponga las placas de coccion a
remojo en agua caliente mezclada con detergente liquido.

e El accesorio para horneado y tentempiés no es una bandeja de horno. No lo introduzca
para calentarlo en el horno ni en ninguna otra fuente de calor que no sea el aparato
previsto para ello.

e No caliente el accesorio para horneado y tentempiés con aceite o grasa; existe riesgo
de que se inflame.
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« No utilice el accesorio para horneado y tentempiés para tostar alimentos.

« No haga recetas con aceite o grasa. Este aparato no es una freidora ni una sartén para
freir. Por tanto, estd totalmente descartado usarla para hacer patatas fritas, donuts, o
cualquier otra coccién con aceite o grasa.

1. Si el OptiGrill ya estd en
funcionamiento y desea usar
el accesorio para horneado
y tentempiés, desenchufe el
aparato de la toma de corriente
y deje que se enfrie durante al
menos dos horas.

2. Ponga los ingredientes en el‘g
accesorio  para horneado 'y
tentempiés.

3. Abra el aparato, quite la parrilla
inferior y sustitiyala por el
accesorio  para horneado 'y
tentempiés.

PRECAUCION:  Compruebe que

la parrilla superior esté instalada

correctamente en el aparato.

4. Cierre el aparato y enchufelo.
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5. Pulse el botéon de encendido/
apagado, los botones y
parpadean, el indicador
luminoso estd de color verde

. El' botén “M” se enciende de

forma fija para indicar que esta
activado el modo manual.

6. Pulse el boton @ hasta que se
alcance la temperatura deseada
con el indicador luminoso en
color.

e Indicador luminoso en color verde

fijo: de 85°Ca 110°C

e Indicador luminoso en color

amarillo fijo: de 150°C a 165°C O

e Indicador luminoso en color

naranja fijo: de 190°C a 205°C ‘

e Indicador luminoso en color rojo

fijo: de 240°C a 255°C

7. Empiece la coccién pulsando
el botén . Los botones
y dejan de parpadear, y
el indicador luminoso en color
parpadea hasta que se alcanza
la temperatura deseada.

8. Una vez alcanzada la
temperatura deseada, el aparato
"pita” y el indicador luminoso
en color deja de parpadear.
Entonces tiene lugar el proceso
de coccion.

9. Puede ajustar la temperatura
durante la coccién. Pulse el
boton para que se alcance
la temperatura que desee (siga
al mismo tiempo el indicador
luminoso en color).



10. Termine la coccién pulsando el
botén de encendido/apagado.
Todos los botones se apagan
y el aparato deja de calentar/
cocinar.

1

N

.Abra el aparato y saque el
accesorio para horneado 'y
tentempiés sujetandolo por las

asas.

PRECAUCION: superficies calientes,'g
se recomienda utilizar guantes.

El accesorio para horneado y
tentempiés estd muy caliente.
Coléquelo sobre una superficie
resistente a las temperaturas altas.

12.El accesorio para horneado y
tentempiés se puede lavar en el
lavavajillas.
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Recomendacdo para a utilizagdo do acessério
“Snacking & Baking”

o Antes da primeira utilizacdo, retire toda a embalagem, autocolantes e acessérios quer
do interior quer do exterior das placas.

e Leia com atencdo as instrucoes, comuns aos diferentes modelos, e guarde-as para futuras
utilizagoes.

e Consulte as instrucoes e respetivas recomendacoes do aparelho quanto a utilizagGo
deste acessorio Snacking & Baking.

o Certifique-se de que ambos os lados da placa assim como o acessério Snacking &
Baking estdo bem limpos antes da utilizacdo.

e Para evitar danos nas placas e no acessério Snacking & Baking, use-os apenas no
aparelho para o qual foram concebidos (nGo os coloque num forno, fogdo a gds ou

placa elétrica, etc.).

mo Certifique-se de que as placas e o acessorio Snack & Baking estdo estdveis, bem
posicionados e devidamente fixados no aparelho. Use apenas as placas e o acessorio
Snacking & Baking fornecidos com o aparelho ou adquiridos junto de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Para preservar o revestimento do acessorio Snacking & Baking, utilize sempre uma
espatula de plastico ou madeira.

« Nunca corte a comida diretamente no acessoério Snacking & Baking.

« Ndo coloque o acessorio Snacking & Baking debaixo de dgua ou numa superficie fragil.

e Para preservar as qualidades do revestimento antiaderente, ndo deixe aquecer
durante demasiado tempo vazio.

o O acessorio Snacking & Baking nunca pode ser manuseado quente, exceto se segurado
pelas pegas.

« Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem as duas placas ou a placa.

« Aquando da primeira utilizagdo, lave as placas e o acessorio Snacking & Baking, deite
um pouco de 6leo de cozinha no acessério Snacking & Baking e limpe com um pano
suave.

« Ndo coloque utensilios de cozinha sobre as placas do aparelho.

e Aconselhamos a usar uma esponja, dgua quente e detergente liquido para lavar as
placas e o acessoério Snacking & Backing. Depois, passe bem por dgua para eliminar
quaisquer residuos. Seque bem com papel absorvente.

« Ndo use esfregoes, Ia de aco ou quaisquer produtos de limpeza abrasivos para limpar
qualquer parte do seu grelhador. Use apenas esponjas de nylon ou que ndo sejam
metdlicas. No caso de dificuldades na limpeza, embeba as placas em dgua quente e
detergente liquido para a loica.

o O acessorio Snacking & Baking ndo é uma travessa para levar ao forno. Ndo o coloque
a aquecer dentro de um forno ou de qualquer outra fonte de calor para além do
aparelho.

* NGo aqueca o acessorio Snacking & Baking com 6leo nem gordura. Existe o risco de
inflamacdo.

« NdGo use o seu acessorio Snacking & Baking para saltear os alimentos.

« Ndo prepare receitas com 6leo nem gordura. Este aparelho ndo é uma fritadeira nem
uma frigideira de saltear. Assim, ndo pode preparar batatas fritas, sonhos ou outras
cozeduras com 6leo ou gordura.
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1. Se o seu OptiGrill ja estiver a
funcionar e quiser usar o seu
acessorio  Snackign & Baking,
retire a ficha da tomada e deixe
arrefecer durante, pelo menos, 2
horas.

2. Coloque os ingredientes no
acessoério Snackign & Baking.

LPT

3. Abra o grelhador, retire a placa
inferior e substitua-a pelo seu
acessorio Snacking & Baking.

CUIDADO: Certifique-se de que a

placa superior estd corretamente

colocada no aparelho.

4. Feche o grelhador e ligue a ficha
a tomada.

5. Prima o botdo ligar/desligar. Os
botdes (@) e comecam a
piscar. O indicador luminoso fica
averde ‘ 0 botdo “M” acende-
se fixo para indicar que o modo
Manual estd ativo.



6. Prima o botdo @ até que a
temperatura  desejada  seja
atingida, com a ajuda do
indicador luminoso.

e Indicador luminoso fixo verde:

85°Ca110°C

e Indicador luminoso fixo amarelo:

150 °Ca165°C

e Indicador luminoso fixo cor de

laranja: 190 *C a 205 °C ‘

e Indicador luminoso fixo vermelho:

240°Ca 255°C

7. Inicie a cozedura premindo o
botdo . Os botdes @ e
ficam fixos. O indicador luminoso
pisca até que a temperatura
desejada seja atingida.

8. Quando a temperatura desejada
for atingida, o grelhador emite
um sinal sonoro e o indicador
luminoso fica fixo. Inicia-se o
processo de cozedura.

9. Pode ajustar a temperatura
durante o processo de cozedura.
Prima o botdo para atingir
a temperatura desejada (em
simultdneo, siga o indicador
luminoso).

10. Termine a cozedura premindo
o botdo ligar/desligar. Todos os
botdes se desligam. O grelhador
para de cozinhar.
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11.Abra o grelhador e retire o
acessorio  Snacking & Baking,
segurando pelas pegas.

CUIDADO: Superficies  quentes.

Recomendamos a utilizagdo de

luvas de cozinha.

O acessorio de petiscos estd muito

quente, coloque numa superficie

resistente a altas temperaturas.

LPT

12.0 acessoério Snacking & Baking
é compativel com a maquina de
lavar loica.
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Raccomandazioni per |'uso dell’accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno

e Prima del primo utilizzo, rimuovere tutto il materiale di imballaggio, gli adesivi e gli
accessori sia dalla parte interna che da quella esterna delle piastre.

e Leggere le istruzioni con attenzione, che sono comuni a diversi modelli e tenerle a
portata di mano.

e Consultare le istruzioni dell'apparecchio per I'uso di quest'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno e le raccomandazioni associate.

e Controllare che entrambi i lati della piastra superiore ed entrambi i lati dell'accessorio
per la preparazione di snack e prodotti da forno siano ben puliti prima dell'uso.

e Per evitare danni alle piastre di cottura e all'accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno, utilizzarli unicamente con I'apparecchio per il quale sono stati
progettati (ad esempio, non posizionarli in un forno, sui fornelli di una cucina a gas o
su un piano cottura elettrico ecc.).

mo Assicurarsi che le piastre e I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno siano stabili, ben posizionati e correttamente uniti all'apparecchio. Utilizzare
unicamente le piastre di cottura e I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno forniti con I'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza autorizzato.

e Per evitare di danneggiare |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno, utilizzare sempre utensili di plastica o di legno.

« Non tagliare mai gli alimenti direttamente sull’accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno.

« Non posizionare |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno sotto
I"acqua o su una superficie fragile.

e Per preservare le qualita del rivestimento antiaderente, non lasciar riscaldare troppo a
lungo il prodotto quando é vuoto.

e L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non deve essere mai
maneggiato quando é caldo, se non tramite I'uso dei manici.

« Non riscaldare mai I'apparecchio senza le due piastre di cottura o la piastra di cottura
superiore e |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno.

e Quando si utilizza per la prima volta, lavare le piastre e I'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno, versare un po' di olio da cucina sull'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno, quindi passare un pezzo di carta assorbente
da cucina.

« Non posizionare utensili da cucina sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

 Si consiglia di utilizzare una spugna, dell'acqua calda e del detergente liquido per
i piatti per pulire le piastre di cottura e I'accessorio per la preparazione di snack e
prodotti da forno, quindi sciacquare accuratamente per rimuovere qualsiasi residuo.
Asciugare accuratamente con della carta assorbente da cucina.

e Non utilizzare spugne metalliche abrasive, lana d'acciaio o qualsiasi altro prodotto
abrasivo per pulire qualsiasi parte del prodotto, utilizzare unicamente spugne in nylon
o di materiale non metallico. Qualora la pulizia risultasse particolarmente difficile,
immergere le piastre di cottura nell'acqua calda con del detergente liquido per i piatti.

o L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non € una teglia da forno,
non riscaldarlo in un forno né su nessun'altra fonte di calore diversa dall'apparecchio
per il quale é stato progettato.
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« Non riscaldare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno con olio o

grasso, in quanto potrebbe bruciarsi.

« Non utilizzare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno per rosolare.

« Non preparare ricette che prevedano I'uso di olio o grasso. Quest'apparecchio non
€ una friggitrice né una padella. Pertanto, non & possibile utilizzarlo per preparare
patatine fritte, ciambelle fritte o altri alimenti contenenti olio o grasso.
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1. Se OptiGrill & gia in funzione e si
desidera utilizzare |'accessorio
per la preparazione di snack e
prodotti da forno, rimuovere
la spina dell'apparecchio
dalla presa elettrica e lasciarlo
raffreddare per almeno 2 ore.

2. Porre gli ingredienti sull' accessorio ‘ﬂ
per la preparazione di snack e
prodotti da forno.

3. Aprire I'apparecchio, rimuovere
la piastra inferiore e sostituirla
con  l'accessorio  per la
preparazione di snack e prodotti
da forno.

ATTENZIONE: assicurarsi che la

piastra superiore sia installata

correttamente nell'apparecchio.

4. Chiudere I"apparecchio e
collegare la spina alla presa
elettrica.



5. Premere il pulsante di ON/OFF,
il pulsante @ e il pulsante
lampeggeranno, la spia
luminosa colorata sarda verde

. Il pulsante “M” rimane
acceso aindicare che la modalita
Manuale é attiva.

6. Premere il pulsante @ finché
non si raggiunge la temperatura
desiderata usando come
riferimento la spia luminosa
colorata.

§\ e Spia luminosa colorata verde fissa:

85:C-110°C @

m e Spia luminosa colorata gialla fissa:

150°C-165°C O

e Spia luminosa colorata arancione
fissa: 190°C-205°C &

e Spia luminosa colorata rossa fissa:
240°C-255°C

7. Awviare il processo di cottura
premendo il pulsante . Il
pulsante @ e il pulsante
diventano fissi, la spia luminosa
colorata lampeggia finché non
si raggiunge la temperatura
desiderata.

8. Quando si  raggiunge la
temperatura desiderata, I'unita
emette un segnale acustico
e la spia luminosa colorata
diventa fissa. Dopodiché inizia il
processo di cottura.

9. B possibile  regolare la
temperatura durante il
processo di cottura. Premere il
pulsante per raggiungere
la temperatura desiderata (e
utilizzare come riferimento la
§\ spia luminosa colorata).
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10. Terminare il processo di cottura
premendo il pulsante ON/OFF.
Tutti i pulsati si spegneranno,
'unitd smettera di riscaldare/
cuocere.

1

N

. Aprire I'apparecchio e rimuovere
I"accessorio per la preparazione

di snack e prodotti da forno
utilizzando i manici.

ATTENZIONE: le superfici sono
molto calde, si raccomanda I'utilizzo

di guanti.

L’accessorio per snack € molto caldo; ‘ﬂ
posizionarlo su superfici resistenti

alle alte temperature.

12.L'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno puo
essere lavato in lavastoviglie.
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Zyotaon ywa tn Xpnon e§aptnpatwv Snacking &
Baking

« Mpwv amd TNV mPWIN XPron, amopaKPUVETE OAA Ta UAIKA TNG OUOKeuaociag, Ta
QAUTOKOAMNNTA Kalt Ta EEAPTAMATA ATTO TO ECWTEPIKO Kal TO EEWTEPIKO TWV TTAAKWV.

« AlaBAoTe MPOOEKTIKA TIG 08NYieg XPrioNG, Ol OTTOIEG Eival KOWVEG yia S1dpopa HovTéNa,
Kalt S1aTNPRAOTE TIG Y10 LENOVTIKH avagopd.

« Avatpé€te oTIg 0OnYieg XProNG TOU OUYKEKpPIPEVOU e€aptrpatog Snacking & Baking
KOl TIG OXETIKEG OUOTAOEIG.

« EAéy&te oL kat ot 5UO MAEUPEG TNG EMAVW TAAKAG YN O{HaTOC, OTIWG, KAt 0t SUO TTAEVPEG
Tou e€aptrpatog Snacking & Baking givat amoNUTwg kaBapég, mpiv amo tn Xeron.

« Mpokelpévou va amo@euyxOei n {nuid oTig MAAKeS Pnoidatog Kal oto e§dptnua Snacking
& Baking, xpnotpomoljote Ta HOVO e TN GUOKEUR Yla Tnv omoia mpoopiovtal (.. unv
Ta TOMOBETEITE 0TO POUPVO, OTNV £0Tia YKALIOU 1) TNV NAEKTPIKA €0TIA, KTA.).

+ BeBaiwBeite mw¢ ot mMAakeg kat To e€aptnua Snacking & Baking eivat otaBepd, kahd
TomoBeTnUéva Kal OWOTA TPOCAPTNUEVA OTN GUOKEUH. XpNOIUOTIOLEITE HOVO TTAAKEG
kat e€aptripata Snacking & Baking mou mapéyovtat padi pe TN ouokeun r éxouv
QAYOPAOTE( amd eYKEKPIUEVO KEVTPO eEUMNPETNONG.

« Mpokelpévou va amopeuyBei n {nuid oto e€dptnua Snacking & Baking, xpnotponoleite
pévo mhaoTikd fi E0AMva epyaleia koudlivag.

+ Mnv k6Pete MOTE TPOPIMA ameuBeiag emdvw oto e€dptnua Snacking & Baking.

Mnv tomoBeteite To kauTo e€dptnua Snacking & Baking o vepo i mévw o€ eLBpavoTn

em@Aavela.

Mpokelpévou va dlagulaxBolv ol avTIKOANTIKEG ISIOTNTEG TNG EMOTPWONG, PNV TO

agrivete va {eotaivetal yia peyalo dtaotnua étav givat adeto.

« Mnv petaxelpiCeote moté 1o e€aptnpa Snacking & Baking otav givat kautd, mapd povo
amnd TG XEPOAaREG Tou.

+ Mnv Bgppaivete MOTE TN CUOKELN XWPIG TIG 2 TTAAKEG YNO{HATOG 1 PE TNV EMAVW TTAAKA
Ynoipatog kal to e€aptnua Snacking & Baking.

« Mpwv amé v mpWTN XPron, MAUVETE TIC TTAAKEG Kal To e§dpTtnua Snacking & Baking,
anm\woTe Aiyo A&dt mavw oto e€dptnua Snacking & Baking kat, otn ouvéxela, okoumioTe
TO HE AMOPPOPNTIKO XapTi Koudivag.

« Mnv tomoBeteite epyaleia koulivag OTIG EMPAVEIEG HAYEIPEUATOG TNG CUOKEUNG.

Ja¢ OUVIOTOUME va XPNOIMOTIOIEITE o@ouyydpl Koulivag, Kautd vepd Kal uvypo

AMOPPUTAVTIKO TMATWV yla Tov KABaplopd Twv TAOKWV Pnoipatog Kat tou

e€aptripatog Snacking & Baking kai, otn ouvéxela, va ta EEMUVETE Kald, £€TOL WOTE va

anmopakpuvBouv dAa Ta UTTOAEIUpATA. TTEYVWOTE KAAA pe xapTi koudivag.

+ Mn xpnowpomoioete oUppa kouCivag 1 dMa Aelavtikd péca kabapiopol yia va
kaBapioete omoOIOSATIOTE PEPOG TNG YNOTIEPAG, TTAPA HOVO, VAINOV i} UN-UETANNIKA
péoa kabapiopou. Y& mepimtwon emipovng PPwUlde, HOUNAOTE TIG TAAKEG PNCipHaTog
0€ KAUTO VEPOS HE UYPO ATTOPPUTAVTIKO TATWV.

« Toe€dptnua Snacking & Baking Sev amoteAei okeOG YN oipaTog. Mnv 1o Xpnotlomoleite

oToV QoUPVO 1} 6 ANAN TINY BEPUOTNTAG, TAPA MOVO HE TN OUOKEUN OO,

Mnv Bepuaivete To e€dptnua Snacking & Baking pie Aadt iy Aimog. Evéxel kivouvog mupkaytde.

« Mnv xpnowpomoleite to Snacking & Baking yia kafBoupdiopa.

Mnv exteheite ouvtayég pe AaSL i Aimog. Autry n ouokeury dev amotelei @pitéda n

yavt. M’ autd to Adyo Sev eival KATAANNAN yla TNyavnTéG TAtdTeg, vidvart 1 aAa

yevpata pe Aadi i Aimog,.
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1. Edv 1o OptiGrill cag Bpioketat
non o€ Aettoupyia kal BéNete va
XPNOIUOTIONOETE To €§ApTNUA
Snacking & Baking, amoouvééote
TO amod tnv mpila Kal apnoTe To
Va KPUWOEL yla TouAdylotov 2
WPEG.

2. TomoBeTnOTE Ta CUCTATIKA OTO
e€dptnua Snacking & Baking.

3. Avoifte TNV YnoTiépa, apaipéoTe
MV KATw TAAKA  Ynoipatog
kal Tomofetnote To efdpTnua
Snacking & Baking.

NMPOXOXH: BePfaiwbeite mwg n

endvw  TAdka  Ynoipatog  gival

OwOoTA TomoBETNUEVN OTN CUOKEUN).

4. Kheiote v YnoTiépa  Kat
ouvdéote TNV otnv ipila.

5. Méote T0 Kkouumi ON/OFF.
Ta kouvpmd (@) «kai Ba
avapooBroouy, evw N eVOEIKTIKN
Auyxvia Ba avayel mpdaotvn .
To kouumi «M» eivar otaBepd
avappévo umodelkviovtag Ot
n pn autdépatn Asrtoupyia givat
EVEPYOTIOINMEVN.
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Miéote 1O KOULTMI @ péXPL
va emtevxPei n  embBupnt
Beppokpacia, pe ™ Pondeia g
eVOEIKTIKNAG Auyviag.

St00epd  mpdowvn  évdeln  Tng
evOEIKTIKAG  Auyxviag: 85°C  €wg
110°C

Ttafepa  kitpivn  évdel§n TG
evOeIKTIKAG Auxviag: 150°C €wg
165°C

>100epd mopTOoKaAi €voel§n Tng
evOEIKTIKAG Auxviag: 190°C €wg
205°C Q@

S100epd  KOKKIVN  €velén TG
evOeIKTIKAG Auxviag: 240°C £wg
255°C

ZEKIVAOTE 10 payeipepa,
méfovtag  TO  KOumi ,
Ta  koupma @ Kat
otabepomolovvtal, EVW n
evelkTIKn Auxvia avaBoofrivel,
HéXPL va emTevxOei n emOuUNTH
Oeppokpaaia.

MOAG emtevkBei n emBuunth
Oepuokpaoia, akouyetal
éva NYNTIKO OAUa «ummim»  Kal
n evdelTiKi Auxvia avdapet
otabepd. >tn OUVEXELQ,
aKONOUBE( n Sadikacia
HayElpEUaTOG.

Mropeite va mpooapuooeTe TN
Oeppokpacia, katd ™ Sidpkela
m¢ Sadikaciag Hayelpépatoc.
Méote 10 KOULTI @ ylia va
emAé€ete mv embupunt
Bepuokpacia (mapakoloubriote
NV eVOEIKTIKA AuxVia).

10. ONoKANPWOTE TO  Mayeipepa,

méfovtag to kouumi ON/OFF.
‘ONa ta Kouumd ofrivouv Kat n
YnoTiépa otapatda t Bépuavon
/To payeipgpa.



11. Avoi€te v  YnoTiépa  Kat
agaipéote to e€aptnua Snacking
& Baking amo ¢ xelpohapég Tou.
MPOXOXH: KOUTEC EM@Aveleg!
JUVIOTATAL N XPON YAVTIWV.
To e€dptnua yla ovak gival kautd
Kal Tpémel va TomoBeteital o€
EM@AVEID QVOEKTIKA OTIC UPNAEG
Bepuokpaoiec.

12. To e€dptnua Snacking & Baking

pmopei va m\uBei oto muvTriplo ﬂ
TMATWV.
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PekomeHgaunm no Mcnosib30BaHUIO d)OPMbI ana
NMPUroToBJIeHNA 3aKYyCOK 1 BbiNe4yku

Mepen nepBbIM NCMONb30BaHVEM YAANIUTE BCE YNAKOBOUHbIE MaTepuarbl, HAKNENKY 1
NPUHAANIEXHOCTI C BHYTPEHHVX 1 BHELLUHUX CTOPOH MIacTWH.

BHUMaTenbHO npounTaiite o6LMe NHCTPYKLMU ANA BCEX MOLENEN 1 AEPXKITE X MO
PYKOIA.

O3HaKOMbTECbH C HCTPYKLMAMU MO 1CMONb30BaHUI0 AaHHOW GOPMbI 1 punaraembimm
peKkomeHaaLUAMK.

Mepen vcnonb3oBaHvem ybeauTech, YTO BEPXHAA MaacTMHa rpuna u cama ¢opma
TLATENbHO OUYULLEHBI C 06ENX CTOPOH.

YTo6bl NpeaoTBPaTUTL NOBPEXAEHVE NNACTUH U GOPMbI, UCMONb3YINTE UX TONbKO C
TeM YCTPOWCTBOM, [/11 KOTOPOrO OHW NpeAHa3HauyeHbl (Hanpumep, He CTaBbTe UX B
rneyb, Ha ra3oBble rOPesiKY, INEKTPUYECKe BAPOUHbIE NaHeNM 1 T.4.).

Y6eanTecb, 4To MnacTMHbl 1 Gopma YCTOMYMBDLI, HAAEXHO 3adUKCUPOBaHbI 1
NPaBUIbHO PacMoNOXKeHbl Ha YCTPOWCTBE. Mcnonb3yiTe TONbKO MAACTUHbI 1
dopmy, mocTaBnAeMble B KOMMMEKTe C YCTPOWCTBOM WAN MNpUOBpeTeHHble B
CNeuvann3vpoBaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

YTo6bl U3bexaTb MOBPeXAeHNA GOPMbI, BCErAa NOMb3YTECh TONBKO MAACTUKOBLIMM
VNV AePeBAHHBIMN KyXOHHbIMU Nprubopamu.

Huvikorga He pexbTe NULLy HEMOCPeACTBEHHO B GopMme.

Hvikorpa He nomellaite Gopmy nog BOAY UV Ha XPYMK1e NOBEPXHOCTY.

He HarpeBaiiTe nycTyto Gopmy CAMLIKOM JONTO, YTOObI HE MOBPEANTL aHTUNPUTapHOe
noKpbITHe.

MepeHocuTe ropsayyto Gopmy TONBKO 3a PyuKy.

Huvikorga He HarpeBaiiTe ycTpONCTBO 63 ABYX MAACTVH FPUNS WA BEPXHER NNacTuHbI
1 Gopmbl.

Mepen nepBbIM MCMOMb30BaHVEM MOMOMTE MAACTUHBI U GOPMY, HanehTe HEMHOTO
pacTutenbHoro macna B ¢Gopmy, a 3aTem MNpoTpUTe BMUTHIBAIOWMM KYXOHHbIM
NOSIOTEHLEM.

He knagute KyxoHHble NPUGOPbI Ha BapOUHbIE MOBEPXHOCTH YCTPOWCTBA.

JINA uncTKy NnacTuH 1 GopMmbl NCMONb3YITE ry6Ky, ropAYyto BOAY v MOKOLLee CPeACTBO,
3aTem TLWATeNIbHO OMOJIOCHUTE MACTUHBI, YTOBbI YAanUTb OCTaTKu NuLu. Boitpute
HaCyxo 6yMaxXHbIM NOSTOTEHLEM.

He ucnonb3yiite metanimueckune rybku, MoYanku u apyrme abpasuBHble YMCTALME
cpeacTBa ANA OUUCTKM YacTell rpunA, WCMONb3ynTe TONbKO HENNOoHOBble 1
HeMeTanmyeckmne YicTAWme nprucnocobnenna. ina yganeHua TpyaHbIX 3arpAasHeHni
3amounTe NNACTVHbBI B ropAYei BOAE C MOIOLMM CPEACTBOM.

Dopma And 3aKyCOK 1 BbINEYKN He ABNAeTCA GOPMONi ANA 3aneKkaHus, He CTaBbTe ee B
LyXOBKY Ui Nto6oi [pyron NCTOUHMK TEMNa, KPOMe YCTPOWCTBA, ANA KOTOPOro OHa
npepHasHayeHa.

He HarpeBaiite popmMy C MaC/IOM WU KUPOM BHYTPU, PUCK BO3rOpaHua.

He ncnonb3yiite dopmy ans nogxapmsaHms.

He roToBbTe npu nomown popmbl 6110Aa C MACTIOM UK XKUPOM. [laHHOe n3penve He
ABNAETCA CKOBOPOAKOW mnn GpputiopHuuei. Mostomy npr nomowy Gopmbl Henb3s
roToBUTb KapTodenb Gpu, MOHUMKN 1 Apyriie 610Aa C MaC/IoM UIIN XKUPOM.
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1. Ecnn OptiGrill yxe pa6otaer
N HeobXoAMMO UCMoNb30BaTbh
dopMy AnA 3aKycoK 1 BbiMeuky,
OTCOEAVIHWTE TPWUSIb OT PO3ETKU
3M1eKTPOCETV 1 [jaTb eMY OCTbITb
He MeHee 2 4acoB.

2. lonoxute  WMHrpeaveHTol B
dopmMy  ana  nNpuroToBneHus
3aKYCOK U BbIMEYKN.

3. OTkpoWite  rpunb,  CHUMUTE
HWXKHIOK NNacTUHY U yCTaHOBUTE
Ha ee MecTo popmy. 'm
BHUMAHMWE! Y6eautecn, yTo
BEPXHAA nnacTuHa rpuns
yCTaHOBJIEHa NPaBUJIbHO.

4. 3akpowTe rpuib 1 NoaknunTe
ero K aneKTpoceTu.

5. Haxmute KHOMKY BKIlOYEHUA,
kronku (@) n HauHyT MUraTb,
a vHAguKatop Oyner cBeTUTbCA
3enexbim . KHonka «M» 6yaet
CBeTUTbCA  ANA  UHAMKaUWn
PYYHOro pexuma.
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7.

HaxxkumawnTte KHOMKY @,
YTOGbI YCTAaHOBUTL Kenaemyto
Temnepatypy npv  MoMoLM
LBETHOIO MHAMKATOPA.

3eneHbl LBET MHAMKaTopa: OT
85°Cpo 110°C

MKenTbin UBeT wHAMKaTopa: OT
150°C go 165°C O

OpaHXeBblli LBET MHAMKaTOpa: OT
190°C go 205°C

KpacHbiln uBeT uMHAMKaTopa: OT
240°C po 255°C

Haxmute kHonky (), uto6bi
HauaTb MPUrOTOB/IEHME MUK,
Kronku (@) v nepecTaHyT
MWraTh, a LIBETHOM WHAMKATOP
6yseT muraTb [O  Tex mop,
noka He O6ygeT [AOCTUrHyTa
yCTaHOBMNEHHaA TemnepaTypa.

Korpa rpunb Harpeetca po
HYXHOW  TemnepaTypbl,  OH
n3pact 3BYKOBOW curHan,
a MNHAMKaTOP nepectaHet
muratb. HaumHaetca npouecc
NPUroToBNEHMA.

Temnepatypy MO>KHO
perynmposatb BO Bpema
npouecca NPUroTOBNEHMSA.
Haxmute KHOMKy ,  uTOObI

HarpeTb Tpuib [0 >Kenaemon
Temnepatypbl (B COOTBETCTBUN C
LBETOM UHAUKATOPA).

10. YTo6bl  3aKOHUWTL  Mpouecc

NPUroTOBNEHUA, HaXMUTe Ha
KHOMKY  BbIKoYeHns.  punb
BbIKNtOYaeTCA n npouecc
HarpeBaHUA/NPUroToBNEeHUA
OCTaHaB/MBaeTCA.



11. OTKponTe rpunb N W3BNEKUTE
dopmMy onA nNpuroToBneHWs
3aKyCOK 1 BbINeUKH 3a PyUKu.

BHUMAHWE! Topayana noBepxHOCTb!

PekomeHnayeTca MCrnonb3oBaTb

nepyaTku.

Dopma AnA NPUroTOBIEHNA 3aKyCOK

OuYeHb ropsayas, CTaBbTe ee TOJIbKO

( Ha TEPMOCTOWKYIO MOBEPXHOCTb.

12. Dopmy  MOXHO  MbITb B
NnocyAOMOEYHOI MaLlHe.

RU
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PekomeHpauii 3 BUKOpUCTaAHHA aKcecyapa pAnA
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUNiYKMN

MNepen nepwyM BMKOPWCTAaHHAM 3HIMITb YCi MaKyBasibHi MaTepianu, Haknenku Ta
aKcecyapW i3 BHTPILWHbOI Ta 30BHiLIHbOI NOBEPXHi NAACTUH.

YBaXKHO NpoumnTaiiTe iHCTPYKLIT, CNiNbHI ANA pi3HMX Moaenen, i 36epiraiite X y mexax
[OCAKHOCTI.

J[nBiTbCA IHCTPYKLiT Nnpunagy, wob oTpumaTti iHpopmaLilo PO BUKOPUCTAHHA LibOro
aKcecyapa ANA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMNIYKM Ta BiANOBIAHI pekomeHAaLlil.
MepekoHanTecs, WO O6WABI CTOPOHU BEPXHbOI MNACTVHW rpuna Ta O6WABI
CTOPOHW aKcecyapa AnA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKM Aobpe ouulieHo nepep
BUKOPUCTAHHAM.

LLlo6 3amobirtn MOWKOAXEHHIO MNAcTVH ANA MPWUroTyBaHHA Ta akcecyapa AnA
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKK, BUKOPUCTOBYITE iX TiNbK1 B Npunagi, Ana AKoro
X Npu3HaYeHo (Hanpukniag, He nomilainTe ix y AYXOBKY, Ha ra3oBy abo eneKkTpuuHy
NAUTy TOLWO).

MepekoHanTeca, WO NNacTUHW Ta akcecyap AnA NPUroTyBaHHA 3aKycOK i BUMIUKK
CTiiKi, Bobpe po3milleHi i NpaBUNbHO NPUKpPINNIEeHi 4O NpucTpoto. BukopurctoByiite
TiNbKM NNACTUHW AN1A NPUIoTYBaHHA Ta akcecyap AnA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKM,
nepepb6ayeHi Ana npunagy abo npuabaHi B aBTOP130BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
o6 YHWMKHYTV MOLWKOMKEHHA aKcecyapa ANA MPUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMIUKW,
3aBXAV BUKOPUCTOBYIITE NNAcTUKOBE abo fiepeB'aHe HauMHHA.

Hikonn He pixTe iy 6e3nocepefjHbO Ha aKkcecyapi AnA NPUroTyBaHHA 3aKyCoK i
BUMIYKN.

He nomiwarite rapaunii akcecyap Ana NpuroTyBaHHA 3aKycok i BUNiYKM nig Bogy abo
Ha KpUXKY MOBEPXHIO.

LLlo6 36epertvi aHTUNpPWrapHi BNacTUBOCTI MOKPWTTA, HE AOMYyCKaiiTe MOro 3aHaaTo
[IOBroro HarpiBaHHs 6e3 NnpofyKTiB.

He 6epiTb akcecyap Ans NPUroTyBaHHA 3aKyCoOK i BUMIUKK, KON BiH rapaunii, oKpim
AK 32 PyUKW.

Hikonn He HarpiBaiTe npunap 6e3 2 nnactmH rpunto abo 6e3 BEPXHbOI NNacTVHK
rpUIo Ta akcecyapa 1A NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIUKN.

Mepep NeplunmM BUKOPUCTAHHAM BUMUIATE NIACTUHM Ta akcecyap AJSA NPUroTyBaHHA
3aKyCOK i BUMIUKKW, HanuinTe TPOXM ONil Ha akcecyap ANA MPUroTyBaHHA 3aKyCOK i
BUMIYKY, @ MOTIM NPOTPITb 10ro abcopbyoUOI0 KYXOHHOIO CEPBETKOIO.

He cTaBTe KyxOHHe HaUVHHA Ha NOBEPXHi MAACTUH ANA NPUroTYBaHHA Npunaay.

Mwn pagumo BMKOpUCTOBYBaTW Try6Ky, rapAady BoAy i MWNHWIA 3acib AnA ounLieHHA
nnacTvH Ta akcecyapa A1 NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BWMIYKKM, a MOTIM peTefibHO
CMONOCHYTY, 06 BUAANNTY 3aNULLKK. PETeNbHO BUCYLLITh 33 AONOMOrOK0 NanepoBoro
pYyLHYMKa.

He BUKOpWCTOBYIMTe MeTanesi WKpebKu, rybKkn Y moyankm abo abpasviBHi 3acobu
ANA ounLleHHA OyAb-AKOI YaCTUHW rPWto, BUKOPUCTOBYITE TiNbKWN HENNOHOBI abo
HemeTanesi CepBeTKM ANA YMLEHHA. Y pasi BUHUKHEHHA TPYAHOLLB 3 OYMLLEHHAM
3aMOUiTb MIACTUHU B rapAYilt BOAi 3 pPiAMHOI0 ANA MUTTA Nocyay.

AKcecyap 1A NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUNiYKM He € GOPMOLO ANA BUMIUKY, He CTaBTe
10ro B AyXOBKY ab0 6yAb-AKUIA iHIWWIA HarpiBanbHWiA Npunag, Kpim Baoro npunaay,
[nA AKOro ioro nepepbayeHo.
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+ He HarpiBaiiTe akcecyap AnA NpuroTyBaHHA 3aKycoK i BUMiYKM 3 oni€io abo Xnpom,
iCHy€ pM3UK 3aropAHHA.

+ He BuMKOpuMCTOBYWMTe akcecyap ANA MNPUroTyBaHHA 3aKycoOK | BUNIYKM AnA
niaCMaXkyBaHHsA.

« He rotyiite peuentu 3 oni€lo abo xumpom. Baw npunag He € ¢puTtiopHuueto abo
ckoBopopoto. ToMy NMpUroTyBaHHA KapTonna-¢ppi, TOHYMKIB abo iHWKUX CTpaB 3 oni€to
a60 »KVMPOM NOBHICTIO BUK/IOYAETbCA.

1. flkwo Baw npunag OptiGrill
ye BBIMKHEHO | BW XxoueTe
BMKOPUCTOBYBATH akcecyap
ANA  MPUroTyBaHHA 3aKyCoOK i
BUNIYKY, Bif'€aHalriTe rpunb Big
[Kepena XUBMEHHA Ta fanTte
AOMY  OXONOHYTM  NPOTArOM
NPVHaNMHi 2 roguH.

2. MMowmicTith iHrpepieHTn B
akcecyap [AnA  NpPUroTyBaHHA

3aKYyCOK i BUMIYKN. m

3. BigkpunTe rpunb, 3HIMITb HUXHIO
NNACTUHY-TPWUAb | 3aMiHWTb i Ha
akcecyap AnA  NpUroTyBaHHA
3aKyCOK i BUMiYKN.

3ACTEPEXEHHA. MepekoHanTecs,

WO BEpXHI MNacTuHy  rpusio

npaBWSibHO BCTAHOB/IEHO B Npunag,.

4. 3akpuiTe rpunb i NigKNOYITb
110ro fO PO3eTKu.
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5. HaTuCHiTb KHOMKY BBIMKHeHHs/

BYMKHEHHS:  KHOMKM i

6n1maloTb, iHaVKaTop

CBITUTbCA 3€NleHM ‘ KHonka

«M» nipcBivyeTbCA, WO BKasye

HaTe, WO aKTMBOBAHWIN PYYHUN
pexmm.

6. Hatnckante KHOMKY @
, BOKM CBIiTNIOBUI iHAMKaTOP
He  MoKasyBaTme  BuOpaHy
Temneparypy.
« 3eneHum iHanKaTop ropuTb
6e3nepepsHo: 85°C — 110°C .
« Mostuin iHanKaTop ropuTb
6esnepepsHo: 150°C - 165°C (O
« MNomapaHyeBuiA iHAUKATOP ropuUTb
6e3nepepaHo: 190°C - 205°C B
« YepBoHW  iHOMKaTOp  roputb
6e3nepepsHo: 240°C - 255°C @@

7. TloyHiTb NPUroTyBaHHSA,
HaTUCHYBLUW KHOMKY (&). KHonkm
@ i CBiTﬂTbCH 6e3nepepsHo,

CBITNOBWIA  iHAMKaTOp 6nrmae

0O  JOCATHEHHs noTpi6GHOI

Temnepartypu.

8. Konu notpi6bHoOi Temnepatypu
JlOCArHYTO, rpunb BUJAE
3BYKOBUI CUrHan, a CBITNOBUNA
iHAVKaTOp roputb 6e3nepepsHo.

BinbyBaeTbca npouec
NPUroTyBaHHsA.

9. Bu MoXKeTe perynioBatn
Temneparypy nig yac

npUroTyBaHHA iXi. HaTucHiTb
KHOMKY @, wob BubpaTU
6axkaHy TemnepaTtypy (cTexTe 3a
CBIiT/IOBMM iHAVKAaTOPOM).
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10. 3aBepuiTb NPUroTyBaHHs,
HaTUCHYBLLV KHOMKY BBIMKHEHHSA/
BVMIMKHEHHS. Yci KHOMKN
BUMUKAIOTbCA, TPWIb MPUMNMHAE
HarpiBaHHA/NMPUroTyBaHHA.

1

—_

. Bigpkpuiite rpunb i BUIAMITbL
akcecyap ANnA  NpUroTyBaHHA
3aKyCOK i BWMiYKM 3 rpuna 3a
[IOMOMOTOI0 PYYOK.
3ACTEPEXXEHHA: rapaui noBepxHi,
pekoMeHA0BaHO BMKOPUCTOBYBaTH
pyKaBUYKM.

Mpwnaa Ana NpUroTyBaHHA 3aKycok
noyxe rapaumii. CraBTe WOro Ha
TEePMOCTIlKY MOBEPXHIO.

LUK

12. AKkcecyap [AnA nNpuUrotyBaHHA
3aKYCOK i BUMIYKN MOXHa MUTU B
NOCYAOMUWHI MaLLWHI.
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Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanim sekli

« llk kullanimdan &nce, plakalarin icindeki ve disindaki tiim ambalaj malzemelerini,

etiketleri ve aksesuarlari cikarin.

Farkli modeller icin ortak olan talimatlari dikkatlice okuyun, bunlari ulasilabilecek bir

yerde saklayin.

Bu Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanimi ve ilgili oneriler igin cihazin

talimatlarina bakin.

Kullanmadan 6nce st i1zgaranin ve de Atistirma ve Firinlama aksesuarinin her iki

tarafinin da iyice temizlenmis oldugunundan emin olun.

- Pisirme plakalarinin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin hasar gérmesini 6nlemek

icin, onlari sadece tasarlandiklar cihazda kullanin (6r. firin, gaz ocagi veya elektrikli

ocak gibi farkl yerlere koymayin).

Plakalarin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin sabit, iyi konumlandiriimis ve cihaza

dogru sekilde takilmis oldugundan emin olun. Sadece Onayli Servis Merkezi'nden

satin alinan veya cihazla beraber verilen pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama
aksesuarini kullanin.

« Atistirma ve Firinlama aksesuarinin zarar gérmesini 6nlemek icin, her zaman plastik
veya tahta aletler kullanin.

« Yiyecekleri asla dogrudan Atistirma ve Firinlama aksesuarinin {izerinde kesmeyin.

Atistirma ve Firinlama aksesuarini suya veya kirilgan bir ytizey tizerine koymayin.

Yapismaz kaplamanin niteligini korumak icin, uzun siire bos halde 1sinmasina izin

vermeyin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari sicakken asla kulplari disinda bir yerden tutulmamalidir.

« Cihazi asla 2 i1zgara pisirme plakasi veya Ust izgara plakasi ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari olmadan isitmayin.

« ilk kez kullanirken, plakalari ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini yikayin, Atistirma ve
Firinlama aksesuarina biraz yemeklik yag dokiin, sonra emici bir mutfak havlusu ile
silin.

« Pisirme aletlerini cihazin pisirme ytizeylerine koymayin.

Pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini temizlemek icin siinger

ve bulasik deterjani kullanmanizi ve herhangi bir kalintiyi temizlemek igin iyice

durulamanizi tavsiye ederiz. Kagit havlu kullanarak iyice kurulayin.

Izgaranizin herhangi bir bolimini temizlemek icin bulasik teli, celik ylini ya da

herhangi bir asindirici temizleyici kullanmayin, sadece naylon veya metal olmayan

temizleme siingerleri kullanin. Temizlemenin zor olmasi halinde, plakalari bulagik
deterjanli sicak suda bekletin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari bir firin kabi degildir, cihaziniz disinda bir firina veya

baska bir 1s1 kaynagina koymayin.

- Atistirma ve Firinlama aksesuarini sivi veya kati yag ile isitmayin, tutusma riski vardir.

Atistirma ve Firinlama aksesuarini yiyeceklerinizi kizartmak icin kullanmayin.

« Sivi veya kati yag iceren tarifleri yapmayin. Bu cihaz bir frit6z veya tava degildir. Bu
nedenle patates kizartmasi, donut veya sivi veya kati yag ile pisirilen diger yiyecekler
yapilamaz.
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OptiGrill'iniz zaten calisiyorsa ve
Atistirma ve Firinlama aksesuarini
kullanmak istiyorsaniz, izgaranin
fisini cekin ve en az 2 saat
sogumaya birakin.

Atistirma ve Firinlama aksesuarina
malzemeyi koyun.

Izgaray! agin, alt 1zgara plakasini
cikarin ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari ile degistirin.

DIKKAT: Ust 1zgara plakasinin cihaza
dogru sekilde takildigindan emin
olun.

4.

5.

Izgarayi kapatin ve fisini takin.

Acma/Kapama diigmesine basin,
ve digmeleri yanip
sonecektir, renkli 1sik gostergesi
yesildir ' "M” diigmesi Manuel
modunun etkinlestirildigini
gOstermek icin yanar.
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Renkli 151k gostergesinin
yardimiyla istenen sicakliga
ulagilana kadar digmesine
basin.

Sabit yesil renkli 1sik gostergesi:
85°Cile 110°C arasi

Sabit sari renkli 151k _gostergesi:
150°Cile 165°C arasi

Sabit turuncu renkli1sik gostergesi:
190°C ile 205°C arasl

Sabit kirmizi renkli 151k gostergesi:
240°Cile 255°C arasi

diigmesine basarak
pisirmeye baslayin. @ ve
dugmeleri sabitlenir, istenen
sicakhga ulasilana kadar renkli
15tk gOstergesi yanip soner.

istenilen sicakhiga ulasildiginda,
1zgara "bip" sesi verir ve renkli
15tk gOstergesi  sabit hale
gelir. Ardindan pisirme islemi
gergeklesir.

Pisirme  ilerleme  sirasinda
sicakhg ayarlayabilirsiniz.
istenilen  sicakhga  ulagmak
icin diigmesine basin (ayni

zamanda renkli i1sik gostergesini
takip edin).

10. ACMA/KAPATMA diigmesine

basarak pisirme islemini bitirin.
Tim dugmeler kapanir, 1zgara
1sitma/pisirme islemini durdurur.
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11.lzgarayr agin  ve kulplarini
kullanarak Atistirma ve Firinlama
aksesuarini ¢ikarin.

DIKKAT: Sicak yiizeyler mevcuttur,

eldiven kullanilmasi tavsiye edilir.

Atistirma  aksesuari  ¢ok sicaktir,

ylksek sicakliklara dayanikli bir

ylizeye koyun.

12. Atistirma ve Firinlama aksesuari
bulasik makinesinde yikanabilir.

a
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Zalecenia dotyczace uzywania akcesorium do
przekasek i wypiekow

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki
i akcesoria zarébwno po stronie wewnetrznej jak i zewnetrznej ptyt.

+ Nalezy przeczytac instrukcje wspodlne dla réznych modeli, oraz zachowac je w razie
potrzeby i mie¢ je pod reka.

+ W kwestii uzywania przystawki do przekasek i wypiekéw oraz powigzanych z tym
zalecen, prosimy stosowac sie do wytycznych podanych w instrukcji do urzadzenia.

« Przed uzyciem nalezy dopilnowa¢, aby obydwie strony gornej ptytki grilla oraz
obydwie strony akcesorium do przekasek i wypiekéw zostaty doktadnie wyczyszczone.

« Abyniedopusci¢douszkodzenia ptytdo pieczeniaiprzystawkido przekasekiwypiekow,
nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one zaprojektowane (np.
nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
plycie kuchennej itd.).

+ Nalezy dopilnowa¢, aby ptyty i akcesorium do przekasek i wypiekéw byty zatozone
stabilnie i w odpowiedniej pozycji oraz aby byly poprawnie zaczepione w urzadzeniu.
W urzadzeniu nalezy uzywac¢ wylgcznie plyt do pieczenia oraz akcesorium do
przekasek i wypiekéw dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ akcesorium do przekasek i wypiekéw, nalezy zawsze uzywac
plastikowych lub drewnianych przyboréw kuchennych.

+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na akcesorium do przekasek i wypiekow.

Akcesorium do przekasek i wypiekdw nie nalezy wktada¢ pod wode ani odktadac na

delikatnych powierzchniach.

« Aby zachowac¢ wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nie nalezy dopuszczac do jej
zbyt dtugiego nagrzewania na pusto (bez produktow spozywczych).

+ Gdy akcesorium do przekasek i wypiekow jest gorace, nie nalezy jej nigdy dotykac, z
wyjatkiem uchwytéw.

+ Nigdy nie nalezy podgrzewac urzadzenia inaczej jak z 2 ptytami do pieczenia na grillu

lub z gérna ptytg do grillowania i akcesorium do przekasek i wypiekdw.

Przed pierwszym uzyciem, akcesorium do przekasek i wypiekéw oraz ptyty trzeba

umy¢. Nalezy rozprowadzi¢ po nich niewielka ilo$¢ oleju do smazenia i wytrze¢

chtonnym recznikiem kuchennym.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac¢

garnkéw i przyboréw kuchennych.

Do czyszczenia plyt do pieczenia i akcesorium do przekasek i wypiekéw radzimy

uzywac gabki, goracej wody i ptynu do mycia naczyn; nastepnie nalezy je starannie

wyptukaé w celu usuniecia jakichkolwiek resztek. Elementy nalezy starannie wytrze¢
do sucha papierowym recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci grilla nie wolno uzywaé metalowych druciakéw,

wefny stalowej ani Scierajacych srodkéw czyszczacych; nalezy uzywac myjek nylonowych

lub wykonanych z materiatéw niemetalowych. Jesli mycie przysparza ktopotéw, ptyty do
pieczenia nalezy namoczy¢ w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn.

« Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie jest naczyniem do pieczenia, nie nalezy jej
wkiadac¢ do goracego piekarnika lub stawiac na jakichkolwiek zrodtach ciepta innych
niz urzadzenie.
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+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy podgrzewac z olejem lub innym
thuszczem w Srodku, ryzyko zapalenia sie.

+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy uzywa¢ do podrumieniania.

+ Nie uzywac do przepiséw, w ktdrych stosowany jest olej lub ttuszcz. To urzadzenie nie
jest frytownica ani patelnia. Dlatego tez absolutnie nie nadaje sie do robienia frytek,
paczkéw lub innych wyrobéw smazonych w gtebokim oleju lub ttuszczu.

1. Jezeli OptiGrill jest juz wiaczony,
a uzytkownik chce uzy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekéw, nalezy odtaczy¢ grill
od zasilania (wyja¢ wtyczke z
kontaktu) i pozwoli¢, aby ostygt
przez co najmniej 2 godziny.

2. Wiozy¢ sktadniki do przystawki
do przekasek i wypiekow.

3. Otworzy¢ grill, wyja¢ dolna
ptyte do grillowania i zatozy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekow. ‘a

OSTROZNIE: Nalezy uwazaé, aby

goérna ptyta do grillowania byta

poprawnie zainstalowana w

urzadzeniu.

4. Zamknac¢ grill i wlozy¢ wtyczke
do kontaktu.
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Nacisng¢ _ przycisk ~ WL/Wyt,
przyciski @ i beda migac,
a kolorowy wskaznik bedzie
zielony ‘ Przycisk,M”$wieci sie
Swiattem ciggtym sygnalizujac,
Ze wiaczony jest tryb reczny.

6. Naciska¢ przycisk @, az zostanie

.

osiggnieta zadana temperatura

sygnalizowana kolorem wskaznika.
Wskaznik koloru zielonego, $wiatto
ciggte: od 85 do 110°C
Wskaznik koloru zéttego, $wiatto
ciggte: od 150°C do 165°C
Wskaznik koloru pomararnczowego,
swiatto ciggte: od 190°C do 205°C

Wskaznik  koloru  czerwonego,
Swiatto ciagte: od 240°C do 255°C

Aby rozpoczac pieczenie,
nacisna¢ przycisk .
Przyciski (@) i stajg sie
teraz nieaktywne, a kolorowy
wskaznik miga az do osiagniecia
nastawionej temperatury.

Gdy nastawiona temperatura
zostanie osiggnieta, grill
zasygnalizuje  to  sygnatem
dzwiekowym (,bip”), a kolorowy
wskaznik  przestanie  migac.
Nastepnie rozpocznie sie proces
pieczenia.

W trakcie pieczenia mozna
regulowa¢ temperature. Aby
osiggna¢ zadana temperature,
nalezy naciskac¢ przycisk @ @i
jednoczesnie sledzi¢ wskazanie
kolorowego wskaznika).



10. Nacisniecie przycisku Wt./WYL.
konczy pieczenie. Wszystkie
przyciski wytaczaja sie, a grill
przestaje grzac/piec.

11. Otworzy¢ grill i wyja¢ z niego
akcesorium do przekasek i
wypiekéw (trzymac za uchwyty).

UWAGA: Gorace powierzchnie,

zaleca sie uzywanie rekawic

kuchennych.

Przystawka do przekasek jest

bardzo goraca, nalezy ja potozy¢ na

powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

12. Przystawke do przekasek
i wypiekdbw mozna my¢ w

zmywarce. ‘“
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Pengesyoran bagi penggunaan aksesori Pengudap
& Pembakar

e Sebelum penggunaan pertama, buang semua bahan pembungkusan, pelekat dan
aksesori dari dalam dan luar pinggan.

e Baca arahan dengan teliti, biasa untuk model berbeza dan simpan ia dalam
jangkauan.

e Rujuk arahan perkakas bagi penggunaan aksesori Pengudap & Pembakar ini dan
pengesyoran yang berkaitan.

e Pastikan bahawa kedua-dua belah plat gril atas dan kedua-dua belah aksesori
Pengudap & Pembakar dibersihkan dengan sempurna sebelum digunakan.

e Untuk mencegah kerosakan kepada pinggan memasak dan aksesori Pengudap &
Pembakar, hanya gunakannya pada perkakas yang direka untuknya (cth., jangan
letak dalam ketuhar, di atas gelang gas atau pinggan panas elektrik, dsb.).

e Pastikan bahawa pinggan dan aksesori Pengudap & Pembakar stabil, diletakkan
dengan baik dan diklip pada perkakas dengan betul. Hanya gunakan pinggan
memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar yang disediakan dengan perkakas atau
beli daripada Pusat Perkhidmatan yang Diluluskan.

o Untuk mengelakkan kerosakan aksesori Pengudap & Pembakar, sentiasa guna alat
perkakas plastik atau kayu.

e Jangan sekali-kali memotong makanan secara terus di atas aksesori Pengudap &
Pembakar.

» Jangan letakkan aksesori Pengudap & Pembakar di dalam air atau di atas permukaan
yang mudah pecah.

o Untuk memelihara kualiti saduran tidak melekat, jangan biarkan ia dipanaskan terlalu
lama dalam keadaan kosong.

e Aksesori Pengudap & Pembakar tidak boleh dikendalikan panas kecuali dengan
pemegang.

e Jangan sekali-kali memanaskan perkakas tanpa 2 plat memasak gril atau dengan plat

w gril atas dan aksesori Pengudap & Pembakar.

o Ketika menggunakan buat pertama kali, cuci aksesori Pengudap & Pembakar,
tuangkan sedikit minyak masak di atas aksesori Pengudap & Pembakar dan kemudian
mengelapnya dengan tuala dapur penyerap.

e Jangan letakkan alat perkakas memasak di atas permukaan memasak perkakas.

o Kami menasihatkan anda supaya menggunakan span, air panas dan cecair pencuci
untuk membersihkan pinggan memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar,
kemudian bilas sepenuhnya untuk membuang sebarang sisa. Keringkan sepenuhnya
menggunakan tuala kertas.

e Jangan gunakan pad penyental logam, benang keluli atau sebarang pembersih lelas
untuk membersihkan mana-mana bahagian gril anda, hanya gunakan pad pembersih
nilon atau bukan logam. Dalam keadaan pembersihan yang sukar, rendam pinggan
memasak dalam air panas yang dicampur dengan cecair pencuci.

o Aksesori Pengudap & Pembakar bukan bekas pembakar, jangan letak pemanas dalam
ketuhar atau di atas sebarang sumber haba lain, selain daripada dalam perkakas
anda.

e Jangan panaskan aksesori Pengudap & Pembakar dengan minyak atau gris, risiko
keradangan.
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e Jangan gunakan aksesori Pengudap & Pembakar untuk membuat pemerangan.

e Jangan buat resipi dengan minyak atau gris. Perkakas ini bukan penggoreng jeluk
atau kuali leper. Oleh itu, ia tidak boleh digunakan untuk membuat kentang goreng,
donat atau masakan lain dengan minyak atau gris.

1. Jika OptiGrill anda telah pun
berjalan dan anda mahu
menggunakan aksesori
Pengudap & Pembakar, cabut
palam gril daripada saluran
keluar dinding dan biarkan ia
sejuk sekurang-kurangnya 2 jam.

2. Masukkan ramuan ke dalam
aksesori Pengudap & Pembakar.

3. Buka gril, keluarkan plat gril
bawah dan gantikan dengan
aksesori Pengudap & Pembakar
anda.

AWAS: Berhati-hati agar plat gril

atas diletakkan dengan betul dalam

perkakas.
VS

4. Tutup gril dan palamkannya.
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5. Tekan butang ON/OFF, butang
@ dan berkelip, penunjuk
lampu warna ialah hijau ‘ .
Butang "M" terus menyala untuk
menunjukkan  bahawa  mod
Manual telah diaktifkan.

6. Tekan butang @ sehingga
suhu yang dikehendaki dicapai
dengan  bantuan  penunjuk
lampu warna.

e Penunjuk lampu warna_ hijau

tetap: 85°C hingga 110°C

e Penunjuk lampu warna kuning

tetap: 150°C hingga 165°C O

e Penunjuk lampu warna jingga

tetap: 190°C hingga 205°C '

e Penunjuk lampu warna merah

tetap: 240°C hingga 255°C

7. Mula memasak dengan
menekan butang . Butang
dan menjadi tetap,
penunjuk lampu warna berkelip
sehingga suhu yang dikehendaki
dicapai.

8. Apabila suhu yang dikehendaki
dicapai, gril berbunyi “bip”
dan penunjuk lampu warna
menjadi tetap. Kemudian proses
memasak berlaku.

9. Anda boleh melaraskan suhu
semasa proses memasak. Tekan
butang untuk mencapai
suhu yang dikehendaki (ikut
penunjuk lampu warna pada
masa yang sama).
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10. Tamatkan  proses memasak
dengan menekan butang ON/
OFF. Semua butang mati, gril
berhenti memanas/memasak.

11.Buka  gril  dan  keluarkan
aksesori Pengudap & Pembakar
daripada gril  menggunakan
pemegangnya.

AWAS: permukaan panas,

penggunaan sarung tangan

disyorkan.

Aksesori  kudapan sangat panas,

letakkan di atas permukaan yang

tahan Suhu panas.

12. Aksesori Pengudap & Pembakar
boleh dicuci dengan mesin
basuh pinggan.
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XeHin Tamak XoHe nicipy Kocasnkbl Kypanbl
Tg{panbl YCbIHbIC
 bi

piHWI peT navganaHy angbiHaa Oykin opaybll MaTepuangapbiH, CTukepnepai
XoHe Kocankbl KypanaapAbl TakTanapablH, iliHEeH XeHe CbIpTblHaH anbiHbI3.
OpTypni ynrinepre xannbl Hyckaynapabl MYKUST OKbIM LUbIFbIHbI3 X8HE aKblH
Xepae cakTaHpl3.
Ocbl XeHin Tamak xacay »eHe nicipy Kocankbl kypanbiH naaanaHy YLiH Kypbinfbl
Typansl Hyckaynapabl xaHe 6annaHbICTbl YCbIHbICTapAbl KapaHbl3.
alifjanaHy angblHAa >KOfFapfbl rPpUb TaKTacblHbIH, €Ki Xafbl Aa, XeHin Tamak
)acay aHe nicipy Kocarnkbl KypanblHbIH €Ki afbl [a akcbinan TaszanaHraHblH
TEKCepiHi3.
Ssipriey nnUTanapbiHbIH KOHE >KEHin Tamak Micipy XoHe Micipy Kocarnkbl
KypanbliHblH 3akbiMaanyblH GonabipmMay YWiH onapfbl Tek e3fepi apHanfaH
KypbINfFbiaa naaanaHbiHbl3 (Mbicanbl, OHbl AyXOBKaFa, ra3 cakMHacblHa Hemece
9MeKTp bICTbIK NAnTara, T.6. KOMMaHbI3).
MnuTanap xeHe XeHin Tamak nicipy >XoHe nicipy Kocankbl Kypanbl Ko3fanma
TYPFaHbIHa, XXaKCbl OpHANacTbIpbIFaHbIHA XaHE KypbinfbiFa Aypbic GekiTinreHiHe
Ke3 XeTKi3iHi3. Tek KypbinfbiMeH Bipre kamTamachi3 eTinreH Hemece GekiTinreH
CEepBUCTIK opTanbIkTaH caTbin anblHFaH acyil NnuTanapbiH XeHEe XeHin Tamak
nicipy »eHe nicipy Kocarkbl kypanbiH naiaanaHblHbI3. .
YKeHin Tamak nicipy >keHe nicipy Kocankbl KypanblH 3akblMaan anmay yiliH
opkallaH NrnacTuk HeMece arall acyh Kepek-xapakTapbliH nanganaHblHbI3.
TamakTbl eLukaLLaH Tikerne )XeHin Tamak nicipy xeHe nicipy Kocarnkpl KypanbiHaa
KEeCMeHi3.
blcThIK XeHin Tamak nicipy »eHe nicipy Kocarnkbl kypanbiH Cy acTblHa Hemece
CbIHFbIL 6ETKe KOMMaHbI3.
YKabbicnanTblH kabaTTbiH canacklH cakTay YLWiH 60c kynae TbiM y3aK KbldyblHa
on 6epmeH;a.
TyTkanapabl KocnafaHaa, XeHin Tamak micipy oHe nicipy kocankbl KyparnbiH
bICTBIK KyWAe eLuKallaH yctamay Kepek.
2 rpunb a3ipney TakTanapblHChbI3 HEMece OFapfbl rPUMb TakKTacbIMeH >XaHe
XeHin Tamak nicipy >eHe nicipy Kocankbl KypansiMeH Gipre KypbliFbiHbl eLlKallaH
Kbl3ablpMaHbI3.
BipiHWI peT nanganaHraHga nnuTanapabl XXeHe XXeHin Tamak nicipy xaHe nicipy
Kocarnkbl KyparblH XyblHpbI3, XXEHin Tamak nicipy >aHe nicipy kocankbl KypanbiHa
6ipa3 asipney mMaiblH KyWblHbI3, COAaH KeWiH CiHiprill cynriMeH cypTin anbliHbi3.
KypbInfblHbIH 83ipney beTTepiHe acyin kepek-xapakTapbiH KOMMaHbI3.
Acyil nnuTanapblH XaHe XeHin Tamak micipy >keHe nicipy Kocarnkbl KyparbliH
Tasanay YLWiH rybkaHbl, bICTbIK CyAbl XaHe XYy CYMbIKTbIFbIH NanganaHy, cogaH
KeRniH OyKin kanablKTbl KETIPY YLUIH MYKUSIT LWato yCbiHbINaabl. Karas mMannbIKTbl
nanganaHbin MyKUAT KEeNTipiHi3.
MpunbaiH ke3 kenreH GeniriH Tasanay ywiH MeTanmn KelpfbilTapgbl, 6onat
KbIpFBILITLI HEMece elwbip abpasuBTi TasanafrbilWTbl Nanganadyra GonmMaap.
Tek HeWnoH Hemece MeTann emec Ta3anay LybepekTepiH nanganaHbiHbI3.
Tasanay kublH 6onca, acyi nnMTanapbliH Xyy CyMbIKTbIFbIMEH apanacTbipblfiFaH
bICTbIK Cyfa XibiTiHi3.
JKeHin Tamak »acay >xeHe nicipy Kkocarnkbl Kypanbl Micipy Tepernkeci emec,
[OyXOBKafa Hemece KypbinfbldaH Gacka Ke3 KenreH >bifly KesiHe >XbIbITyFa
KOMMaHbI3.
YKeHin Tamak nicipy »aHe nicipy Kocankbl KypanbiH ManmeH bipre Kbl3ablpMaHbI3,
TyTaHy kKayni 6ap.
+ JKeHin Tamak nicipy xeHe nicipy Kocarkbl KyparbiH Kbi3apTy YLiH nanganaH6aHbIa.
» Maw 6ap peuenTTi 3ipnemeHi3. byn Kypbinfbl KyblpMma blablC Hemece Taba emec.
CoHfbIKTaH, KyblpbliiFaH KapTonTbl, Oyipekiie OaniwTepai Hemece maii 6ap
backa Hepcenepai asipneyre Mmynae 6onmanasbi.
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1. OptiGrill icke KOCbISFaH
bonca keHe XeHin Tamak
nicipy >eHe nicipy Kocankpl
KyparnbiH nanpanaHfbiHbI3
Kence, rpunbai poseTkagaH
CybIpbIHbI3 X8He KeMiHae 2
carat 601bl CybITbIHbI3.

2. XeHin Tamak nicipy >keHe
nicipy  Kocankbl  KypanblHa
VHrpeaVEHTTep canbiHbI3.

3. Mpunbai  awbIHbI3,  TOMEHT i
rpunb  TakTacblH  anblHbI3
XKOHe XeHin Tamak nicipy xaHe
nicipy Kocankpl KyparnbiMeH
aybICTbIPbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: Xofapsbl

rpunb TakKTachl Kypbinfbiaa AypbiC

OpHaTbIfIFaHbIH TEKCEPIHI3.

4. Tpunbai Xaybin, poseTkara
KOCbIHbI3.
5. Kocy/ewipy TYAMECIH

BacblIHbI3, 8 XKoHe
TyAMenepi  KbiNbinbIKTaRabl,
TyCTi wam NHAMKaTOPbI
Xacbin 6Gonagpl.
«M» Tynmeci TypakTbl >aHbin,
Kon pexumi 6enceHaipinreHin
KepceTeai.
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6. TycTi wWwaMm WHAMKATOPbIHbIH
KemerimeH KaXeTTi
Temnepartypara >XeTKeHLle @
TYWAMECIH 6acbliHbI3.

» TypakTbl Kacbin TycTi Lwwam

nHavkatopsl: 85°C - 110°C ‘

e TypakTbl capbl TYyCTi wWwam

uHamkaTopel: 150°C - 165°C O

» TypakTbl CapfblNT TYCTi LWam

nHavkatopel: 190°C - 205°C ‘

e TypakTbl KpI3bl  TYCTi Lwam

nHaukaTopsl: 240°C - 255°C ‘

7. TyrimeciH Gacy apkbinbl
asipneyai GacTaHpl3.
XKoHe Tymenepi
TypakTbl  Gonagbl,  KaXeTTi
Temnepartypara KETKeHLe
TYCTi wam MHAMKATOPbI
XKbIMbINbIKTANAbI.

8. KaxertTi Temnepartypara
XKeTKeHae rpunb  AblGbICTbIK
CuUrHan LublFapagpl XaHe TYCTi
lwaM UHOMKaTopbl  TypakTbl
Gonbin xaHaabl. CogaH KeniH
a3ipriey npoleci opblH anafbl.

9. Osipney opblHAanbIn
xaTkaHaa TemMnepaTypaHbl
petteyre Gonagbl. KaxetTi
Temnepatypara KeTy  YLiH

TYUMeciH GacblHbI3 (6yn
Kesge TYCTi LuaM MHAUKATOPbIH
Gakplnan oTbipbIHbI3).

10.KOCY/BWIPY TyinmeciH Bacy
apkbinbl a3ipreyai  askTaHbl3.
Bapnblk  Tyimenep  eweqi,
rpunb  XbINbITYAbl/@3ipneyai
TOKTaTabl.
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11.Tpynbgi awbin, XeHin Tamak
Xacay >xeHe nicipy Kocankbl
KypanbiH TyTkanapbliHaH ycrarn
rpynbaeH anbiHpI3.

CAKTbIK  ECKEPTY: bICTbIK

GeTTep, Konfan nanganany

YCbIHbINaAbI.

KeHin Tamak nmicipy Kocankblk

ypanbl  eTe  bICTblK,  bICTbIK

TemnepaTtypanapfa Tesimai 6etke

KOMbIHbI3

12.KeHin Tamak nicipy xaHe
nicipy Kkocarnkpl KypasnblH blablC
XYy  MalmuHacblHa  canyfa
6onagabl.



Doporuceni pro pouziti prislusenstvi pro pripravu
obcerstveni a peceni

Pfed prvnim pouzitim odstrante viechny obalové materialy, nalepky a pfislusenstvi
zevnitf i vné ploten.

Peclivé si prectéte tyto pokyny a méjte je po ruce; pokyny jsou spole¢né pro rizné
modely.

Informace o pouZiti tohoto piislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a pecenia souvisejici
doporuceni naleznete v navodu k obsluze.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé strany horni grilovaci plotny a obé strany
prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni dobre vycistény.

Aby nedoslo k poskozeni ploten a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni,
pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad neumistujte je do
trouby, na plynové sporaky nebo elektrické varné plotny atd.)

Ujistéte se, Ze plotny a pfisluSenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni jsou
stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotiebic. Pouzivejte pouze plotny a
prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni dodané se zafizenim nebo koupené v
autorizovaném servisnim stredisku.

Aby nedoslo k poskozeni pfislusenstvi pro piipravu obcerstveni a peceni, vzdy
pouzivejte plastové nebo dievéné nadobi.

Nikdy nefezte potraviny pfimo na pfislusenstvi pro piipravu obcerstveni a peceni.
Nedavejte horké piislusenstvi pro piipravu obcerstveni a peceni pod vodu nebo na
kiehky povrch.

Aby se zachovaly neptilnavé vlastnosti prislusenstvi, nedovolte, aby se zahtivalo pfilis
dlouho.

S pfislusenstvim pro pfipravu obcerstveni a peceni se nikdy nesmi manipulovat, pokud
je horké, pouze pomoci rukojeti.

Pristroj nikdy nezahftivejte bez 2 grilovacich plotynek nebo bez horni grilovaci plotny a
prislusenstvi pro piipravu obcerstveni a peceni.

Pfi prvnim pouziti umyjte plotynky a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni,
nalijte trochu stolniho oleje na pfislusenstvi pro pFipravu obcerstveni a peceni, pak
otfete savou kuchyriskou utérkou.

Nedavejte kuchyriské nacini na varné povrchy spotrebice.

Pro cisténi varnych plotynek a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni
doporucujeme pouzivat houbicku, horkou vodu a malé mnozstvi saponatu; dikladné
oplachnéte, abyste odstranili veskeré zbytky. Osuste dikladné papirovou utérkou.

K cisténi jakékoliv ¢asti grilu nepouzivejte kovové draténky, draténky nebo abrazivni
cistici prostredky, pouzivejte pouze nylonové nebo nekovové Skrabky. V pripadé
obtizného cisténi nechte namocit varné plotynky v horké vodé smisené s cisticim
prostredkem.

Prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni neni nddoba na peceni, nevkladejte jej
do trouby pro ohfev ani na jiné zdroje tepla, které nejsou soucasti vaseho spotiebice.
Nezahfivejte pfislusenstvi pro piipravu obcerstveni a peceni s olejem nebo tukem,
riziko zapaleni.

Nepouzivejte pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni k zapékani.

Nevaite podle receptd, které pouZivaji olej nebo tuk. Tento spotiebi¢ nenf fritéza ani
panev. Je proto zcela vylou¢en pro piipravu hranolek, koblih nebo jinych pokrm( s
olejem nebo tukem.
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1. Pokud je vas OptiGrill jiz spustén
a chcete pouzit prislusenstvi pro
pfipravu obcerstveni a peceni,
odpojte gril ze zasuvky a nechte
jej vychladnout alespon 2
hodiny.

2. Dejte pfisady do prislusenstvi
pro pfipravu obcerstveni a
peceni.

3. Oteviete gril, vyjméte spodni
grilovaci plotnu a nahradte ji
pfislusenstvim  pro  pfipravu
obcerstveni a peceni.

UPOZORNENI: Dbejte na to, aby

byla horni grilovaci plotna spravné

nainstalovana do pfistroje.

4. Zaviete gril a zapojte ho.

5. Stisknéte hlavni vypinac, tlacitka
&) a (@ budou blikat a barevna
kontrolka se rozsviti zelené .
Tlac¢itko ,M” se rozsviti, coz
znamena, ze je aktivovan rucni
rezim.
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6.

.

Stisknéte @ tla¢itko, dokud

se pomoci barevné kontrolky

nedosahne pozadovana teplota.
Nepferusované  svitici  zelend
kontrolka: 85°Caz110°C
Nepferusované svitici  Zlutd
kontrolka: 150 °Caz 165°C
NepreruSované svitici oranzova
kontrolka: 190 ° Caz 205 ° C
Neprerusované svitici Cervend
kontrolka: 240 ° Caz 255°C

Vareni spustte stisknutim tlacitka
. Tlacitka @ a se rozsviti,

barevna kontrolka blika, dokud
se nedosdhne pozadovana
teplota.

Po dosazeni pozadované teploty
gril ,pipne” a barevna kontrolka
sviti nepferusované. Pak mlzete
zacit vafeni.

Béhem vareni Ize nastavovat
teplotu. Stisknéte tlacitko
pro  dosazeni  pozadované
teploty (soucasné pozorujte
barevnou kontrolku).

10. Vafeni  ukoncete  stisknutim

hlavniho  vypinace. Vsechna
tlacitka se vypnou a gril prestane
ohfivat / vafit.
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11. Oteviete gril a pomoci Uchytd
vyjméte prislusenstvi pro
pfipravu obcerstveni a peceni.

UPOZORNENI:  horké  povrchy,

pouZzijte rukavice.

Prislusenstvi pro pfipravu

obcerstveni je velmi horké, polozte

na povrch, ktery je odolny vidi

vysokym teplotam.

12. Pfislusenstvi  pro pfipravu
obcerstveni a pec¢eni muze jit do
mycky.



Javaslatok az étkezési és siitési tartozékok
hasznalatahoz

+ Azelsé hasznalat el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot, matricat és valamennyi
tartozékot a stitélapok belsejérdl és kiilsejérdl.

« Alaposan olvassa el ezeket a hasznalati utasitasokat, és tartsa 6ket kéznél. Az utasitasok

altaldanosan érvényesek a kiilonb6z6 modellekhez.

Nézze meg a haszndlati Utmutatét a Snacking & Baking tartozék hasznalatara

vonatkozoélag és a hozzé tartozo javaslatokat.

Ellendrizze, hogy a felsé grillez6 lap mindkét oldala és a Snacking & Baking tartozék

mindkét oldala hasznalat el6tt j6l meg legyen tisztitva.

A sutélapok és a Snacking & Baking tartozék sériilésének elkerllése érdekében csak

azon a késziiléken hasznalja 6ket, amelyre tervezték (pl. ne helyezze siitébe, gazrézsara

vagy elektromos stitélapra stb.).

Ellendrizze, hogy a suitélapok és a Snacking & Baking tartozék stabilan és megfeleléen

vannak-e a készllékbe helyezve. Csak a késziilékkel mellékelt vagy hivatalos

markaszervizben vasarolt stitélapokat és Snacking & Baking tartozékot hasznalja.

+ A Snacking & Baking tartozékot sériilésének elkeriilése érdekében mindig mdanyag

vagy fa eszkdzoket hasznaljon.

Soha ne végjon kdzvetleniil a Snacking & Baking tartozékon.

+ Ne helyezze a forré étkezési és Snacking & Baking tartozékot viz ala vagy torékeny
feltletre.

+ A tapadasmentes bevonat minéségének megovasa érdekében ne hagyja tul sokaig

tiresen melegedni.

A Snacking & Baking tartozékhoz soha ne nyuljon melegen, csak a fogantyukhoz.

« Soha ne melegitse a késziiléket 2 grillezé lappal vagy a felsé grillezé lappal és a
Snacking & Baking tartozékkal.

+ Amikor el6sz6r hasznalja, mossa le a sttélapokat és az étkezési és sttési tartozékokat,
ontson egy kis sutéolajat az étkezési és siitési tartozékokra, majd torolje le nedvszivo
konyharuhaval.

+ Ne helyezzen féz6edényeket a késziilék stitéfellileteire.

Javasoljuk, hogy haszndljon szivacsot, meleg vizet és egy kevés folyékony

mosogatdszert a sutélapok és a Snacking & Baking tartozék tisztitdésahoz, majd

alaposan 6blitse le a maradékokat. Papirtorlével alaposan széritsa meg.

« Ne hasznaljon fém surolészivacsot, surolokefét vagy surold hatasu tisztitoszereket

a grillsité barmely alkatrészének tisztitdsahoz, csak nylon vagy nem fémes tisztitd

lapokat hasznaljon. Nehéz tisztitas esetén a sutdlapokat folyékony mosogatdszerrel

osszekevert forro vizben kell aztatni.

A Snacking & Baking tartozék nem stitéedények, ne tegye a stitélapot siitébe vagy mas

héforrasra, csak a készilékbe.

Ne melegitse a Snacking & Baking tartozékot olajjal vagy zsirral, gyulladas veszélye

miatt.

+ Ne hasznalja a Snacking & Baking tartozékot piritashoz.

Ne készitsen olajat vagy zsirt tartalmazo ételeket. Ez a késziilék nem olajsiité vagy

serpenyd. Ezért nem szabad benne hasabburgonyat, fankot vagy mas ételt késziteni

olajjal vagy zsirral.
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1. Ha az OptiGrill mér mdkodésben
van, és szeretné haszndlni a
Snacking & Baking tartozékot,
hagyja hdlni legaldbb 2 6érén
keresztul.

2. Tegye a hozzavalokat az étkezési
és siitési tartozékokba.

3. Nyissa ki a grillt, vegye ki az als6
grillezé lapot, és cserélje ki a
Snacking & Baking tartozékkal.

VIGYAZAT: Ugyeljen arra, hogy

a fels6 grillez6 lap megfeleléen

illeszkedjen a késziilékbe.

4, Zérja le a grillsitét, és
csatlakoztassa.

5. Nyomja megabe/kigombot,a(z)ﬁm
&) és () gombvillog, és a szines
jelzélampa zolden vilagit
Az ,M" gomb folyamatosan
vilagit, jelezvén, hogy a Kézi
lizemmod aktiv.
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6. Addig nyomja a @ gombot,
amig el nem éri a kivant
hémérsékletet a szines
jelz6lampa segitségével.

« A zold jelz6lampa folyamatosan

vilagit: 85 °C és 110 °C kozott

« A sarga jelzélampa folyamatosan

vilagit: 150 °C és 165 °C kszott &

- A narancssarga jelz6lampa

folyamatosan vilagit: 190 °C és 205
°C kozott

« A piros jelz6lampa folyamatosan

vilagit: 240 °C és 255 °C kézott @@

7. A@@) gomb megnyomésaval
kezdje el a sttést. A(z) @ és
gomb vildgit, a szines jelzéldmpa
addig villog, amig el nem éri a
kivant hémérsékletet.

8. Ha elérte a kivant hémérsékletet,
a grill ,sipol’, és a szines

jelzélampa folyamatosan
vilagit. Ezutan a sttési folyamat
végbemegy.

9. A sutési folyamat  sordn
bedllithatja a hémérsékletet. A
kivant hémérséklet eléréséhez
nyomja meg a gombot
(egyidejlileg a szines jelzélampa
is koveti ezt).

10. A sutést a BE/KI gomb
megnyomasaval tudja befejezni.
Minden gomb kikapcsol, a
grillstté ledllitja a flitést/sutést.
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11. Nyissa ki a grillsitét, és a
fogantyu segitségével vegye ki
a Snacking & Baking tartozékot.

VIGYAZAT: forré feliiletek, javasoljuk,

hogy hasznéljon fogdkesztydit.

A Snacking tartozék nagyon forro,

mindenképpen  h&allo  felliletre

helyezze.

12. A Snacking & Baking tartozék
mosogatégépben mosogathato.
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Odporucania pre pouzivanie prislusenstva na
pripravu obcerstvenia a pecenie

Pred prvym pouzitim odstrarte vsetky obalové materidly, nalepky a prislusenstvo
zvnutra aj zvonka platniciek.

Pozorne si precitajte tieto pokyny a majte ich po ruke; pokyny st spolo¢né pre rézne
modely.

Informécie o pouzivani tohto prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie a
prislusné odporucania najdete v ndvode na obsluhu.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i su obe strany hornej grilovacej platne a obe strany
prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie dobre vycistené.

Aby nedoslo k poskodeniu platni a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie,
pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad neumiestnujte
ich do rdry, na plynové sporéky alebo elektrické varné dosky atp.)

Uistite sa, Ze platne a prisluSenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie su stabilné,
dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebi¢. Pouzivajte iba platne a
prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie dodané so zariadenim alebo kipené
v autorizovanom servisnom stredisku.

Aby nedoslo k poskodeniu prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie, vzdy
pouzivajte plastové alebo drevené nacinie.

Nikdy nerezte potraviny priamo na prislusenstve na pripravu obcerstvenia a pecenie.
Nedavajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie pod vodu alebo na krehky
povrch.

Aby sa zachovali neprilnavé vlastnosti prislusenstva, nedovolte, aby sa zahrievalo prilis
dlho.

S prisluSenstvom na pripravu obcerstvenia a pecenie sa nikdy nesmie manipulovat, ak
je horuce, len pomocou rukovati.

Pristroj nikdy nezahrievajte bez 2 grilovacich platniciek alebo bez hornej grilovacej
platne a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie.

Pri prvom pouziti umyte platnicky a prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie,
nalejte trochu stolového oleja na prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie,
potom poutierajte savou kuchynskou utierkou.

Nekladte kuchynské naradie na varné povrchy spotrebica.

Na cistenie varnych platniciek a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie
odporuc¢ame pouzivat Spongiu, horicu vodu a malé mnozstvo saponatu; dékladne
opléachnite, aby ste odstranili akékolvek zvysky. Osuste dokladne papierovou utierkou.
Na distenie akejkolvek casti grilu nepouzivajte kovové drétenky, Skrabky alebo
abrazivne (istiace prostriedky, pouzivajte iba nylonové alebo nekovové Skrabky.
V pripade naro¢nejsieho cistenia nechajte namocené varné platne v horucej vode
zmiesanej s Cistiacim prostriedkom.

Prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie nie je nddoba na pecenie, nevkladajte
ho do riry na ohrev ani na iné zdroje tepla, ktoré nie su sucastou vasho spotrebica.
Nezahrievajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie s olejom alebo tukom,
riziko zapalenia.

Nepouzivajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie na zapekanie.

Nevarte podla receptov, ktoré pouzivaju olej alebo tuk. Tento spotrebi¢ nie je fritéza
ani panvica. Je preto Uplne nevhodny na pripravu hranolcekov, Sisiek alebo inych
pokrmov s olejom alebo tukom.
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1. Ak je vas OptiGrill uz spusteny
a chcete pouzit prislusenstvo
na pripravu obcerstvenia a
pecenie, odpojte gril zo zasuvky
a nechajte ho vychladnut aspon
2 hodiny.

2. Dajte prisady do prislusenstva na
pripravu obcerstvenia a pecenie.

3. Otvorte gril, vyberte spodnu
grilovaciu platnu a nahradte
ju prislusenstvom na pripravu
obcerstvenia a pecenie.

UPOZORNENIE: Dbajte na to, aby

bola horna grilovacia platiia spravne

nainstalovand do pristroja.

4. Zatvorte gril a zapojte ho.

5. Stlacte hlavny vypinag, tlacidla
8 a budu blikat a farebna
kontrolka sa rozsvieti zeleno .
Tlac¢idlo ,M” sa rozsvieti, co
znameny, ze je aktivovany ru¢ny
rezim.
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Stlacajte (@) tlacidlo, pokial
pomocou farebnej kontrolky
nedosiahnete pozadovanu
teplotu.
Neprerusovane svietiaca zelend
kontrolka: 85°Caz110°C
Neprerusovane  svietiaca _ ZlIta
kontrolka: 150°Caz 165°C
Neprerusovane svietiaca oranzova
kontrolka: 190 ° Caz205° C
Neprerusovane svietiaca Cervend
kontrolka: 240 ° Caz255°C

Varenie _ spustite  stlacenim
tlacidla @). Tlacidla @) a
sa rozsvietia, farebna kontrolka
blikd, pokial sa nedosiahne
pozadovana teplota.

Po dosiahnuti  pozadovanej
teploty gril ,pipne” a farebna
kontrolka svieti neprerusovane.
Potom mozete zacat varenie.

Pocas varenia mozete nastavovat
teplotu. Stlacte tlacidlo

pre dosiahnutie pozadovanej
teploty  (suCasne  pozorujte
farebnu kontrolku).

10. Varenie  ukoncite  stlacenim

hlavného  vypinaca. Vsetky
tlacidld zhasnu a gril prestane
ohrievat/varit.
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11. Otvorte gril a pomocou rukovati
vyberte prislusenstvo na
pripravu obcerstvenia a pecenie.

UPOZORNENIE:  hortice povrchy,

pouZivajte rukavice.

Prislusenstvo na pripravu

obcerstvenia je velmi hortce,

polozte ho na povrch, ktory je
odolny voci vysokym teplotam.

12. Prislusenstvo na pripravu
obcerstvenia a pecenie je mozné
umyvat v umyvacke.



Recomandari pentru utilizarea cu accesoriul
Snacking & Baking

nainte de prima utilizare, eliminati toate materialele de ambalare, autocolantele si
accesoriile din interiorul si exteriorul placilor.

Cititi cu atentie instructiunile, comune diferitelor modele si pastrati-le la indemana.
Consultati instructiunile privind utilizarea acestui accesoriu Snacking & Baking si
recomandarile aferente.

Verificati ambele laturi ale placii superioare si ambele laturi ale accesoriului Snacking &
Baking ca acestea sa fie foarte curate inainte de utilizare.

Pentru a preveni deteriorarea placilor de gatire si ale accesoriului Snacking & Baking,
folositi-le numai pe aparatul pentru care au fost proiectate (de exemplu nu le plasati
intr-un cuptor, pe aragaz sau pe plita electricd, etc).

Asigurati-va ca placile si accesoriul Snacking & Baking sunt stabile, bine pozitionate si
prinse corect de aparat. Utilizati numai placile furnizate si accesoriul Snacking & Baking
impreuna cu aparatul sau cumparate de la un centru de service autorizat.

Pentru a evita avarierea accesoriului Snacking & Baking, intotdeauna utilizati ustensile
de plastic sau de lemn.

Nu tdiati niciodatd alimente direct pe accesoriul Snacking & Baking.

Nu puneti accesoriul Snacking & Baking incins in apa sau pe o suprafata fragila.
Pentru a conserva proprietatile antiaderente, nu-I lasati sé se incdlzeascd prea mult.
Accesoriul Snacking & Baking nu trebuie niciodata manevrat cand este fierbinte,
exceptand de manere.

Nu incalziti niciodata aparatul fara cele 2 placi de gatit sau cu placa superioara de gatit
si cu accesoriul Snacking & Baking.

Cu ocazia primei utilizari, spalati placile si accesoriul Snacking & Baking, turnati un pic
de ulei de gatit pe accesoriul Snacking & Baking, dupéd care stergeti-l cu un prosop
absorbant de bucatarie.

Nu asezati ustensile pentru gatit pe suprafetele de gatit ale aparatului.

Va recomandam sa utilizati un burete, apa calda si putin detergent lichid de vase
pentru a curata placile de gatit si accesoriul Snacking & Baking, apoi clétiti bine pentru
aindeparta reziduurile. Uscati-le bine folosind un servet de hartie.

Nu folositi bureti metalici de curdtat, bureti de sarma sau alte produse de curatare
abrazive pentru a curdta orice parte a gratarului, utilizati numai bureti de curatat din
nailon sau nemetalici. In caz de curatare dificild, 13sati placile de gatit la inmuiat in ap&
fierbinte amestecatd cu detergent lichid de vase.

Accesoriul Snacking & Baking nu este o tava de copt, nu o introduceti la incdlzit intr-un
cuptor sau pe orice alta sursa de céldura in afara aparatului dumneavoastra.

Nu incélziti accesoriul Snacking & Baking cu ulei sau grasime, risc de inflamare.

Nu utilizati accesoriul Snacking & Baking pentru rumenire.

Nu preparati retete cu ulei sau grasime. Acest aparat nu este o friteuza sau o tigaie. De
aceea, este absolut exclus prepararea de cartofi prajiti, gogosi sau alte preparate cu
ulei ori grasime.
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1. Daca grdatarul dumneavoastra
OptiGrill este deja in functiune
si doriti sa utilizati accesoriul
Snacking & Baking, deconectati
gratarul de la priza si lasati-l sa se
rdceasca minim 2 ore.

2. Introduceti ingredientele in
accesoriul Snacking & Baking.

3. Desfaceti gratarul, indepartati
placa inferioara si inlocuiti-o cu
accesoriul Snacking & Baking.

ATENTIE:  Asigurati-vd ca placa

superioard este instalata corect in

aparat.

4. Inchideti gratarul si conectati-l la
priza electrica.

5. Apasati pe butonul pornit/
oprit, butoanele (@ si vor
lumina intermitent si indicatorul@
luminos va deveni verde
Butonul Modul ,M" este aprins
continuu  pentru a indica
activarea Modului manual.
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Apasati butonul @ pana cand
temperatura doritd este obtinutd
cu ajutorul indicatorului luminos
colorat.
Indicator luminos aprins de culoare
verde: Intre 85°c si 110°C
Indicator luminos aprins de culoare
galbena: intre 150°C si 165°C O
Indicator luminos aprins de culoare
portocaliu: intre 190°C si 205°C ‘
Indicator luminos aprins de culoare
rosie: intre 240°C si 255°C

7. Tncepeti gatitul prin apdsarea

butonului . Butoanele

si . se aprind, indicatorul
luminos colorat clipeste pana
cand temperatura dorita este
atinsa.

Cand temperatura dorita este
atinsa, gratarul va emite un
semnal sonor si indicatorul
luminos colorat rdmane aprins.
Procesul de gdtire are loc.

Puteti regla temperatura in
timpul procesului de gatire.
Apasati  butonul @ pentru
a obtine temperatura dorita
(urmati  in acelasi  timp
indicatorul luminos colorat).

10. Terminati gatitul prin apdsarea

butonului  pornit/oprit. Toate
butoanele se vor stinge, gratarul
va opri incalzitul/gatitul.
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11. Deschideti gratarul si indepartati
accesoriul Snacking & Baking din
gratar apucandu-l de manerele
sale.

ATENTIE: suprafete fierbinti, se

recomanda utilizarea ménusilor.

Accesoriul pentru gustari este foarte

fierbinte, amplasati-I pe o suprafata

termorezistenta

12. Accesoriul Snacking & Baking
poate fi spdlat in masina de
spalat vase.



MNpenopbKu3a n3nonsBaHe Ha TaBUYKaTa 3a neyeHe
1 3aKyCKuN

Mpean nbpeaTta ynotpeba OTCTPaHeTe BCWUKM OMAKOBbBUYHM MaTepuanu, CTUKEPU 1
aKcecoapu OT BbTpeLUHaTa 1 OT BbHLUHATa CTpaHa Ha ypefa.

MpoyeTeTe T€31 MHCTPYKLMM BHUMATENHO, THIA KaTo ca O6LLM 3a PasnnyHy MOAenu, n
1 3anasete Moj pbka.

Buv>KTe MHCTPYKLUMUTE Ha ypefa 3a ynoTpeba Ha TO31 akcecoap 3a neyeHe 1 3aKycKu 1
CBbP3aHNTe NPEenopbKy.

MpoBepeTe panu fBeTe CTpaHW Ha ropHata Mioya Ha rpuna u ABeTe CTpaHW Ha
TaBMUKaTa 3a nevyeHe 1 3aKycKku ca Jobpe nouncTeHn npegm ynortpeba.

3a pa n3berHeTe yBpexgaHe Ha NoYNTe 3a rOTBEHE 1 TaBMYKaTa 3a NeYEeHe 1 3aKyCKu,
1 N3MON3BaiiTe Camo C YPeAa, 3a KOWTO ca NpeAHa3HaueHu (T.e., He M NoCTaBANTE BbB
dypHa, BbpXy ra3oB Un eNeKTPUYeCcKn KOTIIOH U T.H.).

YBepeTe ce, Ye NiounTe ¥ TaBrYKaTa ca CTabunHu, fobpe NoO3nNLMOHVPaHN U NPaBUITHO
3axBaHaTV KbM ypefa. /13non3saiTe camo niounTe 3a roTBEHE 1 TaBMYKaTa 3a NevyeHe
1 3aKyCKM, NPeAOCTaBEHM C ypeja Uu 3aKyrneHn oT OA06peH CepBr3EeH LIEHTBP.

3a fa m3berHeTe noBpefa Ha TaBMyYKaTa, BUHArM M3nos3sante nnacTmMacosy Unv
IbpBEHV Npubopy.

HuKkora He pexxeTe XpaHa ANPEKTHO BbpXY akcecoapa.

He nocraBaiiTe ropelyata TaB14Ka nog BoAa WA BbPXy YyrninBa NOBbPXHOCT.

3a pa 3amasuTe CBOWCTBATA Ha He3anensaloTo MOKPUTME He o OCTaBAlTe aa ce
3arpsBa TBbPAE AbTO NPasHo.

Hvikora He joKkOCBaliTe TaBMYKaTa, AOKATO € ropeLl, Vi ro XBallanTe camo 3a AP bKKUTE.
Huvikora He 3arpsBaiiTe ypena 6e3 2-Te nnouw 3a rotBeHe Ha rpun uny 6e3 ropHarta
/104a 3a rpui 1 TaBUYKaTa 3a NeYeHe 1 3aKyCKu.

Mpu ynoTpeba 3a NpbB MbT U3MUIATE MIOUNTE U TAaBMUYKATA, U3NIENTE MaKO roTBapCKO
0510 U ro n3GbpLIEeTe € abcopbupallya KyxHeHCKa Kbpna.

He nocrtaBsiiTe KyxHEHCKI NpMBOPU BbPXY MOBbPXHOCTHTE 3a NeYeHe Ha ypeaa.
CbBeTBame BY Aa mM3nonseate rbba, ropela Boja U Masko NOYMCTBALLA TEYHOCT 3a
MOUYNCTBAHE Ha MIOYMTE 3a FOTBEHE 1 TaBMUKATa; Cflef TOBA M1 U3MnakHeTe 06UIHO 3a
OTCTpaHABaHe Ha BCUYKM ocTaTbLy. [oacyLueTe fobpe C XapTreHa Kbpna.

He n3nonssaite meTanHm YeTKy namn abpasmeHU NpenapaTn 3a NOYNCTBAHE Ha HUKOA
YacT OT rPUNa; K3Mos3BalnTe Camo HANIOHOBY MU HEMETANTHM IbbU 3a NouncTBaHe. B
Cnyyait Ha TPYAHO MOYMCTBAHE HAaKVCHETE MIoYMTE 3a FOTBEHE B TOM/IA BOAA, CMECEHa
C npenapar 3a CbijoBe.

AKCecoapbT He e Cbj 3a NeYeHe, He Fo MOCTaBANTe 3a 3arpsABaHe BbB GypHa vnu gpyr
M3TOYHVIK Ha TOMIHA, OCBEH B YpeAa BY.

He 3arpsBaiiTe TaB1YKaTa C OIMO UM Ma3HWHA, TbI KaTo MMa PUCK OT Bb3MamMeHABaHe.
He n3non3BaiTe akcecoapa 3a 3anuyaHe Ao nokadeHsBaHe.

He npurotesiite peyenTu c onvo nnv MasHuHa. To3v ypea He e GPUTIOPHUK MK TUraH
3a MbpKeHe. 3aToBa € HaMbJIHO 3a6PaHEeHO fja NPaBUTE MbPXKEHN KapTodu, MOHNYKN
VNV APYrv NPOAYKTU, KOUTO Ce FOTBAT C ONMO UM Ma3HMHA.
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1. Ako Bawwmat OptiGrill Beue
pabotu 1 nckate Aa vnonssate
TaBUYKaTa, OTKayeTe rpuna
OT KOHTaKTa ¥ ro ocTaBeTe fa
V3CTUHE Hali-MasnKko 2 Yaca.

2. MMocTaBete CbCTaBKUTE B
TaBMyYKaTa.

3. OtBopete rpuna, Wu3BageTe
[lofHaTa naovya Ha rpuna u A
3aMeHeTe C aKkcecoapa.

BHVMMAHMWE: BHumaBaiite ropHata

njaoYa Ha rpuna Aa e noctaBeHa

npaswHO B ypeaa.

4. 3aTBOpETE rpuna 1 ro BKIYETE
B KOHTaKTa.

5. HatucHete  6yTtoHa  On/Off

(Bkn/W3kn), GyToHUMTE 4
" e muraT ¥ LBETHUAT
CBETNMHEH NHANKATOP

lle  MoKaxe  3e/eHo
ByToHbT ,M” CBETM NOCTOAHHO,
3a [la MOKaxe, ye e aKTMBMPaH
PBUHMAT PEXNM.
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7.

Hatunckarite 6yTOHa @,
[IOKaTo [OCTWrHeTe »KefaHaTa
Temnepatypa C MomolTa Ha
LBETHVA CBETIMHEH MHAMNKATOP.
CgeteL MOCTOSIHHO B 3€/IEHO LIBETEH
nHavkatop: 85°C o 110°C
CgeteL MOCTOSIHHO B XKbITTO LIBETEH
nHavkatop: 150°C go 165°Co
CBeTel MOCTOAHHO B  OPaHKeBO
LBeTeH nHamkatop: 190°C go 205°C‘
CBeTeLL NOCTOAHHO B YePBEHO LIBETEH
nHankatop: 240°C fo 255°C

3arnouHeTe neyeHe C HaTuCKaHe
Ha OyToHa ByToHuTe
CBETBaT 3a MOCTOAHHO,
UBETHWAT  MHAMKATOp  Mura,
[lOKaTo ce [JOCTUTrHE »KenlaHaTa
Temneparypa.

Korato 6bae [oCTUrHaTa
KenaHata Temneparypa,
rPVNBT N3AaBa 3BYKOB CUTHan U
LBETHUAT VHAMKATOP CBETW 3a
nocrosHHo. Cnep ToBa 3amno4sa
NpPOLECHT 3a roTBeHE.

Moxete na perynupare
Temnepatypata no Bpeme Ha
npoueca 3a roteeHe. HatucHete
6yTOoHa , 33 ;a OOCTUrHete
KenaHara Temneparypa
(cbleBpemMeHHO  cnegete U
LIBETHUA CBET/IHEH VIHAMKATOP).

10. MpuknioyeTe roTBeHeTO, KaTo

HaTucHete  6yTtoHa  ON/OFF
(BKJI/U3K). Becuukn 6yToHM ce
M3KMIOYBAT U rPUABT CNMpa Aa
3arpAaBa/roTeu.



11. OtBOpeTe rpuna u u3BageTe
TaBMYKaTa OT rpwunaa, Kato ro
XBaHeTe 3a pbXKKuTe.

BHVUMAHWE: ropeLy noBbpxHOCTH,

npenopbyBa Ce W3MNoA3BaHe Ha

pbKaBmun.

AKO TaBMYKaTa e MHOro ropeluia,

nocraeete A BbpXy MOBbPXHOCT,

YCTONYMBA Ha BNCOKa Temneparypa.

12. AKcecoapbT MOXe da ce mue B
CbAOMUANHA.
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Priporocilo za uporabo nastavka za pripravo

prigrizkov in pecenje

+ Pred prvo uporabo odstranite ves embalazni material, nalepke in dodatke na notranji
in zunanji strani plos¢.

« Pozorno preberite navodila, ki so skupna za razlicne modele, in jih hranite na

dosegljivem mestu.

Za uporabo nastravka za pripravo prigrizkov in pecenje glejte navodila za napravo ter

povezana priporocila.

Pred uporabo preverite, ali sta obe strani zgornje plosce Zara ter obe strani nastavka za

pripravo prigrizkov in pecenje dobro ocisceni.

Da bi preprecili poskodbe kuhalnih plos¢ ter nastavka za pripravo prigrizkov in pecenje,

jih uporabljajte samo na napravi, za katero so zasnovane (npr. ne polagajte jih v pecico

oziroma na plinski obro¢ ali elektri¢no plosco, itd).

Prepricajte se da so plosce ter nastavek za pripravo prigrizkov in pecenje stabilni,

dobro names¢eni in ustrezno pritrjeni na napravo. Uporabljajte le kuhalne plosce

ter nastavek za pripravo prigrizkov in pecenje, prilozene aparatu ali kupljene pri

pooblasc¢enem servisu.

- Da preprecite poskodbe nastavka za pripravo prigrizkov in pecenje, vedno uporabljajte
plasti¢ne ali lesene pripomocke.

« Hrane nikoli ne rezZite neposredno na nastavku za pripravo prigrizkov in pecenje.

Vro¢ nastavek za pripravo prigrizkov in pecenje ne postavljajte pod vodo ali na

obcutljive povrsine.

Ce zelite ohraniti lastnosti premaza proti prijemanju, prazenga nastavka ne segrevajte

predolgo.

« Nastavka za pripravo prigrizkov in pecenje nikoli ne prijemajte vrocega, razen za rocaje.

Naprave nikoli ne segrevajte brez dveh kuhalnih plos¢ za Zar oziroma zgornje plosce za

zar in nastavka za pripravo prigrizkov in pecenje.

Pred prvo uporabo operite plosci ter nastavek za pripravo prigrizkov in pecenje, v

nastavek nalijte nekaj jedilnega olja, nato pa ga obrisite z vpojno kuhinjsko brisaco.

« Na kuhalno povrsino naprave ne polagajte kuhinjskih pripomockov.

Priporo¢amo, da za umivanje kuhalnih plo3¢ ter nastavka za uporabo prigrizkov in

pecenje uporabite gobico, vroco vodo in detergent. Po umivanju temeljito sperite vse

ostanke detergenta. Temeljito osusite s papirnato brisaco.

+ Za ciscenje katerega koli dela naprave me uporabljajte kovinskih ¢istilnih gobic,

jeklene volne ali abrazivnih distil. Uporabljajte le najlonske ali nekovinske distilne

gobice.V primeru zahtevnega ¢iscenja kuhalne plos¢e namocite v vro¢o vodo, ki ste ji

dodali tekoce cistilno sredstvo.

Nastavek za pripravo prigrizkov in pecenje ni posoda za pecenje, zato ga ne dajajte v

pecico ali drug vir toplote, da bi se segrel. Uporabite ga lahko le skupaj s svojo napravo.

Nastavka za pripravo prigrizkov in pecenje ne segrevajte z oljem ali masc¢obo, saj se

lahko vname.

- Nastavkov za pripravo prigrizkov in pecenje ne uporabljajte za prazenje.

Ne pripravljajte jedi z oljem ali mas¢obo. Ta naprava ni friteza ali ponev za cvrtje. To

pomeni, da v njej ne smete pripravljati ocvrtega krompircka, krofov oziroma drugih

m jedi z oljem ali mas¢obo.
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1. Ce je va$a naprava OptiGrill ze
vklopljena in Zelite uporabiti
prikljucek za pripravo prigrizkov
in pecenje, Zzar izklopite iz
stenske vti¢nice ter pustite, da se
vsaj dve uri ohlaja.

2. Vnastavekza pripravo prigrizkov
in pecenje dajte sestavine.

3. Odprite zar, odstranite spodnjo
plos¢o Zara ter jo nadomestite
z nastavkom za pripravo
prigrizkov in pecenje.
OPOZORILO: pazite, da bo zgornja
plosc¢a zara pravilno namescena v
napravo.

4. Zar zaprite in ga prikljucite v
omrezje.

5. Pritisnite gumb za vklop/izklop
in gumbi utripajo, lucka
indikatorja sveti zeleno
Gumb »M« sveti, kar nakazuje, da
je aktiviran ro¢ni nacin.
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6. Pritiskajte gumb (@), dokler ni

.

.

prikazana Zelena temperatura
s pomocjo barvne lucke
indikatorja.
Lucka indikatorja sveti zeleno: 85
°Cdo 110°C
Lu¢ka indikatorja_sveti rumeno:
150°C do 165°C O
Luc¢ka indikatorja_sveti oranzno:
190 °Cdo 205 °C
Lucka indikatorja sveti rdece: 240
°Cdo 255°C

Pripravo  hrane  zacnite s
pritiskom _ na__ gumb .
Gumba in svetita, lucka
indikatorja utripa, dokler ni
dosezena zelena temperatura.

Ko je dosezena  Zelena
temperatura, Zar zapiska in lu¢ka
indikatorja sveti. Nato se zacne
postopek priprave hrane.

Med postopkom kuhanja
lahko nastavljate temperaturo.
Pritisnite gumb , Ce Zzelite
dose¢i  Zeleno  temperaturo
(isto¢asno sledite lucki
indikatorja).

10. Pripravo  hrane koncajte s

pritiskom gumba za VKLOP/
IZKLOP. Vsi gumbi ugasnejo in
Zzar preneha s segrevanjem/
pecenjem.
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11. Odprite zar in s pomocjo rocajev
iz zara odstranite nastavek za
pripravo prigrizkov in pecenje.

POZOR: vroce povrsine, priporo¢amo

uporabo rokavic.

Nastavek za pripravo prigrizkov

je zelo vro¢, zato ga postavite na

povrsino, ki je odporna na zelo
visoke temperature.

12. Nastavek za pripravo prigrizkov
in pecenje lahko operete v
pomivalnem stroju.



Preporuke za uporabu pribora za brzu pripremu i

pecenje

+ Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu, naljepnice i pribor iz unutrasnjosti i s
vanjske strane ploca.

« Pozorno proditajte upute, opce za razli¢ite modele, i drzite ih nadohvat ruke.

« Pogledajte upute uredaja za uporabu ovog pribora za zakusku i pecenje i odnosne
preporuke.

« Prije uporabe provijerite jesu li obje strane gornje ploce rostilja i obje strane pribora za
zakusku i pecenje dobro ociscene.

+ Radi izbjegavanja ostecenja ploca za pecenje i pribora, upotrebljavajte ih samo na
uredajima za koje su predvidene (npr.: ne stavljajte ih u pecnicu, na plinske plamenike
ili elektri¢cne ploce za kuhanje i sl.).

+ Uvjerite se da su ploce i pribor za brzu pripremu i pecenje stabilni, ispravno
pozicionirani i dobro pri¢vri¢eni na uredaj. Upotrebljavajte samo ploce za pecenje
i pribor za brzu pripremu i pecenje koji su isporuceni uz uredaj ili koje ste kupili od
ovlastenog servisnog centra.

« Radiizbjegavanja ostecenja pribora, uvijek upotrebljavajte plasti¢ni ili drveni kuhinjski

pribor.

Namirnice nemojte nikada rezati izravno na nastavku za pecenje i brzu pripemu.

« Vrudi nastavak nemojte stavljati pod vodu ili na krhku povrsinu.

Radi o¢uvanja kvalitete neprianjajuceg sloja, nemojte dopustiti da se pribor predugo

zagrijava prazan.

Nastavakom za brzu pripremu i pecenje nikada se ne smije rukovati kada je vru¢, osim

za rucke.

- Nemojte nikada zagrijavati uredaj bez 2 ploca za pecenje ili s gornjim ploc¢om rostilja i
nastavkom za brzu pripremu i pecenje.

« Pri prvoj uporabi operite ploce i nastavak, izlijte malo jestivog ulja na pribor za zakusku
i pecenje, a zatim ga obrisite upijaju¢im kuhinjskim ubrusom.

« Pribor za pripremu jela ne stavljajte na povrsinu uredaja namijenjenu za pecenje.

« Za ciscenje ploca za pecenje i nastavaka za pecenje i brzu pripremu preporucujemo

da upotrebljavate spuzvu, toplu vodu i tekuce sredstvo za pranje posuda i da ih zatim

temeljito isperete kako biste uklonili ostatke. Temeljito ih osusite papirnatim ubrusom.

Za ¢is¢enje bilo kojeg dijela rostilja nemojte upotrebljavati metalne abrazivne spuzvice,

celicnu vunu ili abrazivna sredstva za ciscenje. Upotrebljavajte samo najlonske ili

nemetalne spuzvice za cis¢enje. U slucaju otezanog ciscenja namocite ploce za

pecenje u toplu vodu pomijesanu s tekuc¢im sredstvom za pranje posuda.

- Nastavak za brzu pripremu i pecenje nije kalup za pecenje i nemojte ga stavljati u
pecnicu ili na druge izvore topline, osim u uredaj.

« Nemojte zagrijavati nastavak s uljem ili mascu jer postoji opasnost od zapaljenja.

Nastavak za brzu pripremu i pecenje nemojte upotrebljavati za postupak tamnjenja.

- Nemojte pripremati jela s uljem ili masc¢u. Ovaj uredaj nije friteza niti tava za przenje.
Stoga je priprema przenih krumpirica, krafni ili drugih jela s uljem ili mas¢u potpuno
isklju¢ena.

126



127

3.

Ako uredaj OptiGrill ve¢ radi i
ako Zelite upotrijebiti nasavak
za brzu pripremu i pecenje,
iskljucite rostilj iz zidne uti¢nice i
pri¢ekajte da se ohladi najmanje
2 sata.

Stavite sastojke u nastavak za
brzu pripremu i pecenje.

Otvorite rostilj, izvadite donju
plo¢u rostilja i zamijenite ih
nastavkom.

OPREZ! Vodite ra¢una da gornja
plo¢a rostilja bude  pravilno
postavljena u uredaj.

4.

Zatvorite rostilj i prikljucite ga na
strujno napajanje.

Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje. Treperit ¢e tiple

i (&9, a svjetlosni indikator
u boji svijetlit ¢e zeleno
Tipka “M” svijetli stalno kako bi
ukazao da je aktiviran ru¢ni nacin
rada.
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6. Pritis¢ite tipku @ do dostizanja

.

Zeljene temperature pomocu

svjetlosnog indikatora u boji.
Svjetlosni indikator u stalnoj
zelenoj boji: 85 °Cdo 110 °C .
Svjetlosni indikator u stalnoj zutoj
boji: 150 °C do 165 °C
Svjetlosni indikator u  stalnoj
narancastoj boji: 190 °C do 205 °C .
Svjetlosni indikator u stalnoj
crvenoj boji: 240 °C do 255 °C ‘

Postupak pecenja_ zapocnite
pritiskom na tipku . Tipke @
i postaju fiksne, a svjetlosni
indikator u boji treperi do
dostizanja Zeljene temperature.

Po dostizanju Zeljene
temperature rostilj se oglasava
zvucénim signalom, a svjetlosni
indikator svijetli u stalnoj boji.
Zatim  zapocinje  postupak
pecenja.

Tijekom  postupka  pecenja
mozete podesavati temperaturu.
Za dostizanje Zeljene
temperature  pritisnite  tipku

(istodobno uz svjetlosni
indikator u boji).

10. Postupak  pecenja  zavrsite

pritiskom na tipku za
ukljucivanje/iskljuc¢ivanje  ON/
OFF. Kada su sve tipke iskljucene,
rostilj prestaje zagrijavati/peci.



11. Otvorite rostilj i izvadite nastavak
za brzu pripremu i pecenje iz
rostilja pomocu rucki.

OPREZ! Vruce povrsine!

Preporucujemo uporabu rukavica.

Dodatni nastavak je vrlo vrug, stavite

ga na povrsinu postojanu na visoke

temperature.

12. Nastavak za brzu pripremu i
pecenje moze se prati u perilici
posuda.
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