PEUGEOT

FRANCE

LES INSTRUMENTS DU GOUT

Lanka

Moulin-Shaker cannelle
Cinnamon Shaker-mill
Zimtmuhle mit Shaker-Funktion
Kaneelmolen & shaker

MANUFACTURE
FRANCAISE
-



& SECURITE
« Ne pas laisser le moulin-shaker, sa bille et son
emballage & la portée des enfants

« Labille ne doit pas étre stockée, ou utilisée en
dehors du moulin-shaker

« Avant de concasser les bétons de cannelle,
s'assurer du parfait verrouillage du moulin-shaker
Une utilisation non conforme au mode d'emploi
dégagerait le fabricant de toute responscibilite.

El SECURITY

+ Keep the shaker-mill, ball and packaging out
of reach of children

+ The ball shall remain in the shaker. It should not

be stored away or used outside the shaker-mil

+ Before crushing the cinnamon sticks, ensure
the shaker-mill top and bottom are perfectly
locked in place

The manufacturer will not accept liability
arising from any abuse, use or treatment not
in accordance to these instructions.

Bl SICHERHEIT

» Bewahren Sie die ,Shaker”-Muhle, den Ball
und die Verpackung fur Kinder unzugénglich auf
« Der Ball muss im Shaker bleiben. Er solite nicht
auBerhalb der ,Shaker’-MUhle verwendet werden

+ Stellen Sie vor dem ZerdrUcken der
Zimtstange sicher, dass die ,Shaker” -Muhle
oben und unten perfekt eingerastet ist

Ein unsachgemaBer Gebrauch kann zum
Verlust der Herstellergarantie fihren.
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VEILIGHEID

+ De kaneelmolen, de bal en haar verpakking
uit de buurt van kinderen houden.

+ De bal mag enkel maar gebruikt worden in
combinatie met de shaker

+ De shaker goed vergrendelen alvorens de
kaneelstokjes te vermalen

Bij gebruik dat niet in overeenstemming is met
de gebruiksaanwijzing, zal de fabrikant van elke
aansprakelijkheid vrijwaren.

SEGURIDAD
+ Mantener el molinillo-agitador, la bola y el
emboalaje fuera del alcance de los ninos.

+ No guardar ni utilizar la bola fuera del
molinillo-agitador.

+ Antes de triturar las ramas de canela,
compruebe que el molinillo-agitador esté
perfectamente bloqueado.

Cualqguier uso no conforme con las
instrucciones liberard al fabricante de
cualquier responsabilidad.

SEGURANCA

+ Na&o deixe o moinho —shaker ; sua bola e sua
embalagem ao alcance das criangas.

+ A bola ndo deve ser armazenada ou usada
fora do moinho-shaker .

« Antes de esmagar os paus de canela,
garantir o bloqueio do moinho-shaker.

Uma utilizagdio que ndo esteja em comformidade
com as intrugoes de uso libera o fabricante de
qualguer responscbilidade.



SICURREZA
«+ Tenere la Macina Shaker lontano dalla
portata dei bambini

+ La sfera deve essere lasciata allinterno
dello Shaker. Non deve essere conservata né
utilizzata al di fuori della Macina Shaker

* Prima di schiacciare i bastoncini di cannella,
assicurarsi che la parte superiore ed inferiore della
Macina siano perfettamente bloccate in posizione

Il produttore non sard responscbile di alcun utilizzo
e trattamento non corretto a queste istruzioni.

El SAKERHET
« Forvara stroar-kvarnen utom réckhéll for barn

« Bollen skall varai stréaren. Den ska inte stoppas
undan eller anvandas utan stréaren-kvarnen

+ Innan du krossar kanelsténgen, se till att
stréar-kvarnens topp och botten dr ordentligt
fastsatta och l&sta i lége

Tillverkaren friskriver sig frén alit ansvar om
produkten inte anvands enligt anvisningar eller om
den tappats eller utsatts fér onormalt slitage.

MEPbI BE3BOMACHOCTHU

+ XpaHwTe Werkep-MenbHLY A8 KopuLb,
MEeTanIMUyecKui WapuK 1 ynakoBKy B HEAOCTYMHOM
ANA netet mecte

- MeTtannuuecknin WapWvK OO/MKeH BCeraa Haxoantca
B LWelKep-MeNbHULe. 3anpeLiaeTca XpaHnTb u/unu
MnCNonb30BaTb €ro OTaenbHO OT meMKep MeNbHULbI

« MNepen nepemarnbiBaHviem Nanoyek KopuLlb,
ybeanTecs, UTo Wellkep-mesnbHULa cobpaHa
Haanexalym obpasom
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Scies - Saws - Sdgen

1° moulin & café
First coffee mill
Erste KaffeemuUhle

1= moulin & poivre de table
First pepper mil for the table
Erste Tisch-Pfeffermihle

Grand bi

Type 3

Peugimix

205 un sacré numéro

1= moulin & poivre électrique
First electric pepper mil
Erste elektrische Pfeffermihle

Paris Icéne

B Peugeot a obtenu le prestigieux label
Entreprise du Patrimoine Vivant (EPV).
Une margue de reconnaissance de
I'Etat, mise en place pour distinguer les
entreprises frangaises aux savoir-faire
artisanaux et industriels d'excellence.

El Peugeot has officially been awarded
the prestigious EPV label. This state-
issued accolade pays tribute to French
companies that have achieved the highest
levels of traditional and industrial expertise.

B Das Know-how von Peugeot wurde durch
Vergabe des namhaften Labels “Entreprise
du Patrimoine Vivant” (EPV, Unternehmen
des lebendigen Kulturerbes) anerkannt.
Dabei handelt es sich um eine staatliche
Auszeichnung fUr franzésische Unternehmen
mit einem herausragenden handwerklichen
und gewerblichen Know-how.

De vakkennis van Peugeot is beloond
geworden door de toekenning van het
prestigieuze keurmerk Entreprise du
Patrimoine Vivant (EPV). Een blijk van
erkenning door de overheid dat is ingesteld
om Franse bedrijven met uitmuntende
ambachtelijke en industriéle vakkennis te
onderscheiden.



& LES COLLECTIONS PEUGEOT

Saveurs d'épices

Moulins & poivre

Moulins a sel sec et sel humide
Moulins & muscade

Moulins a piment

Moulins & graines de lin

Set d'assaisonnement

Saveurs de café
Moulins a cafe
Cafetieres d piston

Couteaux

Couteaux de cuisine
Couteaux a steak
Planches & découper

Saveurs de vin
Tire-bouchons

Verres de degustation
Carafes

Rafraichisseurs

Set de dégustation whisky
Accessoires du vin

Cuisson
Plats céramique four
Mijoteuses céramique feu

Depuis plus de 200 ans, Peugeot imagine,
dessine, congoit et fabrique les objets de
votre quotidien, avec comme seule ambi-
tion de faciliter 'usage et d'offrir le meilleur
de I'expression du godt.

Cette ingéniosité sans cesse renouvelee

a fait de la marque Peugeot la référence
incontestable du moulin & poivre, a sel ou

d café.

Cet engagement au service de la saveur
se double d'une exigence exemplaire sur la
qualité des produits et la performance des
meécanismes.

A chaque épice un mécanisme spécifique
CONGU pour exprimer au mieux sa richesse
organoleptique, sa singularite, son imaginaire.

Fort de cette expérience des saveurs,
Peugeot a étendu son expertise a 'univers
du vin. Entre arémes qui se révelent au nez
et plaisir ressenti au palais, c'est tout un
monde de passionnés qui redécouvre l'art
de servir, déeboucher, decanter et deguster
les merveilles qu'offre la vigne.

Porte par son héritage, Peugeot explore
d'autres univers de la sublimation de la
saveur et crée de nouveaux instruments
du goUt pour accompagner votre maniere
de découper, émincer, r@per, cuire...



L'occasion de redécouvrir limmense richesse
que nous offrent de fabuleux terroirs si
proches, si familiers et dont nous faisons les
terrains de plaisir et d'expérience de votre
palais. A votre golit.

Sous vos yeux, une forme familiere ou
surprenante, imaginée pour correspondre
a toutes les inspirations d'aujourd’hui et
de demain, qui incarne I'art de vivre & la
frangaise.

A votre oreille, un bruit unique, celui du
poivre qui sous les dents d'un mécanisme
d la précision ciselée, se transforme en

saveurs et annonce une expérience du godt.

Sous lamain le toucher d'une matiere de
bois, de métal ou de verre, qui évoque le

savoir-faire de 'homme, I'ergonomie par-
faite et qui éveille les sens.

Au nez, les notes d'un nectar inconnu qui

sublimera le plat issu de votre tour de main.

Dans votre palais, I'émotion d'une épice
fraichement moulue comme une invitation
a s'aventurer toujours plus loin dans l'art
culinaire.

Avec comme signature unique depuis plus
de 200 ans, celle d'une manufacture fran-
caise et familiale et la volonté d'excellence
au service de tous les instruments du godt.

CANNELLE

La cannelle est originaire de Ceylan,

elle appartient & la famille botanique

des Lauracées. Son utilisation remonte

& l'antiquité, ou elle était appréciée

pour ses vertus médicinales. Elle est
aujourd’hui cultivee dans les foréts des
zones tropicales, Inde, Malaisie, Sri Lanka,
Madagascar...

Comment obtient-on la cannelle ?

Elle provient du cannelier, un arbre pouvant
mesurer jusqu’ & 10m. Elle est la fine
écorce interne, prélevée sur les nouvelles
branches, une fois par an, & la saison des
pluies. Cette fine écorce s'enroule sur elle-
méme lors du séchage, formant ainsi les
bdtons de cannelle.

Cannelle de Ceylan ou de Chine ?

Il existe plusieurs variétés de cannelle.
La vraie cannelle, Cinnarmomum
Zeylanicum, ou cannelle de Ceylan,
délicatement parfumée, est composee
de plusieurs fines couches d'écorces
enroulées, elle est tres friable. A ne pas
confondre avec la cannelle de Chine

« Laurus Cassia » ou « Cinnamomum
Cassia », moins aromatique, plus amere,
mais aussi beaucoup plus courante, dont
les b&tons sont composés d'une seule
couche tres épaisse et dure.
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En cuisine
La cannelle est une épice douce et chaleureuse
aux notes orangees et légerement boiseées.

En Europe et en Ameérique, on l'utilise
principalement dans les desserts. Dans la
cuisine Indienne et Orientale elle parfume
les plats salés (indispensable aux tajines
marocains) et entre dans la composition
de mélanges d'épices, tel que le célebre
meélange S parfums de la cuisine chinoise.

En dessert, elle parfumera les salades
ou compotes de fruits (oranges, ananas,
pommes, poires, coings, figues.), les
pains perdus, cremes... et bien sar
I'incontournable tarte aux pommes.
Dans un registre salé, elle se mariera
avec certaines viandes (porc, volaille) et
légumes (carottes, courges, tomates).

Bienfaits santé

Reconnue pour ses vertus antiseptiques
et antifongiques, la cannelle a aussi

la réputation de stimuler le systeme
immunitaire et de favoriser la digestion.

CONSEILS

La combinaison innovante des fonctions
shaker et moulin vous permet de pre-
concasser les batons de cannelle grace
a la bille du shaker, puis de les moudre tres
finement dans le mécanisme du moulin.

Vous pouvez ainsi profiter pleinement de

la saveur incomparable d'une cannelle
fraichement moulue.

Réservez exclusivement votre moulin-shaker
A la cannelle, en batons de 6 cm. Mettre un
seul baton ¢ la fois dans le moulin-shaker.
Recoupez le bdton de cannelle si besoin.
Toujours laisser la bille dans le moulin-shaker.

Ne pas utiliser avec du poivre, du sel ou toute
autre épice.

Conservez-le a l'dbri de la lumiere et de I'humidité.

NETTOYAGE

Pensez & nettoyer régulierement votre moulin avec
un chiffon doux (évitez surtout le lave-vaisselle).
IIn'en sera que plus resplendissant sur votre table.

GARANTIE

Chague moulin est assemblé en France dans
notre site de Franche-Comte.

Votre moulin est garanti S ans & partir de

la date d'achat. Son mécanisme Peugeot
est garanti sans limitation de durée. Ces
garanties s'entendent hors usure normale,
hors choc et pour une utilisation du moulin
conforme ¢ cette notice. La garantie n'est
accordeée que si elle est accompagnée d'une
preuve d'achat (carte de garantie ddment
remplie, ticket de caisse ou enregistrement
sur notre site peugeot-saveurs.com).
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El PEUGEOT COLLECTIONS

Saveurs d'Epices

Pepper Mills

Salt and Wet Sea Salt Mills
Nutmeg Mills

Whole Chili Pepper Mills
Flaxseed Mills

Seasoning Sets

Saveurs de Café
Coffee Mills
French Coffee Press

Knives

Kitchen Knives
Steak Knives
Cutting Boards

Saveurs de Vin
Corkscrews
Tasting Glasses
Decanters
Cooling Bags
Buckets
Whisky Taster

Cooking
Ceramic Ovenware
Ceramic Stovetop Cookware

For more than 200 years, Peugeot has been
innagining, designing and manufacturing objects
for your daily life, aiming for ease of use and
the truest expression of flavors. This constantly
renewed engineering prowess has made the
Peugeot brand the undisputed benchmark

for mills.

Our commitment to flavor is backed up by
attention to the quality of products and
performance of the mechanisms.

For each spice, a specific mechanism

has been designed to best express its
organoleptic splendor, its singularity, its
imagination.

Building on this experience with flavors,
Peugeot has extended its expertise to the
world of wine. Between aromas experienced
by the nose and the pleasure felt around the
palate, passionate people are rediscovering
the art of serving, uncorking, decanting and
tasting the wonders proffered by the vine.

Driven by our heritage, Peugeot explores

the many worlds of flavor and creates new
instruments of taste to enhance your way of
cutting, slicing, grating, cooking.

The opportunity to rediscover the immense
wedalth offered to us by fabulous terroir

so close, so familiar, and to turn them into
playgrounds for your palate’s pleasure and
experience. As you like it.



In front of your eyes, a form, familiar

or surprising, designed to evoke all the
inspirations of today and tomorrow, and
embodying the French art of living.

In your ear, a unique sound, that of pepper
under the teeth of a chiseled precision
mechanism, that releases flavors and
announces an experience of taste.

In your hand, the tactile materiality of
wood, metal or glass, which attests to
expert craftsmanship and ergonomics,
while awakening the senses.

On the nose, the notes of an unknown
nectar that will permeate the dishes
prepared in your kitchen.

Around your palate, the emotion of a
freshly ground spice, like an invitation to
venture further into the culinary arts.

With a unique signature for more than
200 years, that of a French manufacturing
family that excels in the service of all the
instruments of taste.

CINNAMON

Cinnamon originated in Ceylon, and is a
member of the Lauraceae (Laurel) family.
Its use goes back to ancient times, when it
was valued for its medicinal benefits. Today
it is grown in the tropical rainforests of India,
Malaysia, Sri Lanka, Madogascar...

16

How is cinnamon obtained?

It comes from the cinnamon tree, which can
grow to a height of 10m. It is the fine internal
bark, taken from new branches once a year,
in the rainy season. This thin bark twists round
onto itself during drying, thus forming the
familiar cinnamon stick.

Cinnamon from Ceylon or China?

There are several varieties of cinnamon. The
true cinnamon, Cinnamomum Zeylanicum, or
Ceylon cinnamon, delicately scented, is formed
of several thin layers of rolled bark, and is

very crumbly. It should not be confused with
the cinnamon from China, “Laurus Cassia” or
“Cinnamomum Cassia’, less aromatic, more
bitter, but also much more common, with
sticks formed of just one very thick hard layer.

Usesin cooking
Cinnamon is a sweet warm spice with notes of
orange and slightly woody tones.

In Europe and America, it is used mainly in
desserts. In Indian and Oriental cuising, it is used

to flavour savoury dishes (essenticl for Moroccan
tagines) and is an ingredient in spice mixes, such as
the famous S-spice mix used in Chinese cooking

In desserts, it is used to flavour fruit salads
and compotes (orange, pineapple, apple,
pear, quince, fig..), French toast, creams...

and of course, the great favourite, apple pie.

17



In savoury food, cinnamon goes well with
certain meats (pork, poultry) and vegetables
(carrots, squashes, tomatoes).

Health Benefits

Known for its antiseptic and antifungal properties,
cinnarnon also has a reputation for boosting the
innmune system and aiding digestion.

TIPS & TRICKS

The shaker-mil presents an innovative combination
of crush and grind functions. The cinnamnon stickis
first crushed by the shaker ball. The smdall pieces
then go through the mil mechanism to be ground
to afine powder, so to fully release all the unique
flavors of freshly ground cinnamon.

Only use cinnamon sticks (BCM max — 2IN.)
in the shaker-mill. Use one stick at a time.
Break the stick prior to use if necessary.
The ball shall remain in the shaker.

Do not use your shaker-mill for pepper, salt
or any other spices. Keep away from bright
light and moisture.

CLEANING

In order to enjoy your product for an extended
period of time, only clean the exterior with a soft dry
doth. Clean the mechanism with a soft clean brush.
Mill should not come in contact with any liquids,
including water and cleaning agents; it is not
dishwasher safe.

Keep away from bright light and moisture.
18

GUARANTEE

Each millis assembled in France, at our site
in the Franche-Comte.

Your mill comes with a S-year guarantee
from the date of purchase. Its Peugeot
mechanism has a lifetime guarantee.
These guarantees do not cover normal
wear, accidental damage or any use of the
mill not in accordance with this manual.
The guarantees are void without proof of
purchase (a duly completed guarantee
card or sales receipt or registration on our
website: peugeot-saveurs.com).

Bl PEUGEOT KOLLEKTION

Gewdlirzmiihlen
Pfeffermuhlen

Muhlen fUr trockenes Salz und
Meersalz

Muskatmuhlen

Chilimthlen

Leinsamenmuhle

Gewdlrzset

Kaffeemiihlen
Kaffeemuhlen

Messer
Kochmesser
Steakmesser
Schneidbretter



Weinaccessoires
Korkenzieher
Weinglaser

Karaffen
Whisky-Verkostungsset

Kochen
Keramik-Geschirr
Kochgeschirr aus Keramik

Seit Uber 200 Jahren kreiert, konzipiert,
entwickelt und fertigt Peugeot fur Sie Produkte
des taglichen Lebens. Hochstes Ziel ist dabei die
Benutzerfreundlichkeit, um zu einer harmonischen
Geschmoacksentfaltung beizutragen.

Durch ihren konstanten Erfindungsreichtum
konnte sich die Marke Peugeot als
unumstrittene Referenz bei Pfeffer-, Salz-
und KaffeemUhlen etablieren.

Dieses Engagement im Dienste des
Geschmackes ist mit hdchsten Ansprichen
hinsichtlich der Produktqualitét und Leistung
der Mechanismen verknupft.

FUr jedes Gewtirz wurde ein spezieller
Mechanismus entwickelt, der seine
sensorischen Qualitdten, seine Charakteristik
und Symbolkraft optimal zum Ausdruck bringt.
Seine Erfahrungen mit kulinarischen GenUssen
nutzte Peugeot, um sein Know-how auf die
Welt der Weine auszuweiten. Ob Duftaromen
20

oder Gaumenfreuden, die Marke geniet
bei passionierten Weinkennern einen Ruf,
wenn es darum geht, Perlen des Weinbaues
fachgerecht zu servieren, zu entkorken, zu
dekantieren und zu verkosten.

Sein reiches Erbe fuhrt Peugeot heute in andere
Geschmackswelten. Die Marke entwickelt neue
Kdchenutensilien, um Sie beim Schneiden,
Raspeln, Reiben und Garen zu begleiten.

Dabei gilt es auch den groBen Reichtum
regionaler Kochkinste wiederzuentdecken,
die uns wohlvertraut sind und dem Gaumen
unvergessliche Sinneserfahrungen verheiBen.
Ganz nach lhrem Geschmarck.

Eine Augenweide in wohlbekannter oder
innovativer Form, um der Inspiration von
heute und morgen Rechnung zu tragen
und franzdsische Lebenskunst perfekt zu
verkorpern.

Unter dem hochprdzisen Mahlwerk, mit
unverwechselbarem Klang, verwandelt
sich Pfeffer in ein Aroma, das neue
Geschmackserlebnisse verspricht

Die Haptik von Holz, Metall oder Glas verkorpert
perfekte Ergonomie und weckt die Sinne.

Das Bouquet unbekannter Duftstoffe rundet
das von gelbter Hand zubereitete Gericht ab.

Der Gaumen erkennt die Empfindung eines
frisch gemahlenen Gewdrzes dls Einladung, sich

in der Kochkunst immer weiter vorzuwagen. o1



Remplir le moulin-shaker / Fill the shaker-mill /
Fullen Sie die ,Shaker’-Muhle / Vul de shaker /
Rellenar el molinillo-agitador / Encher o moinho-shaker /
Riempire la Macina Shaker / Ldgg en bit kanelsténg /
3ANONHNUTE WEMKEP-MENBHULY /
VFEVRT 1 v DEAMTLESL/
PYRESR G RR 28

S'assurer du parfait verrouillage /
Secure the top and bottom /
T Sichern Sie die Ober- und Unterseite /
Goed vergrendelen /
Asegurarse de bloquearlo perfectamente /
Certifique-se do bloqueio /
Bloccare la parte superiore ed inferiore /
Se till att topp och botten dr ordentligt fastsatta /
COEAVHWTE HALTEXALLMM OBPA3OM BEPXHIOIO
W HAXHIOIO YACTb MENTbHILII /
EFBHEL>DDERDTIEEL /
i _ETRERFUEER

(T
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Secouer énergiquement, de haut en bas /
Shake vigorously: up and down movement /
Schiitteln Sie kréftig: Auf- und Abbewegungen /
Krachtig schudden, op en neer / Agitar enérgicomente de
arrioa a abajo / Agitar energicamente, de cima para baixo
/ Agitare energicamente: movimento verticale / Skaka
krafftigt / SHepriHo noTpacute. CHavana 8 OfiHy, 3aTeM B Apyryio
CTOPOHY /95w aR—JUA EFICE) K &S ICTBR RS TS,
/ RAER © LT

Recommencer le geste, mécanisme vers le haut /
Shake again, mechanism upward / Erneut schitteln
und den Mechanismus dabei nach oben halten /
Opnieuw krachtig schudden met het mechanisme naar
boven / Repetir el gesto con el mecanismo hacia arrica
/ Reinice o gesto, mecanismo para virado para dma /
Agitare nuovamente, meccanismo rivolto verso lalto /
Skaka igen, nu med malverket Uppdtt / SHeprro norprcure.
Cravana 8 OfiHy, 3aTem s fipyryio cropory./ W (C L THBEHR > T T2ELy, /
BRER  ECHLE
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Moudre /
Grind /
Mahlen /
Malen /
Moler /
Moer /
Macinare /
Mal /
Menwure /
BNTLREW, /
W

NETTOYER / CLEAN / REINIGEN / REINIGEN
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Seit liber 200 Jahren sind unsere Produkte
gepragt von der einzigartigen Signatur einer
franzésischen Manufaktur in Familienhand und
deren Exzellenzim Dienste aller Klichenutensilien.

ZIMT

Zimt stammt aus Ceylon und gehért der
botanischen Familie der Lorbeergewdchse
an. Seine Verwendung reicht bis in

die Antike zurlck, in der er fur seine
medizinische Heilwirkung bekannt war. Er
wird heute in den tropischen Waldgebieten
Indiens, Malaysias, Sri Lankas, Madagaskars
usw. angebaut.

Wie wird Zimt gewonnen?

Zimt wird vom Zimtbaum geerntet, einem
bis zu 10 m hohen Gewdchs. Es handelt sich
um die innere Rinde, die einmal jahrlich zur
Regenzeit aus jungen Zweigen gewonnen
wird. Die feine Rinde rollt sich beim
Trocknen auf und bildet die sogenannten
Zimtstangen.

Zimt aus Ceylon oder China?

Es gibt mehrere Zimtsorten. Delikat
duftender Echter Zimt oder Ceylon-Zimt
(Cinnamomum zeylanicum) besteht

aus mehreren feinen, aufgerolliten
Rindenschichten und ist leicht bruchig. Er
ist nicht mit dem weniger aromatischen,
etwas bitterem, aber zugleich weiter
verbreiteten Cassiazimt (Laurus cassia
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oder Cinnamomum cassia) zu verwechseln,
dessen Stangen aus einer einzigen, dicken,
harten Schicht bestehen.

In der Kiiche
Zimt ist ein mildes, warmes Gewurz mit
leicht holzigen und Noten nach Orange.

In Europa und Amerika wird er Uberwiegend
fUr Desserts verwendet. In der indischen
und orientalischen Kiche aromatisiert

er salzige Gerichte (z.B. marokkanische
Tajines) und ist ein Bestandteil von
GewUrzmischungen wie dem berthmten
5-Gewdurze-Pulver der chinesischen Klche.

Bei Desserts verfeinert er Obstsalate und
-kompotts (Orctnge, Ananas, Apfel, Birne,
Quitte, Feige..), Armen Ritter, Cremes... und ist
natdrlich unerldssliche Zutat fur Apfelkuchen.
Daruber hinaus passt er aber auch zu einigen
Fleischgerichten (Schwein, Gefldgel) und
GemUse (Mdhren, Kirbis, Tomate).

Gesundheitliche Vorziige

Zimt ist fuUr seine antiseptische und
pilzhemmende Wirkung bekannt, starkt das
Immunsystem und fordert die Verdauung.

EMPFEHLUNGEN

Die .Shaker”-Muhle bietet eine innovative
Kombination aus Quetsch- und Mahlfunktion.
Der Zimtstab wird zuerst von der ,Shaker”-
Kugel zerdruckt. Die kleinen Stucke werden

dann durch den Mahlmechanismus zu einem
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feinen Pulver gemahlen, um alle einzigartigen
Aromen von frisch gemahlenem Zimt
vollstandig freizusetzen.

Verwenden Sie nur Zimtstangen (bis max.
Bcm) in der ,Shaker’-Mdhle. Verwenden
Sie immer nur einen Stick. Brechen Sie
den Stick vor dem Gebrauch ggf. ab.der
.Shaker"-Muhle bleiben.

Verwenden Sie lhre ,Shaker”-Muhle nicht
fUr Pfeffer, Salz oder andere Gewdrze.

Bewahren Sie Inre Mdhle vor Licht und
Feuchtigkeit geschutzt auf.

REINIGUNG

Reinigen Sie die MUhle regelmaBig mit einem
weichen Tuch (keine Geschirrspilmaschine).
So behdlt die Muhle jederzeit ihr elegantes
Aussehen auf dem Tisch.

GARANTIE

Jede Muhle wird in Frankreich an unserem
Standort im Département Franche-Comté
montiert.

Auf Ihre Muhle besteht eine funfjahrige
Garantie ab Kaufdatum. Auf den Peugeot-
Mechanismus wird in Deutshland eine
Garantie von 25 Jahren gewdhrt. Diese
Garantien gelten nicht fur Schaden,

die auf normalen VerschleiB, StéBe

oder eine unsachgemdBe Verwendung
zurUckzufuhren sind. Die Garantie wird
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nur in Verbindung mit einem Kaufbeleg
gewdhrleistet (ausgeflillte Garantiekarte,
Kassenbeleg oder Anmeldung auf unserer
Website peugeot-saveurs.com).

DE COLLECTIES PEUGEOT

Saveurs d'épices

Pepermolen

Zoutmolen (voor droog en voor nat zout)
Nootmuskaatmolen

kruidenmolen

Lijnzaadmolen

Olie-en azijnstel

Saveurs de café
Koffiemolen
Caofetiere

Messen
Keukenmessen
Steakmessen
Snijplanken

Saveurs de vin
Kurkentrekker
Degustatieglazen
Karaffen
Koelers
Degustatie set Whisky
Wijnaccessoires
29



De cuisson
Keramische ovenschotels
Keramische stoofpotten (ook kookvuur)

Al meer dan 200 jaar bedenkt, ontwerpt,
ontwikkelt en fabriceert Peugeot de
voorwerpen uit uw dageliks leven met als
enige ambitie om het gebruik ervan te
vergemakkelijken en te zorgen dat smaken
het best tot hun recht komen.

Die vindingrijkheid, die steeds vernieuwd
wordt, heeft van het merk Peugeot de
onmiskenbare referentie gemaakt van de
peper-, de zout- en de koffiemolen.

Peugeot stelt zich niet dlleen in dienst van
de smaak, maar stelt de hoogste eisen
aan de kwadliteit van de producten en de
prestatie van de maalwerken.

Elke specerij heeft zijn specifieke maalwerk dat
is ontworpen om het best zijn specifieke kleur,
geur en smaak tot uitdrukking te brengen.

Op basis van zijn ervaring met smaken
heeft Peugeot zijn expertise uitgebreid
naar de wereld van de wijn. Geurige
aroma’s, goddelike smaken.. de echte
liefhebbers herontdekken de kunst van het
serveren, het ontkurken, het decanteren
en het proeven van al het heerlijks dat de
wijnwereld te bieden heeft.
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In het verlengde van zin rijke verleden
onderzoekt Peugeot ook andere gebieden
van de sublimering van de smaack en ontwerpt
nieuwe instrumenten om u het snijden, raspen
en bereiden makkeliker te maken.

Zo kunt u de immense rijkdom ontdekken
van al die prachtige en bekende
streekproducten en genieten van die
rijkdom aan smaken.

Met uw ogen ziet u een bekende of
verrassende vorm, ontworpen voor dlle
inspiratie van vandaag en morgen, die de
Franse levenskunst belichaamt.

Met uw oren hoort u een uniek geluid,

dat van de peper die door de tanden

van een uiterst precies maalwerk wordt
omgevormd tot een smaakexplosie en een
voorbode is van een smaakervaring.

Met uw hand voelt u het hout, metaal of gas
dat vakkundig gevormd is en een perfecte
ergonomie heeft die de zintuigen wokker schudt.

Met uw neus neemt u de smaken waar van
een onbekende nectar die het gerecht dat u
heeft bereid nog verder zal doen sublimeren.

Met uw gehemelte roept u de emotie

op van een versgemalen specerij die u
uitnodigt om steeds een stapje verder te
gaan in de culinaire kunst

Dit alles met de unieke signatuur van

een ruim twee eeuwen oud Frans -



familiebedrijf en met het streven naar
uitnemendheid in dienst van de smaak.

KANEEL

Kaneel komt oorspronkelijk uit Ceylon.

Het behoort tot de botanische familie

van de Lauraceae. Het gebruik ervan

gaat terug tot in de oudheid waar

het zeer gewaardeerd werd voor

zijn geneeskrachtige eigenschappen.
Vandaag de dag wordt het gekweekt in de
tropische bossen, India, Maleisié, Sri Lanka,
Madagaskar...

Hoe krijg je kaneel?

Het is afkomstig van de kaneelboom, een
boom die wel 10 m hoog kan worden. Het
is de fijne binnenbast die één keer per jaar
tijdens het regenseizoen uit de nieuwe
takken wordt gehaald. Deze fijne bast rolt
als vanzelf op tijdens het drogen en vormt
op die manier de kaneelrolletjes.

Kaneel uit Ceylon of uit China?

Er bestaan vele soorten kaneel. De echte
kaneel, Cinnamomum Zeylanicum, of
kaneel uit Ceylon, heeft een fijn parfum,
bestaat uit vele fijne opgerolde bastlagen
en is zeer broos. Dit is niet te verwarren
met de kaneel uit China « Laurus Cassia

» of « Cinnamomum Cassia », die minder
aromatisch is, bitterder, maar ook veel
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vaker wordt gebruikt. De rolletjes ervan zijn
samengesteld uit één enkele erg dikke en
harde laag.

In de keuken

Kaneel is een zachte en warme specerij
met lichte houtachtige toetsen en een
vleugje citrusnoten.

In Europa en in Amerika gebruikt men het
hoofdzakelijk in desserts. In de Indische en
Oosterse keukens parfumeert het hartige
schotels (onmisbaar in Marokkaanse
tajines) en zit het in de specerijmixen zoals
de bekende vijfkruidenmix uit de Chinese
keuken.

In een dessert wordt het gebruikt

als smaakmaker in fruitsalades of
fruitcompotes (sinaasappel, ananas,
appels, peren, kweeperen, vijgen..),
verloren brood, cremes...en natuurlijk

is het onmisbaar in appeltaart. In een
hartig register combineert het goed met
bepaalde vieesgerechten (varkensviees,
gevogelte) en groenten (wortelen,
pompoenen, tomaten).

Goed voor de gezondheid

Kaneel, bekend om zijn antiseptische en
schimmelwerende eigenschappen, is
daarnaast ook bekend als stimulans van
het immuunsysteem en de spijsvertering.
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TIPS

De vernieuwende combinatie van shaker

en molen geven u de mogelikheid de
kaneelstokjes te breken dankzij de bal van

de shaker om hen vervolgens zeer fin te
vermalen in de molen. Op deze manier kunt u
ten volle genieten van vers fin gemalen kaneel.
Gebruik uw kaneelmolen enkel voor
kaneelstokjes van 6 cm.

Kaneelstokjes, één voor één in de molen
doen. Breek de stokjes indien nodig.

De bal altijd in de shaker laten.

Geen peper, zout of andere kruiden gebruiken.
Bewaar hem op een donkere, droge plaats.

REINIGEN
Denk eraan om uw molen regelmatig
schoon te maken met een zachte doek

(vermijd zeker de vaatwasser). Hij zal alleen
nog meer schitteren op uw tafel.

GARANTIE

Elke molen is vervaardigd in Frankrijk op onze
productielocatie in de Franche-Comté.

Uw molen heeft 5 jaar garantie vanaf de
aankoopdatum. Het Peugeot-maalwerk
heeft een onbeperkte garantie. Deze
garanties gelden niet voor normale slijtage,
stoot- en valschade en voor elk gebruik
van de molen dat niet conform deze
gebruiksaanwijzing is.

34

De garantie geldt uitsluitend op vertoon
van een aankoopbewijs (correct ingevuld
garantiebewijs, kassabon of registratie op
onze site peugeot—soveurscom).

CONSEJOS

La innovadora combinacion de dos
funciones, agitador y molinillo, permite
primero triturar las ramas de canela
gracias a la bola del agitador y, a
continuacion, molerlas muy fino en el
mecanismo del molinillo. Para disfrutar
plenamente del incomparable sabor de la
canela recién molida.

Utilice el molinillo-agitador solo para canela,
en ramas de 6 cm. Colocar una sola rama
cada vez en el molinillo-agitador. Recortar la
rama de canela si hace falta. Dejar siempre
la bola dentro del molinillo-agitador.

No utiizar con pimienta, sl o ninguna otra especia.
Gudrdelo en un lugar al abrigo delaluzy dela
humedad.

LIMPIEZA
Limpie periddicamente el molinillo con un
pano suave (evite especialmente el

lavavdijillas). De este modo, estard mucho
mds resplandeciente en su mesa.

GARANTIA
Nuestros molinillos se montan en Francia,
en nuestras instalaciones situadas en el

departamento de Franco Condado. .



Este moalinillo tiene una garantia de S anos a
partir de la fecha de compra. Su mecanismo
Peugeot esta cubierto por una garantia de por
vida. Estas garantias no cubren el desgaste
normal, los golpes y tendrdn validez siempre y
cuando se respeten estas instrucciones de uso
del molinilo. Para que la garantia tenga validez,
deberd acompanarse de una prueba de
compra (documento de garantia debidamente
cumplimentado, tique de caja o registro en
nuestra pdgina web peugeot-saveurscom).

CONSELHOS

A combinagdo inovadora das fungoes do
shaker e do moinho permite de pré-
esmagar os paus de canela com a bola

do shaker e, de seguida, tritura-los muito
bem no mecanismo do moinho. Assim voce
pode apreciar o sabor incomparavel de
uma canela recém moida.

Reserve seu moinho shaker para canela
exclusivamente, en paus de 6 cm. Colocar um
unico pau de cada vez no moinho. Corte o pau
de canela se nécessario. Deixe sempre & bola
no moinho-shaker.

Ndio use com pimenta, sal ou qualquer outra
especerias.

Mantenha-o ao abrigo da luz e da humidade.

LIMPEZA
NG&o se esquega de limpar regularmente
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0 seu moinho com um pano macio (evite
a maqguina de lavar loiga) assim serd mais
resplandecente na sua mesa.

GARANTIA

Cada moinho é feito em Franga nas nossas
instalagées de Franco-Condado.

O seu moinho tem uma garantia de 5 anos a
partir da data de compra. O seu mecanismo
Peugeot tem garantia iimitada. Estas
garantias n&o incluem o desgaste normal, o
chogue e destinam-se a uma utilizagdo do
moinho em conformidade com este manual.
A garantia apenas € vdlida se for
acompanhada de um comprovativo

de compra (certificado de garantia
devidamente preenchido, recibo ou registo
No NOsso site peugeot-saveurs.com).

CONSIGLI

Lo Shaker Macina presenta un'innovativa
combinazione di funzioni schiaccia e macina.
I'bastoncino di cannella viene prima
schiacciato dalla sfera. | piccoli pezzi dopo
passano attraverso il meccanismo della
macina per essere tritati fino a diventare
polvere fine, cosi da liberare tutti i sapori
unici della cannella appena macinata.
Utilizzare solo bastoncini di cannella (Max
6 cm - 2 IN) allinterno della Macina.
Inserire un bastoncino dlla volta. Rompere
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il bastoncino prima dell'uso, se necessario.
La sfera deve sempre essere lasciata
allinterno dello Shaker.

Non utilizzare la Macina Shaker per pepe,
sale o altre spezie.

Conservate al riparo da luce e umidita.
PULIZIA

Ricordate di pulir la macina regolarmente
con un panno morbido (evitate in
particolare la lavastoviglie), perché possa
risplendere sulla vostra tavola.
GARANZIA

Ogni macina e assemblata in Francia
presso il nostro sito della Franche-Comté.
La macina e garantita 5 anni dalla data

di acquisto. Il meccanismo Peugeot ha
una garanzia illimitata. Queste garanzie
non si applicano in caso di normale usura,
di urti accidentali e di utilizzi delle macine
non conformi a quanto riportato nelle
presenti istruzioni. La garanzia € concessa
soltanto se accompagnata da prova di
acquisto (scheda di garanzia debitamente
compilata, scontrino o registrazione sul sito
peugeot-saveurs.com).

H TIPS

Stréar-kvarnen representerar en innovativ
kombination av kross och malfunktioner.
Kanelsténgen krossas férst av “bollen’, sen
férs dessa bitar genom malverket for att
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bli malda till ett valsmakande fint mjol full
av kanelens unika smak.

Anvand endast kanelsténg max 6 cm i denna
stréare-kvarn. Lagg i en sténg i taget. Bryt av
sténgen om nédvandigt fére malning. Bollen
ska alltid vara i stréar-kvarnen.

Anvand inte denna produkt till négon
annan krydda férutom kanelsténg.

Ska skyddas mot ljus och fukt.
RENGORING

Rengdr din kvarn regelbundet med en
fuktig trasa, diska ej i maskin.

GARANTI

Varje kvarn monteras i Frankrike vid vér
anldggning i Franche-Comte.

Denna kvarn, samt instdlinings systemet
U'select, har en garanti p& S ér frén
inkdpsdatumet. Peugeot mal mekanism
har livstids garanti. Garantin gdller under
férutsattning av normal anvandning enligt
anvisningar och gdller ej om den tappats
eller utsatts fér onormait slitage. Garantin
beviljas endast om den &tfoljs av ett
inképsbevis (korrekt ifyllt garantibevis,
kassakvitto eller registrering p& var
hemsida peugeot-saveurs.com).

M PEKOMEHZALN

LLlerKkep-menbHMLA 0611aaaeT MHHOBALIMIOHHOM
KOMOUHaLMe GyHKLMA ApO6NeHma 1
nepemarnbiBaHyA. [anoyka KopuLibl CHavana

Da3ﬂpa6ﬂMBaETCﬂ C MOMOLLIbKO METAJITNYECKOTO
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LUapKKa. 3aTeM M3MENbYEHHBIE YaCTV KOPKILIbI
NOCTYNaIoT B NEPEMabIBAIOLLIMIA MEXaHN3M 1
nepemanblBaloTca 0 COCTOAHMA NOPOLLKA, PACKPbIBaA
TaKvM 0OPa3oM apomaT CBEKEMONOTOM CrELN.

[InA nepemanbiBaHVA B WeNKep-MebHMLE MOXHO
1CNOMb30BaTh TOMbKO ManoyKn KopuLpl (pasvep
110 6 CM). B MenbHMLY MOXKHO 3aKnaabiBaTb

ToNbKo 1 nanouky 3a 1 pas. Mpu HeobxoanMoCTH
pasnomariTe nanoyky KopuLbl nepes
1ICNOMb30BaAHMEM.

He ncnonb3ynre wewkep-menbHuLY Ana
nepemanbiBaHnA nepLa, CoNM 1 UHbIX Cneuuni.
XpaHuTe ee Baanu OT CBETa 1 BNaru.

O4YUCTKA

PerynapHo ouuLLaliTe MenbHYLY MArKOM TKaHbio (He
CneflyeT MbiTb B NOCYLOMOEUHON MaLLvHe). OT 3Toro
OHa ByzieT BbIMAAETb TONMLKO JlyyLLe.

TAPAHTUA

Kaxaas MenbHuua cobpaHa Bo OpaHumm Ha Halem
3aBofie Bo OpaHLU-KoHTe 1 MMEeET rapaHTuio

5 neT co AiHA NoKynku. Ha mexaHn3m Peugeot
NeNCTBYET NOXM3HEHHAA rapaHTUA. DTV BIAbI
rapaHTUW MCKIIOYAIOT €CTECTBEHHbI U3HOC, YAapbl
1 MCNonb3oBaHWe 6e3 cobnioieHra NoNoxXeHuNn
[IaHHOrO PYKOBOACTBA. [apaHTuA feiicTBUTeNbHA
TOMbKO NPV NPELbABNEHN NOATBEPKAEHNA aKTa
NOKYNKM (MPaBUbHO 3aMONHEHHBIV rapaHTUAHbIA
TasoH, Yek WK perncTpaumna Ha Halem calire
peugeot-saveurs.com).
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GARANTIE / GUARANTEE
DATE D'ACHAT / DATE OF PURCHASE

Signature - Cachet du revendeur
Salesman - stamp

PEUGEOT SAVEURS SNC
ZA La Blanchotte - 25440 Quingey France
Tél.+333 816379 00 - Fax +33 38163 66 08
contact@peugeot-saveurs.com
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A conserver a I'dori de I'humidité
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